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version:

Wall 90x60
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Distanze di sicurezza (1). Operazioni
preliminari: Taglio del top (2). Inserimento
cappa su base (3).

Safety distance (1). Preliminary operations:
Cutting the top (2). Insertion of the hood onto
the base (3).

Sicherheitsabstdnde (1). Vorbereitende
Arbeiten: Schneiden Sie die Spitze (2). Einset-
zen der Haube auf der Basis (3)

Distances de sécurité (1). Opérations
préliminaires: Couper le haut (2). Insertion de
la hotte sur la base (3).

Distancias de seguridad (1). Operaciones
preliminares: Cortando la parte superior (2).
Insercidn de la campana en la base (3).

Be3sonacHoe paccrosHue (1). MpepBaputenbHbie
onepauun: BoipesaHue BepxHen yactu (2).
YcTaHOBKa BbITSXKKN Ha OCHOBaHue (3).

Odlegtosci bezpieczenstwa (1). Operacje
wstepne: Ciecie gérnej czesci (2). Umieszcze-
nie okapu na podstawie (3).
Sikkerhedsafstand (1). Indledende

handlinger: Skaer toppen (2). Iseetning af
emhaetten pa underlaget (3).




IT - Avvitare piano cottura al piano di lavoro (4).

EN - Screw the cooking hob together with the worktop (4).

DE - Die Kochfléche an der Arbeitsflache (4) verschrauben.

FR - Visser le plan de cuisson au plan de travail (4).

ES - Atornillar la placa de coccién a la superficie de trabajo (4).
RU - MpuBMHTMTE BapOUHYI0 NOBEPXHOCTb K cTONeLWwHNLe (4).
PL - Przykrecic plyte grzewcza do blatu (4).

DK - Skru kogepladen pa arbejdsbordet (4).

IT - Collegamenti elettrici cappa e piano cottura (5).
EN - Motor and hob electrical connections (5).
DE - Elektrische Anschliisse des Motors und die Kochflache (5).

FR - Branchements électriques moteur et plan de cuisson (5).

ES - Conexiones eléctricas del motor y placa de coccién (5).

RU - dnektpuyeckne noaknoyeHNAa ABuratensa N MHAYKLMOHHON
nosepxHocTu (5).

PL - Polaczenia elektryczne silnika i ptyte grzewczg (5).

DK - Motorens og pladens elektriske tilslutninger (5).
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- Installazione filtro

carbone-zeolite
(opzionale) (7).

- Installing the

carbon-zeolite filter
(optional) (7).

- Installation des Koh-

lenstoff-Zeolith-Filter
(Option) (7).

- Installation du filtre

charbon-zéolite
(en option) (7).

- Instalacion de filtro de

carbén-zeolita
(opcional) (7).

- YcTaHOBKa yronbHoro

LueonutHoro ¢punbTpa
(AononHUTenbHOro)
(7).

- Instalacja filtra weg-

lowo-zeolitowego
(opcjonalna) (7).

Installation af zeolit-
-kulfilteret
(valgfrit) (7).

min 100 mm

KACL.931

MAGNET

min 100 mm

KACL.946




IT - Procedura di cambio potenza (8). _n

EN - Power change procedure (8). @
DE - Vorgang der Leistungsanderung (8).

FR - Procédure de changement puissance
(seulement) (8).

ES - Procedimiento de cambio de potencia (8).

RU - Mpouepypa nsmeHeHna mowyHocTtu (8).

ATTENTION!

2 min. ONLY!
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PULIZIA E MANUTENZIONE - MAINTENANCE - REINIGUNG
UND WARTUNG - NETTOYAGE ET ENTRETIEN - LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO - OMUCTKA N YXO[ - CZYSZCZENIE |
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

E AVVERTENZE

Queste avvertenze sono state redatte per la vostra sicurezza e per quella
degli altri, Vi preghiamo, dunque, di leggere attentamente questo libret-
to in tutte le sue parti prima di utilizzare I'apparecchio o di effettuare
operazioni di pulizia sullo stesso.

Il Costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano, diretta-
mente o indirettamente, essere causati a persone, cose ed animali domestici con-
seguenti alla mancata osservanza delle avvertenze di sicurezza indicate in questo
libretto.

E molto importante che questo libretto istruzioni sia conservato insieme all'apparec-
chiatura per qualsiasi futura consultazione.

Se I'apparecchio dovesse essere venduto o trasferito ad un‘altra persona, assicurarsi che an-
che il libretto venga fornito, in modo che il nuovo utente possa essere messo al corrente del
funzionamento della cappa e delle avvertenze relative.

Esigere parti di ricambio originali.

@ Destinazione d'uso

Questo piano cottura € destinato all'impiego in ambito domestico per preparare e
tenere in caldo le pietanze.

Non installare il piano cottura in ambienti esterni e non esporla ad agenti atmosferici
(pioggia, vento, ecc...).

Qualsiasi altro uso non &€ ammesso.

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da per-
sone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza o della
necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse abbia-
no ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro dellapparecchio e alla comprensione dei
pericoli ad esso inerenti.

I bambini non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a cura
dell'utilizzatore non deve essere effettuata da bambini senza sorveglianza.

Non assentarsi mai quando il piano cottura & in funzione.

L'apparecchio & destinato solo ed esclusivamente per I'aspirazione di fumi generati
dalla cottura di alimenti in ambito domestico, non professionale: qualsiasi utilizzo
diverso da questo & improprio, puo provocare danni a persone, cose ed animali do-
mestici e solleva il Costruttore da qualsiasi responsabilita.

@ Pericolo di ustioni

Usare il blocco dei comandi per impedire che persone non autorizzate possano ac-
cendere l'apparecchio da soli.

posizionare manici e maniglie di padelle e pentole in modo che i bambini non possa-
no toccarle.

Spegnere le zone di cottura dopo I'uso.

Non appoggiare nessun oggetto di metallo sulle zone di cottura accese.

@ Sicurezza tecnica

Il lavoro d'installazione deve essere eseguito da installatori competenti e qualifica-
ti, secondo quanto indicato nel presente libretto e rispettando le norme in vigore.
Se il cavo di alimentazione o altri componenti sono danneggiati, il piano cottura
NON deve essere utilizzata: staccare il piano cottura dall'alimentazione elettrica e con-
tattare il Rivenditore o un Centro Assistenza Tecnica autorizzato per la riparazione.

Non modificare la struttura elettrica, meccanica e funzionale dell'apparecchiatura.

Non tentare di effettuare da soli riparazioni o sostituzioni: gli interventi effettuati
da persone non competenti e qualificate possono provocare danni, anche molto
gravi, a cose e/o persone non coperti da garanzia del Costruttore.

Prima di installare il piano cottura, controllare l'integrita e funzionalita di ogni sua
parte: se si notano anomalie non procedere nell'installazione e contattare il Rivendi-
tore.

Limpianto elettrico al quale viene collegato I'apparecchio deve essere a

norma e munito di collegamento a terra secondo le norme di sicurezza del
Paese di utilizzo; deve essere inoltre conforme alle normative Europee sull’antidi-
sturbo radio.

| dati di allacciamento (tensione e frequenza) indicati sulla targhetta dati del piano
cottura devono corrispondere con quelli della rete elettrica.

Confrontare questi dati prima dell'allacciamento.

In caso di dubbi rivolgersi a un elettricista.

« Non usare il piano cottura prima di averlo installato.

« E'vietato l'uso del piano induzione su apparati in movimento.

« Mai aprire I'involucro dell'apparecchio.

o Falmec garantisce il rispetto degli standard di sicurezza solo con ricambi originali.

« Lapparecchio non e destinato al funzionamento con timer esterno oppure con tele-
comando.

ITALIANO

Prima di installare la cappa verificare che la tensione di rete corrisponda a quella riportata
dalla targhetta posta all'interno della cappa.

La presa usata per il collegamento elettrico deve essere facilmente raggiungibile con l'ap-
parecchiatura installata: in caso contrario, prevedere un interruttore generale per disconnet-
tere la cappa al bisogno.

Ogni eventuale modifica allimpianto elettrico dovra essere eseguita solo da un elettricista
qualificato.

In caso di malfunzionamenti dell'apparecchio, non tentare di risolvere da soli il problema,
ma contattare il Rivenditore o un Centro di Assistenza autorizzato per la riparazione.

Durante l'installazione, disinserire I'apparecchio togliendo la spina o

agendo sull'interruttore generale.

SICUREZZA SCARICO FUMI

Non collegare I'apparecchio a condotti di scarico dei fumi prodotti dalla
combustione (ad es. caldaie, caminetti, ecc...)

Prima dell'installazione della cappa assicurarsi che siano rispettate tutte le normative vigenti
sullo scarico dell'aria all'esterno del locale.

AVVERTENZE PER L'UTILIZZO

« Prima di mettere in funzione I'apparecchio per la prima volta, rimuovere eventuali
pellicole protettive e adesivi.

« Durante |'uso, pentole e stoviglie possono causare dei rumori che possono dipendere
da:
- un livello di potenza elevato.
- materiali diversi del fondo delle pentole.

« Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di cottura. Soffoca-
re le famme con un coperchio, una coperta ignifuga o qualcosa di simile.

« Non conservare oggetti infiammabili nei cassetti posti sotto il piano cottura. Il porta-
posate, deve essere in materiale resistente al calore.

« Non riscaldare pentole o padelle vuote e controllare sempre che le pentole abbiano
al loro interno una quantita minima di liquidi.

« Spegnere sempre il piano cottura dopo I'uso.

« Controllare continuamente la cottura in caso di uso di grassi e oli, in quanto possono
inflammarsi rapidamente.

« Riscaldare grassi e oli al massimo per un minuto e non utilizzare mai la funzione Boo-
ster.

« Prestare attenzione a non ustionarsi durante e dopo I'uso del dispositivo.

« Assicurarsi che nessun cavo elettrico fisso o mobile del dispositivo entri in contatto
con il vetro o una padella calda.

« Non utilizzare il piano cottura per riscaldare barattoli.
« Non applicare nessun tipo di copertura al piano induzione.
« | cavi elettrici non devono entrare in contatto col piano cottura.

« Siconsiglia di proteggere le mani dal calore usando delle apposite presine. Utilizzare
esclusivamente guanti o presine asciutti.

« Usare solo pentole e padelle a fondo liscio e magnetico idonee per piani induzione.

« Evitare che zucchero, materiali sintetici o pellicole d'alluminio entrino a contatto con
le zone calde. Queste sostanze, durante il raffreddamento, possono provocare crepe
o altre alterazioni sulla superficie vetroceramica: spegnere il dispositivo e rimuovere
immediatamente dalla zona di cottura ancora calda

« Spostare le pentole sollevandole per non strisciare la superficie del piano cottura.

« Pentole e piano cottura devono essere perfettamente puliti prima di entrare in con-
tatto.

« Non far cadere alcun oggetto sopra il piano cottura!
Usare solo pentole con fondo magnetico.
Altri materiali non sono ammessi.
« Usare pentole di dimensioni adeguate alla zona di cottura desiderata.

« Ulitizzare sempre una pentola o padella su ciascuna zona di cottura, anche in fuzione
BRIDGE.



« Non appoggiare stoviglie calde sui tasti sensori e sulle spie perché possono danneg-
giare I'elettronica sottostante.
Tenere i comandi e le spie sempre puliti.

« Non conservare oggetti metallici direttamente al di sotto del piano cottura.
« Usare possibilmente sempre dei coperchi per evitare dispersione di calore.
» Cuocere con poca acqua.

« Dopo aver iniziato ad arrostire o a cuocere le pietanze portare il livello di potenza su
un livello piu basso.

Indicazioni per la sicurezza e avvertenze

Avvertenza per persone con pacemaker:

tenere presente che nelle immediate vicinanze dell'apparecchio, quando ¢ in funzione,
si genera un campo elettromagnetico. La possibilita che il funzionamento del pacema-
ker ne risenta & molto remota.

In caso di dubbi rivolgersi al produttore del pacemaker o al proprio medico.

Il campo elettromagnetico del piano cottura acceso puo pregiudicare il funzionamento
di oggetti magnetizzabili. Carte di credito, dispositivi di salvataggio, calcolatrici tascabili
ecc. non si devono trovare nelle immediate vicinanze di un piano cottura acceso.

Oggetti metallici conservati in un cassetto posto sotto I'apparecchio possono diventare
incandescenti se I'apparecchio viene usato in maniera prolungata. Non conservare og-
getti metallici in un cassetto posto direttamente al di sotto del piano cottura.

L'apparecchio & dotato di ventole di raffreddamento. Se al di sotto dell'apparecchio
incassato si trova un cassetto, bisogna interporre un setto di separazione tra lo stesso
cassetto e la parte inferiore dell'apparecchio, cosi da osservare la necessaria aerazione
del piano cottura e garantire che tali ventole non possano essere ostruite.

Non utilizzare mai contemporaneamente due pentole o padelle su un'unica zona cottu-
ra o una zona cottura rettangolare o un'area cottura PowerFlex.

A

Non utilizzare la cappa con le mani bagnate o piedi scalzi.

Prima di procedere a qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzione,
disinserire I'apparecchio togliendo la spina o agendo sull'interruttore ge-
nerale.

Quando I'apparecchio non viene usato, controllare sempre che tutte le parti elettriche, (luci,
aspiratore), siano spente.

A Non appoggiare nessun oggetto sopra le alette motorizzate.

Controllare le friggitrici durante I'uso: l'olio surriscaldato potrebbe inflammarsi.

Non utilizzare mai la cappa senza i filtri metallici antigrasso; grasso e sporco in questo caso si
depositerebbero nell'apparecchio compromettendone il funzionamento.

Parti accessibili della cappa possono essere calde se utilizzate insieme con apparecchi di
cottura.

Non effettuare operazioni di pulizia quando parti della cappa sono ancora calde.

Se la pulizia non é condotta secondo le modalita e i prodotti indicati nel presente libretto &
possibile un rischio di incendio.

Disinserire l'interruttore generale quando I'apparecchio non viene utilizzato per periodi pro-
lungati di tempo.

In caso di utilizzo contemporaneo di altre utenze (caldaie, stufe, caminetti,
ecc.) alimentate a gas o con altri combustibili, provvedere ad una adegua-
ta ventilazione del locale in cui avviene I'aspirazione dei fumi, secondo le
norme vigenti.

INSTALLAZIONE

parte

AN

CARATTERISTICHE TECNICHE

iservata solo a personale qualificato

Prima di effettuare l'installazione della cappa, leggere attentamente il
cap. "ISTRUZIONI DI SICUREZZA E AVVERTENZE".

| dati tecnici dell'apparecchio sono riportati su etichette posizionate all'interno della cappa.

POSIZIONAMENTO

Non installare la cappa in ambienti esterni e non esporla ad agenti atmosferici (pioggia,
vento, ecc..).

PIANO COTTURA

COLLEGAMENTO ELETTRICO

(parte riservata solo a personale qualificato)

Prima di effettuare qualsiasi operazione sul piano scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica.
Assicurarsi che non vengano scollegati o tagliati fili elettrici all'interno del
piano:
in caso contrario contattare il Centro Assistenza piu vicino.
Per I'allacciamento elettrico rivolgersi a personale qualificato.
Il collegamento deve essere eseguito in conformita con le disposizioni di legge in
vigore.
Prima di collegare il piano alla rete elettrica, controllare che:
+ la tensione di rete corrisponda a quella riportata sui dati di targa posti all'interno del
piano;
- limpianto elettrico sia a norma e possa sopportare il carico (vedi caratteristiche tecniche
posizionate all'interno del piano);
- la spina e il cavo, di alimentazione, non devono entrare in contatto con temperature
superioria 70 °C;
- limpianto di alimentazione sia munito di efficace e corretto collegamento di terra se-
condo le norme vigenti;
- la presa usata per il collegamento sia facilmente raggiungibile una volta installato il piano.

Incasodi:

- apparecchi dotati di cavo senza spina: la spina da utilizzare deve essere di tipo “normaliz-
zato" Il fili devono essere collegati come segue: giallo-verde per la messa a terra, blu per
il neutro e il filo marrone per la fase. La spina deve essere collegata ad un'adeguata presa
di sicurezza.

«apparecchio fisso non provvisto di cavo di alimentazione e di spina, o di altro dispositivo
che assicuri la disconnessione dalla rete, con una distanza di apertura dei contatti che
consenta la disconnessione completa nelle condizioni della categoria di sovratensione |ll.
Tali dispositivi di disconnessione devono essere previsti nella rete di alimentazione con-
formemente alle regole di installazione.

Il cavo di terra giallo/verde non deve essere interrotto dall'interruttore.
Il Costruttore declina ogni responsabilita nel caso le norme di sicurezza non vengano ri-
spettate.

SICUREZZE DEL PIANO COTTURA

Spegnimento di sicurezza

Se una zona di cottura supera il tempo massimo di accensione alla stessa potenza, viene
spenta automaticamente e appare l'indicazione del calore residuo.
Per rimettere in funzione la zona di cottura, toccare i tasti necessari.

Livello di

potenza low | 1 2 3

Durata
massima di
funzionamen-
toinore

87(20(87|67|53[43|35(28(23|19]15

I piano di cottura si spegne automaticamente se uno o pit comandi rimangono coperti
per oltre 10 secondi.

Per ripristare il corretto funzionamento:

- togliere gli oggetti dal pannello comandi.

- pulire il pannello comandi.

- riaccendere il piano cottura e la zona interessata.

Dispositivo antisurriscaldamento

Prima che gli elementi del piano cottura possano surriscaldarsi, il controllo riduce la po-
tenza utilizzata seguendo questa procedura di protezione:

- Disattivazione booster e power booster se accesi.

- Riduzione del livello di potenza impostato.

- Spegnimento della zona cottura interessata.

Sul display delle zone cottura compare il messaggio "E2".

E possibile rimettere in funzione la zona cottura quando la segnalazione di guasto si
spegne.



ISTRUZIONI DI SICUREZZA 2
PER IL MONTAGGIO 0 = - m O
E 0 0 - + o 0O m| B
<
Installare il piano cottura solo dopo aver installato basi e pensili della cucina. =
Assicurarsi che i piani di lavoro siano stati impiallacciati con collante termo-
resistente per non subire deformazioni o distacchi. ..
Comando descrizione
E proibito installare I'apparecchio sopra frigoriferi o congelatori, Piano cottura ON/OFF. In caso non venga attivato
lavastoviglie, lavatrici o asciugabiancheria. (D nessun altro comando, il piano si spegne automati-

camente dopo pochi secondi

Collegamento del piano |:| Selezione zona cottura anteriore. Se premuto assieme
- - - - a [ attiva la funzione BRIDGE.
rete Connessione | Sezione Cavo di Calibro
del cavo alimenta- del . Selezione zona cottura posteriore. Se premuto assie-
zione seziona- O
tore me a [ | attiva la funzione BRIDGE.
~ Blocco comandi: premuto per pil di 2 secondi inibi-
220V - 240V~ HO5VV-F
50/60Hz 1P+N/2P | 3x2.5mm? HO5RR-F | 2°A * D sce tutti i comandi. Per sbloccare i comandi, ripetere
'operazione.
380V -415V~ HO5VV-F
50/60Hz 2P+N 4x15mm? HosRR-F | 16A7 Incremento livello di potenza per la cottura e selezio-
+ ne booster, o incremento del tempo di cottura della
380V - 415V~ 2 | HOSVV-F % funzione TIMER.
=0/60Hz 3P+N Sx1.5mm? | 2o b | 16A : :
Decremento livello di potenza per la cottura, o decre-
* calcolato con il fattore di contemporaneita conformemente alla norma EN 60 335-2-6. mento del tempo di cottura della funzione TIMER.
4 1 N\
2 Visualizzazione | descrizione
display
[N Zona di cottura in stand-by
— (M
e

Livelli di potenza dal pili basso al piu alto sele-
zionabili con i tasti + e -.

—_
AN
U

e (] Power boost : massima potenza di cottura
-
POTENZE:

Caratteristica N Indicazione di calore residuo

N
Potenza totale 2800-7400W
Posizione 1 Livello di potenza tra 0 e 1, adatto per tenere in

- [N caldo le pietanze
Potenza nominale 1600W -
Potenza booster 1850W N Funzione Bridge attivata.
Posizione 2 ) (diametro minimo pentola: @230 mm)
Potenza nominale 2100W (N Pentola non presente sul piano cottura o non
Potenza booster (1/2) 3000W L adatta per materiale e dimensione.
(diametro minimo pentola: @120 mm)
Posizione 3 - A
(su Funzione blocco comandi attivata.
Potenza nominale 2100W — 7t [ Pt
Potenza booster (1/2) 3000W
Posizione 4
Potenza nominale 1600W
Poterza boost " FUNZIONAMENTO E
otenza booster
USO DEL PIANO INDUZIONE

USARE SOLO PENTOLE PER PIANI INDUZIONE.

Quando si accende una zona cottura il fondo della pentola si riscalda.

La zona cottura si riscalda solamente grazie al calore ceduto dalla pentola.
Linduzione rileva automaticamente le dimensioni della pentola.

La potenza di riscaldamento deve essere scelta in base a cosa si vuole cucinare .
Qui sotto viene riportata una breve tabella:



AREE DI REGOLAZIONE
1-2 Fondere Salse, burro, 'C|occo|ato,
Riscaldare gelatina
Piatti precotti
2-3 Montare Riso, budino e piatti cottll
Verdure, pesce, prodotti
Scongelare :
surgelati
3-4 | Vapore Verdure, pesce, carne
4-5 . Patate lesse, zuppe, pasta
Bollire Verdure fresche
6 -7 | Cucinare a fuoco dolce Carne, fegato, uova, salsicce

Goulash, rolate, trippa

Cuocere Patate, ciambelle, tortini

Friggere

Bistecche, frittate

Friggere, portare a ebollizione Bollire

P Friggere, Portare a
ebollizione

Portare a ebollizioni grandi
quantita d'acqua

Nota: il tempo di riscaldamento dei piani cottura a induzione & piu breve rispetto a quel-
lo dei piani cottura a gas.

FUNZIONI DI BASE

Vedi tabella del modello corrispondente alla pagina precedente.

FUNZIONE BRIDGE

Questa funzione permette di far funzionare assieme le zone di cottura 1-2 e/o 3-4
Per I'attivazione:

- Attivare il piano cottura;

+
premere contemporaneamente i simboli . D :
1
- comparira il simbolo h sul display dell’area di cottura anteriore;

- Con i tasti + e — regolare la potenza.
Nota: funzione attivabile solo tra le 2 piastre di destra o di sinistra.

DISATTIVAZIONE funzione BRIDGE:

+
premere contemporaneamente i simboli . D .

FUNZIONE BOOSTER }

Il Booster rafforza la potenza, affinché si possano riscaldare grandi quantita (p.es. di ac-
qua per cuocere la pasta).

Questo rafforzamento di potenza é attivo per max. 10 minuti.

- Accendere il piano cottura;
- selezionare la zona di cottura;

- toccare (+) fino a quando sul display non viene visualizzato ) sulla zona di cottura.

Nota: & possibile regolarein/  solo una piastra di destra e una di sinistra per volta
(in totale non piu di 2). _
[

Sela piastra 1(4) @ regolatain/_, la vicina 2(3) non puo essere regolata oltre il livel-

loLl.Se é&la2(3) ad esserein/ , 1(4) si spegne.

FUNZIONE KEEP WARM Sﬂ

42°C - Mantenimento temperatura cibi cotti:
Accendere piano cottura;

Selezionare zona cottura;

Toccare il tasto (+) e poi il tasto (-) : comparira il simbolo L.

Spegnimento Piano cottura
Per spegnere la zona di cottura:
Toccare il tasto (- ) fino a che sul display della zona di cottura viene visualizzato 0.

|
Se la zona di cottura & ancora molto calda viene indicato il calore residuo /) .

Spegnere il piano di cottura
Toccare il tasto O : tutte le zone di cottura vengono disattivate.

L
Sui display delle zone di cottura ancora molto calde comparira il simbolo J 1.

A Non toccare le zone di cottura finché la spia J 1 eaccesa.

FUNZIONE TIMER E SPEGNIMENTO AUTOMATICO

DEL PIANO COTTURA

Il timer ha due funzioni:

1 - TEMPORIZZATORE;

2 — SPEGNIMENTO AUTOMATICO di una o pili zone di cottura.
E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Al termine del tempo impostato appare 00 sul display relativo al tempo e si attiva un
segnale acustico che si disattiva premendoitasti (+)o(-).

TEMPORIZZATORE

Per impostare:
1. Accendere il piano (se spento) con tasto @ e toccare contemporaneamente i tasti (+) e (-).

2. Impostare il tempo desiderato toccando i tasti (+) e (-) .
Il timer inizia a scorrere.

Per modificare il tempo ripetere la procedura dal punto 1.

Per annullare il timer:

1. Accendere il piano (se spento) e toccare contemporaneamente i tasti (+) e (-).
2. Premere il tasto ( - ) per portare il tempo a 00.

SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Per la funzione di spegnimento automatico:

1 - accendere il piano cottura;

2 - selezionare la zona di cottura;

3 - selezionare livello di potenza;

4 - impostare il timer come descritto in precedenza .

Per impostare lo spegnimento automatico per un‘altra zona cottura, ripetere la proce-
dura dal punto 2.

TEMPORIZZATORE e SPEGNIMENTO AUTOMATICO possono essere utilizzate contem-
poraneamente.

COSA FARE IN CASO DI PROBLEMI

DEL PIANO COTTURA

1l piano cottura o le zone di cottura non si accendono:
-1l piano non é collegato alla rete elettrica.

- Il fusibile di protezione é scattato.

- Controllare se il blocco non é attivo.

- | tasti sono ricoperti da acqua o grasso.

- Un oggetto e posizionato sui tasti.

L
Appare il simbolo — .
- Non vi € alcuna casseruola sulla zona di cottura.
- Il contenitore utilizzato non & compatibile con l'induzione.
- Il diametro del fondo della casseruola & troppo piccolo rispetto alla zona di cottura.

Appare il simbolo [E]:
- Scollegare e ricollegare il piano cottura.
- Contattare il Servizio di assistenza post-vendita.

Una delle zone o tutto il piano cottura si spegne:

- Il sistema di sicurezza anti surriscaldamento ¢ attivo ;

- Il piano cottura o una zona cottura & rimasta accesa per troppo tempo;
- uno o pil tasti sono coperti;

-una delle pentole & vuota e il fondo si & surriscaldato.

La ventola continua a funzionare dopo lo spegnimento del piano:

- Questo non & un'anomalia: la ventola continua a proteggere la centralina elettronica
del dispositivo.

- La ventola si arresta automaticamente.



CODICI ERRORE DEL PIANO COTTURA

In caso di errore, ai fini del supporto per I'assistenza tecnica, I'lU visualizza i codici errore.
Insieme al documento fornito "Codici errore Basic 2", che include informazioni dettaglia-
te, & disponibile una descrizione completa di matrici di errore.

Di seguito vengono elencati i codici errore standard E.G.O.. I'lU personalizzata potrebbe
essere diversa. Gli errori generali standard dell'Ul (Er xx) e gli errori della zona di cottura
(E/x) differiscono. In caso di errori della zona di cottura, il display della zona non corretta

ITALIANO

di cottura lampeggia, alternando "E" e un codice esadecimale "X".

Codice
errore

Descrizione

Possibili
cause

Soluzione

In caso di visualiz-
zazione di una "C"
fissa, & possibile
configurare la zona
di cottura

Nessun errore, |'u-
tente & nel menu
impostazioni.

Collocare una casseruo-
la idonea sulla relativa
zona di cottura

In caso di visua-
lizzazione di una
"C" lampeggiante,
sara eseguita la
configurazione della
cottura.

Dopo una corretta
configurazione,

il relativo display
visualizza "-". Se "-"
non viene visua-
lizzato, controllare
le possibili cause
relative a E/5

Nessun errore, 'u-
tente & nel menu
impostazioni

Attendere la visualizza-
zione del simbolo "-"
interrompere le attivita
di configurazione pre-
mendo il selettore; "C"
smettera di lampeg-
giare.

Una "E" lampeggian-
te su ciascuna zona
di cottura indica che
tutte le configu-
razioni saranno
cancellate

Nessun errore, 'u-
tente & nel menu
impostazioni

Configurazione manuale

Sono stati superati i
limiti di temperatura

La temperatura
delvetroo Pté
troppo alta

NTC -> tempera-
tura elettronica
troppo alta

Raffreddare il sistema

Pentola non ideona,
p.es. perdita delle
proprieta magne-
tiche a causa della
temperatura nel
fondo

Sul modulo, una
pentola crea un
punto di funzio-
namento non
corretto, in grado
didanneggiare i
dispositivi, p.es.
IGBT.

1. L'errore viene auto-
maticamente annullato
dopo 8 secondi ed

& possibile utilizzare
nuovamente la zona di
cottura. In caso di ulte-
riori errori successivi,
sostituire la pentola.
2.1l modulo deve essere
modificato in caso di
visualizzazione di errore
senza una pentola sulla
zona di cottura.

duzione rispondono
all'lu ma ogni ele-
mento é correlato
alla zona di cottura
specifica).

m Modulo induzione Modulo di Cancellare la configu-
. | non configurato induzione non razione del piano di
(tutti i modulidiin- | configurato cottura e attivare la

configurazione ma-
nuale. Avviare il menu
di impostazioni IU per
configurare il modulo
induzione. Se i punti
elencati non funziona-
no, sostituire il modulo.

Nessuna comu-
nicazionetralUe
modulo induzione

Modulo induzione
non alimentato.
Cablaggio difetto-
so o danneggiato

Controllare I'alimenta-
zione e i collegamenti
LIN. Se il collegamento
& corretto, sostituire il
modulo

di frequenza
dell'alimentazione
direte

2. Sovratensione

m Guasto alimentazio- | 1. Malfunzio- Controllare la tensione
. | nedirete namento nel e la frequenza dell'a-
rilevamento limentazione di rete.

Se corrette, sostituire il
modulo

Nessun guasto
identificabile

Sostituire il modulo o
l'interfaccia utente

Guasto ventola

Ventola o con-
trollo elettronico
difettosi

Sostituire il modulo

Sonda termica difet-
tosa su induttore

Segnale sensore al
di fuori del campo
valido; sensore o
controllo elettrico
difettosi

Sostituire il modulo

Difetto hardware del
modulo induzione

Dispositivo har-
dware difettoso
rilevato dal con-
trollo automatico
del modulo

Sostituire il modulo

Errore configura-

2 zone di cottura

Eliminare la configura-

zione dedicate allo zione manuale in corso
stesso elemento con il menu imposta-
dell'lV zioni

Nessun cambia- Raffreddare il sistema
mento termico
rilevante (10 K)
entro 5 minuti
dall'accensione del

piano di cottura

Valore fisso sensore
(funzione di prova
persondaT su
induttore)

Nessuna Sovratensione Collegamento a Scollegare e rettificare il
funzionalita | sull'alimentazionea | 400V collegamento della linea
e nessuna commutazione (nes- di alimentazione
visualizza- suna funzionalita)
zione

Nota:

non tutti i guasti possono essere rilevati automaticamente dal sistema, p.es. in caso di
difetto di alimentazione dell'interfaccia utente.

CAPPA

SCARICO FUMI

CAPPA AD EVACUAZIONE ESTERNA (ASPIRANTE)

In questa versione, fumi e vapori vengono convogliati verso l'esterno
attraverso il tubo di scarico.

Atal fine, il raccordo d'uscita della cappa, deve essere collegato tramite
un tubo, ad un'uscita esterna.

Il tubo d'uscita deve avere:
un diametro non inferiore a quello di raccordo della cappa.
una leggera inclinazione verso il basso (caduta) nei tratti orizzontali per evitare che la
condensa refluisca nel motore.
il numero minimo indispensabile di curve.

la lunghezza minima indispensabile per evitare vibrazioni e di ridurre la capacita aspiran-
te della cappa.

E' necessario isolare la tubazione se passa attraverso ambienti freddi.

Per impedire ritorni d'aria dall'esterno, una valvola di non ritorno € presente in presenza
di motori con 800m?/h o superiori.

Deviazione per la Germania:

quando la cappa da cucina e apparecchi alimentati con energia diversa da quella elettrica sono
in funzione simultaneamente, la pressione negativa nel locale non deve superare i 4 Pa (4 x 10-5
bar).

CAPPA A RICICLO INTERNO (FILTRANTE)

In questa versione I'aria passa attraverso i filtri Carbon.Zeo (optional)
per essere purificata e riciclata nellambiente.

Controllare che i filtri al Carbon.Zeo siano montati sulla cappa, in caso
negativo applicarli come indicato nelle istruzioni di montaggio.

ISTRUZIONI DI MONTAGGIO

parte riservata solo a personale qualificato

Le fasi di montaggio generiche valgono per tutte le installazioni; seguire

fi La cappa ha la possibilita di essere installata in varie configurazioni.
invece dove specificato le fasi corrispondenti all'installazione desiderata.

FUNZIONAMENTO CAPPA

QUANDO ACCENDERE LA CAPPA?

Accendere la cappa almeno un minuto prima di iniziare a cucinare per convogliare fumi
e vapori verso la superficie di aspirazione. Al termine della cottura lasciare in funzione la
cappa fino a completa aspirazione di tutti i vapori e odori: con la funzione Timer, & possibile
impostare |'autospegnimento della cappa dopo 15 minuti di funzionamento.



QUALE VELOCITA SCEGLIERE?

velocita (1-3): mantiene I'aria pulita con bassi consumi di energia elettrica.
velocita (4-5): condizioni normali di utilizzo.

velocita (6-7): presenza di forti odori e vapori.

velocita (8-P): rapidi smaltimenti di odori e vapori.

QUANDO LAVARE O CAMBIARE | FILTRI?
| filtri metallici devono essere lavati ogni 30 ore di utilizzo.

| filtri "Carbon.Zeo" devono essere riattivati ogni 18 mesi e sostituiti ogni 3 anni.
Per ulteriori dettagli vedere cap “MANUTENZIONE”".

PULSANTIERA TOUCH

DA —

+ O+

B
ON/OFF

Impulso breve: Accensione spegnimento cappa
Impulso lungo: Attivazione ciclo automatico (A) della cappa in funzione della
potenza delle piastre.

Aumento velocita da 1 a...9 (fino "P").
Velocita "P": attiva solo per pochi minuti, poi velocita 9.

Decremento VelocitadaPa 1.

Con cappa attiva (impulso breve): TIMER (Led rosso lampeggiante)
Autospegnimento dopo 15min.
La funzione si disattiva (Led rosso spento) se:

- Si spegne il motore (tasto (DA ).

- Si preme un‘altra volta il tasto TIMER @ &

Con cappa spenta (impulso lungo 4s): apertura alette per manutenzione

cappa e filtri metallici

ALLARME FILTRO METALLICO ANTIGRASSO
Manutenzione dopo circa 30 ore di utilizzo.

Premere per 5 secondi il tasto @ & per azzerare il contatore.

@ ALLARME FILTRO CARBON.ZEO
Manutenzione dopo circa 2000 ore di utilizzo.

Premere per 5 secondi il tasto @ M per azzerare il contatore.

Per attivare l'allarme:
A cappa spenta, premere i tasti + e == per3secondi
Siaccendeiil led :&

Confermare col tasto +

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE!
Per la pulizia non utilizzare mai un apparecchio a vapore.

Prima di pulire il piano cottura accertarsi che sia a temperatura ambiente.
Pulire sempre il piano cottura dopo ogni uso con un detergente specifico per vetroce-
ramica.

Non utilizzare prodotti contenenti:
- agenti corrosivi (soda, acidi, ammoniaca).
- agenti abrasivi (polveri o paste).

Non utilizzare oggetti appuntiti o abrasivi.

Dopo la pulizia asciugare I'apparecchio con un panno morbido.

PULIZIA SUPERFICI INTERNE

E’ vietata la pulizia di parti elettriche o parti relative al motore all'interno
della cappa, con liquidi o solventi.
Per le parti metalliche interne vedi paragrafo precedente.

FILTRI METALLICI ANTIGRASSO

Si consiglia di lavare frequentemente i filtri metallici (F) (almeno ogni mese) lasciandoli
in ammollo per circa 1 ora in acqua bollente con detersivo per piatti, evitando di piegarli.
Non usare detergenti corrosivi, acidi o alcalini.

Risciacquarli con cura ed attendere che siano ben asciutti prima di rimontarli.

Il lavaggio in lavastoviglie & permesso, ma potrebbe creare imbrunimenti al materiale dei
filtri: per ridurre questo inconveniente utilizzare lavaggi a basse temperature (55°C max.).
Per l'estrazione e I'inserimento dei filtri metallici antigrasso vedi istruzioni di montaggio.

FILTRI AL CARBON-ZEO

In condizioni di normale uso si consiglia di rigenerarli ogni 18 mesi e di sostituirli dopo 3

anni. Per rigenerare il filtro seguire la seguente procedura:

- Smontare il filtro secondo quanto descritto nelle istruzioni.

- Inserire i filtri A, B e C (se presenti) in un forno domestico ad una temperatura di 200°C per
circa 2 ore.

- Dopo che il filtro si é raffreddato rimontare i filtri sulla struttura metallica del filtro.

VASCHETTA RACCOGLI OLIO

Si consiglia di pulire la vaschetta ogni mese.

Non usare detergenti corrosivi, acidi o alcalini.

Per una pulizia piti approfondita, togliere la vaschetta raccogli olio (vedi figura) e lavarla con
acqua e detersivo per i piatti. Risciacquarla con cura e attendere che sia ben asciutta prima
dirimontarla.

SMALTIMENTO A FINE VITA

Il simbolo del cestino barrato riportato sull'apparecchiatura in suo possesso indi-
ca che il prodotto & un RAEE, cioe un “Rifiuto derivante dalle Apparecchiature
Elettriche ed Elettroniche” e pertanto non deve essere gettato nella spazzatu-
ra indifferenziata (cioe insieme ai “rifiuti urbani misti”), ma deve essere gestito
separatamente cosi da essere sottoposto ad apposite operazioni per il suo riutilizzo, oppure
a uno specifico trattamento, per rimuovere e smaltire in modo sicuro le eventuali sostanze
dannose per I'ambiente ed estrarre le materie prime che possono essere riciclate. Lo smalti-
mento corretto di questo prodotto contribuira a salvare preziose risorse ed evitare potenzia-
i effetti negativi per la salute umana e per I'ambiente, che potrebbero essere causati da uno
smaltimento inappropriato dei rifiuti.

Vi preghiamo di contattare le autorita locali per ulteriori dettagli sul punto di smaltimento
designato pili vicino. Potrebbero venire applicate delle penali per lo smaltimento scorretto
di questi rifiuti in conformita alla legislazione nazionale.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN ITALIA

In Italia le apparecchiature RAEE devono perciod essere consegnate:

- ai Centri di Raccolta (chiamati anche isole ecologiche o piattaforme ecologiche) allestiti
dai Comuni o dalle Societa di igiene urbana (in molte localita viene anche effettuato il
servizio di ritiro a domicilio delle apparecchiature RAEE ingombranti);

- al negozio presso il quale si acquista una nuova apparecchiatura, che € tenuto a ritirarle
gratuitamente (ritiro “uno contro uno”);

- ad un negozio qualunque*, che e tenuto a ritirarle gratuitamente e senza obbligo di
acquisto (ritiro “uno contro zerg").

In questo caso:
1) I'apparecchiatura RAEE, per poter essere riconsegnata, deve avere “piccolissime dimen-
sioni” (altezza, profondita e larghezza minori di 25 cm);

*2) il negozio al quale viene riconsegnata I'apparecchiatura RAEE deve avere una superficie
di vendita superiore a 400 mgq.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI DELLUNIONE EUROPEA

La Direttiva comunitaria sulle apparecchiature RAEE e stata recepita in modo diverso da
ciascuna nazione, pertanto se si desidera smaltire questa apparecchiatura suggeriamo di
contattare le autorita locali o il Rivenditore per chiedere il metodo corretto di smaltimento.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI NON APPARTENENTI ALLUNIO-
NE EUROPEA

Il simbolo del cestino barrato é valido solamente nell'Unione Europea: se si desidera smaltire
questa apparecchiatura in altri Paesi suggeriamo di contattare le autorita locali o il Rivendi-
tore per chiedere il metodo corretto di smaltimento.

ATTENZIONE!

I Costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle apparecchiature in qualsiasi
momento e senza preavviso. La stampa, la traduzione e la riproduzione anche parziale del
presente manuale sintendono vincolate dall'autorizzazione del Costruttore.

Le informazioni tecniche, le rappresentazioni grafiche e le specifiche presenti in questo ma-
nuale sono indicative e non divulgabili.

La lingua di stesura del manuale é litaliano, il Costruttore non si rende responsabile per
eventuali errori di trascrizione o traduzione.



GARANZIA (solo per I'ltalia)

La sua nuova apparecchiatura e coperta da garanzia. Le condizioni di garanzia sono riporta-

te per esteso nel paragrafo successivo.

La casa costruttrice non risponde delle possibili inesattezze, imputabili ad

errori di stampa o di trascrizione, contenute nel presente libretto.

Si riserva di apportare ai propri prodotti quelle modifiche che ritenesse
necessarie o utili, anche nell'interesse dell’'utenza, senza pregiudicare le

caratteristiche essenziali di funzionalita e di sicurezza.

CONDIZIONI DI GARANZIA (solo per I'ltalia)

IMPORTANTE!

La presente garanzia é valida solo per I'ltalia (Guarantee conditions are

valid only for Italy).

DECRETO LEGISLATIVO DEL 30/06/2003 N. 196 - ART. 7

Codice in materia di protezione dei dati personali.

1. Linteressato ha diritto di ottenere la conferma dell'esistenza o meno di dati personali
che lo riguardano, anche se non ancora registrati, e la loro comunicazione in forma

intelleggibile.

2. Linteressato ha diritto di ottenere l'indicazione:
a) dell'origine dei dati personali;
b) delle finalita e modalita del trattamento;

¢) della logica applicata in caso di trattamento effettuato con I'ausilio di strumenti elet-

tronici;

d) degli estremi identificativi del titolare, dei responsabili e del rappresentante designa-

to ai sensi dell‘articolo 5, comma 2;

e) dei soggetti o delle categorie di soggetti ai quali i dati personali possono essere co-
municati o che possono venirne a conoscenza in qualita di rappresentante designato

nel territorio dello Stato, di responsabili o incaricati.
3. Linteressato ha diritto di ottenere:

a) l'aggiornamento, la rettificazione ovvero, quando vi ha interesse, l'integrazione dei

dati;

b) la cancellazione, la trasformazione in forma anonima o il blocco dei dati trattati in
violazione dilegge, compresi quelli di cui non & necessaria la conservazione in relazione

agli scopi per i quali i dati sono stati raccolti o successivamente trattati;

<) l'attestazione che le operazioni di cui alle lettere a) e b) sono state portate a cono-
scenza, anche per quanto riguarda il loro contenuto , di coloro ai quali i dati sono stati
comunicati o diffusi, eccettuato il caso in cui tale adempimento si rileva impossibile o
comporta un impiego di mezzi manifestamente sproporzionato rispetto al diritto tute-

lato.
4. Llinteressato ha diritto di opporsi, in tutto o in parte:

a) per motivi legittimi al trattamento dei dati personali che lo riguardano, ancorché

pertinenti allo scopo della, raccolta;

b) al trattamento di dati personali che lo riguardano a fini di invio di materiale pubblici-
tario o di vendita diretta o per il compimento di ricerche di mercato o di comunicazione

commerciale.

Titolare del trattamento dei dati & Falmec S.PA.
Via dell’Artigianato, 42 - Vittorio Veneto (TV).

CONDIZIONI DI GARANZIA

l'apparecchio é garantito dalla Casa costruttrice Falmec S.p.A (www.falmec.com) per un
periodo di 24 mesi dalla data del suo acquisto comprovata da ricevuta fiscale o altro
documento reso fiscalmente obbligatorio.

La garanzia sara prestata con la sostituzione o riparazione gratuita delle parti che risultino
difettose per vizi delle stesse imputabili a Falmec S.p.A..

Non sono coperte dalla presente garanzia tutte le parti che dovessero risultare difetto-
se, danneggiate e/o viziate a causa di uso improprio dell'apparecchio, di negligenza o
trascuratezza nell'uso (mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell'ap-
parecchio), di inesatta installazione, di mancata ovvero errata manutenzione, di manu-
tenzioni operate da personale non autorizzato, di danni da trasporto, ovvero per circo-
stanze non riferibili a difetti di funzionamento imputabili a Falmec S.p.A. e/o0 comungue
direttamente imputabili alla Casa costruttrice. Si precisa inoltre che non rientrano nelle
prestazioni in garanzia gli interventi inerenti l'installazione e I'allacciamento agli impianti
elettrici e/o di alimentazione.

Vengono peraltro esclusi dalla presente garanzia i componenti dell'apparecchio soggetti
ad usura.

La Casa costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali danni che possono, diret-
tamente o indirettamente, essere causati a persone, cose ed animali domestici in con-
seguenza alla mancanza di tutte le prescrizioni indicate nell'apposito libretto istruzioni
e concernenti, specialmente, le avvertenze in tema di installazione, uso e manutenzione
dell'apparecchio.

Trascorsi i 24 mesi, 'apparecchio non sara piti coperto da garanzia e I'assistenza verra pre-
stata addebitando le parti sostituite, le spese di manodopera e di trasporto dei personale
e dei materiali, secondo le tariffe vigenti in possesso dei personale dei Servizio Assistenza
Tecnica autorizzato dalla Casa costruttrice. In presenza di un intervento effettuato pres-
so un Centro Assistenza Tecnica autorizzato, I'apparecchio vi sara recapitato a spese e
rischio dell'utente.

La presente garanzia e valida per la fornitura ed installazione dell'apparecchio avvenuta
nel solo territorio italiano.

Titolare del trattamento dei dati & Falmec S.PA.
Via dell’Artigianato, 42 - Vittorio Veneto (TV).

DA CONSERVARE)

CERTIFICATO DI GARANZIA (SOLO PER ITALIA -

Questo certificato di garanzia non deve essere spedito, ma conservato con la ricevuta fiscale, o altro documento reso fiscalmente obbligatorio, che comprovi la data
d’acquisto del piano cottura. In caso necessiti intervenire per anomalie di funzionamento, si prega di contattare un Centro di Assistenza Tecnica autorizzato, tenendo

a portata di mano i dati sotto indicati:

Matricola/Serial Number (vedere ultima pagina libretto o targhetta dei dati tecnici posta all'interno del piano cottura):

E ASSOLUTAMENTE NECESSARIO INDICARE IL NUMERO MATRICOLA DEL PIANO COTTURA.
Questo apparecchio viene garantito per 2 anni dalla data di acquisto contro difetti di materiale e/o di fabbricazione.
Questo certificato e valido e operante solo se conservato assieme alla ricevuta fiscale o altro documento reso fiscalmente obbligatorio.

Rivenditore:

Citta:

Data d’acquisto:

ITALIANO



SAFETY INSTRUCTIONS

AND WARNINGS

These warnings have been drawn up for your personal safety and those
of others. You are therefore kindly asked to read the booklet carefully in
its entirety before using or cleaning the equipment.

The Manufacturer declines all responsibility for any damage caused di-

rectly, or indirectly, to persons, things and pets as a consequence of failing to comply
with the safety warnings indicated in this booklet.

It is imperative that this instructions booklet is kept together with the equipment for
any future consultation.

If the equipment is sold or transferred to another person, make sure that the booklet is
also supplied so that the new user can be made aware of the hood's operation and relative
warnings.

Insist on original spare parts.

ﬁ Intended use

This cooker is intended to be used in domestic environments to prepare and keep
dishes warm.

Do not install the cooker outdoors and do not expose it to outdoor environment
(rain, wind, etc.).

Any other use is not admitted.

The equipment can be used by children over the age of 8 and by persons with re-
duced physical, sensory and mental abilities, or with no experience or knowledge,
as long as they do so under supervision or after having received relative instructions
regarding safe use of the equipment and understanding of the dangers connected
toit.

Children are not to play with the equipment. Cleaning and maintenance by the user
must not be carried out by children without supervision.

Do not leave the cook top unmanned while it is working.

The equipment is solely intended to be used to extract fumes generated from cook-
ing food in non-professional domestic kitchens: any other use is improper. Improper
use can cause damage to persons, things, pets and exempts the Manufacturer from
any liability.

@ Danger of burns

Use the control lock to avoid that unauthorised people can switch on the appliance
by themselves.

place handles of frying pans and saucepans in a way that children cannot touch
them.

Switch off the cooking areas after use.

Do not place any metal object on cooking areas that are on.

@ Technical safety

Installation operations are to be carried out by skilled and qualified installers in
accordance with the instructions in this booklet and in compliance with the regu-
lations in force.

If the power cable or other components are damaged, the cook top shall NOT be
used: disconnect the cooker from the power supply and contact the Dealer or an author-
ised Servicing Department for repairs.

Do not modify the electrical, mechanical or functional structure of the equipment.

Do not personally try to carry out repairs or replacements. Interventions carried
out by incompetent and unauthorised persons can cause serious damage to the
unit or physical and personal harm, not covered by the Manufacturer's warranty.

Before installing the cooker, check the integrity and function of each part. Should
anomalies be noted, do not proceed with installation and contact the Dealer.

The electrical system to which the device is to be connected must be in

accordance with local standards and supplied with earthed connection in
compliance with safety regulations in the country of use. It must also comply with
European standards regarding radio antistatic properties.

The connection data (voltage and frequency) shown on the data plate of the cooker
must match with those of the electric network.

Compare these data before connection.

In case of doubts, refer to an electrician.

« Do not use the cooker before installing it.

o ltis forbidden to use the cooktop on moving equipment.

« Never open the case of the appliance.

o Falmec assures the compliance with the safety standards with original spare parts
only.

« The appliance is not intended for use with external timer or remote control.

Before installing the hood, check that the electrical mains power supply corresponds with
what is reported on the identification plate located inside the hood.

The socket used to connect the installed equipment to the electrical power supply must
be within reach: otherwise, install a mains switch to disconnect the hood when required.

Any changes to the electrical system must be carried out by a qualified electrician.

Do not try to solve the problem yourself in the event of equipment malfunction, but contact
the Dealer or an authorised Servicing Department for repairs.

When installing the device, disconnect the equipment by removing the
plug or switching off the main switch.

FUMES DISCHARGE SAFETY

Do no connect the equipment to discharge pipes of fumes produced from
combustion (for example boilers, fireplaces, etc.).

Before installing the hood, ensure that all standards in force regarding discharge of air out of
the room have been complied with.

» Before powering the appliance for the first time, remove any protective films and
adhesives.

« While using, saucepans and kitchenware can cause noise that can depend on:
- a high power level.
- different materials of the bottom of saucepans.

« Never use water to put fire out. Deactivate the cooking area. Choke flames with a
cover, a fireproofing blanket or something similar to it.

« Do not keep inflammable objects in the drawers below the cooker. The cutlery tray
shall be made up of fire-resistant material.

« Do not heat empty saucepans or frying pans and always check that saucepans have
a minimum quantity of liquids inside.

« Switch off the cooker after use.

« Continuously check the cooking in case of greases and oils used, as they can easily
catch fire.

« Heat greases and oils at maximum for one minute and never use the Booster func-
tion.

« Pay attention not to burn yourself during and after using the device.

« Make sure that no fixed or mobile power cable of the device is in contact with the
glass or a hot frying pan.

« Do not use the cooker to heat pots.
« Do not apply any type of cover on the cooktop.
« Electrical cables are not to be in contact with the cooker.

o Itisrecommended to protect hands from heat using pot holders. Only use dry gloves
or pot holders.

e Only use cookware with smooth and magnetic bottom suitable for induction hobs.

« Avoid that sugar, synthetic materials of aluminium, films are in contact with the hot
areas. During cooling, those substances can cause cracks or other alterations on the
pyroceram surface: switch off the device and immediately remove from the cooking
area that is still hot

« When moving saucepans, make sure to lift them rather than slide them over the sur-
face.

» Saucepans and cooker are to be perfectly cleaned before being in contact.
« Do not drop objects on the hob!
Only use saucepans with magnetic bottom.
Other materials are not admitted.
« Use saucepans of appropriate size to the desired cooking area.
« Always use a saucepan or frying pan on each cooking area, even with the BRIDGE function.
« Do not place hot saucepans on the sensor keys or the LEDs, as this could cause dam-
age to the electronic components underneath.

Keep controls and lamps always clean.

« Do no keep metal objects directly below the cooker.



o Possibly use always covers to avoid heat dispersion.
o Cook with little water.

o After starting grilling or cooking dishes bring the power level to a lower one.

Safety and warning indications

Warning for people wearing pacemakers:

Keep in mind that when the appliance is being used an electromagnetic field forms in
the immediate proximity. There is therefore a remote possibility that the operation of
the pacemaker might be affected.

If in doubt, contact the pacemaker manufacturer or your GP.

The electromagnetic field of the hob during operation can affect the operation of ma-
gnetisable objects. Credit cards, life-saving devices, pocket calculators etc. should not
be in the proximity of a hob when in operation.

Metal objects stored in the drawer underneath the appliance may become hot in case of
prolonged use. Do not store metal objects in a drawer immediately underneath the hob.

The appliance is equipped with cooling fans. If there is a drawer under a built-in applian-
ce, a separation must be ensured between the drawer and the bottom of the appliance,
for appropriate hob ventilation and to make sure the fans are not be obstructed.

Never use two saucepans or pans on the same cooking zone, or a rectangular cooking
zone, or a PowerFlex cooking area.

A

Always check that all electrical parts (lights, extractor fan) are off when the equipment is
not being used.

AN

The maximum overall weight of any objects placed or hung (if applicable) on the hood must
not exceed 1.5 Kg.

Before cleaning or carrying out maintenance operations, disconnect the
equipment by removing the plug or switching off the main switch.

Do not use the hood with wet hands or bare feet.

Do not rest objects on top of the motorised fins.

Always supervise the cooking process during the use of deep-fryers: Overheated oil can
catch fire.

Never use the hood without the metal anti-grease filters: in this case, grease and dirt will
deposit in the equipment and compromise its operation.

Accessible parts of the hood can be hot when used at the same time as the cooking ap-
pliances.

Do not carry out any cleaning operations when parts of the hood are still hot.

There can be a risk of fire if cleaning is not carried out according to the instructions and
products indicated in this booklet.

Disconnect the main switch when the equipment is not used for long periods of time.

A

INSTALLATION

If other appliances that use gas or other fuels are being used at the same
time (boiler, stove, fireplaces, etc.), make sure the room where the fumes
are discharged is well-ventilated, in compliance with the local regulations.

only intended for qualified personnel

AN

TECHNICAL FEATURES

Before installing the hood, carefully read the chapter 'SAFETY IN-
STRUCTIONS AND WARNINGS.

The technical specifications are exhibited on the labels located inside the hood.

POSITIONING

Do not install the hood outdoors and do not expose it to outdoor environment (rain, wind,
etc).

COOKER

ELECTRICAL CONNECTION

(only intended for qualified personnel)

Disconnect the equipment from mains power network before carrying out
any operation on the cooker.
Make sure that electric wires inside the cooker are not disconnected or cut:
in the event of damage, contact your nearest Servicing Department.
Refer to qualified personnel for electrical connections.
Connection must be carried out in compliance with the provisions of law in force.
Before connecting the cooker to the mains power network, check that:
+ the mains voltage corresponds with the voltage indicated on the data plate located
inside the cooker;
- the electrical system is compliant and can withstand the load (see the technical specifi-
cations located inside the cooker);
+ the power supply plug and cable do not come into contact with temperatures exceed-
ing 70 °C;
- the power supply system is effectively and properly connected to earth in compliance
with regulations in force.
+the socket used to connect the cooker is within reach.

In case of:

- devices fitted with cables without a plug: the type of plug to use is a "standardised" one.
The wires must be connected as follows: yellow-green for earthing, blue for neutral and
brown for the phase. The plug must be connected to an adequate safety socket.

- fixed equipment not provided with a power supply cable and plug, or any other device
that ensures disconnection from the electrical mains, with an opening gap of the con-
tacts that enables total disconnection in overvoltage category Il conditions.

Said disconnection devices must be provided in the mains power supply in compliance
with installation regulations.

The yellow/green earth cable must not be cut off by the switch.
The Manufacturer declines all responsibility for failure to comply with the safety regulations.

SAFETY DEVICES ON THE COOKER

Safety shutdown

If a cooking area exceeds the maximum time for operation at the same power, it is auto-
matically switched off and the indication of the residual heat is shown.
To reset the cooking area, touch the necessary keys.

P low | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
ower level

Maximum

duration of

operation in 8712087 |67(53|43(35(28|23[19|15
hours

The cooker switches off automatically if one or more controls stay covered for more than
10 seconds.

To restore the proper operation:

- remove all objects from the control panel.
- clean the control panel.

- restart the cooker and the concerned area.

Overheating device

Before items of the cooker can overheat, the control reduces the used power by follow-
ing this procedure for protection measures:

- Deactivation of booster and power booster if turned on.

- Reduction of the power level set.

- Shutdown of the cooking area concerned.

On the display of the cooking area the message “E2" is displayed.

It is possible to restore the cooking area when the default message is off.

ENGLISH



SAFETY INSTRUCTIONS

FOR ASSEMBLY 0 = - .
H O O - + @ O u
Install the cooker after installing kitchen cabinets and basis.
Make sure that worktops have been veneered with thermoresistant glue in
order not to suffer deflections or detachments. —
Control description
Cooker top ON/OFF. In case no other control is
(D enabled, the cooker switches off automatically after
a few seconds
It is forbidden to install the appliance on fridges or freezers, washing ma- | Selection of the front cooking area. If pressed
chines, dishwashers, or tumble driers. .
A together with [ it enables the BRIDGE function.
Connection of the cooker - -
[ ] Selection of the back cooking area. If pressed
network Connection Cable Power Switch O
section cable gauge togetherwith I it enables the BRIDGE function.
~ Control block: pressed for more than 2 seconds it
220V - 240V~ , |HOSVV-F % inhibits all controls. To release controls, repeat the
50/60Hz 1P+N /2P 3x2.5mm H 05 RR - F 25A D operation.
380V - 415V~ > |HO5VV-F Increase of the power level for cooking and booster
2P+N 4x1.5mm 16 A*
50/60Hz HO5RR-F + selection, or increase of cooking time of the TIMER
- ~ R function.
380V -415V. 3P4N 5% 1.5 mm? HO5VV-F 16 A *
50/60Hz HO5RR-F Decrease of the power level for cooking and booster
- selection, or decrease of cooking time of the TIMER
* calculated with the contemporary factor in compliance with EN 60 335-2-6. function.
1 ) Display description
2 3 display
[N Cooking area in stand-by
N
| 1" | Levels of power from the lowest to the highest one,
1 q l...... _| | which can be selected pressing the keys +and -.
(] Power boost : maximum cooking power.
I I N )
POWER:
) Indication of the residual heat
Feature ,-'
Total power 2800-7400W -
" level of power between 0 and 1, suitable to
PG | [N keep dishes warm
Rated power 1600W
W bridge function enabled.
r power 1850W | ’ S .
Booster powe ) (minimum saucepan diameter: @230 mm)
Position 2
Rated power 2100W |_' Sauce!:)an not.on the cooker or not suitable for
'l material and size.
Booster power (1/2) 3000W (minimum saucepan diameter: @ 120 mm)
Position 3 + O Control block function enabled.
Rated power 2100W ) Ll dispiay
Booster power (1/2) 3000W
Position 4
Rated power 1600W
Booster power 1850W




OPERATION AND

USE OF THE COOKTOP

ONLY USE COOKWARE SUITABLE FOR INDUCTION HOBS.

When a cooking are is turned on, the bottom of the saucepan heats.
The cooking area only heats thanks to the heat given by the saucepan.
The cooktop automatically detects the size of the saucepan.

The heating power is to be chosen based on what shall be cooked.
Please find below a short table:

SETTING AREAS
1-2 Melt Sauces, buttef, chocolate,
Heat gelatine
Precooked dishes
2-3 Whisk Rice, puddlhg and cooked
Defrost dishes
Vegetables, fish, frozen food
3-4 | Steam Vegetables, fish, meat
4-5 . Boiled potatoes, soups, pasta
Boil
Fresh vegetables
6 -7 | Cookoveralow heat Meat, liver, eggs, sausages

Goulash, rolate, tripe

7 - 8 | Cook Potatoes, donuts, cakes
Fry
9 Fry, bring to the boil Steaks, omelettes
Boil
P Bring to the boil big

Fry, bring to the boil quantities of water

Remark: heating time of cooktops is shorter than the gas cookers.

BASIC FUNCTIONS

See table of the corresponding model in the previous page.

BRIDGE FUNCTION

This function allows having cooking areas 1-2 and/or 3-4 working at the same time.
To enable:

- Enable the cooktop;

O |

press simultaneously the symbols . + D b
1
- the symbol I will be displayed on the screen of the front cooking area;
- Push the keys + and - to set power.
Note: this function can only be activated between the 2 right or the 2 left plates (not the
two centre plates).
DEACTIVATION of the BRIDGE function:

O 1

press simultaneously the symbols . + I:' L

BOOSTER FUNCTION /

The Booster strengthens power, so that big quantities can be heated (e.g. water to cook
pasta).

This power increase is enabled for max. 10 minutes.

- Turn on the cooker;

- select the cooking area;

- touch (+) until on the screen ) is displayed on the back cooking area.
1

Note: it is not possible to only set to
no more than 2 in total).

one right or one left plate at the time (and

Ifthe 1 (4)issetto/ , the one near 2(3) cannot be set to exceed the 1 level.

]
If the 2(3) plate is set to/ , the 1(4) one switches off.

KEEP WARM FUNCTION 388

42°C - Keeping temperature of cooked dishes:
Turn on the cooker;

Select the cooking area;

Touch (+) and then (-): the LI symbol will appear.

Shutdown of the cooker
To shutdown the cooking area:
Touch the key (-) until 0 is displayed on the screen of the cooking area.

If the cooking area is still too hot, the residual heat is specified / (.

Turn off the cooker
Touch the key @ .l cooking areas are deactivated.

[N
On the display of the cooking areas that are still too hot, the symbol is displayed / {.

ENGLISH

A Do not touch the cooking areas until the lamp '_‘ ison.

TIMER FUNCTION AND AUTOMATIC

SHUTDOWN FOR THE COOKER

The timer has two functions:
1 - TIMER;
2 - AUTOMATIC SHUTDOWN of one or more cooking areas.

Itis possible to set a duration up to 99 minutes.

Once the time set is over, on the display regarding time 00 is shown and a sound warn-
ing is activated that can be deactivated pushing keys (+) or (-).

TIMER

To set:
1. If off, turn the hob on using the O] key and touch (+) and (-) at the same time.

2. Set the desired time touching keys (+) and (-).
Timer starts passing.

To modify time repeat the procedure from point 1.

To cancel timer:
1. If off, turn the hob on and touch (+) and (-) at the same time.

(on the Plus version the lamp is on \J ).
2.Touch the key (-) to bring time to 00.
AUTOMATIC SHUTDOWN

For the automatic shutdown function:
1 - turn on the cooker;

2 - select the cooking area;

3 - select the level;

4 - set the timer as described above.

To set the automatic shutdown for another cooking area, repeat the procedure from
point 2.

TIMER and AUTOMATIC SHUTDOWN can be used simultaneously.



WHAT TO DO IN CASE OF COOKERS PROBLEMS

The cooker or cooking areas do not turn on:

- The cooker is not connected to the electric network.
-The protection fuse is released.

- Check if the block is not active.

- Keys are covered with water or grease.

- An object is placed on the keys.

L
The symbol is displayed — .
-There is no saucepan on the cooking area.
-The container used is not compatible with cooktops.
- The diameter of the saucepan bottom is too small compared to the cooking area.

The symbol [E] is displayed:
- Disconnect and connect the cooker.
- Contact the after-sales centre.

One of the area or the entire cooker turns off:

- The safety overheating system is active;

- The cooker or one cooking area remains on for too long;

- one or more keys are covered;

- one of the saucepans is empty and the bottom overheated.

The fan keeps on working after the cooker shutdown:

- This is not a malfunction: the fan keeps on protecting the electronic power unit of the
device.

- The fan stops automatically.

COOKERS ERROR CODES

For supporting a service technician in case of error, the Ul displays error codes.

In combination with the provided document "error codes Basic 2" which includes datai-
led information a complete error matrix description is available.

E.G.O's standard error codes are listed following, customized Ul can be different. In the
standard general Ul eroors (Er xx) and cooking zone errors (E/x) differ. In case of cooking
zone errors the display of the incorrect cooking zone blinks alternative "E" and a hexco-

de "X"

Error
code

Description

possible
causes

Remedy

The cooking zone
can be configured if
a static "C" is shown

No error, the user
is in the service
menu.

A suitably pan must be
placed on the relevant
cooking zone

The cooking will be
configured if a fla-
shing "C" is shown.
After a successful
configuration the
relevant display
shows "-" If "-" is not
displayed check the
possible causes of
the E/5

User is in the
service menu, no
error

Wait for the symbol "-"
or abort the configu-
ration activities by
pressing the select key
and the "C" will not flash
anymore.

No communication
between Ul and
induction module

No power supply
of induction
module.

Bad cabling or
defect

Check power and LIN
connections. If con-
nection is OK, replace
the module

Main power distur-
bance

1. Failure in main
power frequency
detection

2. Overvoltage

Check main power
voltage and frequency,
if ok replace the module

Non assignable
failure

Replace module or User
interface

Fan failure

Fan or control
electronic is defect

Replace the module

Defect ive tempe-
rature probe on
inductor

Sensor signal out
of valid range; sen-
sor or electronic is
defect

Replace the module

Hardware defect of
induction module

Defect hardware
device detected

by the self-check
of the module

Replace the module

Configuration failure

2 cooking zones
are delicated to
the same element
of the Ul

Delete the actual confi-
guration

manual configuration
with service menu

Fixed sensor value
(test function for T
probe on inductor)

Not enough tem-
perature change
(10 K) within 5 min
after switch on

System must cool down

the hob
No Overvoltage on 400V connection Disconnect and correct
functiona- | the switch mode the power line con-
lityand no | power supply (no nection
displaying | functionality)
Note:

Not each failure can be delected automatically by the system, e.g. in case of defect of the
User interface power supply.

COOKER HOOD

FUMES DISCHARGE

EXTERNAL EXHAUST HOOD (SUCTION)

In this version the fumes and vapours are discharged outside through
the exhaust pipe.

To this end, the hood outlet fitting must be connected via a pipe, to an
external output.

A flashing "E" on
each cooking zone
indicates that all
configs will be
deleted

User is in service
menu, no error

Manual configuration

Temperature limits
are exceeded

Pt or glass tempe-
rature is too high
NTC -> electronic
temperature too
high

System must cool down

Unsuitable pot, e.g.
loss of the magnetic
characteristics be-
cause of temperatu-
re in the bottom

On the module

a pot creates

an improper
operatioing point
which can destroy
devices, e.g IGBTs.

1.The error is automa-
tically cancelled after 8
s and the cooking zone
can be used again. In
case of further upco-
ming errors the pot has
to be replaced.

2.The module has to
be changed if the error
comes without a pot on
the cooking zone.

Unconfigured in-
duction module (all
induction module
answer to Ul, but
any element is rela-
ted to the effected
cooking zone.)

induction module
is not configured

Delete the hob configu-
ration and activate the
manual configuration.
Start the Ul service
menu to configure the
induction module if the
listed points are not
successful replace the
module.
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The outlet pipe must have:

- adiameter not less than that of the hood fitting.
a slight slope downwards (drop) in the horizontal sections to prevent condensation from
flowing back into the motor.
the minimum required number of bends.

the minimum required length to avoid vibrations and reduce the suction performance of
the hood.

You are required to insulate the pipes if it passes through cold environments.

In the presence of motors with 800m?®/h or higher, a check valve is present to prevent
external air flowing back.

Deviation for Germany:

when the kitchen hood is used at the same time as appliances that are powered by energy other
than electricity, the negative pressure in the room must not exceed 4 Pa (4 x 10-5 bar).

HOOD WITH INTERNAL RECIRCULATION (FILTERING)

In this model, the air passes through the charcoal filters (optionale) to
be purified and recycled in the environment.

ASSEMBLY INSTRUCTIONS

only intended for qualified personnel

The hood can be installed in various configurations.
The generic assembly steps apply to all installations; for each case, follow

the specific steps provided for the required installation.



OPERATION

WHEN TO TURN ON THE HOOD?

Switch on the hood at least one minute before starting to cook to direct fumes and vapours
towards the suction surface.

After cooking, leave the hood operating until complete extraction of all vapours and odours.
By means of the Timer function, it is possible to set auto switch-off function which will allow
the hood to turn off automatically after 15 minutes of operation.

WHICH SPEED IS TO BE SELECTED?

speed (1-3): maintains the circulation of clean air with low electricity consumption.
speed (4-5): normal conditions of use.

speed (6-7): presence of strong odours and vapours.

speed (8-P): rapid disposal of odours and vapours.

WHEN SHOULD THE FILTERS BE WASHED OR REPLACED?
The metal filters must be cleaned every 30 hours of operation.
The active carbon filters must be replaced every 3-4 months, depending on the use of the

hood.
For further details see the “MAINTENANCE” chap.

TOUCH PUSHBUTTON PANEL

(DA—.::

+ O+
B

ON/OFF

Short pulse: Hood switch ON/OFF
Long pulse: Hood operation automatic cycle activation (A) according to plate
power.

Speed increase from 1 to...9 (up to “P”).
Speed “P”: active only for a few minutes, then speed 9.

Speed decrease from P to 1.

With hood active (short pulse): TIMER (flashing red LED)
Automatic switch-off after 15 min.
The function is disabled (red LED OFF) if:

- The motor is switched off (button ® A).

-Press the TIMER button (0 # again.

With the hood OFF (long pulse 4s):

opening the fins for hood and metal filter maintenance @

FAT METAL FILTER ALARM
Maintenance after about 30 hours’ use.

Press button @ & for 5 seconds to reset the counter.

@ CARBON.ZEO FILTER ALARM
Maintenance after about 2000 hours’ use.
Press button @ M for 5 seconds to reset the counter.

To activate the alarm:
With the hood OFF, press the buttons + and = for 3 seconds.
The LED -&- lights up.

Confirm with button +
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Before cleaning or carrying out maintenance operations, disconnect the
equipment by removing the plug or switching off the main switch.

MAINTENANCE
A Do not use detergents containing abrasive, acidic or corrosive substances
or abrasive cloths.

Regular maintenance guarantees proper operation and performance over time.
Special attention is to be paid to the metal anti-grease filters : frequent cleaning of the
filters and their supports ensures that no flammable grease is accumulated.

CLEANING OF INTERNAL SURFACES

AN

METAL ANTI-GREASE FILTERS

Do not clean electrical parts, or parts related to the motor inside the hood,
with liquids or solvents.

Itis advised to frequently wash the metal filters (F) (at least once a month) leaving them
to soak in boiling water and cleaning solution for 1 hour, taking care not to bend them.

Do not use corrosive, acid or alkaline detergents.

Rinse them well and wait for them to be completely dry before reassembling them.
Washing in a dishwasher is permitted, however, it may cause the filter material to darken: to
reduce the possibility of this problem from happening, use low-temperature washes (55°C
max.).

To extract and insert the metal anti-grease filters see the assembly instructions.

CARBON-ZEO FILTERS

Under normal conditions, they should be regenerated every 18 months and replaced after
3 years. To regenerate the filter, follow the following procedure:

- Remove the filter as described in the instructions.

- Insert filters A, B and C (if any) in a domestic oven at 200°C for about 2 hours.

- When the filter has cooled down, refit the 4 filters onto the metal structure of the filter.

GREASE DRIP TRAY

Itis advisable to clean the tray every 1 month.

Do not use corrosive, acid or alkaline detergents.

For more thorough cleaning, remove the oil collection tray (see figure) and wash it with
water and washing up liquid. Rinse it well and wait for it to be completely dry before reas-
sembling it.

DISPOSAL AFTER END OF USEFUL LIFE

E The crossed-out wheeled bin symbol on the appliance means that the product
is WEEE, i.e. "Waste electrical and electronic equipment", accordingly it must not

N be disposed of with unsorted waste (i.e. with "mixed household waste"), but it
must be disposed of separately so that it can undergo specific operations for its

re-use, or a specific treatment, to remove and safely dispose of any substances that may be

harmful to the environment and remove the raw materials that can be recycled. Proper dis-

posal of these products contributes to saving valuable resources and avoid potential nega-

tive effects on personal health and the environment, which may be caused by inappropriate

disposal of waste.

You are kindly asked to contact your local authorities for further information regarding the

designated waste collection points nearest to you. Penalties for improper disposal of such
waste can be applied in compliance with national regulations.

INFORMATION ON DISPOSAL IN EUROPEAN UNION COUNTRIES

The EUWEEE Directive was implemented differently in each country, accordingly, if you wish
to dispose of this appliance we suggest contacting your local authorities or dealer to find
out what the correct method of disposal is.

INFORMATION ON DISPOSAL IN NON-EUROPEAN UNION COUNTRIES

The crossed-out trash or refuse bin symbol is only valid in the European Union: if you wish
to dispose of this appliance in other countries, we suggest contacting your local authorities
or dealer to find out what the correct method of disposal is.

A WARNING!

The Manufacturer reserves the right to make changes to the equipment at any time and
without prior notice. Printing, translation and reproduction, even partial, of this manual are
bound by the Manufacturer's authorisation.

Technical information, graphic representations and specifications in this manual are for in-
formation purposes and cannot be divulged.

This manual is written in Italian. The Manufacturer is not responsible for any transcription
or translation errors.

ENGLISH



SICHERHEITSANWEISUNGEN

UND WARNHINWEISE

Diese Hinweise wurden fiir Ihre Sicherheit und die Sicherheit anderer
Personen erstellt, und wir bitten Sie deshalb, die vorliegende
Gebrauchsanweisung vor der Verwendung oder der Reinigung des
Gerats vollstandig zu lesen.

Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir etwaige direkte oder indirekte Schaden an
Personen, Gegenstanden oder Haustieren ab, die durch eine Nichtbeachtung der in
der vorliegenden Gebrauchsanweisung angefiihrten Sicherheitshinweise verursacht
werden.

Es ist sehr wichtig, dass diese Gebrauchsanweisung zusammen mit dem Gerat
aufbewahrt wird, damit kiinftig darin nachgelesen werden kann.

Falls das Gerat verkauft oder an eine andere Person Ubergeben wird, muss sichergestellt
werden, dass auch die Gebrauchsanweisung tbergeben wird, damit der neue Besitzer
informiert werden kann, wie die Abzugshaube funktioniert und welche diesbeziiglichen
Warnhinweise zu beachten sind.

Immer die Verwendung von originalen Ersatzteilen fordern.

@ Bestimmungszweck

Diese Kochebene ist fiir den Einsatz im Haushalt bestimmt, um Speisen zuzubereiten
und warm zu halten.

Die Kochebene darfnichtin AuBenbereicheninstalliert und keinen Witterungseinfliissen
(Regen, Wind, etc.) ausgesetzt werden.

Jegliche andere Verwendung ist unzuldssig.

Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezuiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerdtes unterwiesen wurden und die damit zusammenhéngenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder dirfen die vom Benutzer
auszufiihrende Reinigung und Wartung nicht unbeaufsichtigt durchfiihren.

Sich nie entfernen, wenn die Kochebene in Betrieb ist.

Das Gerit ist ausschlieBlich fiir die Absaugung von Rauch bestimmt, der wéhrend der Zube-
reitung von Speisen in Haushaltskiichen, nicht in gewerblichen Kiichen, erzeugt wird. Jede
andere Verwendung gilt als unsachgemaB, kann Schaden an Personen, Gegenstanden und
Haustieren verursachen und enthebt den Hersteller von jeglicher Verantwortung.

@ Verbrennungsgefahr

Die Bedienungselemente sperren um zu verhindern, dass unbefugte Personen das Gerat
von allein einschalten kénnen.

Die Griffe von Pfannen und Topfen zu ausrichten, dass Kinder sie nicht erreichen kénnen.
Die einzelnen Kochbereiche nach Gebrauch ausschalten.

Keine Metallgegenstande auf den eingeschalteten Kochbereichen ablegen.

@ Technische Sicherheit

Die Installation muss von kompetenten und qualifizierten Installateuren unter
Befolgung der Angaben der vorliegenden Gebrauchsanweisung sowie unter
Einhaltung der giiltigen Sicherheitsvorschriften vorgenommen werden.

Wenn das Speisekabel oder andere Teile beschadigt sind, darf die Kochebene
NICHT benutzt werden: Die Kochebene von der Stromversorgung abtrennen und sich
zwecks Reparatur an den Handler oder an eine autorisierte Kundendienststelle wenden.

Die elektrische, mechanische und funktionelle Struktur des Gerits darf nicht
verandert werden.

Niemals versuchen, Reparaturen oder Austauschtatigkeiten selbst durchzufiihren.
Werden diese Arbeiten von Personen durchgefiihrt, die nicht dazu befahigt und
qualifiziert sind, so kann dies zu schweren Personen- und Sachschéden fiihren, die
von der Herstellergarantie nicht gedeckt sind.

Vor der Installation der Kochebene muss sichergestellt werden, dass samtliche
Komponenten unbeschadigt und funktionsttichtig sind. Sollten Schaden festgestellt
werden, nicht mit der Installation fortfahren und umgehend den Handler
kontaktieren.

Die elektrische Anlage fiir den Anschluss der Kochebene muss den

geltenden Normen entsprechen und mit einem Erdungssystem ausgestattet
sein, das den Sicherheitsvorschriften des Installationslandes entspricht. Sie muss
auBerdem der EU-Gesetzgebung beziiglich der Funkentstorung entsprechen.

Die auf dem Typenschild der Kochebene angegebenen Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) miissen mit denen des Stromnetzes tibereinstimmen.

Diese Daten vor Anschluss Uberpriifen.

Im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte an einen Elektriker.

Die Kochebene nicht vor ihrer Installation benutzen.
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« Die Benutzung der Induktionsebene auf Geraten, die sich bewegen kdnnten, ist verboten.

» Nie das Gehduse des Geréts offnen.

o Falmec gewdhrleistet die Einhaltung der Sicherheitsstandards nur, wenn
Originalersatzteile verwendet werden.

o Das Gerat ist nicht fiir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung bestimmt.

Vor der Installation der Abzugshaube muss Uberpriift werden, dass die Netzspannung derjenigen auf
dem Typenschild im Inneren der Abzugshaube entspricht.

Die fir den elektrischen Anschluss verwendete Steckdose muss gut erreichbar sein, wenn das Gerét installiert ist.
Andernfalls muss ein Hauptschalter vorgesehen werden, um die Abzugshaube bei Bedarf zu trennen.

Samitliche eventuellen Anderungen an der Elektroanlage miissen von einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

Im Fall einer Stérung des Geréts nicht versuchen, das Problem eigensténdig zu I6sen, sondern den
Héndler oder den autorisierten Kundendienst fir die Reparatur kontaktieren.
Wahrend der Installation der Abzugshaube muss das Gerét durch Ziehen des Netz-
steckers oder Betatigung des Hauptschalters abgeschaltet werden.

SICHERHEIT RAUCHABZUG

Das Gerat nicht an Rohre fiir den Abzug von Rauch anschlieBen, der durch Ver-
brennung entsteht (z.B. Heizkessel, Kamine, etc.).

Vor der Installation der Abzugshaube muss sichergestellt werden, dass alle gtiltigen gesetzlichen Vor-
schriften in Bezug auf die Luftableitung aus dem Raum eingehalten werden.

HINWEISE FUR DEN BENUTZER

e Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerdts eventuelle Schutz- bzw. Haftfolien
entfernen.

o Wahrend des Gebrauchs kdnnen Pfannen und Geschirr Larm verursachen, was von
Folgendem abhangen kann:
- von einer hohen Warmeleistung.
- von unterschiedlichen Materialien der Topfboden.

» Nie Wasser zum Loschen eines Feuers benutzen. Den Kochbereich ausschalten. Die
Flammen mit einem Deckel, einer feuerfesten Decke oder etwas Ahnlichem ersticken.

« Keine brennbaren Gegenstande in den Schubladen unterhalb der Kochebene
aufbewahren. Der Besteckeinsatz muss aus hitzebestandigem Material sein.

« Keine leeren Topfe oder Pfannen erhitzen und immer sicherstellen, dass in den
Topfen eine Mindestmenge an Flissigkeit vorhanden ist.

« Die Kochebene nach dem Gebrauch immer ausschalten.

« BeiVerwendung von Fetten und Olen den Kochvorgang immer gut iberwachen, da
diese Substanzen sich leicht entziinden kénnen.

o Fette und Ol héchstens eine Minute lang erhitzen und dazu nie die ,Booster”-
Funktion benutzen.

» Vorsichtig mit dem Gerdt umgehen, damit es wahrend und nach seinem Gebrauch zu
keinen Verbrennungen kommt.

o Sicherstellen, dass kein festes oder loses Elektrokabel der Vorrichtung mit dem
heifen Glas oder einer heien Pfanne bzw. Topf in Beriihrung kommt.

« Die Kochebene nicht zum Erwdrmen von Konservendosen benutzen.
« Die Induktionsebene in keiner Form abdecken.
« Die Elektrokabel durfen nicht mit der Kochebene in Beriihrung kommen.

e Zum Schutz der Hande vor Hitze wird die Verwendung von Topflappen empfohlen.
AusschlieBlich trockene Kochhandschuhe bzw. Topflappen benutzen.

« Nur Topfe und Pfannen mit glattem und magnetischem Boden fiir Induktionskoch-
felder verwenden.

o Verhindern, dass Zucker, synthetische Materialien oder Aluminiumfolie mit den hei-
Ben Bereichen in Kontakt kommen. Diese Substanzen kdnnen beim Abkuhlen zu
Rissen oder anderen Schaden an der Oberfliche des Ceranfeldes fiihren: Das Gerat
ausschalten und die Substanzen sofort von dem noch heif3en Kochbereich entfernen.

« Die Topfe zum Bewegen anheben und nicht auf der Oberfliche des Kochfelds
verschieben

« Topfe und Kochebene missen einwandfrei sauber sein, bevor sie miteinander in
Kontakt kommen.

« Keine Gegenstande auf die Kochfelder fallen lassen!

. Nur Topfe mit magnetischem Boden benutzen.
Andere Materialien sind nicht erlaubt.
. Die GroB3e der Topfe muss dem benutzten Kochbereich angemessen sein.

o Immer einen Topf bzw. eine Pfanne pro Kochbereich benutzen, auch in der Funktion
BRIDGE.



« Kein heiBBes Geschirr auf die Sensortasten und die Kontrollleuchten stellen, da die
darunter befindliche Elektronik dadurch beschadigt werden kann.
Die Betatigungstasten und Kontrollleuchten mussen immer sauber sein.

« Keine Metallgegenstande direkt unterhalb der Kochebene aufbewahren.
« Moglichst immer Deckel benutzen, um eine Dispersion der Hitze zu verhindern.
« Mit wenig Wasser kochen.

o Nach Koch- oder Bratbeginn der Speisen die Warmeleistung der Kochebene auf eine
niedrigere Stufe stellen.

Angaben und Hinweise zur Sicherheit

Hinweis fiir Personen mit Herzschrittmacher:

Beachten, dass wahrend des Betriebs in der Nahe des Geréts ein elektromagnetisches
Feld erzeugt wird. Es ist sehr unwahrscheinlich, dass der betrieb des Herzschrittmachers
dadurch beeinflusst wird.

Wenden Sie sich in Zweifelsfdllen an den Hersteller des Herzschrittmachers oder an
lhren Arzt.

Das elektromagnetische Feld des Kochfelds kann die Funktionsweise von magnetisier-
baren Gegenstanden beeintrachtigen. Kreditkarten, Rettungsvorrichtungen, Taschen-
rechner usw. miissen aus der unmittelbaren Néhe des eingeschalteten Kochfeld fern-
gehalten werden.

Falls das Gerat langer benutzt wird, kdnnen Metallgegensténde, die in einer Schublade
unter dem Gerét aufbewahrt werden, heifl werden. Keine Metallgegensténde in einer
Schublade direkt unter dem Kochfeld aufbewahren.

Das Gerat weist Kiihlgeblase auf. Falls sich unter dem Einbaugerat eine Schublade be-
findet, muss eine Abtrennung zwischen der Schublade und der Unterseite des Gerats
montiert werden; auBerdem muss die erforderliche Beliiftung des Kochfeld beachtet
werden und es muss sichergestellt werden, dass die Geblése nicht verdeckt werden.

Nie gleichzeitig zwei Topfe oder Pfannen auf einem einzigen Kochfeld, einem rechtecki-
gen Kochfeld oder einem PowerFlex-Kochfeld benutzen.

AN

Immer kontrollieren, dass alle elektrischen Teile (Beleuchtung, Absauganlage) ausgeschaltet sind,
wenn das Gerdt nicht verwendet wird.

A

Das maximale Gesamtgewicht eventuell auf der Abzugshaube abgestellter oder an ihr aufgehangter
Gegenstéande (falls vorgesehen) darf 1,5 kg nicht Gberschreiten.

Vor jedem Reinigungs- oder Wartungseingriff das Gerat durch Ziehen des Netzste-
ckers oder Betitigung des Hauptschalters vom Stromnetz trennen.

Die Abzugshaube nicht mit nassen Handen oder nackten FiiBen verwenden.

Keine Gegenstande Giber den motorbetriebenen Fliigeln abstellen.

Fritteusen miissen wahrend des Betriebs tiberwacht werden: Das erhitzte Ol kdnnte Feuer fangen.

Die Abzugshaube nie ohne Metallfettfilter verwenden. In diesem Fall wiirden sich Fett und Schmutz
auf dem Gerdt absetzen und seine Funktionstiichtigkeit beeintréchtigen.

Die erreichbaren Teile der Abzugshaube kdnnen heil sein, wenn sie zusammen mit Kochgerdten ver-
wendet werden.

Mit der Reinigung so lange warten, bis alle Teile der Abzugshaube abgekihlt sind.

Sollte die Reinigung nicht gemdf den Vorschriften und mit den Produkten ausgefiihrt werden, die im
vorliegenden Handbuch angegeben sind, so besteht Brandgefahr.

Wenn das Gerat Uber einen ldngeren Zeitraum nicht verwendet wird, muss der Hauptschalter abge-
schaltet werden.

A

INSTALLATION

Bei gleichzeitiger Verwendung anderer mit Gas oder anderen Brennstoffen ge-
speister Verbraucher (Heizkessel, Ofen, Kamine, etc.) fiir eine angemessene, vor-
schriftsméBige Liiftung des Raumes sorgen, in dem die Dunstabsaugung erfolgt.

Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbehalten

TECHNISCHE MERKMALE

Vor der Installation der Abzugshaube muss das Kapitel "ANWEISUNGEN
FUR DIE SICHERHEIT UND WARNHINWEISE" aufmerksam gelesen werden.

Die technischen Daten des Gerdts sind auf den Schildern im Inneren der Abzugshaube angegeben.

POSITIONIERUNG

Die Abzugshaube darf nicht in AuBenbereichen installiert und keinen Witterungseinflissen
(Regen, Wind, etc.) ausgesetzt werden.
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KOCHFELDER

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

(Dieser Abschnitt ist ausschlieBllich qualifiziertem Personal vorbehalten)

getrennt werden.
Sicherstellen, dass die Elektrokabel in der Kochebene nicht abgeschnitten
oder getrennt werden:
Andernfalls muss das nachstgelegene Kundendienstzentrum kontaktiert werden.
Fiir die elektrischen Anschliisse qualifiziertes Personal beauftragen.
Der Anschluss muss in Ubereinstimmung mit der geltenden Gesetzgebung ausgefiihrt werden.
Bevor die Kochebene ans Stromnetz angeschlossen wird, muss gepruft werden, dass:
- die Netzspannung den Daten auf dem Typenschild der Kochebene entspricht;
- die elektrische Anlage den gesetzlichen Vorschriften entspricht und fur die Belastung
des Gerats geeignet ist (siehe technische Eigenschaften in der Kochebene);
« der Stecker und das Kabel nicht mit heien Komponenten mit Temperaturen tber 70 °C
in Bertihrung kommen;
- die Versorgungsanlage mit einer wirksamen und gemdafl den geltenden Normen
ausgefuhrten Erdung ausgestattet ist;
- die fur den Anschluss verwendete Steckdose gut erreichbar ist, wenn die Kochebene
installiert ist.

e Vor samtlichen Eingriffen an der Kochebene muss das Gerat vom Stromnetz

Bei:

+mit einem Kabel ohne Stecker ausgestatteten Gerdten: der zu verwendende Stecker
muss ein genormter Stecker sein. Die Drahte mussen wie folgt angeschlossen werden:
Das gelb-griine Kabel fir die Erdung, das blaue Kabel fur den Nullleiter und das braune
fur die Phase. Der Stecker muss an einer geeigneten Sicherheitssteckdose angeschlossen
werden.

- einem fest montierten Gerat, das Uber kein Versorgungskabel oder keine andere
Vorrichtung zur Trennung vom Stromnetz mit einer derartigen Offnungsdistanz
der Kontakte verfugt, dass die vollstdndige Trennung zu den Bedingungen der
Uberspannungskategorie lll erfolgen kann.

Diese Trennvorrichtungen mussen geméaf den Installationsnormen am Versorgungsnetz
installiert werden.

Der griin/gelbe Erdungsdraht darf nicht vom Schalter unterbrochen werden.
Der Hersteller lehnt jede Haftung ab, falls die Sicherheitsnormen nicht eingehalten werden.

ICHERHEITSVORRICHTUNGEN DER KOCHEBENE

Sicherheitsausschaltung

Wenn ein Kochbereich die Hochsteinschaltzeit fir ein und dieselbe Wéarmeleistung
berschreitet, wird er automatisch ausgeschaltet und es erscheint die Anzeige der
verbleibenden Wédrme.

Um diesen Kochbereich wieder in Betrieb zu setzen, die entsprechenden Tasten
beriihren.

Warmeleis-
tungs- low 1 2|1 3(4|5|6||7|8]9]|FP
Stufe

Hochstbe-
triebsdauer
in Stunden

8720 |87|67(53|43|35(28[23]|19]|15

Die Kochebene wird automatisch ausgeschaltet, wenn ein oder mehr Bedienelemente
langer als 10 Sekunden bedeckt bleiben.

Zur erneuten Inbetriebnahme:

- Die Gegenstande von der Bedienleiste nehmen.

- Die Bedienleiste saubern.

- Die Kochebene und den betroffenen Bereich wieder einschalten.

Uberhitzungsschutz

Bevor sich die Elemente der Kochebene tiberhitzen kdnnen, reduziert die Steuerung die
Warmeleistung gemal folgendem Sicherheitsverfahren:

- Ausschalten von Booster und Power Booster, wenn eingeschaltet.

- Reduzierung der eingeschalteten Warmestufe.

- Ausschalten des betroffenen Kochbereichs.

Auf der Anzeigeleiste der Kochbereiche erscheint die Meldung ,E2".

Der Kochbereich kann wieder in Betrieb genommen werden, wenn diese Meldung
erlischt.

DEUTSCH



SICHERHEITSANWEISUNGEN

FUR DIE INSTALLATION O u - B
B O O - + ® O nu
Die Kochebene erst dann installieren, wenn die Unter- und Hangeschranke
der Kiiche eingebaut sind.
Sicherstellen, dass die Verkleidung der Arbeitsflichen mit hitzebestandigen -
Klebstoffen angebracht wurde. Andernfalls kénnten sich die Flichen Steuerbefehl | Beschreibu ng
verformen oder abldsen. Kochebene ON/OFF. Sollte kein anderer Befehl
(D aktiviert werden, schaltet sich die Kochebene nach
ffi wenigen Sekunden automatisch aus.
| Wahl des vorderen Kochbereichs. Bei gleichzeitigem
H
Esist verboten, die Kochebene tUber Kiihl- bzw. Tiefkiihlschranken, Geschirrspiil- Driicken mit ] wird die BRIDGE-Funktion aktiviert.
oder Waschmaschinen sowie Wéschetrocknern zu installieren.
[ ] Wahl des hinteren Kochbereichs. Bei gleichzeitigem
Anschluss der Kochebene O

Driicken mit . wird die BRIDGE-Funktion aktiviert.

Netz Anschluss Quer- Versor- Starke A Sperren der Steuerbefehle: Bei Driicken von mehr als
schnitt gungska- des D 2 Sekunden werden alle Steuerbefehle gesperrt. Zum
des Kabels | bel Trenn- Entsperren der Steuerbefehle erneut driicken.

schalters Steigerung der Koch-Leistungsstufe und Anwahl
220V -240V~ 1PN/ 2P 3x2.5 mim? HO5VV-F A + des Bf)osters bzw. Steigerung der Kochzeit bei der
50/60Hz : HO5RR-F Funktion ZEITSCHALTUHR.
Reduzierung der Koch-Leistungsstufe bzw. Reduzierung
380V -415V~ HO5VV-F

50/60Hz 2P+N 4x15mm® | e | 16AF — der Kochzeit bei der Funktion ZEITSCHALTUHR.

380V -415V~ , |HO5VV-F %

50/60Hz 3P+N 5x1.5mm HO05RR-F 16 A

* mit dem Gleichzeitigkeitsfak aB N DIN EN b h Anzeige Beschreibung
mit dem Gleichzeitigkeitsfaktor gema3 Norm 60 335-2-6 berechnet. Anzeigeleiste
mile N [N Kochbereich im Standby-Modus
{ I | Die Leistungsstufen von niedrig bis hoch wer-
l...... _{ | den mit den Tasten + und - gewihlt.

(] Power Boost : maximale Kochleistung

) Anzeige der Restwarme
EISTUNGEN: Leistungsstufe zwischen 0 und 1, zum Warm-
halten von Speisen geeignet
Eigenschaft L P geel9
Gesamtleistung 2800-7400W N Bridge-Funktion aktiviert.
Position 1 ) (max. Durchmesser Topf: @ 230 mm)
Nennleistung 1600W ) Kein Topf auf der Kochebene bzw. ungeeigneter
Leistung Booster 1850W | Topf in Bezug auf Material und Abmessungen.
— (min. Durchmesser Topf: @ 120 mm)
Position 2
- nurmitdere | Sperrfunktion Steuerbefehle aktiviert.
Nennleistung 2100W I~ + I s
Leistung Booster (1/2) 3000W
Position 3
Nennleistung 2100W BETRIEB UND
Leistung Booster (1/2) L EINSATZ DER INDUKTIONSEBENE
Position 4 . .
NUR TOPFE FUR INDUKTIONSKOCHFELDER VERWENDEN.
Nennleistung 1600W Bei Einschalten eines Kochbereichs wird der Boden des Topfes erwirmt.
R Der Kochbereich erwérmt sich ausschlieBlich durch die vom Topf abgegebene Wéarme.
Leistung Booster 1850W Die Induktion erfasst automatisch die Abmessungen des Topfes.

Die Heizleistung muss entsprechend den Speisen gewéhlt werden, die zubereitet werden sollen.
Es folgt eine kurze Tabelle zum Regulieren der Heizleistung:
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ZU REGELNDE BEREICHE
1-2

SoBen, Butter, Schokolade,

Schmelzen :
Erwdrmen Gelatine
Vorgekochte Gerichte
2-3 Reis, Pudding und
Schlagen Fertiggerichte
Auftauen Gemuse, Fisch,
Tiefkihlprodukte
3-4 | Dampf Gemlise, Fisch, Fleisch
4-5 Kochen Kochkartoffeln, Suppen, Pasta

Frisches Gemuse

6 - 7 | Kochen bei sanfter Hitze Fleisch, Leber, Eier, Wirste

Gulasch, Rouladen, Kutteln

7 -8 | Kochen
Frittieren

Kartoffeln, Kringel, Auflaufe

Beefsteaks, Eierkuchen

Frittieren, zum Kochen bringen Kochen

P Frittieren, zum Kochen
bringen

Grof3e Mengen Wasser zum
Kochen bringen

Hinweis: Die Erwdrmphase der Induktionskochebenen ist kiirzer als bei Gaskochebenen.

GRUNDFUNKTIONEN

Siehe die Tabelle des jeweiligen Modells auf der vorhergehenden Seite.

BRIDGE-FUNKTION

Diese Funktion gestattet den gemeinsamen Betrieb der Kochbereiche 1-2 und/oder 3-4
Zur Aktivierung:

- Die Kochebene einschalten;

m O

Bei, 90" Gleichzeitig die Symbole D + . driicken:

1

- auf der Anzeigeleiste des vorderen Kochbereichs erscheint das Symbol I ;

- Mit den Tasten + und - die Leistung regeln.

Anmerkung: Funktion nur verfligbar zwischen den beiden rechten oder linken Kochfel-
dern (nicht zwischen den beiden mittleren).

DEAKTIVIERUNG der BRIDGE-Funktion:

O m

Gleichzeitig die Symbole . + D driicken.

BOOSTER-FUNKTION /

Durch den Booster wird die Leistung verstarkt, damit groBe Mengen erhitzt werden
koénnen (z.B. das Kochwasser fir Pasta).

Diese Leistungsverstarkung bleibt hochsten 10 Minuten aktiviert.

- Die Kochebene einschalten;

- den Kochbereich wahlen; 0
- (+) solange beriihren, bis auf der Anzeigeleiste |
angezeigt wird. |~

Anmerkung: In | kann jeweils nur das rechte oder das linke Kochfeld geregelt

fir den hinteren Kochbereich

werden (insgesamt nicht mehr als zwei).
[u}
Falls das 1(4) Kochfeld in /', geregelt wird 2(3), kann das in der Nédhe nicht iiber
] ]
den Pegel l'J geregelt werden. Falls das 2(3) in/ , ist, geht das 1(4) aus.

WARMHALTE-FUN KTION 5§

42°C - Aufrechterhaltung der Temperatur fiir gekochte Speisen:

Die Kochebene einschalten;

den Kochbereich wahlen;

Die Taste (+) und dann die Taste (-) beriihren: Das Symbol I erscheint.

Ausschalten der Kochebene

Zum Ausschalten des Kochbereichs:
Die Taste (- ) solange beriihren, bis auf der Anzeigeleiste des Ko;.jbereichs 0 erscheint.
Wenn die Kochbereich noch sehr warm ist, wird die Restwarme /| angezeigt.

Die Kochebene ausschalten.
Die Taste \~ beriihren: Alle Kochbereiche werden ausgeschaltet. ]

Auf der Anzeigeleiste der noch sehr heien Kochbereiche erscheint das Symbol /

—t

-—

L
A Die Kochbereiche solange nicht beriihren, wie die Kontrollleuchte ) {
eingeschaltet ist.

ZEITSCHALTUHR-FUNKTION

UND AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN
KOCHFELDER

Die Zeitschaltuhr hat zwei Funktionen:
1 - ZEITSCHALTUHR;
2 - AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN von einem oder mehreren Kochbereichen.

Bei der Version 90" ist es mdglich, eine Dauer von bis zu 99 Minuten.

Bei Ablauf der eingestellten Zeit erscheint bei der Zeitangabe die Zahl 00 und ein
akustisches Signal ertdnt, das mit den Tasten (+) oder ( - ) ausgeschaltet wird.

ZEITSCHALTUHR

Zum Einstellen:

1. Das Kochfeld (falls aus) mit der Taste @ einschalten und gleichzeitig die Tasten (+) und (-)
berihren.

(bei der Version ,Plus” schaltet sich die Kontrollleuchte \J ein);

2. Mit den Tasten (+) und (- ) die gewiinschte Zeit einstellen.
Die Zeitschaltuhr beginnt zu laufen.

Um die eingestellte Zeit zu andern, das Verfahren ab Punkt 1 wiederholen.

Zum Loschen der eingestellten Zeit:
1. Das Kochfeld (falls aus) einschalten und gleichzeitig die Tasten (+) und (-) bertihren.

(bei der Version ,Plus” schaltet sich die Kontrollleuchte ein).
2. Die Taste ( -) driicken und die Zeit auf 00 zurlicksetzen.

AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN

Fir die Funktion ,Automatisches Ausschalten”:

1 - Die Kochebene einschalten;

2 - den Kochbereich wahlen;

3 - die Leistungsstufe wahlen;

4 - die Zeitschaltuhr wie oben beschrieben einstellen.

Um das automatische Ausschalten fiir einen anderen Kochbereich einzustellen, das
Verfahren ab Punkt 2 wiederholen.

ZEITSCHALTUHR und AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN konnen gleichzeitig benutzt
werden.

WAS BEI AUFTRETEN VON PROBLEMEN ZU TUN

KOCHFELDER

Die Kochebene bzw. die Kochbereiche schalten sich nicht ein:
- Die Kochebene ist nicht an das Stromnetz angeschlossen.

- Die Schutzsicherung ist herausgesprungen.

- Kontrollieren, ob die Sperre eingeschaltet ist.

- Die Tasten sind mit Wasser oder Fett bedeckt.

- Auf den Tasten liegt ein Gegenstand.

(]

Es erscheint das Symbol — .

- Im Kochbereich steht kein Topf.

- Der benutzte Behdlter ist mit einer Induktionsebene nicht kompatibel.

- Der Durchmesser des Topfbodens ist im Vergleich zum Kochbereich zu klein.

Es erscheint das Symbol [ E ]:
- Die Kochebene abtrennen und wieder anschlieBen.
- Den After-Sales Kundendienst benachrichtigen.

Einer der Kochbereiche bzw. die ganze Kochebene schaltet sich aus:

- Der Uberhitzungsschutz hat eingegriffen;

- Die Kochebene bzw. ein Kochbereich ist zu lange eingeschaltet geblieben;
- eine oder mehrere Tasten sind bedeckt;

- einer der Topfe ist leer und der Boden hat sich tiberhitzt.

Der Liifter lauft auch nach Ausschalten der Kochebene weiter:
- Das ist keine Storung: Der Lufter schiitzt die elektronische Steuerung der Vorrichtung.
- Der Lufter halt automatisch an.

FEHLERCODES KOCHFELDER

Die Benutzerschnittstelle zeigt Fehlercodes an, die im Fall eines Fehlers dem Wartung-
stechniker angegeben werden mussen.

In Kombination mit dem gelieferten Dokument ist ,Fehlercodes Basic 2“ verfligbar,
das detaillierte Informationen mit einer vollstandigen Beschreibung der Fehlermatrix
umfasst

Im Folgenden werden die Standardfehlercodes von E.G.O. aufgelistet; die persénlich an-
gepasst Benutzerschnittstelle kann davon abweichen. In der Standardversion werden
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allgemeine Fehler der Benutzerschnittstelle (Er xx) und Fehler der Kochfelder (E/x) un-
terschieden. Bei Fehlern der Kochfehler blinkt die Anzeige des falschen Kochfeld abwe-

chselnd,E” und und ein Hexadezimalcode , X"

Fehlerco-

Beschreibung

Mégliche
Ursachen

Behebung

Das Kochfeld kann
konfiguriert werden,
falls ein statisches
,C" angezeigt wird

Kein Fehler, der
Benutzer ist im
Wartungsmendi.

Eine geeignete

Pfanne muss auf das
entsprechende Kochfeld
gesetzt werden.

des
EEN]
N

Das Kochfeld wird
konfiguriert, falls

ein blinkendes,C"
angezeigt wird.
Nach einer erfolgrei-
chen Konfigurierung
zeigt das entspre-
chende Display,-"
an. Die moglichen
Ursachen von E/5
Uberprufen, falls

,~" nicht angezeigt
wird.

Der Benutzer istim
Wartungsmendi,
kein Fehler.

Auf das Symbol ,-* war-
ten oder die Konfigu-
rierung durch Driicken
der Auswahltaste
abbrechen; das Blinken
des,C"” endet.

Ein blinkendes ,E”
fur alle Kochfelder
zeigt an, dass alle
Konfigurierungen
geldscht werden.

Der Benutzer istim
Wartungsmenti,
kein Fehler.

Manuelle Konfigurie-
rung

Temperaturgren-
zwerte Ubers-
chritten

PT oder Glastem-
peratur zu hoch
NTC -> Temperatur
Elektronik zu hoch

Das System muss
abkiihlen

Ungeeigneter Topf,
zum Beispiel Verlust
der magnetischen
Eigenschaften
aufgrund der Tem-
peratur im Boden

Auf dem Modul
erzeugt ein Topf
einen ungeeigne-
ten Betriebspunkt,
der Geréte zer-
storen kann, zum
Beispiel IGBTSs.

1. Der Fehler wird nach
8 Sekunden automati-
sch geldscht und das
Kochfeld kann wieder
benutzt werden. Falls
weiterhin Fehler gemel-
det werden, muss der
Topf ersetzt werden.

2. Das Modul muss
ersetzt werden, falls der
Fehler ohne Topf auf
dem Kochfeld angezeigt
wird.

Nicht konfiguriertes
Induktionsmodul
(alle Induktionsmo-
dule antworten der
Benutzerschnitt-
stelle, aber dem be-
treffenden Kochfeld
ist kein Element
zugeordnet).

Induktionsmodul
nicht konfiguriert

Die Konfigurierung des
Kochfelds I16schen und
die manuelle Konfigu-
rierung aktivieren.

Das Wartungsmendis
der Benutzerschnitt-
stelle aufrufen, um das
Induktionsmodul zu
konfigurieren; falls die
aufgefiihrten Punkte
nicht um Erfolg fiihren,
das Modul ersetzen.

Keine Kommu-
nikation zwischen
Benutzerschnittstel-
le und Induktion-
smodul

Keine Strom-
versorgung des
Induktionsmoduls.
Schlechte oder de-
fekte Verkabelung

Stromversorgung

und Anschlisse LIN
Uberprufen. Das Modul
ersetzen, falls der An-
schluss OKist.

Stérung der Strom-
versorgung

1. Erfassung einer
Stérung in der
Frequenz der
Stromversorgung
2. Uberspannung

Spannung und Fre-
quenz der Stromversor-
gung Uberprifen; falls
OK, das Modul ersetzen.

Keine zuweisbare
Stérung

Das Modul oder die
Benutzerschnittstelle
ersetzen

Ausfall des Geblases

Geblase oder Steu-
erungselektronik
defekt

Das Modul ersetzen

Defekter Tem-
peraturfihler an
Induktionsspule

Signal des Sensors
auBerhalb des
gliltigen Berei-
ches; Sensor oder
Elektronik defekt

Das Modul ersetzen

Hardware-Fehler
des Induktionsmo-
duls

Defekte Hardware
durch Selbstdia-
gnose des Moduls
entdeckt

Das Modul ersetzen

Konfigurierung-
sfehler

Zwei Kochfelder
sind dem gleichen
Element der Be-
nutzerschnittstelle
zugeordnet.

Die aktuelle manuelle
Konfigurierung mit dem
Wartungsmend [6schen
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Fester Sensorwert
(Betrieb des Tem-
peraturfihlers an
der Induktionsspule
testen)

Ungentigende
Temperaturand-
erung (10 K)
innerhalb von

5 Minuten nach
dem Einschalten
des Kochfelds

Das System muss
abkiihlen

Kein Uberspannung an 400 V-Anschluss Den Anschluss der
Betrieb Schalter Betrieb- Stromversorgung tren-
und keine sweise Spannung- nen und korrigieren
Anzeige sversorgung (kein
Betrieb)
Anmerkung:

Nicht alle Fehler konnen automatisch vom System erfasst werden, zum Beispiel Defekt
der Stromversorgung der Benutzerschnittstelle.

DUNSTABZUGSHAUBEN

RAUCHABZUG

ABZUGSHAUBE IN VERSION AUSSENABLUFT (ABLUFTVERSION)

Bei dieser Ausfilhrung werden die Démpfe Uber ein Abzugsrohr nach aufen
abgeleitet.

Deshalb muss der Anschluss der Haube fir den Abzug mit einem Rohr an ei-
nem externen Abzug angeschlossen werden.

Das Abzugsrohr muss:

« einen groBBeren Durchmesser als der Abzugshaubenanschluss haben.
in den horizontalen Abschnitten eine leichte Neigung nach unten aufweisen (Gefélle), um zu ver-
hindern, dass das entstehende Kondenswasser in die Abzugshaube zurlckflieBt.
so wenig Kurven wie méglich aufweisen.

so kurz wie moglich sein, um Vibrationen zu vermeiden, und um zu verhindern, dass die Abzugs-
leistung der Haube reduziert wird.

Wenn die Rohrleitung durch kalte Raume verlduft, muss sie isoliert werden.

Um ein Rickstromen der Luft von Auen zu vermeiden, verfligen Abzugshauben mit Motoren zu
800m?/h oder mehr, tber ein Riickschlagventil.

Abweichungen fiir Deutschland:
Wenn die Herdabzugshaube gleichzeitig mit Gerciten betrieben wird, die mit einer anderen Energie als elek-

trischem Strom betrieben werden, darf der negative Druck im Raum 4 Pa nicht tberschreiten (4 x 10-5 bar).

ABZUGSHAUBE IN VERSION INNENUMLUFT (FILTRIEREND)

In dieser Ausflihrung stromt die Luft durch die Aktivkohlefilter (optional), wo sie
gereinigt wird, und wird anschlieBend in den Raum zuriickgeleitet.

MONTAGEANLEITUNG

Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbehalten

Die allgemeinen Montagephasen gelten fiir alle Installationen; befolgen Sie dage-
gen die entsprechenden Phasen der gewiinschten Installation, wo dies extra ange-
geben wird.

BETRIEB DUNSTABZUGSHAUBEN

WANN MUSS DIE ABZUGSHAUBE EINGESCHALTET WERDEN?

ff Die Abzugshaube kann in verschiedenen Konfigurationen installiert werden:

Die Abzugshaube mindestens eine Minute vor Beginn des Kochvorgangs einschalten. Dadurch wird
ein Luftstrom erzeugt, der den Rauch und die Démpfe zur Absaugfléche hin befordert.

Nach Abschluss des Kochvorgangs die Abzugshaube noch so lange laufen lassen, bis alle Dampfe und
Geriiche abgesaugt sind. Es besteht eventuell auch die Méglichkeit, mit Hilfe der Timer-Funktion die
automatische Abschaltung der Abzugshaube nach 15 Minuten Betrieb einzustellen.

WELCHE GESCHWINDIGKEITSSTUFE SOLL GEWAHLT WERDEN?

Geschwindigkeit (1-3): Halt die Luft bei geringem Stromverbrauch rein.

Geschwindigkeit (4-5): Wird fur normale Bedingungen verwendet.

Geschwindigkeit (6-7): Wird bei Vorhandensein von starken Gerlichen oder Dampfen verwendet.
Geschwindigkeit (8-P): Wird fir eine schnelle Beseitigung von Geriichen oder Dédmpfen verwendet.
WANN MUSSEN DIE FILTER GEREINIGT ODER AUSGETAUSCHT WERDEN?

Die Metallfilter missen jeweils nach 30 Betriebsstunden gereinigt werden.

Die Aktivkohlefilter mtssen im Durchschnitt alle 3-4 Monate, je nachdem, wie oft die Abzugshaube
verwendet wird, ausgetauscht werden.

Fur weitere Details siehe Kapitel “WARTUNG".



TOUCH-DRUCKKNOPFTAFEL
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Kurzer Impuls: Ziindung und abschalten die Haube
Langer Impuls: Aktivierung des automatischen Betriebszyklusses (A) der Hau-
be in Abhangigkeit von der Leistung der Platten.

|
3

Steigerung der Geschwindigkeit von 1 bis...9 (bis "P").
Geschwindigkeit "P": nur wenige Minuten lang aktiv, dann Geschwindi-
gkeit 9.

Verringerung der Geschwindigkeit von P bis 1.

Bei aktiver Haube (Kurzer Impuls): TIMER (rote Led blinkt)
Automatisches Abschalten nach 15 min.
Die Funktion wird deaktiviert (rote Led ausgeschaltet) wenn:

- Der Motor sich abschaltet (Taste ® A)

- Driicken Sie die TIMER-Taste erneut C") F.

Bei ausgeschalteter Haube (Langer Impuls 4s):

Offnen der Fligel zur Wartung von Haube und Metallfiltern @

ALARM METALL-ANTIFETTFILTER
Wartung nach ca. 30 Betriebsstunden

Ay
',: 5 Sekunden lang die Taste C") & betitigen, um den Zahler auf null zu
stellen.
:‘éj{_ @ ALARM KOHLENSTOFF-ZEO-FILTER
7% | Wartung nach ca. 2000 Betriebsstunden

5 Sekunden lang die Taste C'-) & betétigen, um den Zahler auf null zu
stellen.

Zur Aktivierung des Alarms:

Bei ausgeschalteter Haube die Taste
betdtigen

Die Led a&: schaltet sich ein.

+ und === Sekunden lang

Mit der Taste + bestitigen +

REINIGUNG UND WARTUNG

VAN

Vor Reinigung der Kochebene sicherstellen, dass sie auf Umgebungstemperatur ist.
Die Kochebene nach jedem Gebrauch mit einem spezifischen Mittel fiir Ceranfelder
reinigen.

ACHTUNG!
Zur Reinigung nie einen Dampfreiniger benutzen.

Keine Produkte benutzen, die folgende Stoffe enthalten:
- keine dtzenden Produkte (Soda, Sduren, Ammoniak).

- keine scheuernden Produkte (Pulver oder Pasten).
Keine spitzen oder scheuernden Gegenstande benutzen.

Das Gerét nach der Reinigung mit einem weichen Tuch abtrocknen.
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REINIGUNG DER INNENFLACHEN

VAN

METALLFETTFILTER

Die Reinigung von elektrischen oder zum Motor gehdrenden Teilen in der Abzugs-
haube mit Fliissigkeiten oder Losungsmitteln ist verboten.

Deshalb wird empfohlen, die Metallfilter haufig zu reinigen (F) (mindestens ein Mal pro Monat),
indem sie ungefdhr 1 Stunde lang in kochend heiffem Wasser mit Geschirrsptimittel eingeweicht
werden. Darauf achten, sie nicht zu biegen.

Keine korrosiven, sdurehdltigen oder alkalischen Reinigungsmittel verwenden.

Die Metallfilter sorgféltig abspulen und vor der Montage abwarten, bis sie vollstdndig trocken sind.
Die Metallfilter kénnen auch in der Sptlmaschine gereinigt werden, aber es kénnte zu einer Braunfar-
bung des Materials kommen. Um dies zu vermeiden, einen Spiilgang mit niedriger Temperatur (max.
55 °C) wahlen.

Fur die Montage und Demontage der Metallfettfilter siehe die Montageanleitung.

KOHLE-ZEO-FILTER

Unter normalen Benutzungsbedingungen wird empfohlen, den Filter alle 18 Monate zu

regenerieren und ihn alle drei Jahre zu ersetzen. Zum Regenerieren des Filters wie folgt

vorgehen:

- Den Filter gemal3 der Beschreibung in der Anleitung ausbauen.

- Setzen Sie die Filter A, B und C (wenn sie anwesend sind) ca. 2 Stunden lang bei einer
Temperatur von 200°C in einen Haushaltsherd geben.

- Nach dem Abkuhlen des Filters die Filter wieder auf der Metallstruktur des Filters anbrin-
gen.

OLAUFFANGWANNE

Es wird empfohlen, die Wanne alle 4 Wochen zu reinigen.

Keine korrosiven, saurehaltigen oder alkalischen Reinigungsmittel verwenden.

Fur eine sorgféltigere Reinigung, die Olauffangwanne (siehe Abbildung) herausziehen und
sie mit Wasser und Geschirrsptlmittel saubern. Die Wanne sorgféltig absptilen und vor der
Montage abwarten, dass sie vollstandig trocken sind.

ENTSORGUNG AM ENDE DER LEBENSDAUER

A

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern auf Ihrem Gerat
bedeutet, dass es sich um ein WEEE-Produkt handelt, das somit ein “ Abfall aus
elektrischen und elektronischen Gerdten” ist. Darum darf es nicht der
ungetrennten Abfallentsorgung zugefiihrt werden (also zusammen mit
“unsortiertem Hausmill" weggeworfen werden), sondern muss getrennt verwaltet werden,
um es entsprechenden Eingriffen fir eine Wiederverwertung oder einer spezifischen
Behandlung zu unterziehen, damit die etwaigen umweltgefdhrdenden Stoffe sicher entfernt
und entsorgt werden und die recycelfdhigen Rohstoffe entnommen werden. Die sachgemafe
Entsorgung dieses Produktes trégt dazu bei, wertvolle Ressourcen zu schiitzen und potentiell
negative Auswirkungen auf die Gesundheit des Menschen und die Umwelt zu vermeiden, die
hingegen durch eine unsachgeméfe Entsorgung dieser Abfdlle entstehen konnten.

Fur weitere Informationen bezglich der in Ihrer Nahe liegenden speziellen Sammelstellen
bitten wir Sie, die lokalen Behdrden zu kontaktieren. Fur eine unsachgemafe Entsorgung
dieser Abfalle kénnten in Ubereinstimmung mit der nationalen Gesetzgebung Strafen
vorgesehen sein.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG INNERHALB DER EUROPAISCHEN UNION

Die europadische Richtlinie zu den WEEE-Gerdten wurden in jedem Land auf andere Weise
ausgelegt. Darum sollten bei der Entsorgung dieses Gerats die lokalen Behérden oder der
Handler kontaktiert werden, um sich Uber die korrekte diesbezlgliche Vorgehensweise zu
informieren.

INFORMATIONEN ZUR LANDERN AUSSERHALB DER
EUROPAISCHEN UNION

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern ist nur in der Europaischen
Union gultig: Wenn das Gerét in anderen Landern entsorgt werden soll, sollten die lokalen
Behorden oder der Handler kontaktiert werden, um sich tber die korrekte diesbezigliche

Vorgehensweise zu informieren.

fffi ACHTUNG!

Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, jederzeit und ohne Vorankiindigung Anderungen
an den Geraten vorzunehmen. Der Druck, die Ubersetzung und die - auch auszugsweise
- Reproduktion des vorliegenden Handbuchs mussen zuvor vom Hersteller genehmigt
werden.

Die im vorliegenden Handbuch enthaltenen technischen Informationen, die grafischen
Darstellungen sowie die Spezifikationen dienen nur als Richtlinie und durfen nicht
verbreitet werden.

Das Handbuch wurde in italienischer Sprache verfasst, der Hersteller Gbernimmt keine

Haftung fiir etwaige Transkriptions- oder Ubersetzungsfehler.

ENTSORGUNG IN
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CONSIGNES DE SECURITE

ET MISES EN GARDE

Ces mises en garde ont été rédigées pour votre sécurité et pour celle
d'autrui, nous vous prions donc de lire attentivement toutes les parties
de ce manuel avant d'utiliser I'appareil ou de le nettoyer.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d’éventuels dommages,
directs ou indirects, pouvant étre causés aux personnes, aux choses et aux animaux
domestiques, suite au non-respect des mises en garde de sécurité indiquées dans
ce manuel.

Il est trés important que ce manuel d'instructions soit conservé avec l'appareil pour
toute consultation future.

Sil'appareil devait étre vendu ou transféré a une autre personne, s'assurer que le manuel soit
remis avec celui-ci, de maniére a ce que le nouvel utilisateur puisse connaitre le fonctionne-
ment de la hotte et des mises en garde relatives.

Apres l'installation des hottes en acier inox, il est nécessaire d'effectuer le nettoyage de
celles-ci pour retirer les résidus de colle de la protection et les taches éventuelles de graisse
et d'huile qui, si on ne les enleve pas, peuvent étre cause de détérioration irréversible de la
surface de la hotte. Pour cette opération, le fabricant conseille d'utiliser les serviettes four-
nies, disponibles méme a 'achat.

Exiger des pieces de rechange originales.

ﬁ Destination d'utilisation

e Ce plan de cuisson est destiné a étre utilisé dans le domaine domestique pour
préparer et garder les plats en chaud.

« Ne pas installer le plan de cuisson a I'extérieur et ne pas I'exposer a des agents
atmosphériques (pluie, vent, etc.).

« Tout autre emploi n'est pas admis.

o L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou dépourvues d'expérience
ou de connaissances nécessaires, pourvu qu'ils soient sous surveillance ou bien
aprés qu'ils aient recu les instructions relatives a une utilisation stre de 'appareil et
qu'ils aient compris les dangers correspondants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et la maintenance
destinés a étre effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants
sans surveillance.

« Ne laisser jamais le plan de cuisson hors surveillance pendant qu'il est en service.

L'appareil est destiné, seulement et exclusivement, pour l'aspiration de fumées générées
par la cuisson d'aliments en milieu domestique, non professionnel : toute autre utilisation
différente de celle-ci est impropre et peut provoquer des dommages a des personnes,
choses et animaux domestiques, et dégage le Fabricant de toute responsabilité.

ﬁ Danger de brulures

« Utiliser le bloc des commandes pour empécher que les personnes non autorisées
accédent a I'appareil toutes seules.

« positionner les poignées de poéles et casseroles de sorte a ce que les enfants ne
puissent pas les toucher.

« Eteindre les zones de cuisson aprés I'emploi.

« N'appuyer aucun objet de métal sur les zones de cuisson allumées.

ﬁ Sécurité technique

« Le travail d'installation doit étre effectué par des installateurs compétents et
qualifiés, conformément aux indications du présent manuel et en respectant les
normes en vigueur.

Si le cable d'alimentation ou d’autres composants sont endommagés, le appareil
NE doit PAS étre utilisé : débrancher le plan de cuisson de I'alimentation électrique et
contacter le Revendeur ou un Centre d'assistance technique autorisé pour la réparation.

Ne pas modifier la structure électrique, mécanique et fonctionnelle de I'appareil.

Ne pas tenter d'effectuer soi-méme des réparations ou des remplacements : les
interventions effectuées par des personnes non compétentes et non qualifiées
peuvent provoquer des dommages, éventuellement trés graves, a des choses et/
ou a des personnes, non couverts par la garantie du Fabricant.

o Avant d'installer le plan de cuisson, contrdler l'intégrité et la fonctionnalité de
chaque partie : en cas de constatation d'anomalies, ne pas procéder a l'installation et
contacter le Revendeur.

Le circuit électrique, auquel est reliée le plan de cuisson, doit étre aux

normes et muni d’un raccordement a la terre, conformément aux normes
de sécurité du pays d'utilisation ; il doit en outre étre conforme aux normes
européennes sur l'antiparasite radio.
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o Les données de branchement (tension et fréquence) indiquées dans la plaque de données
du plan de cuisson doivent correspondre a celles du réseau électrique.
Comparer ces données avant le branchement.
En cas de doutes, s'adresser a un électricien.

o Ne pas utiliser le plan de cuisson avant son installation.

o llestinterdit d'utiliser le plan induction sur des appareils en mouvement.

o Ne jamais ouvrir I'enveloppe de I'appareil.

o Falmec assure le respect des standards de sécurité seulement sur des piéces de rechange
originales.

o L'appareil n'est pas destiné au fonctionnement avec un minuteur externe ou télécommande.

Avant d'installer la hotte, s'assurer que la tension du secteur correspond a celle reportée sur
la plaque qui se trouve a l'intérieur de la hotte.

La prise utilisée pour le branchement électrique doit étre facilement accessible avec l'appa-
reil installé : si cela n'était pas possible, prévoir un interrupteur général pour déconnecter la
hotte en cas de besoin.

Toute modification de l'installation électrique devra étre uniquement effectuée par un élec-
tricien qualifié.

En cas de dysfonctionnements de I'appareil, ne pas tenter de résoudre personnellement le

probléme, mais contacter le revendeur ou un Centre d'Assistance agréé pour la réparation.

Pendant I'installation de la hotte, débrancher I'appareil en retirant la prise
ou en agissant sur l'interrupteur général.

SECURITE EVACUATION DES FUMEES

Ne pas raccorder I'appareil aux conduits d'évacuation des fumées pro-
duites par la combustion (par ex. chaudiéres, cheminées, etc.)

Avant l'installation de la hotte, s'assurer que toutes les normes en vigueur sur Iévacuation de
I'air a I'extérieur de la piece sont respectées.

MISES EN

« Avant de mettre en marche I'appareil pour la premiére fois, enlever d'‘éventuels films
de protection et adhésifs.

« Pendant I'emploi, casseroles et vaisselle pourraient causer des bruits qui peuvent
dépendre de:
- un niveau de puissance élevé.
- matériels autres du fond des casseroles.

« Ne jamais utiliser d'eau pour éteindre le feu. Désactiver la zone de cuisson. Etouffer les
flammes par un couvercle, une couverture ignifuge ou quelque chose de ce genre.

« Ne pas conserver dobjets inflammables dans les tiroirs au-dessous du plan de
cuisson. Le plateau avec les couverts doit étre réalisé en matériel résistant a la chaleur.

« Ne pas réchauffer de poéles ou casseroles vides et contréler toujours que les
casseroles ont une quantité minimale de liquides a leur intérieur.

« Toujours éteindre le plan de cuisson apreés I'emploi.

« Toujours controdler la cuisson en cas d’emploi de graisses et huiles, car elles peuvent
s'enflammer rapidement.

o Réchauffer les graisses et les huiles au maximum pendant une minute et n'utiliser
jamais la fonction Booster.

« Faire attention a ne pas se braler pendant et aprés 'emploi du dispositif.

o Sassurer qu’aucun cable électrique fixe ou mobile du dispositif n'entre en contact
avec le verre ou une poéle chaude.

« Ne pas utiliser le plan de cuisson pour réchauffer les boites.
« Nappliquer aucun type de couverture au plan induction.
o Les cables électriques ne doivent pas étre en contact avec le plan de cuisson.

o |l est conseillé de protéger les mains de la chaleur en utilisant des gants de cuisine.
N'utiliser que de gants de cuisine secs.

« Utiliser exclusivement des casseroles et des poéles lisses et magnétiques, adaptées
aux plaques a induction.

« Eviter que sucre, matériels synthétiques ou films d‘aluminium entrent en contact
avec les zones chaudes. Ces substances, pendant le refroidissement, peuvent
provoquer des fissures ou d’autres altérations sur la surface vitrocéramique : éteindre
le dispositif et enlever immédiatement de la zone de cuisson encore chaude

« Soulever toujours les casseroles pour ne pas rayer la surface de la plague de cuisson.

« Casseroles et plan de cuisson doivent étre parfaitement nettoyés avant d'entrer en
contact.

« Ne pas faire tomber d'objets sur la plaque de cuisson !

N'utiliser que des casseroles avec fond magnétique.
D’autres matériels ne sont pas admis.



« Utiliser des casseroles de dimensions adéquates a la zone de cuisson souhaitée.

o Toujours utiliser une casserole ou poéle sur chaque zone de cuisson, méme en
fonction BRIDGE.

« Ne pas poser de vaisselle chaude sur les touches capteurs et sur les voyants, car cela
pourrait abimer le systéme électronique.
Garder les commandes et les voyants toujours propres.

« Ne garder pas d'objets métalliques directement en-dessous du plan de cuisson.
« Utiliser si possible toujours des couvercles pour éviter la dispersion de chaleur.
o Cuire avec peu d'eau.

« Apreés avoir commencé a rotir ou cuire les plats porter le niveau de puissance sur un
niveau plus bas.

Conseils de sécurité et précautions

Attention particuliére pour les personnes équipées de pacemaker :

Lorsqu'il fonctionne, un champ électromagnétique est généré dans le rayon proche de
I'appareil. La possibilité que le pacemaker en soit affecté est trés faible.

En cas de doute, veuillez vous adresser au fabricant du pacemaker ou a votre médecin.

Le champ électromagnétique de la plaque de cuisson peut altérer le fonctionnement
des objets magnétiques. Les cartes de crédits, les dispositifs de sécurité, les calculatrices
de poche, etc., ne doivent pas se trouver dans un rayon proche de la plaque de cuisson
allumée.

Des objets métalliques conservés dans un tiroir en-dessous de I'appareil peuvent de-
venir incandescents, si 'appareil est utilisé de maniére prolongée. Ne pas conserver
d'objets métalliques dans un tiroir placé directement en-dessous du plan de cuisson.

L'appareil est doté de ventilateurs de refroidissement. Si, en-dessous de I'appareil, se
trouve un tiroir encastré, il est nécessaire de placer une cloison de séparation entre le ti-
roir et la partie inférieure de la plaque, afin de garantir la nécessaire aération de la plaque
de cuisson et permettre aux ventilateurs d'étre actionnés sans obstruction.

Ne jamais utiliser en méme temps deux casseroles ou deux poéles sur une méme zone
de cuisson, sur la zone de cuisson rectangulaire, ou sur une zone de cuisson PowerFlex.

AN

Controler toujours que toutes les parties électriques (lumiéres, aspirateur) soient éteintes
lorsque I'appareil n'est pas utilisé.

A

Le poids maximum total d'éventuels objets positionnées ou suspendus (ou c'est prévu) sur
la hotte ne doit pas dépasser 1,5 kg.

Avant de procéder a toute opération de nettoyage ou d'entretien, désacti-
ver l'appareil en enlevant la fiche ou en agissant sur l'interrupteur général.

Ne pas utiliser la hotte avec les mains mouillées ou les pieds nus.

Ne poser aucun objet sur les ailettes motorisées.

Controler les friteuses pendant I'utilisation : I'huile surchauffée pourrait s'enflammer.

Ne jamais utiliser la hotte sans les filtres métalliques anti-graisse ; dans ce cas, la graisse et la
saleté se déposeraient dans |'appareil et compromettrait son fonctionnement.

Des parties accessibles de la hotte peuvent étre chaudes si elles sont utilisées avec des appa-
reils de cuisson.

Ne pas effectuer d'opérations de nettoyage si des parties de la hotte sont encore chaudes.

Si le nettoyage n'est pas mené conformément aux modalités et avec les produits indiqués
dans le présent manuel, un risque d'incendie est possible.

Couper l'interrupteur général si I'appareil n'est pas utilisé pendant de longues périodes.

AN

INSTALLATION

En cas d'utilisation simultanée avec d'autres éléments (chaudiéres, poéles,
cheminées, etc.) alimentés au gaz ou avec d'autres combustibles, pourvoir
a une ventilation adéquate du local ou s'effectue I'aspiration de la fumée,
conformément aux normes en vigueur.

partie réservée uniquement a un personnel qualifié

A

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Avant d'effectuer l'installation de la hotte, lire attentivement le chap.
« CONSIGNES DE SECURITE ET MISES EN GARDE ».

Les données techniques de 'appareil sont reportées sur des étiquettes placées a l'intérieur
de la hotte.

POSITIONNEMENT

Ne pas installer la hotte a 'extérieur et ne pas l'exposer a des agents atmosphériques (pluie,
vent, etc.).

29

PLAN DE CUISSON

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

(partie réservée uniquement a un personnel qualifié)

réseau électrique.
Veiller a ce que les fils électriques a l'intérieur du plan ne soient pas
débranchés ou coupés :
dans le cas contraire, contacter le Centre d'Assistance le plus proche.
Pour le raccordement électrique contacter un personnel qualifié.
Le raccordement doit étre effectué conformément aux dispositions de lois en vigueur.
Avant de raccorder le plan au réseau électrique, contréler que :
- la tension du secteur corresponde a celle reportée sur la plaque des données qui se
trouve a l'intérieur du plan ;
+  circuit électrique soit aux normes et puisse supporter la charge de I'appareil (voir la
plague des caractéristiques techniques située a l'intérieur du plan ;
. fiche et le cable d'alimentation ne rentrent pas en contact avec des températures
supérieures a 70 °C;;
- linstallation d'alimentation soit munie d'un raccordement a la terre efficace et correct,
conformément aux normes en vigueur ;
la prise utilisée pour le branchement soit facilement accessible, une fois le plan installé.

e Avant d'effectuer toute opération sur le plan, débrancher I'appareil du

Encasd':

- appareils équipés d'un cable sans fiche : la fiche a utiliser doit étre du type « normalisé ».
Les fils doivent étre raccordés de la maniére suivante : le fil jaune-vert doit pour la mise a
la terre, le fil bleu pour le neutre et le fil marron pour la phase. La fiche doit étre raccordée
a une prise de sécurité adéquate.

«appareil fixe dépourvu de cable d'alimentation et de fiche ou d'un autre dispositif qui
assure la déconnexion du réseau, avec une distance d'ouverture des contacts permettant
la déconnexion compleéte dans les conditions de la catégorie de surtension lll.

Ces dispositifs de déconnexion doivent étre prévus dans le réseau d'alimentation
conformément aux régles d'installation.

Le cable de terre jaune/vert ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur.
Le Fabricant décline toute responsabilité siles normes de sécurité ne sont pas respectées.

SECURITES DU PLAN DE CUISSON

Arrét d'urgence

Si une zone de cuisson dépasse le temps maximum d’allumage a la méme puissance, elle
est éteinte automatiquement et I'indication de la chaleur résiduelle est affichée.
Pour rétablir la zone de cuisson, toucher les touches nécessaires.

Niveau de

puissance bas | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Durée
maximale de
fonctionnement
en heures

87120 |87 |67 53|43 352823 [19]15

Le plan de cuisson séteint automatiquement si I'une ou plusieurs commandes
demeurent couvertes pendant plus de 10 secondes.

Pour rétablir le fonctionnement correct :

- enlever les objets du panneau de contréle.

- nettoyer le panneau de controle.

- réallumer le plan de cuisson et la zone concernée.

Dispositif de surchauffe

Avant que les éléments du plan de cuisson peuvent se surchauffer, le contréle réduit la
puissance utilisée suivant cette procédure et mesures de protection :

- Désactivation booster et power booster si activés.

- Réduction du niveau de puissance réglé.

- Arrét de la zone de cuisson concernée.

Sur I'écran des zones de cuisson le message «E2» est affiché.

Il est possible de rétablir le fonctionnement de la zone de cuisson lorsque l'indication
de défaut s'éteint.

FRANCAIS



CONSIGNES DE SECURITE

POUR LE MONTAGE O = B O
, ) o m O O - + © O =

Ninstaller le plan de cuisson qu'apres avoir installé les bases et les placards

de la cuisine.

S'assurer que les plan de travail ont été plaqués avec du collant

thermorésistant pour ne pas subir de déformations ou détachements. Commande description

Plan de cuisson ON/OFF. Au cas ou d’autres
@ commandes ne seraient activées, le plan s'éteint
automatiquement apres peu de secondes.

Sélection zone de cuisson avant. Si appuyée avec

Il est interdit d'installer I'appareil en-dessus de frigidaires ou conservateurs, . O

lave-vaisselle, machine a laver ou séche-linge.
O active la fonction BRIDGE.

Sélection zone de cuisson arriére. Si appuyée avec

Branchement du plan On
[ | active la fonction BRIDGE.
réseau Branche- Section Cable d’ Calibre -
ment du cable alimenta- du ~ Bloc des commandes : appuyé pendant plus de 2
X . D secondes il bloque toutes les commandes. Pour
tion section- débloquer les commandes, répéter l'opération.
neur
Hausse du niveau de puissance pour la cuisson et
220V -240V~ 1P+N /2P 3% 2.5 mm? HOSVV-F 25 A* + sélection booster, ou baisse du temps de cuisson de
50/60Hz HOSRR-F la fonction MINUTEUR.
380V -415V~ 2P4N ax15mm2 |HOSVW-F o Baisse du niveau de puissance pour la cuisson ou
50/60Hz HOSRR-F - baisse du temps de cuisson de la fonction MINUTEUR.
380V -415V~ 2 |HO5VV-F %
<0/60Hz 3P+N Sx1.5mm? | L 2oe b [ 16A
* calculé avec le facteur de contemporanéité conformément a la norme EN 60 335-2-6. AfﬁChage description
écran
1 7\ — .
1 Zone de cuisson en attente
2 3 ]
] |_-l Niveaux de puissance du plus bas au plus élevé
~— l...... _l | pouvant étre sélectionnés par les touches + et -.
S
[N Power boost : Puissance maximum de cuisson.
1 4 )
L Indication de la chaleur résiduelle
I R N -
N
PUISSANCES:

Niveau de puissance entre 0 et 1, approprié

Caractéristique [N pour tenir les plats au chaud.
i 2800-7400W R . ..
Puissance totale (N Fonction Bridge activée.
Position 1 )| (diamétre min. casseroles : @230 mm)
Puissance nominale 1600W - -

- N Casserole pas présente sur le plan de cuisson ou
Puissance booster 1850W | inappropriée pour matériel et dimensions.
Position 2 (diameétre min. casseroles : @ 120 mm)
Puissance nominale 2100W surécran | Fonction bloc des commandes activée.

,- + ,-' central)

Puissance booster (1/2) 3000W -
Position 3
Puissance nominale 2100W
Puissance booster (1/2) 3000W FONCTIONNEMENT ET
Position 4 UTILISATION DU PLAN INDUCTION
Puissance nominale 1600W UTILISER EXCLUSIVEMENT DES CASSEROLES POUR PLAQUES A INDUCTION.
Puissance booster 1850W Lorsqu'on allume une zone de cuisson le fond de la casserole se réchauffe.

La zone de cuisson se réchauffe seulement grace a la chaleur cédée par la casserole.

Linduction détecte automatiquement les dimensions de la casserole.
La puissance de réchauffement doit étre choisie sur la base de ce qu'on veut cuisiner.
Ci-apreés un tableau de référence :
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ZONES DE REGLAGE

1-2 Fondre Sauces, bZT;:ier;echocolat,
Réchauffer gelatine
Plats précuits
2-3 Monter ) Riz, flan eF plats cuits .
. Légumes, poisson, produits
Décongeler .
surgelés
3-4 | Vapeur Légumes, poisson, viande
4-5 Pommes de terre cuites a
Bouillir I'eau, soupes, pates
Légumes frais
6 -7 | Cuisiner a feu doux Viande, foie, ceufs, saucissons
Goulasch, rolate, tripes
7 -8 | Cuir Pommes de terre, donut,
Frire tartes
9 Frire, porter a ébullition Steaks, omglettes
Bouillir
P Frire, porter a Porter a ébullition de grandes
ébullition quantités d'eau

Remarque : le temps de réchauffement des plans de cuisson a induction est plus court
que celui des plans de cuisson a gaz.

FONCTIONS DE BASE

Voir table du modéle correspondant a la page précédente.

FONCTION BRIDGE

Cette fonction permet de faire fonctionner simultanément les zones de cuisson 1-2 et/
ou 3-4.

Pour I'activation :

- Activer le plan de cuisson ;

appuyer simultanément les symboles . + D :
- le symbole ] sera affiché sur I'écran de la zone de cuisson avant ;
- Avec les touches + et - régler la puissance.

N.B : fonction activable seulement entre les 2 plaques de droite ou de gauche (et non
les deux centrales).

DESACTIVATION fonction BRIDGE :

appuyer simultanément les symboles . + D .

I
FONCTION BOOSTER J
Le Booster renforce la puissance, afin qu'on puisse réchauffer de grandes quantités (par.
ex d'eau pour cuire les pates).
Ce renforcement de puissance est actif pendant max. 10 minutes.

- Allumer le plan de cuisson ;
- sélectionner la zone de cuisson ;

]
- toucher (+) jusqu’a quand sur I’écran on n‘affiche ) sur la zone de cuisson arriére.

N.B : il est possible de mettre sur /| seulement une plaque de droite et une de
gauche a la fois (en tout, pas plus de 2).

Si la plaque la 1(_4‘) estsur |, celle la plus proche 2(3) ne peut pas étre réglée au-

dela du niveau L. Sic'estla2(3)/ , 1(4) s'éteint.

FONCTION KEEP WARM 5§

42°C - Maintien de la température des plats cuits :
Allumer le plan de cuisson ;

Sélectionner la zone de cuisson ;

Appuyer sur la touche (+) puis sur la touche (-) : le symbole LI apparaitra.

Arrét du plan de cuisson

Pour éteindre la zone de cuisson :

Toucher la touche (- ) jusqu'a ce que I'écran de la zone de cuisson n’affiche 0.

Si la zone de cuisson est encore trés chaude, la chaleur résiduelle est indiquée J [.
Eteindre le plan de cuisson.

Toucher la touche @ : toutes les zones de cuisson sont désactivées.

L(
Sur I'écran des zones de cuisson encore trés chaudes, sera affiché le symbole ) (.

L
A Ne pas toucher les zones de cuisson jusqu’a quand le voyant J 1 estallumé.
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FONCTION MINUTEUR ET EXTINCTION

AUTOMATIQUE DU PLAN DE CUISSON

Le minuteur a deux fonctions :
1- MINUTEUR;
2 — EXTINCTION AUTOMATIQUE d'une ou plusieurs zones de cuisson.

Vous pouvez programmer une durée allant jusqu’a 99 minutes.

Le temps réglé écoulé, sur I'écran relatif au temps 00 est affiché et s'active un signal
acoustique qui se désactive en appuyant sur les touches (+) ou (-) :

MINUTEUR

Pour régler:
1. Allumer la plaque (si elle est éteinte) en appuyant sur la touche @ et appuyer en méme
temps sur les touches (+) et (-);

2. Régler le temps souhaité en touchant sur les touches (+) et (- ).
Le minuteur commence a compter.

Pour modifier le temps répéter la procédure a partir du point 1.

Pour annuler le minuteur :

1. Allumer la plaque (sil elle est éteinte) et appuyer en méme temps sur les touches (+)
et (-).

2. Appuyer sur la touche (- ) pour porter le temps a 00.

EXTINCTION AUTOMATIQUE

Pour la fonction d’extinction automatique :

1 - Activer le plan de cuisson;

2 - Sélectionner la zone de cuisson ;

3 - Sélectionner le niveau de puissance ;

4 - Régler le minuteur tel que décrit ci-dessus.

Pour régler l'extinction automatique pour une autre zone de cuisson, répéter la
procédure a partir du point 2.

MINUTEUR et EXTINCTION AUTOMATIQUE peuvent étre utilisés simultanément.

QUOI FAIRE EN CAS DE PROBLEMES

DU PLAN DE CUISSON

Le plan de cuisson ou les zones de cuisson ne s’allument pas :
- Le plan n'est pas branché au réseau électrique.

- Le fusible de protection est déclenché.

- Controler que le bloc n'est pas actif.

- Les touches sont couvertes d’eau ou graisse.

- Un objet est positionné sur les touches.

L
Le symbole est affiché — .
-1l n'y a pas de casseroles sir la zone de cuisson.
- Le conteneur utilisé n'est pas compatible avec I'induction.
- Le diamétre du fond de la casserole est trop petit par rapport a la zone de cuisson.

Le symbole [E] est affiché :
- Débrancher et rebrancher le plan de cuisson.
- Contacter le Service d'assistance aprés-vente.

L'une des zones ou tout le plan de cuisson s’éteint :

- Le systéme de sécurité contre la surchauffe est actif ;

- Le plan de cuisson ou une zone de cuisson est resté allumé pendant trop longtemps ;
- Une ou plusieurs touches sont couvertes ;

- L'une des casseroles est vide et le fond s'est surchauffé.

Le Ventilateur continue a fonctionner aprés I'extinction du plan :

- Ce n'est pas une anomalie : le ventilateur continue a protéger la central électronique
du dispositif.

- Le ventilateur s'arréte automatiquement.

CODES D’ERREUR DU PLAN DE CUISSON

Pour assister un technicien de service en cas d'erreur, l'interface utilisateur affiche des
codes derreur.

En combinaison avec le document fourni « Codes d’erreur basiques 2 » qui comprend des
informations détaillées, une description de matrice d'erreurs compléte est disponible.
Les codes d'erreur standards d’E.G.O sont cités a la suite, I'interface utilisateur personna-
lisée peut différer. Les erreurs générales standards de l'interface utilisateur (Er xx) et les
erreurs de la zone de cuisson (E/x) différent. En cas d’erreurs de la zone de cuisson, I'écran
de la zone de cuisson incorrecte clignote « E » alternatif et un code hex « X ».
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Code
d’erreur

Description

Causes
possibles

Solution

La zone de cuisson
peut étre configurée
siun « C » statique
est indiqué

Pas d'erreur, I'utili-
sateur est dans le
menu de service.

Une casserole adaptée
doit étre placée sur la
zone de cuisson corre-
spondante

La zone de cuisson
peut étre configurée
siun « C» clignotant
est indiqué.

Apreés une confi-
guration réussie,
I'écran correspon-
dant affiche «-». Si
«-» ne s'affiche pas,
vérifiez les causes
possibles de I'E/5

Lutilisateur est
dans le menu
de service, pas
d'erreur

Attendez que le sym-
bole « - » s'affiche ou
interrompez les activités
de configuration en
appuyant sur la touche
de sélection etle «C»
ne clignotera plus.

Un « E » clignotant
sur chaque zone
de cuisson indique
que toutes les con-
figurations seront
supprimées

Lutilisateur est
dans le menu
de service, pas
d'erreur

Configuration manuelle

Les limites de la
température sont
dépassées

La température
Pt ou du verre est
trop élevée

NTC -> températ-
ure électronique
trop élevée

Le systéme doit refroidir

Casserole inadaptée,
par exemple, perte
des caractéristiques
magnétiques en
raison de la tem-
pérature en bas

Sur le module,
une casserole
crée un point de
fonctionnement
inapproprié qui
peut détruire les
appareils, par
exemple, les IGBT.

1. Lerreur est automati-
quement annulée aprés
8 s et la zone de cuisson
peut étre réutilisée. Si
de prochaines erreurs se
produisent, la casserole
doit étre remplacée.

2. Il faut changer le mo-
dule si l'erreur survient
sans une casserole sur la
zone de cuisson.

Module a induction
non configuré (tou-
tes les réponses du
module a induction
a l'interface utili-
sateur, mais aucun
élément nest lié a
la zone de cuisson
effectuée.)

Le module a
induction n'est pas
configuré

Supprimez la configu-
ration de la plaque de
cuisson et activez la
configuration manuelle.
Démarrez le menu de
service de l'interfa-

ce utilisateur pour
configurer le module a
induction. Si les points
cités ne sont pas réussis,
remplacez le module.

Aucune communi-

cation entre l'inter-
face utilisateur et le
module a induction

Pas d'alimentation
électrique du mo-
dule a induction.
Mauvais cablage
ou défaut

Vérifiez les raccorde-
ments électriques et
LIN. Si le raccordement
est bon, remplacez le
module

Perturbation de
I'alimentation

1. Défaut de
détection de la

Vérifiez la tension et
la fréquence de l'ali-

principale fréquence de mentation principale.
I'alimentation Si elles sont en ordre,
principale remplacez le module
2. Surtension
m Défaillance Remplacez le module
. | incessible ou l'interface utilisateur

Défaillance du
ventilateur

Le ventilateur ou
|'électronique de
commande est
défectueux

Remplacez le module

Sonde de températ-
ure défectueuse sur
l'inducteur

Signal du capteur
hors de la plage
valide ; le capteur
ou I'électronique
est défectueux

Remplacez le module

Défaut du matériel
dumodule a
induction

Appareil matériel
défectueux
détecté par
l'autocontréle du
module

Remplacez le module

Défaillance de la
configuration

2 zones de cuisson
sont dédiées au
méme élément
de l'interface
utilisateur

Supprimez la configura-
tion manuelle existante
avec le menu de service
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Pas assez de
changement de
température (10

Valeur du capteur
fixe (fonction d'essai
pour la sonde T sur

Le systeme doit refroidir

I'inducteur) K) dans les 5 min
apreés avoir allumé
la plaque de
cuisson
Pas de Surtension sur Alimentation de Débranchez et corrigez
fonction- I'alimentation 400V le raccordement de la
nalité ni électrique en mode ligne électrique
d'affichage | de commutation
(pas de fonction-
nalité)
Remarque:

Les défaillances ne sont pas toutes détectées automatiquement par le systéme, par
exemple, en cas de défaut de I'alimentation électrique de l'interface utilisateur.

HOTTE DE CUISINE

EVACUATION DES FUMEES

HOTTE A EVACUATION EXTERIEURE (ASPIRANTE)

Dans cette version, les fumées et les vapeurs sont envoyées vers I'exté-
rieur a travers un tuyau d'évacuation.

A cette fin, le raccord de sortie de la hotte doit étre raccordé par un
tuyau a une sortie extérieure.

Le tuyau de sortie doit avoir :

+un diameétre égal ou supérieur a celui du raccord de la hotte.
une légere inclinaison vers le bas (chute) dans les trongons horizontaux pour éviter que
la condensation ne reflue dans le moteur.
un nombre de coudes réduit au minimum (pas plus de 3).

une longueur de conduit réduite au minimum pour éviter toute vibration et réduire la
capacité aspirante de la hotte.

Il est nécessaire d'isoler la tuyauterie si elle passe par des endroits non chauffés.

Pour empécher les retours d'air de I'extérieur, un clapet de non retour est installé en
présence des moteurs avec 800 m’/h ou supérieurs.

Déviation pour [Allemagne :

quand la hotte de la cuisine et des appareils alimentés avec une énergie différente de I'énergie
électrique sont en fonction simultanément, la pression négative dans la piéce ne doit pas dépas-
ser4 Pa (4x10-5 bars).

HOTTE A RECIRCULATION INTERIEURE (FILTRANTE)

Dans cette version, l'air passe a travers les filtres au charbon actif (en
option) pour étre purifié et est recyclé dans la piece.

INSTRUCTIONS DE MONTAGE

partie réservée uniquement a un personnel qualifié

Les phases de montage génériques valent pour toutes les installations ; par
contre, la ou il est spécifié, suivre les phases correspondant a la configura-
tion désirée.

FONCTIONNEMENT HOTTE DE CUISINE

QUAND FAUT-IL ALLUMER LA HOTTE ?

Allumer la hotte au moins une minute avant de commencer a cuisiner pour canaliser les
fumées et les vapeurs vers la surface d'aspiration.

Au terme de la cuisson, laisser la hotte en fonction jusqu'a I'aspiration compléte de toutes
les vapeurs et odeurs : grace a la fonction Timer, il est possible de programmer l'arrét auto-
matique de la hotte au bout de 15 minutes de fonctionnement.

ff La hotte peut étre installée selon diverses configurations.

QUELLE VITESSE CHOISIR ?

vitesse (1-3): maintient I'air pur avec de faibles consommations d'électricité.
vitesse (4-5): conditions normales d'utilisation.

vitesse (6-7): présence de fortes odeurs et vapeurs.

vitesse (8-P): élimination rapide des odeurs et vapeurs.

QUAND LAVER OU CHANGER LES FILTRES ?

Les filtres métalliques doivent étre lavés apres 30 heures d'utilisation.

Les filtres au charbon actif (en option) doivent étre remplacés tous les 3-4 mois selon I'uti-
lisation de la hotte.

Pour toute information supplémentaire, voir le chap. « ENTRETIEN ».



TABLEAU TACTILE DES COMMANDES

®Aa — + O«

B
ON/OFF

Pression bréve : Mise en marche/arrét de la hotte
Pression longue : Activation du cycle automatique (A) de fonctionnement de
la hotte en fonction de la puissance des plaques.

Augmentation vitesse de 1 a...9 (jusqu’a "P").
Vitesse "P”: active seulement quelques minutes, puis vitesse 9.

Diminution vitessedePa 1.

Avec hotte active (pression bréve): TIMER (voyant rouge clignotant)
Arrét automatique aprés 15 min.
La fonction se désactive (voyant rouge a I'arrét) si :

- Le moteur s’éteint (touche (DA ).

-Vous appuyez a nouveau sur le touche TIMER @ K.

Avec hotte éteinte (pression longue 4s):

ouverture ailettes pour entretien hotte et filtres métalliques @

ALARME FILTRE METALLIQUE ANTI-GRAISSE
Entretien aprés environ 30 heures d'utilisation.

\\ . ,/

_»: Appuyer pendant 5 secondes sur la touche @ A pour remettre le
compteur a zéro.

:’§‘: @ ALARME FILTRE CARBON.ZEO

“/%3° | Entretien aprés environ 2 000 heures d'utilisation.

Appuyer pendant 5 secondes sur la touche C'-) & pour remettre le
compteur a zéro.

Pour activer I'alarme :

Sur hotte éteinte, appuyer sur les boutons
3 secondes

La led s'allume a&:

+ and = === pendant

Confirmer avec la touche +

NETT GE ET ENTRETIEN

ATTENTION!
Pour le nettoyage n’utiliser jamais un appareil a vapeur.

Avant de nettoyer le plan de cuisson, sassurer qu'il est a température ambiante.
Toujours nettoyer le plan de cuisson aprés chaque emploi a I'aide d'un détergent
spécifique pour vitrocéramique.

N'utiliser pas de produits contenant :
- agents corrosifs (soude, acides, ammoniaque).
- agents abrasifs (poussiéres ou pates).

N'utiliser pas d'objets pointus ou abrasifs.

Aprés le nettoyage essuyer I'appareil a I'aide d’un chiffon souple.

NETTOYAGE DES SURFACES INTERNES

Il est interdit de nettoyer les parties électriques ou celles relatives au mo-
teur a l'intérieur de la hotte, avec des liquides ou des solvants.
Pour les parties métalliques internes, consulter le paragraphe précédent.
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FILTRES METALLIQUES ANTI-GRAISSE

Il est conseillé de laver souvent les filtres métalliques (F) (@u moins tous les mois) en les
laissant tremper pendant une heure environ dans de I'eau bouillante avec du produit vais-
selle, en évitant de les plier.

Ne pas utiliser de détergents corrosifs, acides ou alcalins.

Les rincer soigneusement et attendre qu'ils soient bien secs avant de les remonter.

Le lavage en lave-vaisselle est permis, mais il pourrait ternir le matériau des filtres : pour
réduire cet inconvénient, utiliser des lavages a basses températures (55°C max.).

Pour 'extraction et I'introduction des filtres métalliques anti-graisse, voir les instructions de
montage.

FILTRES AU CHARBON-ZEOLITE

En conditions d'utilisation normale, il est conseillé de régénérer les filtres tous les 18 mois et

de les remplacer apres 3 ans. Pour régénérer le filtre, suivre la procédure suivante :

- Démonter le filtre selon ce qui est décrit dans les instructions.

- Insérer les filtres A, B et C ('ils sont présents) dans un four domestique a une température
de 200°C pendant environ 2 heures.

- Une fois que le filtre est refroidi, remonter les filtres sur la structure métallique du filtre.

BAC DE RECUPERATION DE L'HUILE

Il est conseillé de nettoyer le bac tous les 1 mois.

Ne pas utiliser de détergents corrosifs, acides ou alcalins.

Pour un nettoyage en profondeur, enlever le bac de récupération de I'huile (voir la figure)
et le laver avec de |'eau et du liquide vaisselle. Le rincer soigneusement et attendre qu'il soit
bien sec avant de le remonter.

ELIMINATION EN FIN DE VIE

Le symbole de la poubelle barrée reporté sur l'appareil en votre possession
indique que le produit est un DEEE, c'est-a-dire un« Déchet d'Equipements
Electriques et Electroniques » et par conséquent il ne doit pas étre jeté dans la
poubelle non sélective (c'est-a-dire avec les « déchets urbains mixtes »), mais
doit étre géré séparément afin d'étre soumis aux opérations spécifiques pour sa réutilisation,
ou bien a un traitement spécifique, pour enlever et éliminer en mode sUr les éventuelles
substances nuisibles pour 'environnement et extraire les matiéres premiéres qui peuvent
étre recyclées. L'élimination correcte de ce produit contribuera a sauvegarder de précieuses
ressources et a éviter de potentiels effets négatifs pour la santé de I'homme et pour
I'environnement, qui pourraient étre causés par une élimination inappropriée des déchets.
Nous vous prions de contacter les autorités locales pour de plus amples détails sur le
point d'élimination désigné le plus proche. Des amendes pourraient étre appliquées pour
I'élimination incorrecte de ces déchets, conformément a la |égislation nationale.

INFORMATIONS SUR L'ELIMINATION DANS LES PAYS DE L'UNION EUROPEENNE

La directive communautaire sur les appareils DEEE a été transposée en mode différent par
chaque nation, par conséquent si I'on souhaite éliminer cet appareil nous conseillons de
contacter les autorités locales ou le revendeur pour demander la méthode d'élimination
correcte.

INFORMATIONS SUR L'ELIMINATION DANS LES PAYS QUI N'APPARTIENNENT PAS A
L'UNION EUROPEENNE

Le symbole de la poubelle barrée est valable seulement dans I'Union Européenne : si I'on
souhaite éliminer cet appareil dans d'autres pays, nous conseillons de contacter les autorités
locales ou le revendeur pour demander la méthode d'élimination correcte.

ATTENTION!

Le Fabriquant se réserve le droit d'apporter des modifications aux appareils a tout moment
et sans préavis. Limpression, la traduction et la reproduction, méme partielle, du présent
manuel doivent étre autorisées par le Fabricant.

Les informations techniques, les représentations graphiques et les spécifications présentes
dans ce manuel sont indicatives et non divulguables.

Lalangue de rédaction du manuel est I'italien, le Fabricant n'est pas responsable d'éventuelles

erreurs de transcription ou de traduction.

FRANCAIS



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Y ADVERTENCIAS

Estas advertencias se han redactado para su seguridad y la del resto de
personas; le rogamos que lea atentamente este manual antes de instalar
o de usar el aparato o realizar operaciones de limpieza en el mismo.

El Fabricante declina toda responsabilidad por posibles dafios que
puedan ser provocados directa o indirectamente a personas, animales o cosas debido
al incumplimiento de las advertencias de seguridad indicadas en este manual.

Es muy importante que conserve este libro de instrucciones del equipo para
consultas futuras.

Si el equipo debe venderse o cederse a otra persona, compruebe que se adjunte el manual,
de manera que el nuevo usuario pueda estar informado sobre el funcionamiento de la cam-
pana y sobre las advertencias correspondientes.

Exija piezas de recambio originales.

@ Destino de uso

« Estaplaca de coccion esta destinada a su empleo en ambito doméstico para preparar
y mantener caliente la comida.

« No instale la placa de coccidon en exteriores ni la exponga a agentes atmosféricos
(lluvia, viento, etc.).

« Cualquier otro uso no esta admitido.

¢ Losninos cuya edad no sea inferior a los 8 afios y las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas y sin experiencia ni los conocimientos necesarios,
pueden usar el equipo siempre que estén bajo supervision o hayan recibido las
correspondientes instrucciones para el uso seguro del equipo y para la comprension
de los peligros relacionados con este.
Los ninos no deben jugar con el equipo. Los nifos no deben realizar sin vigilancia la
limpieza y el mantenimiento destinados al usuario.

« No se ausente nunca cuando la placa de coccion esté funcionando.

El aparato se puede usar Unica y exclusivamente para la aspiracion de humos gene-
rados por la coccion de alimentos en cocinas domésticas, no profesionales; cualquier
otro uso es inapropiado, puede provocar dafios a personas, cosas y animales domés-
ticos y exime al fabricante de toda responsabilidad.

@ Peligro de quemaduras

« Utilice el bloqueo de los mandos para impedir que personas no autorizadas puedan
acceder al aparato solas.

« posicione las asas y los mangos de las sartenes y las ollas de manera que los nifios no
las puedan tocar.

« Apague las zonas de coccién después del uso.

« No apoye ningun objeto de metal en las zonas de coccién encendidas.

@ Seguridad técnica

o Las operaciones de instalacion deben efectuarlas instaladores competentes y

cualificados, siguiendo cuanto se indica en este manual y respetando las normas
en vigor.
Si el cable de alimentacion u otros componentes estuvieran daiados, la placa de
coccion NO debe utilizarse: separe la placa de coccidn de la alimentacion eléctrica
y pdéngase en contacto con el Revendedor o con un Centro de Asistencia Técnica
autorizado para la reparacion.

No cambie la estructura eléctrica, mecanica y de funcionamiento del equipo.

No trate de realizar por si solo reparaciones o sustituciones: las intervenciones
realizadas por personas no competentes y cualificadas pueden provocar daiios,
incluso graves, a cosas y/o personas que no estan cubiertos por la garantia del
fabricante.

« Antes de instalar la placa de coccion, controle la integridad y funcionalidad de
cada una de sus partes: si se notan anomalias no realice la instalaciéon y pdngase en
contacto con el revendedor.

La instalacion eléctrica a la cual se conecta la placa de coccion debe
respetar las normas correspondientes y tener obligatoriamente una
conexion a tierra seguin las normas de seguridad del pais de uso; ademas

debe respetar las normativas europeas sobre la proteccion contra interferencias
radio.

+ Los datos de conexidn (tension y frecuencia) indicados en la placa de datos de la
placa de coccidn tienen que corresponder con los de la red eléctrica.
Compare estos datos antes de la conexion.
En caso de duda, consulte con un electricista.

« No utilice la placa de coccién antes de haberla instalado.
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+ Esté prohibido el uso de la cocina de induccién en aparatos en movimiento.

+ No abra nunca la envoltura del aparato.

« Falmec garantiza el respeto de los estandares de seguridad solo con los recambios
originales.

«+ Elaparato no estd pensado para su funcionamiento con temporizador externo ni con
mando a distancia.

Antes de instalar la campana, controle que la tensién de red coincida con la indicada en la
placa colocada en el interior de la campana.

La toma usada para la conexion eléctrica debe ser facilmente accesible con el aparato insta-
lado; en caso contrario, prevea un interruptor general para desconectar la campana.

Cualquier modificacion en la instalacion eléctrica deberd ser realizada sélo por un electri-
cista cualificado.

En caso de problemas de funcionamiento del equipo, no intente solucionar el problema por sf solo
y pdngase en contacto con el vendedor o un centro de asistencia autorizado para la reparacion.

Durante la instalacion de la campana, desconecte el equipo quitando el
enchufe o accionando el interruptor general.

SEGURIDAD DESCARGA DE HUMOS

No conecte el aparato a conductos de descarga de los humos producidos
por la combustién (por ejemplo, calderas, chimeneas, etc.).

Antes de instalar la campana asegurese de que se respeten todas las normativas vigentes
sobre la descarga del aire en el exterior del local.

VERTENCIAS PARA SU USO

« Antes de poner a funcionar el aparato por primera vez, quite las posibles peliculas
protectoras y adhesivas.

« Durante su uso, las ollas y las vajillas pueden causar ruido que puede depender de:
- un nivel de potencia elevado.
- materiales diferentes del fondo de las ollas.

« No utilice nunca agua para apagar el fuego. Desactive la zona de coccidn. Apague las
llamas con una tapa, una manta ignifuga o algo parecido.

« No conserve objetos inflamables en los cajones situados bajo la placa de coccion. El
portacubiertos debe estar hecho de material resistente al calor.

» No caliente ollas o sartenes vacias y compruebe siempre que las ollas tengan en su
interior una cantidad minima de liquidos.

« Apague siempre la placa de coccién después de su uso.

« Compruebe constantemente la coccidn en caso de utilizar grasas y aceites, ya que
pueden inflamarse con rapidez.

« Caliente grasas y aceites como mucho durante un minuto y no utilice nunca la
funcién Booster.

o Preste atencién a no quemarse durante y después del uso del dispositivo.

o Asegurese de que ningun cable eléctrico fijo o mévil del dispositivo entre en contacto
con el cristal o una sartén caliente.

« No utilice la placa de coccion para calentar botes.
» No aplique ninguin tipo de cubierta a la cocina de induccion.
« Los cables eléctricos tienen que entrar en contacto con la placa de coccion.

« Seaconseja proteger las manos del calor utilizando las correspondientes agarraderas.
Utilice exclusivamente guantes o agarraderas secas.

« Utilice Unicamente ollas y sartenes con una base lisa y magnética adecuada para
placas de induccién.

o Evite que el azucar, los materiales sintéticos o peliculas de aluminio entren en
contacto con las zonas calientes. Estas sustancias, durante el enfriamiento, pueden
provocar grietas u otras alteraciones en la superficie vitrocerdmica: apague el
dispositivo y quitelo inmediatamente de la zona de coccién aun caliente

« Mueva las ollas levantandolas para no rayar la superficie de la placa de coccién.

« Lasollasylaplaca de coccién tienen que estar perfectamente limpios antes de entrar
en contacto.

« iNo deje caer ninguin objeto sobre la placa de coccién!

. Utilice solamente ollas con fondo magnético.
No se admiten otros materiales.

. Utilice ollas de dimensiones adecuadas para la zona de coccién deseada.

« Utilice siempre una olla o sartén en cada zona de coccién, incluso en funcién BRIDGE.

« No coloque platos calientes sobre los botones sensores y las luces, ya que pueden
daiar los componentes electrénicos que se encuentran debajo.

Mantenga los mandos y los pilotos siempre limpios.
« No conserve objetos metalicos directamente debajo de la placa de coccién.



« Sifuera posible, utilice siempre tapas para evitar dispersiones de calor.
« Cocinar con poca agua.

« Después de haber empezado a asar o a cocer la comida, lleve el nivel de potencia a
un nivel mas bajo.

Instrucciones de seguridad y advertencias

Advertencia para personas con marcapasos:

tenga en cuenta que se genera un campo electromagnético en las inmediaciones del di-
spositivo cuando esta funcionando. La posibilidad de que la operacion del marcapasos
se vea afectada es muy remota.

En caso de duda, comuniquese con el fabricante del marcapasos o su médico.

El campo electromagnético de la placa de coccidén puede poner en peligro la operacién
de los objetos magnetizables. Tarjetas de crédito, dispositivos de salvamento, calcula-
doras de bolsillo, etc. no deben encontrarse cerca de una placa de coccién encendida.

Los objetos metélicos guardados en un cajon debajo de la unidad pueden llegar a ser
incandescentes si la unidad se utiliza durante un periodo de tiempo prolongado. No
almacene objetos metalicos en un cajén colocado directamente debajo de la placa de
coccioén.

El aparato esta equipado con ventiladores de enfriamiento. Si hay un cajon debajo del
aparato empotrado, se debe colocar un separador entre el cajon y la parte inferior del
aparato para asegurar que se mantenga la ventilacién necesaria de la placa de coccién y
que los ventiladores no se obstruyan.

Nunca use dos bandejas o cacerolas al mismo tiempo en una sola area de coccién o en
un area de coccidn rectangular o en un area de coccién PowerFlex.

Antes de realizar cualquier tipo de limpieza o de mantenimiento, desco-
necte el equipo desenchuféandolo o usando el interruptor general.

No use la campana con las manos mojadas o los pies descalzos.

Controle siempre que todas las partes eléctricas, (luces, aspirador), estén apagadas cuando
no se use el equipo.

No colocar nada encima de las solapas motorizadas.

El peso méaximo total de los posibles objetos colocados o colgados (cuando esté previsto)
en la campana no debe superar los 1,5 kg.

Controle las freidoras mientras las estd usando: El aceite recalentado podria inflamarse.

No use nunca la campana sin los filtros metélicos antigrasa; en este caso la grasa y la sucie-
dad se depositarfan en el equipo perjudicando su funcionamiento.

Las partes accesibles de la campana pueden estar calientes cuando se usan con equipos
de coccion.

No realice operaciones de limpieza con las partes de la campana aun calientes.

Sino se realiza la limpieza segun las modalidades y los productos indicados en este manual,
esto puede conllevar un riesgo de incendio.

Desconecte el interruptor general, si no va a usar el equipo durante un periodo de tiempo
prolongado.

En caso de utilizar simultaneamente otros equipos (calderas, estufas, ho-
gares, etc.) alimentados con gas o con otros combustibles, prevea una
adecuada ventilacion del ambiente donde se realiza la aspiracion de hu-
mos, segun las normas vigentes.

INSTALACION

parte reservada al personal cualificado

Antes de instalar la campana, lea atentamente el cap. "INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS".

CARACTERISTICAS TECNICAS

Los datos técnicos del aparato se encuentran en unas etiquetas colocadas dentro de la
campana.

POSICIONAMIENTO

No instale la campana en exteriores ni la exponga a agentes atmosféricos (lluvia, viento,
etc).
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PLACA DE COCCION

CONEXION ELECTRICA

(parte reservada solo a personal cualificado)

Antes de efectuar cualquier tipo de operacion en la cocina, desconecte el
equipo de la corriente eléctrica.
Asegurese de que no estén desconectados o cortados los hilos eléctricos
montados dentro de la cocina:
en caso contrario, pongase en contacto con el Centro de Asistencia mas cercano.
Para la conexion eléctrica consulte con el personal cualificado.
La conexion debe realizarla conforme a las disposiciones de ley en vigor.
Antes de conectar la cocina a la red eléctrica, controle que:
- latension de red corresponda a la referida en los datos de la placa situada dentro de la
cocina;
+ la instalacion eléctrica cumpla la normativa y pueda soportar la carga (véanse las
caracteristicas técnicas presentes dentro de la cocina);
- el enchufe y el cable de alimentacion no entren en contacto con temperaturas
superiores a los 70 °C;
- la instalacion de alimentacion tenga una conexion eficiente de tierra conforme a las
normas vigentes;
+ latoma usada para la conexién sea facilmente accesible una vez instalada la cocina.

En caso de:

«+ aparatos equipados con cable sin enchufe: el enchufe debe ser de tipo “normalizado”.
Los cables deben conectarse de la siguiente forma: amarillo-verde para la puesta a
tierra, azul para el neutroy el hilo marrén para la fase. El enchufe ha de conectarse a una
adecuada toma de seguridad.

- aparato fijo sin cable de alimentacion ni enchufe, ni otro dispositivo que asegure la
desconexion de la red, con una distancia de apertura de los contactos que permita la
desconexién completa en las condiciones de la categoria de sobretension |I.

Estos dispositivos de desconexion deben preverse en la red de alimentacion en
conformidad con las reglas de instalacion.

El cable de tierra amarillo/verde no debe ser interrumpido por el interruptor.

El fabricante se exime de toda responsabilidad en caso de que se incumplan las normas
de seguridad.

SEGURIDAD DE LA PLACA DE COCCIO

Apagado de seguridad

Si una zona de la cocina supera el tiempo méaximo de encendido a la misma potencia, se
apaga automéaticamente y aparece la indicacion del calor residual.
Para volver a poner en funcién la zona de placa de coccién, toque los botones necesarios.

Nivel de

potencia bajo| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Duracién
maéxima de
funciona-
miento en
horas

8720 (87|67 |53[43|35[28([23|19]15

La placa de coccion se apaga automaticamente si uno o varios mandos permanecen
cubiertos durante mas de 10 segundos.

Para restablecer el correcto funcionamiento:

- quite los objetos del panel de mandos.

- limpie el panel de mandos.

- vuelva a encender la placa de coccién y la zona interesada.

Dispositivo anti recalentamiento

Antes de que los elementos de la placa de coccidn se recalienten, el control reduce la
potencia utilizada siguiendo este proceso de medidas de proteccion:

- Desactivacion de booster y power booster, si estuvieran encendidos.

- Reduccién del nivel de potencia configurado.

- Apagado de la zona de coccién en cuestion.

En el display de las zonas de coccidn aparece el mensaje "E2".

Se puede volver a poner en funcionamiento la zona de coccién cuando la indicacion de
averia se apaga.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

PARA EL MONTAJE

Instale la placa de coccién solo después de haber instalado los muebles altos

y bajos de la placa de coccién.

Asegurese de que las encimeras se hayan contrachapado con aglutinante
termorresistente, para que no sufran deformaciones o separaciones.

A

Esta prohibido instalar el aparato encima de frigorificos o congeladores,

lavavajillas, lavadoras o secadoras.

Conexion de la cocina

red Conexion Seccién Cable de Calibre
del cable | alimenta- | del
cién seccio-
nador
220V - 240V~ 3x25 HO5VV-F *
50/60Hz VPHN/2P | e HosRR-F |2°A
380V -415V~ 4x1.5 HO5VV-F «
50/60Hz 2PN mm? HosRR-F | OA
380V -415V~ 5x1.5 HO5VV-F *
50/60Hz 3PN mm? HOsRR-F | 1A

[ |m|
Oom

(Y

|
+
©
Om
||

Mando

descripcion

Placa de coccion ON/OFF. En caso de que no
se activa ningUn otro mando, la placa de apaga
automaticamente después de unos segundos

Seleccione la zona de cocciéon anterior. Si se pulsa

junto con O activa la funcién BRIDGE.

Om| Ol ©

Seleccione la zona de coccion posterior. Si se pulsa

junto con [ | activa la funcién BRIDGE.

Bloque mandos: pulsado durante mas de 2 segundos
inhibe todos los mandos. Para desbloquear los
mandos, repita la operacion.

+| o

Aumento del nivel de potencia para la coccién y
selecciéon de booster, o aumento del tiempo de
coccion de la funcion TIMER (temporizador).

Disminucién del nivel de potencia para la coccién
o disminucion del tiempo de coccién de la funcion
TIMER (temporizador).

Visualizacion

descripcidn

* calculado con el factor de simultaneidad, de conformidad con la norma EN 60 335-2-6. d|5p|ay
1 Zona de coccion en stand-by
4 1 7\ ' '
2 3 ] )"1 | Niveles de potencia desde el mas bajo al mas alto,
(...... -l |quesepueden seleccionar con los botones +y -.
-
— (] Power boost : potencia maxima de coccidn
)
1 4 N Indicacion del calor residual
N
Nivel de potencia entre 0 y 1, adecuado para
POTENCIAS: [N mantener caliente la comida
Caracteristica — -
- (N Funcion Bridge activada.
Potencia total 2800-7400W ) (didmetro minimo de la olla: @230 mm)
Posicion 1
. - Olla que no esta en la placa de coccién o que
1600W '—' . R .
el feriine] 'l no es adecuada por su material y dimensiones.
Potencia booster 1850W (didmetro minimo de la olla: @ 120 mm)
Posicion 2 4+ ey Funcién de bloqueo de mandos activada.
- )™ centra
Potencia nominal 2100W J U
Potencia booster (1/2) 3000W
Posicion 3
Potencia nominal 2100W
Potencia booster (1/2) 3000W
Posicion 4
Potencia nominal 1600W
Potenza booster 1850W
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FUNCIONAMIENTOY

USO DE LA COCINA DE INDUCCION

USE SOLO OLLAS PARA PLACAS DE INDUCCION.

Cuando se enciende una zona de coccidn, el fondo de la olla se calienta.

La zona de coccion se calienta solamente gracias al calor que la olla le transmite.

La induccién detecta autométicamente las dimensiones de la olla.

La potencia de calentamiento tiene que elegirse en funcién de qué se quiere cocinar.
A continuacién se muestra una breve tabla:

AREAS DE REGULACION
1-2 . Salsas, mantequilla,
E:?edr::ar chocolate, gelatina
Platos precocinados
2-3 Montar Arroz, flan y platos cocinados

Verduras, pescados,

Descongelar
9 productos congelados

3-4 | Vapor Verduras, pescado, carne

4-5 Hervir Patatas cocidas, sopas, pasta
Verduras frescas

6 -7 | Cocina afuego bajo Carne, higado, huevos,

salchichas
Goulash, redondos, callos

Cocinar
Freir

Patatas, roscas, pasteles

Filetes, tortillas

Freir, llevar a hervor .
Hervir

P Freir, Llevar a
hervor

Llevar a hervor grandes
cantidades de agua

Nota: el tiempo de calentamiento de las placas de coccién de induccion es menor
respecto de las placas de coccion de gas.

FUNCIONES DE BASE

Véase la tabla del modelo que corresponde a la pagina anterior.

FUNCION BRIDGE

Esta funcion permite operar juntas las zonas de coccion 1-2y / o 3-4.
Para su activacion:

- Active la placa de coccién;

Para "90":

O W

pulse al mismo tiempo los simbolos . + D :

- aparecera el simbolo I en el display del &rea de coccién anterior;

- Con los botones +y - regule la potencia.

Nota: esta funcion solo se puede activar entre las 2 placas derecha o izquierda (no las
dos centrales).

DESACTIVACION funcién BRIDGE:

O W
m. 0O

pulse al mismo tiempo los simbolos

FUNCION BOOSTER J

El Booster refuerza la potencia, para que se puedan calentar grandes cantidades (ej. de
agua para cocinar la pasta).

Este refuerzo de potencia esta activo durante un max. de 10 minutos.

- Encienda la placa de coccién;
- seleccione la zona de coccion;

- toque (+) hasta que se visualice el display ) en la zona de coccién posterior.
]

Nota: Sélo puede ajustar una placa derecha y una izquierda a la vez en /
no mas de 2).

s(total

Sila placa 1(4) esta ajustadaen / , la cercana 2(3) no se puede ajustar por encima

del nivel LI. Siesla2(3) laqueestaen/ ,la 1(4) se apaga.

FUNCION KEEP WARM ﬁ (mantener caliente)
42°C - Mantenimiento de la temperatura de comida cocinada:
Encienda la placa de coccion;

Seleccione la zona de coccidn;

Toque la tecla (+) y luego la tecla (-): aparecera el simbolo .
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Apagado de la placa de coccion

Para apagar la zona de coccion:
Toque el botdn (-) hasta que en el display de la zona de coccién se visualice 0.

|
Si la zona de coccién estuviera todavia muy caliente, se indica el calor residual I {.

Apague la placa de coccion

Toque el botén @ :todas las zonas de coccion se desactivan.
|

En el display de las zonas de coccién ain muy calientes aparecera el simbolo/ I.

A No toque las zonas de coccion mientras que el piloto esté J 1 encendido.

FUNCION TIMER (TEMPORIZADOR)

Y APAGADO AUTOMATICO PLACA DE COCCION

El temporizador tiene dos funciones:
1 - TEMPORIZADOR;
2 - APAGADO AUTOMATICO de una o varias zonas de coccién.

SEs posible establecer una duracion de hasta 99 minutos en la versién "90" y 119
minutos en la versién "90 Plus".

Al final del tiempo configurado, aparece 00 en el display relativo al tiempo y se activa
una sefal acustica que se desactiva pulsando los botones (+)o (-).

TEMPORIZADOR

Para configurar:

1. Encienda la placa de coccion (si estd apagado) con la tecla @ y simulténeamente toque las
teclas (+) y (-).

2. Configurar el tiempo deseado tocando los botones (+) y (-).
El temporizador comienza a contar.

Para modificar el tiempo, repita el procedimiento desde el punto 1.

Para anular el temporizador:

1. Encienda la placa de coccion (si estd apagado) y toque simultdneamente las teclas
(+)y ().

2. Pulse el botdn (-) para llevar el tiempo a 00.

APAGADO AUTOMATICO

Para la funcion de apagado automaético:

1 - encienda la placa de coccion;

2 - seleccione la zona de coccion;

3 - seleccione el nivel de potencia;

4 - configure el temporizador como se ha descrito anteriormente.

Para configurar el apagado automdtico para otra zona de coccion, repita el
procedimiento desde el punto 2.
EI TEMPORIZADOR y el APAGADO AUTOMATICO pueden utilizarse al mismo tiempo.

QUE HACER EN CASO DE PROBLEMAS

PLACA DE COCCION

La placa de coccion o las zonas de coccion no se encienden:
- La cocina no esta conectada a la red eléctrica.

- El fusible de proteccién ha saltado.

- Compruebe si el bloque no esté activo.

- Los botones estan cubiertos de agua o de grasa.

- Un objeto esta posicionado en los botones.

]
Aparece el simbolo — .
- No hay ninguna cacerola en la zona de coccién.
- El contenedor utilizado no es compatible con la induccién.
- El didmetro del fondo de la cacerola es demasiado pequeiio respecto a la zona de
coccion.

Aparece el simbolo [E ]:
- Desconectar y volver a conectar la placa de coccion.
- Péngase en contacto con el Servicio de asistencia pos venta.

Una de las zonas o toda la placa de coccion se apaga:

- El sistema de seguridad anti calentamiento esta activo;

- La placa de coccién o una zona de cocciéon ha permanecido encendida durante
demasiado tiempo;

- uno o varios botones estan cubiertos;

-una de las ollas esta vacia y el fondo se ha recalentado.

El ventilador sigue funcionando después de haber apagado la cocina:

- Esto no es una anomalia: el ventilador sigue protegiendo la centralita electrénica del
dispositivo.

- El ventilador se detiene automaticamente.

—
(®)
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CODIGOS DE ERROR PLACA DE COCCION

Para dar soporte a un técnico de servicio en caso de error, la interfaz de usuario muestra
los cédigos de error.

En combinacién con el documento proporcionado "cédigos de error Basic 2", que in-
cluye informacion de datos, esté disponible una descripcién completa de la matriz de
errores.

Los cédigos de error estandar de EGO se enumeran a continuacion, la interfaz de usuario
personalizada puede ser diferente. En la interfaz de usuario general estandar (Er xx) y los
errores de la zona de coccion (E/x) difieren. En caso de errores en la zona de coccidn, la
indicacion de la zona de coccién incorrecta parpadea con la alternativa "E" y un cédigo

de hexadecimal "X".

Cédigo
de error

Descripcién

Posibles
causas

Remedio

La zona de coccion
se puede configurar
si se muestra una
"C" estatica

No hay error, el
usuario esta en el
menu de servicio.

Se debe colocar una
bandeja adecuada
en la zona de coccién
correspondiente

La coccion se
configurara si se
muestra una "C"
parpadeante.
Después de una
configuracion
correcta, la pantalla
correspondiente
muestra "-". Si no se
muestra el simbolo
"-", compruebe las
posibles causas del
error E/5.

El usuario se
encuentraen el
menu de servicio,
sin errores

Espere el simbolo
interrumpa las activi-
dades de configuracién
pulsando la tecla
Seleccionaryla"C" no
parpadeard mas.

Una "E" parpadean-
te en cada zona de
coccion indica que
se borraran todas las
configuraciones.

El usuario se
encuentra en el
menu de servicio,
sin errores

Configuracion manual

Se superan los limit-
es de temperatura

La temperatura de
Pt o del vidrio es
demasiado alta
NTC -> tempera-
tura electrénica
demasiado alta

El sistema debe
enfriarse

Olla inadecuada, por
ejemplo, pérdida de
las caracteristicas
magnéticas debido
alatemperatura en
la parte inferior

En el médulo, una
olla crea un punto
de operacién
incorrecto que
puede destruir
dispositivos, por
ejemplo, IGBTs.

1. El error se cancela
automaticamente
después de 8sy lazona
de coccién se puede
usar nuevamente. En
caso de futuros errores
adicionales, la olla debe
ser reemplazada.

2. El médulo tiene que
ser cambiado si el error
se produce sin una olla
en la zona de coccién.

Médulo de induc-
cién no configurado
(todo el médulo de
induccién responde
ala interfaz de
usuario, pero cual-
quier elemento esta
relacionado con la
zona de cocciéon
afectada).

el médulo de
induccién no esta
configurado

Elimine la configuracion
delaplacay active la
configuraciéon manual.
Inicie el menu de
servicio de la interfaz de
usuario para configurar
el médulo de induccion
si los puntos enume-
rados no son exitosos.
Reemplace el médulo.

Sin comunicacién
entre la interfaz de
usuario y el médulo
de induccion

Sin fuente de
alimentacion
del médulo de
induccién.

Mal cableado o
defecto

Verifique la alimenta-
ciony las conexiones
LIN. Si la conexién es
correcta, reemplace el
modulo

Perturbacion de
la alimentacion
principal

1. Falla en la detec-
cion de frecuencia
de potencia
principal

2. Sobretension

Verifique la frecuencia 'y
el voltaje de alimen-
tacion principal, si es
correcto, reemplace el
médulo

Falla no asignable

Reemplace el médulo o
la interfaz de usuario

Falla del ventilador

Ventilador o
control electrénico
defectuosos

Reemplace el médulo

Sonda de tempera-
tura defectuosa en
el inductor

Senal del sensor
fuera del rango
vélido; sensor

o electrénica
defectuosos

Reemplace el médulo
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Defecto de hardwa-
re del médulo de
inducciéon

Dispositivo de har-
dware defectuoso
detectado por la
comprobacion
automatica del
médulo

Reemplace el médulo

Fallo de configu-
racion

2 zonas de coccion
estan dedicadas al
mismo elemento
de lainterfaz de
usuario

Elimine la configuracion
manual de configura-
cion real con el menu de
servicio

Valor del sensor fijo
(funcién de prueba

paralasondaTenel
inductor)

No hay suficiente
cambio de
temperatura (10
K) dentro de los 5
min después de
encender la placa

El sistema debe
enfriarse

Sin funcio- | Sobretensién en la Conexion de 400V | Desconectey corrija la
nalidad y fuente de alimen- conexion de la linea de
sin visuali- | tacion del modo de alimentacion
zaciéon conmutacion (sin
funcionalidad)
Nota:

El sistema no puede eliminar automaticamente cada fallo, por ejemplo, en caso de de-

fecto de la fuente de alimentacién de la interfaz de usuario.

FUNCIONAMIEN

¢CUANDO HAY QUE ENCENDER LA CAMPANA?
Encienda la campana al menos un minuto antes de comenzar a cocinar para transportar los
humos y vapores hacia la superficie de aspiracion.
Cuando finalice la coccién, deje en funcionamiento la campana hasta que se aspiren todos
los vapores y los olores; con la funcién Temporizador, es posible configurar el apagado auto-
matico de la campana después de 15 minutos de funcionamiento.

L'QUE VELOCIDAD SELECCIONAR?
velocidad (1-3): mantiene el aire limpio con bajos consumos de energia eléctrica.
velocidad (4-5): condiciones normales de uso.
velocidad (6-7): presencia de olores fuertes y de vapores.
velocidad (8-P): eliminacion rapida de olores y vapores.

{CUANDO LAVAR O CAMBIAR LOS FILTROS?

Los filtros metalicos deben lavarse cada 30 horas de uso.
Los filtros de carboén activo deben sustituirse cada 3-4 meses en funcion del uso de la campana.
Para mas detalles, consulte el cap. “MANTENIMIENTO".




PANEL DE MANDOS TACTIL

DA —

+ O

£
ON/OFF

Impulso corto: Encendido apagado de la campana
Impulso largo: Activacion automética del ciclo (A) de funcionamiento de la
campana en funcién de la potencia de las placas.

|
o

Aumento de la velocidad de 1 a 9 ... (hasta "P").
Velocidad "P": sélo se activa durante unos minutos, y luego velocidad 9.

Reduccion de la velocidad de P a 1.

Con campana encendida (impulso breve): TIMER (Led rojo intermitente)
Apagado automatico después de 15 minutos.
La funcion se desactiva (LED rojo apagado) si:

- Se apaga el motor (tecla (DA ).

- Presione el bot6n TIMER @ & nuevamente.

Con campana apagada (impulso largo 4s): apertura de las aletas para man-

tenimiento de la campana y los filtros de metal

ALARMA FILTRO METALICO ANTIGRASA
Mantenimiento después de aproximadamente 30 horas de uso.

Presionar durante 5 segundos @ # para restablecer el contador.

@ ALARMA FILTRO CARBON.ZEO
Mantenimiento después de aproximadamente 2000 horas de uso.
Presionar durante 5 segundos @ M para restablecer el contador.

Para activar la alarma:

Con la campana apagada, pulsar las teclas
segundos

Se enciende el LED a&:

+ y === durante 3

Confirmar con la tecla +

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

iATENCION!
Para la limpieza, no utilice nunca un aparato de vapor.

Antes de limpiar la placa de coccién, asegurese de que esté a temperatura ambiente.
Limpie siempre la placa de coccion después de cada uso con un detergente especifico
para vitroceramicas.

No utilice productos que contengan:

- agentes corrosivos (sosa, acidos, amoniaco).

- agentes abrasivos (polvo o pastas).

No utilice objetos con punta ni abrasivos.

Después de la limpieza, seque el aparato con un pafo suave.

LIMPIEZA DE LAS SUPERFICIES INTERNAS

Se prohibe limpiar las partes eléctricas o las partes del motor situadas
dentro de la campana con liquidos o solventes.
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FILTROS METALICOS ANTIGRASA

Se aconseja lavar frecuentemente los filtros metélicos (F) (al menos cada mes) dejandolos
en remojo durante 1 hora en agua hirviendo con detergente para platos, evitando doblarlos.
No use detergentes corrosivos, acidos o alcalinos.

Enjudguelos con cuidado y espere a que estén secos para volver a montarlos.

Es posible lavar los filtros en el lavavajillas, pero este tipo de lavado podria oscurecer el ma-
terial de los filtros; para reducir este inconveniente, utilice bajas temperaturas (55 °C max.)..
Para extraer y montar los filtros metélicos, consulte las instrucciones de montaje.

FILTROS AL CARBON-ZEO

En condiciones de uso normal, le aconsejamos regenerarlos cada 18 meses y de reemplazar-

los después de 3 afos. Para regenerar el filtro, proceda del siguiente modo:

- Desmontar el filtro como se describe en las instrucciones.

- Inserte los filtros A, By C (si estan presentes) en un horno doméstico a una temperatura de
200° C durante unas 2 horas.

- Una vez que el filtro se haya enfriado vuelva a montar los filtros en la estructura metélica
del filtro.

BANDEJA DE RECOGIDA DEL ACEITE

Se recomienda limpiar la bandeja cada 1 mes.

No use detergentes corrosivos, cidos o alcalinos.

Para una limpieza mas profunda, quite la bandeja de recogida del aceite (consulte la figura)
y ldvela con agua y detergente para platos. Enjudguela con cuidadoy espere a que esté bien
seca para volver a montarla.

ELIMINACION AL FINAL DE LA VIDA UTIL

El simbolo del contenedor tachado que se encuentra en su equipo indica que el

producto es un RAEE, es decir, un "Residuo de Aparatos Eléctricos y
EEE Electronicos” y, por tanto, no se puede eliminar en la basura, sino que se

tiene que eliminar por separado siguiendo las operaciones correspondientes
para su reciclaje, o someterse a un tratamiento especifico para eliminar de forma segura las
sustancias dafiinas para el medio ambiente y extraer las materias primas que se pueden
reciclar. La eliminacion correcta de este producto contribuye a salvar importantes recursos
y evitar potenciales efectos negativos para la salud humana y para el medio ambiente, que
podrian ser causados por una eliminacion inapropiada de los residuos.
Por favor, pédngase en contacto con las autoridades locales para obtener mayor informacion
acerca del punto de eliminacion mds cercano. Se podrfan aplicar sanciones por la
eliminacion incorrecta de estos residuos, segun la legislacién nacional.

INFORMACION ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAISES DE LA UNION
EUROPEA.

La directiva comunitaria sobre los equipos RAEE ha sido acatada de forma diversa en
cada pais, por tanto, si quiere eliminar este equipo, le sugerimos ponerse en contacto
con las autoridades locales o el revendedor para obtener informacion sobre el método de
eliminacion correcto.

INFORMACIONES ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAISES QUE NO
PERTENECEN A LA UNION EUROPEA.

El simbolo del contenedor tachado es valido solo en la Unién Europea: si quiere eliminar
este equipo en otros paises, le sugerimos ponerse en contacto con las autoridades locales o
el revendedor para obtener informacion sobre el método de eliminacion correcto.

{ATENCION!

El fabricante se reserva el derecho a realizar cualquier cambio a los equipos en cualquier
momento y sin previo aviso. La impresion, traduccion y reproduccion de este manual,
incluso parcial, se deben realizar con la autorizacion del fabricante.

Las informaciones técnicas, las representaciones graficas y las indicaciones presentes en
este manual son indicativas y no se pueden divulgar.

Elidioma original del manual es el italiano, y el fabricante se exime de toda responsabilidad

por posibles dafios de transcripcion o traduccion.

ESPANOL



YKA3AHUA NO BE3OMACHOCT

N NMPEAYNPEXAEHNA

CﬂeﬂleLLlVIE Mepbl NPeAoCTOPOXKHOCTN COCTaBNeHbl ANA BalLeii 6e3onacHo-
cTn 1 6esonacHoOCTU Apyrux. Mpocm BHMMaTENbHO NpPoYecTb UX Npexae
YemM ncnosib3oBaTb UK OCYLLIECTBAATb OUNCTKY npméopa.

W3rotoButenb oTKNoHAET ﬂl06yI0 OTBETCTBEHHOCTU 3a I'IpﬂM0|7| Wnn KoCBeH-
HbIN yu4ep6, NPUYNHEHHbIM NI0AAM, UMYLLIECTBY NN OMALLHUM XXUBOTHbIM BCrieAcTBUE
Hecoﬁmoneum yKasaan?l no 6e3onacHocTH, npuBeaeHHbIX B HaCToALLLEeM PYKOBOACTBE.

PekomeHpayeTcA XpaHUTb PYKOBOACTBO BMeCTe ¢ Mpu6opom o6opyaoBaHnem ansa byay-
LLIEro NCnosb30BaHuUA.

B cnyuae npogaxw v nepefaun annapara ApyroMy Ly, yoeauTbea, 4To nepefaeTca TakKe 1 pyKo-
BOZACTBO, YTOObI HOBBIN NONB30BATENb MOT O3HAKOMUTLCA C GYHKLIMOHMPOBAHMEM BBITAXKM 11 COOTBET-
CTBYIOLMMM MPERYNPEXAEHUAMI.

TDG6OBaTb OpUTMHanbHble 3an4acTu.

Ha3HaueHue

« BapouHas naHenb NpefHa3HayeHa ANA NPUrOTOBMIEHNA 1 Pa30rpeBa MUY B JOMALLHNX
YCIOBUAX.

« BapouHylo naHenb HeNb3A yCTaHaBNVBaTb Ha OTKPLITOM BO3AYyXE WIW B MECTaX, FA€ OHa
MOXeT NoABEePraTbCs BO3AENCTBIIO aTMOCHEPHDBIX ABNEHNA (AOXKAA, BETPA U T.A).

o Jlio6oe 1Cnonb3oBaH1e, OTIMYAIOLLEECA OT BblLLEyKa3aHHbIX He AOMYCKaeTCs.

o [pr6opom MoryT Nonb3oBaTbCA AETV BO3PACTOM He MeHee 8-Myi NeT, NtoAMN C orpaHu-
YEHHBIMN GU3NYECKMMU, yMCTBEHHBIMU TN CEHCOPHbBIMU BO3MOMXHOCTAMM, HEOMbITHbIE
UK He 06M1aAaloLLvie HEOOXOANMBIMM 3HAHUAMY NIOAW, MPY YCIIOBUM, YTO HAXOAATCA NOA
NPMCMOTPOM WAK MOCNEe CrelmanbHOro obyyeHus no 6e3onacHoOMy MCMoNb30BaHMIO
YCTPOWCTBA 1 OCO3HAHUA CBA3AHHbIX C 3TVIM OMaCHOCTEN.

[leTv He JOMKHBI UrpaTb ¢ NPYGOPOM. OUNCTKY 1 yXOA NaHeNN He AOMKHbI OCYLLECTBAATL
netv 6e3 npucmoTpa.

o He ocTaBnaiiTe BK/IIOYEHHYIO BAPOUHYIO NaHesb 6e3 npucmoTpa.

Mpu6op npepHasHaueH UCKNIOUMTENbHO ANA BbITAXKKN AbIMOB, 06pa3yloWMXCA NpU NpUro-
TOB! nnww B A YCN0BUAX, He B IpodeccuoHanbHoi cpepe. Jlioboe apyroe npu-
MeHeHMe, OTNINYHOE OT 3TOTO, ABNAETCA HEAOMYCTUMbIM, OHO MOXET HAHECTN YlLep6 NoAAM,
MIMYLLIECTBY 11 AOMALLHMM XMBOTHBIM, I CHAIMaeT C U3roTOBUTENA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb.

@ OnacHOCTb OKOroB

o Mcnonb3yiite Knasuily 6/I0KNPOBKN KOMAHA Ans NMPeaoTBpaLueHns BKIoYeHNs nprnbo-
pa HeaBTOPK30BaHHBIMM IULAMM.

*  MCMOMb3yemyto Nocyay ClefyeT CTaBuTb TaK, YToBbl PyUKi bl OTBEPHYTHI OT Kpas 1
[TV He MOTNIN BOTPAr1BaThCA A0 HUX.

«  BblkntoualiTe 30HbI HarpeBsa nocsie NCnosb3oBaHus.

o He KnaguTe meTaninyeckve NnpeameThbl Ha BKKOYEHHbIE 30HbI Harpesa.

TexHuKa 6e3onacHOCTU

o YCTaHOBKY AOMKHbI BbIMOMHATb KBaNNGULMPOBAHHbIE OMbITHblE YCTaHOBILWKUA B
COOTBETCTBMM C yKa3aHNAMM HaCTOALLEro PyKOBOACTBA U AeiiCTBYIOLMMMN HOPMaTUB-
HbIMY TPe6oBaHMAMM.

B cnyuyae noBpexaeHWA WHypa NUTaHWA UK APYrMX KOMMOHEHTOB, BapOUHYIO Ma-
Henb HE cnieflyeT Mcnonb3oBaTb: OTCOeMHUTE e€e OT CeTV INeKTPONMTaHUA 1 00paTUTeCh K
MeCTHoMy [unepy vwin B aBTopr3oBaHHbii LieHTp CeparcHoro O6CyKi1BaHmMA.

He BHOCUTL B I1pl/l60p JNIeKTpnyecKkne, mexaHn4yeckune n ¢yHKL|I/IOHaJ1beIe n3meHe-
HUA.

He nbiTaiiTecb CaMOCTOATENBHO YMHUTL NPUGOP MM 3aMeHUTb ero aetanu. PaboTbl,
BbINOJ/IHEHHbIE HEKOMMETEHTHBIMU JIOAbMU AN HEKBaNUGMLMPOBaHHBIM MepCcoHa-
JIOM, MOTYT HaHEeCTM yLiep6, B TOM Yncie, Cepbe3HbIiA, MMYLLECTBY U/UNK NnLam, Ha
KOTOPbIX He PacnpoCTpaHAETCA rapaHTUA N3roToBUTENA.

o [lpexpae YemM NPUCTYyNaTh K YCTaHOBKE BApPOYHOM NAuUTbI, ybeanTech B LIENIOCTHOCTU 1
MCNpPaBHOCTU BCeX ee YacTeit. B cnyyae obHapyxeHUs KaKux-1mbo aHoManuin He NpucTy-
naiiTe K ycTaHOBKe, a 06paTuTech K unepy.

dneKkTpuyeckas cmctema, K KOTOpOl7I NoAKoYaeTca BapoUvHas naHenb, JOK-

Ha 6bITb BbINONIHEHa B COOTBETCTBUM C AeﬁCTByDLuMMM HOpMamu, UMeTb 3a-
3emnapllee yCTpOﬁCTBO, oTBevaoLiee TpeGOBaHVIﬂM CTpaHbl, B KOTOpOﬁ ycTaHoBne-
Ha NnuTa, a TakKXe YAOBNETBOPATb TpeGOBaHMﬂM eBpOI'IeﬁCKVIX HOpMaTMBOB NoO
paanonomexam.

e DfeKTpUYecKre XapakTepucThKa NVHWW SNeKTPONUTaHWA (HanpﬂmeHme N yactoTa)
AONMKHbI COOTBETCTBOBATb AJaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha Tabnuuke BapPOYHOW NaHenw.
MpoBepbTe cooTBeTCTBMNE BbllLeyKa3aHHbIX AaHHbIX, NpeXxae Yem NOAKIYNTb NaHeNb K
SMEKTPUYECKON ceTu.

B cnyyae COMHeHWI 06paTl/ITer K 3NEeKTPUKY.

o He ncnonb3yiite BapoUHyto NaHenm o ee yCTaHOBKM.

» 3anpelyaeTca NCNONb30BaTb MHAYKLIMOHHYIO MaHeNb Ha ABVXYLLVXCA annapaTax.

o KaTeropunuecku 3anpellaeTtca oTKpbIBaTb KOXYX Npubopa.

« Falmec rapaHTupyeT cooTBeTCTBME NPUGOpPa CTaHAapTam 6e30MacHOCTU TONbKO NpK UC-
Mo/b30BaHNM OPUTVIHaMbHbIX 3aMacHbIX YacTem.

o [pubop He paccunTtaH ANA NOAKMIOUEHNA K BHELLHEMY TaliMepy Uiy NCMosib3oBaHUA
ny/nbTa AUCTaHLMOHHOTO yNpaBneHus.

o [pexpe yem BKNOUYMTb NPUGOP MEPBbI Pa3, CHAMUTE 3aLUUTHbIE MIEHKM
N HaKnenKu.

« [pu paboTe npubopa ycTaHOBNEHHAA Ha HEM MOCY/la MOXET Co3[jaBaTb LUYM, NpUYmn-
HOI KOTOPOW MOTYT 6bITb:
- BbICOKMI1 YPOBEHb MOLLHOCTU.
- MaTepwarbl AHMLA NOCYAbI.

e He I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe BOAY ANA TYLWEeHNA NNamMmeHun. BbikntounTe 30HY Harpesa. TyLLII/ITE nna-
M#A C MOMOLLbIO KPbILWKW, OFTHECTONKON TKaHbIO WY aHANIOMMUYHOro MaTepuana.

» He xpaHuTe NnpeAMeTbl 13 roployero MaTeprana B AlLVKax Nof BapOUHON NaHesnbio.
JloToK 517 CTONOBbIX MPMGOPOB AOMKEH ObITb 13 XKaPOCTONKOro MaTepmana.

« W36erante noporpesa FIyCTOI7I nocynapl; Bceraa FIpOBepﬂVITE Hannume B Hel JoCTaTou-
HOro Konn4yecTsa *XNAKOCTN.

o BbiknouanTe BapoUHyto NaHesb Nocne NCnob30BaHUA.

o [locToAaHHO cneguTe 3a NpuUroToBneHnem 6mo,q Cccnonb3oBaHUEM Maciia 1 Xupa, Tak
KakK cyLlecTByeT OrnacHOCTb BO3ropaHua.

« [logorpes »mpa UM Macna oCyLecTBNATb B TeueHne He 6onee ofHON MUHYTbI 6e3
MCnonb3oBaHWA BycTepHON GyHKUMN.

« O6paTuTe BHMMaHUe Ha TO, YTOObI He 06XKeubCs Nocse NCNonb3oBaHUA Nprubopa.

» YbepuTech, UTo aneKkTpUYecKkme Kabenu npmbopa He HaXOAATCA B KOHTaKTe CO CTe-
KNOM UAIN ropAYein nocyaomn.

» He ncnonb3yiite BapouHoii NaHenu Ansa noforpesa 6aHoOK.
e He HaHOCUTE 3aLUMTHbIX MOKPbITUIA HAa MOBEPXHOCTb MHAYKLVIOHHOW MaHenu.

e DneKTpnueckrie NPoBOAa He [JOMKHbI HaXOAWTbCA B KOHTaKTe C MOBEPXHOCTbIO Ba-
pOYHOI NaHenwu.

o [1nA3awutol PYKy OT Tenna I/ICFIOI'IbByI?ITe npenycMmoTpeHHble AnsA SToN uenn npuxsear-
Kn. MCHOﬂb3yI2Te TONIbKO CyXne nepyaTkn 1 NnpuxeaTku.

« Vcnonb3yiTe TONBKO KacTPIOAN 1 CKOBOPOZbI C FNAaAKUM N MarHUTHBIM JHOM, MOAXO-
OAWMM INA MHAYKLUOHHbIX NMOBEPXHOCTEN.

o I36eraiiTe KOHTaKTa caxapa, CMHTETUYECKIX MaTePVanoB U amioMUHUEBON $GONbrn
C ropAYMIMK 30HaMW HarpeBa. BbllleyKasaHHble BellecTBa Npu OXNaXAeHUU MoryT
BbI3blBaTb PacTPecKMBaHWe WKW [pyrie MOBPeXAeHNA CTeKNIOKepaMmMyeckoin no-
BEPXHOCTU: BbIKNIOUMTE NPUGOP 1 HEMEANEHHO yanuTe 1X C ropAaYein NOBEPXHOCTH.

I'Iepemeu.LaﬁTe KacTptonn, nogH1UMaa nx, He nepeasuras No NOBEPXHOCTN Bapquon
naHenu.

¢ KoHTaKTHble NOBEPXHOCTU nocyapl n BapOYHON NaHeNu AOMXKHbI 6bITb coBeplieHHO
4YncTbIMn.

* He gonyckaiiTe nageHnin NpeAMeTOB Ha BapOYHYto NaHenb !

. WUcnonb3yiiTe TonbKo nocyay ¢ ¢eppoMarHUTHbIM JHOM.
Wcnonb3oBaHune Apyrux maTepuanos He fONYCKaeTcA.

» Vcnonb3yiiTe nocygy ¢ AMaMeTpoM, COOTBETCTBYIOLWMM AMAMETPY MCMONb3yemon
30HbI Harpesa.

e YcTaHOBUTE TONBKO OfiHY CKOBOPOAY MM KacTPIONIo Ha Kaxaylo 30Hy Harpesa, flaxe
npw BKAoueHnn GyHkumm BRIDGE.

e He cTaBbTe ropsuyio nNocyfy Ha CEHCOPHbIE KNaBULIM 1 Ha CBETOBbIE MHAMKATOPbI, MO-
CKOJbKY 3TO MOXET NPUBECTY K NMOBPEXAEHNIO PACTIONOXKEHHO NOA HAMY SEKTPOHUKM.
Copep»KaTb KOMaHAbl U UHANKATOPbI B YACTOTE.

» He xpaHute MeTannnueckune npeameTbl HENOCPEACTBEHHO NOJ BaPOUYHON NaHeNbo.

« [lo Mepe BO3MOXHOCTU, UCTIONb3YITE BCETAA KPbILIKW Ha NOCYAE, YTOBbI NCK50UNTD
notepw Tenna.

« [oToBbTe 6/10Aa B HEOONLLIOM KONMYECTBE BOADI.

« [locne Hayana npuroToBneHus 6niofa (Kapka Unun Bapka) nepeknounTe Nnpnbop Ha
6osiee HU3KMIA ypOBEHb MOLLHOCTM.

YKasaHuA no 6e30nacHOCTN U NpeAynpexAeHns

MpeaynpexaeHna Ana NULY C KAPANOCTUMYNATOPOM:

yunTbIBaiTe, YTO B HEMOCPeACTBEHHON 6nm3ocTn oT paboTatowero obopynoBaHusA
reHepvpyeTcs 3neKTpomarHutHoe none. CylecTByeT BO3MOXHOCTb TOMO, YTO
KapAMOCTUMYNATOP ero BOCMPUMET Aaxe Ha fjallbHeM PacCTOAHUN.

B cnyyae comHeHuit obpallaiiTech K 13roToBUTENIO KaPANOCTUMYNATOPA UK K Nlevallemy Bpauy.

DneKTPOMarHUTHOe Mnofe BKIOYEHHON BapOYHOM MaHeNnn MOXeT co3faBaTb MOMexm
anA paboTbl HamarHMymuBatLLeroca obopyaoBaHus. KpeanTHble KapTbl, yCTPOWCTBA ANA
XpaHeHUa MHOOPMaLMK, KapMaHHble KanbKylaTopbl U T.4. He AOJKHbI HaXOAUTbCA B
HernocpeCcTBeHHOM 6IM30CTYN OT BKIIOYEHHOWN BapOYHO NaHenu.

MeTannnyeckne NpeameTbl, XPaHAWMECA B AWMKE, PACMONOKEHHOM MOA MPUBOPOM, MOryT
pacKanaTbCA B Cyyae NPOAOIKUTENBHOTO UCMONb30BaHMA Nprbopa. He xpaHuTe meTaninyeckue
NpeAMETH! B SILLMKE, PACTIONOKEHHOM HEMOCPEACTBEHHO MOZ BAPOUHON MaHesbio.

Mpunbop cHabXeH BEHTUNATOPOM oOxnaxpeHus. ECnu nop BCTpoOeHHbIM Mprbopom



HaXOAUTCA ALYMK, HEOGXOAVMMO NPONOXKUTL MEXAY ALYMKOM N HUKHEN YacTblo Npréopa
pasaennTenbHyl0 NeperopoaKy, UTobbl 0becneunTb HEO6XOANMDINA BO3AYXOOOMEH AnA
BaPOYHOI NaHeN 1 He JONYCTUTb 3aropaKMBaHNsA BEHTUNATOPOB.

Hukorpa He ncnonb3yiiTe OfHOBPEMEHHO [iBe KacTPIOAN VAW ABE CKOBOPOAbI Ha OAHOWN
BapPOYHON 30HE UMM Ha NPAMOYTO/bHOI BapOUHOI 30He, 1M60 B BapouHoii 30He PowerFlex.

HWUIO OTCOEAVNHUTD annapart OT /IEKTPONUTAaHUA, BbIHYB BWIKY N3 PO3eTKN

c I'Iepe.q BbINOJIHEHNEM No6oin onepauyun nNo 4YucTke nan Texoﬁcnymmsa—
Wnn c noMoLblo r1aBHOro BbiK/o4YaTenA.

He npurKkacaTbcaA K BbITAXKE MOKPbIMY PYKaMM 1 He MONb30BaTbCA €M, CTOA BOCUKOM.

Koraa nprbop He UCnonb3yeTcs, BCEraa NPOBEPANTE, YTO BCE SMEKTPUYECKME KOMMOHEHTbI
(CBeT, acnMpaTop) BbIKMOYEHDI.

3anpelaeTtca Knactb Kakue-nmbo npegmeTbl Ha MexaHU3MpPOBaHHble
pe6bpa.

06Kt BeC NpeMeToB, pa3MeLLEHHbIX 11 MOABELIEHHDIX K BbITAXKE (rae 3To npefycMoTpe-
HO) He JomKeH NpesbiwaTh 1,5 Kr.

Habniogatb 3a GPUTIOPHMLAMI BO BPEMSA MCMOSb30BaHUA: Pa30rpeToe Macsio MOXET BOC-
MNaMEHUTBCA.

HuKoraa He MoNb30BaTbCA BLITAKKONM 683 METANMYECKUX XKUPOYIABNMBAIOWMX GUNBTPOB; B
STOM C/lyHae XUp W 3arpA3HeHNs OCeAaoT B NPUBOPE, OTPHULIATENBHO BANAS Ha €ro paborTy.
JIOCTynNHbIE YaCTU BBITAXKI MOTYT HarpeBaTbCa Npu 1CNONb30BaHMN BMECTE C BaPOUHBIMM
npréopamm.

He ouuwate BEITAXKKY, KOrfia e YaCTu eLle He OCTBIM.

EC/M 0unCTKa BBIMOSHAETCA He B COOTBETCTBMM CO CNOCOBaMI 1 C CTIONb30BaHeM CPEACTE,
YKa3aHHbIX B HACTOALLYX UHCTPYKLMAX, BO3MOXEH PUCK MOXapa.

Korga BbiTAXKa He NCMNONb3YETCA B TeYeHME ANNTENbHOrO neproaa BpemeHu, HeobxognMmo
BbIK/IOYNTb [1aBHbIN BbIK/IOYaTESb.

B cly4yae OfHOBpPeMeHHOro ncnosib3oBaHnA Apyrux yCTpOﬁCTB (KoTnbl, NeyKw, Ka-

MWHbI M T.N.), pa607a|ouw|x Ha rasy uam gpyrom tonnvee, npegycMoTpeTb COOTBET-
CTBYIOLLYIO BEHTUNALNIO MOMeLLeHNA, B KOTOPOM NMPOon3BOANTCA BCacbiBaHNe Abl-
MOB, cornacHo ,CIEVICTByIOLul/IM HOPMaTUBHbIM TpeﬁOBaHVIﬂM.

YCTAHOBKA

pa3pen npeaHasHayeH TONIbKO KBaJWId)I/ILWIpOBaHHOMy nepcoHany

Mpexpae yem NPUCTyNaTb K MOHTaXY BbITAXKM, CleAyeT BHMMATE/IbHO NpoYecTb
. "TEXHUKA BE3ONMACHOCTU N MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTIU",

TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKI

TexHnyeckvie faHHble 3neKTpor|pv16opa npvBeaeHbl Ha 3TKETKAax, KOTOPbIe HaXOAATCA BHYTPW BbITAX-
K.

No3nLNOHNPOBAHUE

He ycTaHaBNVBaTb BITAXKY BHE MOMELLEHII 1 B MeCTax, Iie OHa NMoAsepranach bbl BO3AencT-
B0 aTMOCDEPHbIX ABNEHUI (DO Ab, BETEP U T.A.).

BTYJIKA

NOAK/TOYEHUE K SNEKTPUYECKOW CETU

(pa3,qen npeAgHa3sHayeH ToNbKo Ana KBanm¢mumposaHHoro nepcouana)

Mepep BbiNoNHeHMEM niO6bIX PaboOT Ha BapoOYHONW NaHenu, oTcoefnHUTE
nNpu6op OT CeTH INEKTPONUTAHUA.
Y6eautech, YTo BHYyTPeHHME Kabenn BapouHoi NaHenn He OTCOeANHNANCH
VN oTopBanunch.

B MPOTUBHOM C/ly4ae, o6paTuTech B 6aMKaiLLNIA LLEHTP CePBUCHOTO 06C/TYKNBAHUA.

MopknioueHne Npn6Gopa K INeKTPUYECKON CeTU [OMKHO BbIMONHATLCA KBanuduum-

POBaHHbIM NepPCOHaNoMm.

MopknioueHne AOMKHO OCYLLEeCTBAATLCA NpU cobnioaeHnn Tpe6oBaHWii JeiCTBYIO-

wero 3akoHofaTeNbCTBa.

[epea noakoueHViemM BaPOUHOM NaHENb K MEKTPUYECKOW CETV NPOBepbTe Cleayiollee:

© HanpsXeHVie CeTn INeKTPONUTaHUA COOTBETCTBYET HAaNPAXKEHMIO, yKa3aHHOMY Ha 3aBOA-
CKOWI TabnmnyKe, yCTaHOBNEHHOW BHYTPY NaHeNV;

+  3MeKTpMYecKas CrcTeMa COOTBETCTBYeT TpebOoBaHUAM AEVCTBYIOWMX HOPM 1 MOXET
BblAEPKMBATb NPEAYCMOTPEHHYIO Harpy3Ky (CM. TEXHUYECKME XapakTepUCTUKI BHYTPM
BapOUHOW NaHenw);

+ BWMKA VI LWHYP NWUTaHKA He AOMKHbI MoABepraTbcaA TemnepaTypam soilwe 70°C;

« JIVHWA 3NeKTPOMUTaHMA OCHalleHa 3GGEKTUBHOM W HaleXXHOW CUCTEMOI 3a3emneHus,
oTBeuvaloller TpeboBaHNAM AENCTBYIOWNX CTaHAAPTOB;

+ [OCTYMHOCTb PO3ETKM, UCMOMb3YIOWENCA ANA NUTaHNA NaHeNw.

B cnepyiowmx cnyvasx:

+ NprbOopBbI CO WHYPOM B3 BUIKM: MCMONb3yemasn BUKa AOMKHA ObiTb HOPMan30BaHHOTO
Tvna. MpoBoAa OMKHbI ObITb COEANVHEHBI CReaYIOLIMM 00Pa3OM: KENTO-3eNeHbI ANA 3a-
3eMNEHWA, CUHWIA ANA HEMTPANN ¥ KOPWUUHEBBIN ANnA dasbl. Buka 4omKHa ObiTb NOAKIIO-
ueHa K 6e3onacHol po3eTke.

+ dVKCKPOBaHHbIN NPUBOP 6e3 WHypa NUTaHKA ¥ BUNKX UK APYroro yCTPOICTBa, obecne-

YrBatoLLero oTcoeaMHeHMe OT CETU C PACCTOAHMEM MEXAY Pa3sOMKHYTbIMM KOHTaKTamu,
obecneurBalolyM NoNHOe pasbeanHeHne B ycnosuaAx Il kateropum nepeHanpaxeHws.
3TV pasbefyHUTENbHbIE YCTPOVCTBA AOMKHbI ObiTb MPEeAyCMOTPEHb B CETV 3NEKTPOMU-
TaHVA B COOTBETCTBUV C MPaBUNamMm YCTaHOBKU.

KENTO-3eNEHbIN NPOBOZ 3a3eMIEHNIA He AOMMKEH OTKNIOUATbCA OTCEKAIOLLYM BbIK/TIOUaTeNeM.
V13roToBuTENb HE HECET HYKaKOM OTBETCTBEHHOCTM B CAyuae HeCOOMIOAEHIA NPaBun 6e30MacHOCTU.

CHOCTW BAPOYHON

3awmTHOE OTK/IIOUYEeHNe

B criyuae, ecnv 0fHOI U3 30H HarpeBa MPEeBbILAETCA BPEMS BKIIOYEHNA NPU MaKCh-
MasibHOM MOLLHOCTY, OHa aBTOMATUYECKM OTKIIIOUAETCA 1 3aropaeTcs NHANKATOp oCTa-
TOYHOTO Tena.

[Ins NOBTOPHOTO BKIIOYEHNSA AaHHON 30HbI HAarpeBa NPUKOCHNATECH K COOTBETCTBYIOLNM
KnaBuiLam.

YpoBseHb low

MOLLHOCTM bz | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
Kini)

Makc. Bpems 87120(87|67|53|43(35(28(23(19/15

BKIIOYEHMA, Y

BapouHas naHenb aBTOMaTUYECKM OTKNIOYAETCA, €CNN OAHA UM HeKOTOPble KNaBuLun
nepeKpbiBaloTCA B TeyeHne 6onblue 10 CeKyHA.

[OnsA npuseaeHns nprbopa B HopManbHoe pabouee COCTORHNE:

- ynanute nNpeameTbl, HAXOAAWMECA HA CEHCOPHbIE MePeKoYaTeNN.
- YNCTUTE 30HY CEHCOPHBIX NEepeKtoyaTenei.

- BK/IOYMTE BaPOUHYIO MaHEb 1 XKenaemyio 30Hy Harpesa.

YcTpoIiCTBO 3alMThbl OT Neperpesa

YCTPOWCTBO MCKIIOYAeT Neperpes 3/1eMeHTOB BapOYHOW MaHeNN NnyTemM yMeHbLUeHUs
YPOBHA NCMOMNb3yeMOI MOLLHOCTH B ClIeAyIoLLEeM NOPAAKeE:

- [e3akTnBauma GpyHKUMIA MHTeHCMBHOTO HarpeBa (booster, power booster), ecnn oHn
BKJ1IOYEHDI.

— YMeHbLLeHWe 3alaHHOTO YPOBHSA MOLHOCTM.

- BbIK/IoueHMe 30HbI Harpesa.

Ha gucnnee 30H HarpeBa BblCBeUMBaeTcA coobueHmne o6 ownbke "E2".

3oHa Harpesa MOXeT 6bITb BHOBb BKJIIOYEHa NOC/e UCHe3HOBEHUA coobLeHnA 06 ownbKe.

YKA3AHUA NO BE3OINMACHOCTH

NP YCTAHOBKE

YcTaHOBKa Bapo4HOW MaHenb OCYLLEeCTBAETCA TONbKO noc/ie 3aBepLlueHuna
MOHTaa N YCTaHOBKWN HUXHUX N HaBeCHbIX LIJKa(bOB KYyXHW.

Y6eputech, UTo ANA WNOHNPOBAHWA CTOMELWHNLbI GblN1 NCMONb30BaH TEPMO-
CTOWKMWIN KNeW, Haye MoryT npounsoinTn aeGopmauna nnm otctaBaHue.

3anpelyaetca yCTaHOBUTb NPUOOP Haf XONOAWIBHUKOM WAN MOPO3WIIKON,
NoCyAOMOEYHOW, CTUPaNbHON MAaLWMHON UK CYLUNAKON AnA 6enbs.

3HeKTpIII‘IECKIIIe coeguHeHnA naHenn:

Hanpsaxe- | CoepnHeHune | CeueHne Kabenb Hom. Tok
Hue cetu Kabens nuTaHuAa pa3be-
AVHUTE-
ns
220B-240B~ 3x2.5 Mm? HO5VV-F 25A*
50/60 iy 1P+N/2P HO5RR-F
380B-415B~ 5 HO5VV-F .
50/60Hz 2PN AX1SMMT | osRr-F | 164
380B-415B~ 5 HO5VV-F N
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm HO5RR-F 16 A

* BbIUNCNIACTCA C y4eTOM KO3 dULIieHTa OJHOBPEMEHHOCTMU B COOTBETCTBUM CO CTaHAap-
Tom EN 60 335-2-6.

PYCCUI



1 [ 0 Cumson, oto- | OnucaHue
6pakaembiin
Ha aucnnee
(N 30Ha HarpeBa B COCTOAAHWN OXKUAAHMWA
) \ u
] 1”1 | Crenenu mowHoCTY HarpeBa B nopagke oT
l...... | | MyHuManbHoOro Ao MakCMManbHOro; BLIGOP
OCYLLECTBNAETCA C MOMOLLbIO KNaBulLl + € -,
I (O N —
1 Power boost: MakcMmanbHas MOLWHOCTb NPUro-
J TOBJIEHUA
MOLLHOCTb:
Xapaktepuctmka N NHpaukaTop octaTouHoro Tenna
O6Lwas MOLWHOCTb 2800-7400 Bt N
Mo3unyna 1 MouwHocTb Harpesa ot 0 go 1, ncnonb3syetca
HomunHanbHasA MOLHOCTb 1600 BT (M ANs NOAAep>KaHNA TeMnepaTypbl 61104
MouwHocTb bycTepa 1850 Br ,—’ QOyHKuMA Bridge B akTVBHOM COCTOAHNN.
MNosunuusa 2 J ' (MMHMManbHbIN grameTp KacTptonu: 230 mm)
21
HomuHanbHan MowHoCTb 00 Br N OTcyTCTBME NOCYAbI HA NaHeNN U HenoAxXoAA-
MolyHocTb 6ycTepa (1/2) 3000 Bt L WM MaTepmran uin HeNoAXO[ALNIA AraMeTp.
Mosuums 3 (MUHMManbHbBIV AnameTp KacTpronu: 120 mm)
(Ha
HOMMHaNbHas MOLIHOCTb 2100 BT - + '_' AentpansHon OyHKUMA BNOKMPOBKM B AaKTUHOM COCTOAHMMU.
pvcnnee)
MouwHocTb 6ycTtepa (1/2) 3000 Bt
Mo3ununa 4
HomunHanbHas MoLWHOCTb 1600 Bt NnOoPAOOK PABOTbI U
MouyHocTb bycTrepa 1850 Br MUCNOoJIb30BAHUE UHAYKTUBHOW NMNAHENN
WCNOJb3YWUTE TOJIbKO KACTPIONIN AN1A UHAYKUWUOHHbBIX NIAT
I'Ipm BKJIIOUEHMM NI06OA 30HbI Harpesa gHO yCTaHOBﬂeHHOVI Ha Hen nocyabl HaYMHaeT
D . o . D HZ;T?:ZE:; 30HbI HarpeBa HarpeBaeTCcA TONIbKO OT Tensa, NepefaBaemMoro nocyaoi.
B O () - 4+ 0) O §| p P P . nepen yRoiA.
MH,ﬂyKuMOHHaﬂ CNCTEMa aBTOMaTUYECKN onpeaenAaeT Hannyne u pasmepbl Nocyabl.
Pexxnm Harpesa Bbl6|/|paeTCﬂ B 3aBUCMMOCTM OT NPUTroTOB/IAEMOro 6mop|a.
HeKOTOpre PeXnmbl Harpesa NpUBOAATCA B cnenyrou.lelh Ta6n|/|ue:
30HA HATPEBA
Cnmson OnucaHune 1-2 MopnMBKa, CIMBOYHOE MACITO,
Tonnenune
KOMaHbl Monorpes LLIOKOMaA, XenatnH
= loToBble bnitoaa
BKJTIOYEHWE/BbIK/TIOYEHWE BapouHow naHenwn. B
@ clyyae HeaKTMBaL MM JPYrX KOMaHf, BapoyHas na- 2-3 B36uBaHe Puc, myanHr, rotosble 6niofa
Henb aBTOMaTUYeCKU BbIK/IOYAeTCA Yepes HeCKosb- PasmopakuBaHue OBoLuy, pbi6a, 3aMOPOXKEHHbIE
KO CeKyHA,. MPOAYKTbI
O BbI6Op nepeaHelt 30Hbl Harpesa. HaxaTtue 3Tol Kna- 3-4 | Bapka Ha napy Osowwu, pbi6a, Msico
. 4-5 KapToLuKa, Cynbl, MakapoHHble
BMW OOHOBPEMEHHO C KnaBuLen D Bbl3blBaeT BapKa Ha Bofie n3genna
akTuBaumio ¢oyHKumm BRIDGE. CBexue oBOLM
. BbI6op 3afjHel 30HbI HarpeBa. HaxkaTue 3Tol KnasuLu 6 -7 | foToBKa NpV ymepeHHoN Temne- Msco, neuéHka, ANLa, COCUCKN
O patype Tynaw, pyneTsl, pybewy
OAHOBPEMEHHO C Knasuwemn . BbI3blBaeT aKTnBa- 7-8 [foToBKa KapTouKa, nMporK, TopTbl
uuto dyHKumm BRIDGE. Mapetue
~ BroknpaTop KoMaHg: HaXkaTve Ha 3Ty KnaBuLly B Te- 9 BUALITEKCbI, AUUHILIbI
O ueHwe Gonee 2-X CeKYHA BbI3bIBaeT GIIOKMPOBKY BCEX ’KapeHe, Harpes Ao KMNAYeHNA Bapka Ha Boge
KOMaHg. [1nA pa36ioKMPOBKM MNOBTOPUTE BbilLEONU-
CaHHyIo onepaumio. P MapeHwue, HarpeB fo Harpes 60/bLIOro KonmyecTsa
KnnAayvyeHmA BOAb!I A0 KNNAYEHNA
YBenuyeHne MOLWHOCTM HarpeBa 1 Bbl6op dyHKLUK
+ booster, nn6o ysennueHue spemeHmn Harpesa B GyHk- MprMedaHne: UHAYKLUMOHHbIE NaHeNy HarpeBaloT NocyAy 6bicTpee Yem rasosble.
umn TIMER.
YMeHblUeHe MOLWHOCTM HarpeBa WM yMeHblUeHne
—_— N P y OCHOBHbIE ®YHKLUU
BpemeHw Harpesa B ¢yHKuum TIMER. N N
Cm. 'ra6nm.|y COOTBETCTBYHOLEN MofeNnn Ha nNpeAbiaywen cTpaHuie.
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OYHKL A BRIDGE

3Ta dyHKLMA obecreurBaeT COBMECTHYIO paboTy 30H npurotoBneHns 1-2 n/unm 3-4.
AxTnBaumA:

- BkniounTe BapoyHyto naHenb;

O |

OAHOBPEMEHHO HaXMNTE Ha CUMBONbI . + D .
- Ha gjucnnee noABNAETCA CUMBON ' ' nepe,qul?l 30HbI Harpesa;
- Perynmpyl?lTe MOLWHOCTb C MOMOLLbIO KNasBuw + e —.

MpuyMeyaHmne: GyHKLMA aKTUBMPYETCA TONbKO MeXAY ABYMsA KOHPOpKamu crnpasa unm
cneBa (HO He MeX[y ABYMA LieHTPaNbHbIMN).

AE3AKTUBALIUA dyHkuun BRIDGE:

OAHOBPEMEHHO HaXXMNTE Ha CUMBObI . + D :

[
OYHKLUA BOOSTER /
OyHKumA Booster ncnonb3yetca AnA yBennueHUa MOLHOCTM Harpesa Npy nojgorpese
60nbLIOrO KONMYecTBa NpPoayKTa (Hanpumep, NOAOrPeB BOAbl ANA BapK/ MaKapOHHbIX
n3penuin).
DyHKLMA OCTaeTCA akKTUBHON B TeueHne He 6onee 10 MUHYT.

- BKntounTe BapouHyio naHenb;
- BbibepuTe 30HY Harpesa;
]
- HaXMUTe Ha (+) 4O nosiBneHns cumeona )l Ha gncnnee 3agHel 30HbI Harpesa.
[N
MpumeuaHne: MOXHO perynupoBaTb B /| TONbKO OfjHYy NpaByio 1 OAHY NeBYIO
KOHOPKY 3a oAuH pas (Bcero He 6onee AByX).

I
Ecnn koHdopka, pacnonaraiowascs 1(4), perynupyerca B |_Gnukuas 2(3) ve

MOXeT 6biTb OTPEryNnMpoBaHa Ha ypc , np wuin L. Ecnn koHdopka,

KoTopas 2(3), HaxoauTtca B/, 1(4) BbiKnlouaeTcs.

OYHKLU A KEEP WARM 5§

42°C - NoppepaHve Temnepatypbl 6nioaa:

BkntounTe BapouHyto naHernb;

Bbi6epuTe 30Hy Harpesa;

HaxmuTe Knasuwy (+), a 3aTem knasuwy (-): otobpasutca cumson L.

BbiknioueHne Bapo4YHOW NaHenu

[Ans BbIK/IOYEHUNsA 30HbI Harpesa:
HaxmunTe Ha knasuuy (- ) Ao nosBneHua 0 Ha Aucnnee 30Hbl HarpeBa.
Ecnu 30Ha HarpeBa elle ropavas, To 3aropaeTca UHAMKATOP, MOKa3biBaloLWMiA OCTaToOu-

Hoe tenno/ (.
JinA BbIKNIOYEHUA BapO4HOIl NaHenn
HaxmuTe Ha KnaBuwy @ : sce 30HbI HarpeBsa BbIK/OYAIOTCA.

Ha aucnnee elie ropaunx 304 Harpesa nosensaetca cumson /[
A He npuKacaiitecb K 30HaM HarpeBa noKa vmnm(a'rop' | ewe ropur.

OYHKLUMA TAUMEPA U ABTOMATUYECKOTO

OTKJTIOYEHUA BTYJIKA

Talimep BbinonHAeT ABe GyHKLUMM:
1 - CHUTbIBAHVE BPEMEHU;
2 - ABTOMATUYECKOE OTKJTKOMEHUE opHoM nnn HEKOTOPbIX 30H HarpeBsa.

MoxHo YCTaHOBUTb NPOAOIMKNTENBHOCTDb 4O 99 MUHYT.

Mo ncTeyeHNn 3aAaHHOTO BPeMeHV Ha aucnnee noasnaetcsa 00 1 BKIIOYAETCA 3ByKOBOMN
CUrHan, BbIKNoYeHne KOTOPOro NPOUNCXOANT, Haxkas (+ ) nnm (-).

OYHKLUMA CYHATbIBAHUA BPEMEHU

HacTpolika Tanmepa:

1. BknioumTe naHenb (eCnn BbIKNOUEHA) C MOMOLLbIO KNABMLLM @y OfHOBPEMEHHO HaXmuTe
Knasuwm (+) n (-).

2. PerynupyiTte BpemMs No }enaHuio ¢ NoMoLbto Knaeu (+) n (-).
Talimep HauMHaeT OTCHeT BPeMeHU.

JinA nameHeHWA HaCTPOWKM NMOBTOPUTE onepauuto nyHKTa 1.
C6poc Tanmepa:

1. Bkntounte naHenb (€Cnu BbIKNOYEHa) 1 OAHOBPEMEHHO HaxMmuTe Knasuwm (+) v (-).
2. C nomoLbto Knaeuwwm ( - ) yctaHoBuTe Bpemsa Ha 00.
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OYHKUMNA ABTOMATUYECKOIO OTKJTIOYEHNA

AKTUBaLMA GYHKLVN aBTOMATUUECKOTO OTK/IOUEHUA:

1 - BKnlounTe BapoUHyio naHesb;

2 - BoibepuTe 30HY Harpesa;

3 - BbibepwTe MOLLHOCTb HarpeBa;

4 - BbinonHUTe HaCTPONKY TaliMepa, Kak ONm1caHo BbliLe.

[nAa akTMBaLuMn GyHKLMM aBTOMATMUYECKOrO OTK/IOUYEHMA APYroi 30Hbl HarpeBa NoBTO-
pviTe BbiLLEONVICaHHble OnepaLiy, HaunHasA C NyHKTa 2.

Oyrkunn CYUTBIBAHUA BPEMEHU 1 ABTOMATUYECKOIO OTKJTIOMEHUA moryT
6bITb ICMOSIb30BaHbl OJHOBPEMEHHO.

MPOBJIEMbI M CIMTOCOBbI UX PELLEH

BapouHas naHenb NN 30HbI HarpeBa He BK/IOYaKOTCA:
- BapouHas naHenb He NOAKNIOYEHa K INEKTPUYECKON CeTU.
- Meperopen npefoxpaHuTenb.

- KnaBuiwa 610KMPOBKY KOMaHA HaxaTta.

- Hannure Boabl Unu rpAsun Ha NOBEPXHOCTY KNaBuLL.

- MocTOPOHHMI NpeAMeT Ha KnaBuLuax.

MosaBneHne cumBona — .

- OTCyTCTBME NOCYAbI B 30HE Harpesa.

- Matepuan nocyfpl He NOAXOAUT AN UHAYKLVMOHHON NaHenw.

- ManeHbKuin AMameTp fiHa NOCY/Abl MO OTHOLLEHUIO K 30He Harpesa.

MNosaBnenne cumeona [E
- OTKJIloUNTE 1 BHOBb MOAKITIOUNTE BAPOUHYIO NaHesb.
- ObpatuTech B LieHTp CepBrCHOrO 06CNYK1BaHNA.

OpHa U3 30H HarpeBa WY BCA NaHes b BbIK/IOYaloTCA:

- AKTVBMpPOBaHa CriCTeMa 3aluTbl OT Neperpesa;

- BapouHasa naHenb WK OfjHa 13 30H HarpeBa HaxoAUNCh CILLKOM OO B BKJIIOUEH-
HOM COCTOSIHMW;

- Of]Ha UM HEKOTOPble KNaBULLK YeM-TO NPUKPbITbI;

- nycTas Nocyaa v neperpes gHa.

BeHTUNATOp Npofonkaer paboTaTb Nocne BbIK/IOYEHUA NAHENNT:

- DTO HOPMasbHO: BEHTUMIATOP 3aLYMLLAET SNEKTPOHHDIN 610K ynpasneHus npubopa ot
BbICOKMX TeMNepaTyp.

- BEHTUNATOP OCTaHOBMTCA aBTOMATUYECKM.

KOAbl OLUNBKW BTYJIKA

B nomolLb cepBUCHOMY VHXeHepy, B Cllyyae OWNOOK, Ha JUCTIee NOSb30BaTeNbCKOro
nHTepdenca oTobpaxatoTca Kofbl OLNGOK.

B coueTaHnn c npepocTaBneHHbIM JOKyMeHTOM «Kogbl owwmbok Basic 2», koTopbii
BK/loYaeT B cebA feTanbHyl0 MHGOPMALMIO, JOCTYMHO MOSHOE OMMCaHWe MaTpuLibl
OLINGOK.

CraHpapTHble Kofbl w60k E.G.O nepeuncneHbl HuXe, KOHKPETHbI NoSIb30BaTeNbCKUi
nHTepdenc Moxetr oTamMuyatbcA. B cTaHpapTHoW Bepcuu, owWMGKM  obLiero
nosnb3oBaTenbckoro nHTepderica (Er xx) n olwmbKm BapouHoi 30Hbl (E/x) pa3nuuatotcs. B
cnlyyae oWmMBOK BapoOYHOI 30HbI, AUCTE HEKOPPEKTHO paboTatoLei BapoUHO 30HbI
MWraeT, NoKa3blBas NONepemMeHHO CMMBON «E» 1 LWecTHagLaTepryHbIn Kog «X».

Kop OnucaHune Bo3moHble Cnoco6 ycTpaHeHuA
own6Kmn MPUYNHDI

BapouHas 30Ha OwnbKM Mo>HO nocTaBuUTb

| | moxet 6biTb OTCYTCTBYIOT, NOAXOAALLYIO KacTpIosto
CcKoHOUrypupoBaHa, | nonb3osatenb Ha COOTBETCTBYIOLLYIO
ecnin nokasaH HaxoanTCA B BapPOYHYIO 30HY
CTaTUYHBIV CMBON CEpPBVICHOM MEHIO.
«C»
Mpurotosnexne mo- | MNonb3osatenb LoxpanTecb

| | et 6bITb cKOHOU- HaXoAWTCA B oTO6paXKeHUa CMMBONA
rypvpoBaHo, ecnu CepBUCHOM «» Unu cbpocbTe
nokasaH Muralowmin | MeHio, own6KM KOHUMrypauuio, Haxas
cumBon «C». Mocne OTCYTCTBYIOT Ha KnaBuLy Bbi6opa,
YCMNELHOro 3aBep- cumson «C» nepectaHeT
LIEeHUA HaCTPOWIKK, MUrath.
COOTBETCTBYIOLMN
aucnneii nokasbl-
BaeT «-». Ecnu «-» He
oTob6parkaeTcs, Npo-
BEpbTE BO3MOXHble
npuynHbl E/5
Mwratowyuin Monb3oBatennb PyuHas HacTpolika

. | cumBon «E» Ha Bcex | HaxoanTca B
BaPOYHbIX 30HaX CepBUCHOM
noKasblBaloT, 4T MEHI0, OLUMOKN
BCE HaCTPOWKM OTCYTCTBYIOT
6ynyT yAaneHbl

PYCCUI



MpepenbHble

CnuwKom BbicoKas

Cuctemy HeobxoaUMo

13-3a Temneparypbl
aHa

TOUKY, KOTOpas
MO>eT NoBpeanTb
YCTPONCTBa,
Hanpumep, BTU3
(6rnonsApHbINA
TPaH3UCTOp C
V30NMPOBaHHBIM
3aTBOPOM).

3HaueHuA Temnepatypa Pt oxnaguTb
Temnepartypbl Wnu cTekna
npesblLleHb! NTC -> Cnnwkom

BblCOKas

Temnepatypa

3N1EKTPOHUKN
HenoaxopAwas Ha mopyne 1. Owmnbka

| | emkocTb, TO ecTb eMKOCTb co3aaeT aBTOMaTUYeCKU

yTpaTbl MarHUTHbIX HenpasuibHO aHHynupyeTcs yepes
XapaKTepucTuK paboratoyto 8 C, ¥ BapouHyo

30HY MOXHO
MCMOMb30BaTb CHOBA.

B cnyuae nossneHus
ZanbHenLwyx oWwmn6oK
eMKOCTb Heo6xoaMmMo
3aMeHWTD.

2. Mopynb ponxeH 6biTb
N3MEHEeH, ecin oln6Ka
BO3HWKaeT 6e3 eMKoCTn
Ha BapOYHOI 30He.

He HacTpoeHHbIit
Mogy b MHAYKLM
(BCE OTKNUKNK
Mofyna MHAYKLMM
nocTynaioT K
Mosnb30BaTeNIbCKOMY
nHTepdeNncy, Ho
No6oI anemeHT
OTHOCWTCA K
3aTPOHYTOMN
BapOYHOM 30He.)

VHOYKUVOHHBI
Moay”nb He
CKOHOUMIyprpoBaH

Yaanute KoHourypauuio
KOHbOPKM 1
aKTUBMPYWTE PyUHYIO
KOHUrypauutio.
3anyctute

CepPBUCHOE MeHI0
Nosb30BaTENbCKOTO
nHTepdelica,

4TO6bI HACTPOUTL
VNHAYKUWOHHBIN MOAYb,
eCNv NepeyncneHHble
NYHKTbI He MpVBeNy K
YCTPaHeHmIo Npobnembl,
3aMeHwuTe MOAYb.

OtcyTcTBYyeT 06MeH
MaHHBIMU MeXay
Nonb30BaTeIbCKUM
nHTEpdencom n
VHAYKLUVOHHBIM

K nHayKUMOHHOMY
MoAynio He
nocrynaet
nuTaHuve.
HewncnpasHble

MpoBepbTe NUTaHNe 1
coeaunHenus LIN. Ecnn
coeAvHeHWe B nopaakKe,
3aMeHuTe Moaynb

mogmynem nnu pedekTHble
KabenbHble
coeAnHeHA
ABapuiiHoe 1. HeBo3moxHO MposepbTe
|| otkniouenne onpeaennTb HanpsaxeHve n
3NeKTponNuUTaHNA yacToTy 4acToTy OCHOBHOTO
OCHOBHOIO 3NeKTPONUTaHNA,
3M1eKTPONUTaHNA €c/in OHU B NOPSAAKE,
2. M36bITOuHOE 3ameHuTe MOAYNb
HanpsaxeHne
HewnssecTHan 3ameHuTe Moaynb Unn
|| ownbka Nosb30BaTeNbCKUIA
nHTepdenc
HeuncnpasHocTb BeHtunatop nnn 3ameHuTe moaynb
| | BeHTUnaTopa 3M1EKTPOHHbBIN
perynatop
HeuncnpasHbl
HeuncnpagHbiii CeHCOpHbIN 3ameHuTe Moaynb
| | TemnepatypHbiii CUrHan BHe
[aTYmMK VHAYKTOpa AeCTBUTENIbHOTO
AnanasoHa;
AATUMK MIn
3MEKTPOHMKa
noBpexaeHbl
HeuncnpasHocTb HencnpasHocTb 3ameHuTe Moaynb
|| annapatHoro annapaTtHoro
obecneyeHuns obecrneyeHus,
MNHAYKLMOHHOTO Oo6Hapy»KeHHan
moayna BO BpemA
CaMOANArHOCTUKM
mogayns
OwnbKa 2 BapoyHble Ypanuite TekyLyto
| | koHdurypauum 30HbI OTHOCATCA K | KOHOUrypaLuio pyyHbix
OIHOMY 31eMeHTY | HacTpoek C NOMOLLbIO
Nnosb30BaTeNbCKO- | CEPBUCHOMO MEHIO
ro nHtepdenca
DOuKcpoBaHHoe HepoctatouHoe Cuctemy HeobxoaUMo
|| 3HaueHve N3MeHeHne oxnaguTb
ceHcopa (pyHKUmA TemnepaTypbl
TeCcTMpoBaHua (10 K) 32 5 MuHyT
faTymka nocne BKOYEHNA
Temnepartypbl KOHpOPKM
NHAYKTOpPA)
Yctpon- M36biITouHOE CoepuHeHue 400 B | OtcoeanHute
CTBO He HanpsxeHue 1 ncnpaebTe
paboraer, B pexvime noAKoYeHVe IMHAN
nepeknoyeHns nmTaHna
Ha gucnnee
MCTOYHMKA NUTaHNA
OTCYTCTBY- | (4e paboTaerT)
eT HAUKa-
uns
Mpumeuanne:

He Bce HencnpaBHOCTY moryT 6bITb 06Hapy)KeHbI CMCTEMOI aBTOMaTUYECKN, Hanpumep,

B Cyiy4ae HUCNMPaBHOCTU MUTAHNA NONb30BaTE/IbCKOro MHTEp¢eI7ICa.

a4

bITAXKKWN

BbIBOJ 1bIMOB

KYXOHHAA BbITAXKKA C BbIBOAOM HAPYXXY (BCACbIBAIOLLIASA)

B 37001 BEpCHM AbiMbl 1 Mapbl BHIBOAATCA Yepe3 BTATMBAIOWMIA BO3AYXOOTBOA
Hapyxy.

[1ns 3TOV LN BbIXOAHOM NMaTpyBOK BbITAXKMA AOMKEH ObiTb COEAMHEH NOCPEes-
CTBOM TPYGbI C HAPYKHbIM BbIXOOM.

BbixonHas Tpy6a 4OMmKHa MMeT:

+ [MaMeTP He MeHee ArameTpa narpyoKa BbITAXKU.

+ NIErKUil HaKNOH BHU3 (NaAeHNe) ropr3oHTasbHBIX Y4aCTKOB BO 136exaHiie nonaaaHmus KoHaeHcara
8 JiBMraTeb.

+ MUHVIMarbHOE KOMMYeCTBO HEOOXOAMMbIX M3T1GOB.

+ MMHVMAsbHO BO3MOXHYIO ASIHY BO M30eKaHWe BUOPaLMiA 1 COKpaLLieHA BCacbBaloLLel Crocob-
HOCTY BBITAXKU.
Heo6xozmmMo 1301poBaTh TPYOY, €CIN OHa NPOXOAMT Yepe3 XONOAHbIE MOMELLEHUA.
Bo 136exaHyie BO3BpaTa BO3fyxa CHaPYXi MMeeTCA 06PaTHbIM KianaH, yCTaHOBEHHbIF NPy Hanu-
Yy furatenei Ha 800m*/4 unu bonee.

Omcmynnerus ona lepmaruu:

Npu 00HOBPEMeHHOU pabome 8 NOMeWEHUU KyXOHHOU 8BIMAXKU U Opyeux npubopos, pabomarowux Ha
UCMOYHUKE 3Hep2uU, OMUYHOM OM 3IEKMPO3HEPUL, OMPUUAMEsTbHOe 0as/IeHuE 8HYMPU NOMeUEHUS
He 00/IXHO npesbilams 4 [a (4 x 10-5 6ap).

BbITAMKKA C BHYTPEHHEW PELIUPKYNIALMEN (OUITBTPYIOLLIAA)

B 31011 BEPCUM BO3yX ANA €ro OUNCTKM NOCTyNaeT Yyepes d)W'Iprb\ C aKTMBnpoO-
BaHHbIM yl’ﬂéM ¥ BHOBb NOAAETCA B NOMELLEHNE.

WHCTPYKLMK MO MOHTAXY

pa3fen npegHa3Ha4yeH TONbKO KBaﬂI/Id)l/II.IVIpOBaHHOMy nepcoHany

BblTil)KKy MOXHO yCTaHaBNMNBaTb B pa3finyHbIX Koud)wrypaumix.

O6wue 3Tanbl MOHTaXa AeCTBUTENbHDbI ANA BCEX TUNOB YCTaHOBKU; Heo6xoanmo
NpuAepXunBaTbCA TakXKe OTAe/IbHO YKa3aHHbIX 3TanoB, COOTBETCTBYOLWNX HYyXKHOMY
TUNY YCTAaHOBKMW.

OYHKLMOHNPOBAHUE BbITAXKIN

KOrA BKJTIOYATb BbITAMKY?

BbiTAXKy CreflyeT BKMoUaTb XOTA Obl 33 MVHYTY O Hauana NpuUroToBReHUA Nuwm AnA 06pa3osaHna
noTOKa BO3AyXa ANA HaNPaBeHNA [biMa Vi Napa K BCaCbiBaloLLeil MOBEPXHOCT.

Mo 3aBepueHn NPUrOTOBAEHNA MUK CledyeT OCTaBUTb BKMIOYEHHOM BHITAXKY 10 NONHOM acnu-
paLmy BCex Napos 1 3anaxoB. Mpy NOMOLUM GyHKLMM TaiiMepa MOXHO YCTaHOBITb aBTOMaT/Ueckoe
BbIKMIOYEHME BLITAXKM MO UCTEUEHNN 15 MV HYT GYHKLMOHMPOBAHNA.

KAKYIO BbIBPATb CKOPOCTb?

cKopocTb (1-3): NOAAEPKMBAET BO3AYX UMCTBIM C HI3KVM NOTPEOIEHNEM INIEKTPOIHEPTMM.
CKOpOCTb (4-5): 06bluHbIe paboulie yCnoBus.

CKOPOCTB (6-7): Hanuuyie CUMbHbIX 3aMaxos 1 HOMBLIOTO KOMYECTBA MapOB.

cKkopocTb (8-P): bbICTpOE YaneH1e 3anaxos v Napos.

KOIAA MbITb U MEHATb OUNbTPbI?

MeTannuueckie GunbTpbl HEOHXOAMMO NPOMBIBATL Kaxkable 30 YacoB PaboThI.

OUABTPbI C aKTVBMPOBAHHbIM YIIEM ClIEMYeT 3aMeHATb Kaxable 3-4 MecALia B 3aBUCUMOCTY OT UHTEH-
CMBHOCTM VCMONb30BaHNIA BbITAXKM.

[lononnutensHan uHdopmauna npvseaeHa B . “TEXOBCITYKUBAHUE'.



CEHCOPHAA MNMAHEJ1b YNPABJIEHUA

®Aa — + O«
i

KopoTkuih umnynbc: BKnioueHne BbIKNIOUYEHNE BbITAKKN
[nvHHBIN UMNyNbc: BKntoueHne aBTomaTnyeckoro yukna (A) pabotbi
BbITAXKI B 3aBUCUMOCTM OT MOLLHOCTU KOHGOPOK.

MoBblweHne ckopoctn c 1 go ...9 (ao "P").
CkopocTb "P": BK/IOUAETCA TONBKO Ha HECKONBKO MUHYT, 3aTem BK/oUaeTcA
CKopoCTb 9.

MoHuxeHune ckopoctn cP go 1.

C BK/IIOYEHHOM BbITAXKKOM (KopoTkui umnynbc): TIMER (kpacHbii muyrato-
LW HAMKATOP)

ABTOMaTMYeCKOE BbIK/IOYEHNE CcNyCTA 15 MUHYT.

3Ta GpyHKLUA OTKAIOYAETCA (KPACHBIN MHANKATOP BbIK/IOUEH), eCn:

- Boikniouaetca asuratenb (KHOMKa @A ).

- HaxmuTe kHonky TIMER ewe pa3 @ ».

Mpu BbIKNIOYEHHOWN BbITAXKKE ([NUHHLIA UMNYNbC 4s): OTKpbITHE pebep

ana TeXO6CJ’Iy>KM BaHWA BbITAXKKM U METANITTUYECKMNX d)VIJ'IprOB

CUrHAJ TPEBOI METAJUTUYECKOIO XKUPOBOIO OUJIbTPA
Texo6cnyxuBaHue nocne npnbnnsuTtenbHo 30 yacos paboTbl

HaxmuTe Ha 5 ceKyHA KHOMKY @ H nna c6poca cuetunka.

@ CUrHAJ TPEBOTM YIONbHOIO LIEOJIUTHOIO ®UNBTPA
Texo6cnyKnBaHme nocne npubnunsutenbHo 2000 yacos paboTbl
HaxmuTe Ha 5 ceKyHA KHOMKY @ M ona cbpoca cueTumka.

[nsa nogknioueHns curHana TpeBoru:

Mpu BLIKIIOYEHHON BBITAXKE HAXMUTE KHOMKN + n — ha3
cexyHabl
BrniouaeTcsl MHAMKaTop R

MoaTBepANTE KHOMKOI +

KAUNnyxoa

BHUMAHWE!
He ncnonbsyiite naposbie MawWuHbI ANA OYNCTKN NaHenn.

Mpexzae yem NPOM3BOANTb OYMCTKY BAPOUHON NaHeNw, ybeauTecs, YTo OHa OXlagunach
[10 TeMNepaTypbl OKPYKatoLuen cpepl.

06s3aTeNbHO YNCTUTE BAPOUHYIO MaHENb MOC/e KaXAoro NCMob30BaHWA NPUMEHEHM-
€M YUCTALLEro CPeACTBA A4S CTEKOKEPAMUKU.

He npumeHsiiTe unctawme cpeacTsa cogepalye:
- KOPPO3MOHHbIE BeLecTBa (COAA, KNCIOTbI, aMMMUaK).
- abpasvBHble BelecTBa (MOPOLLKM UAN NacTbl).

He ncnonb3yiite ocTpblii v abpasvBHbLIN UHCTPYMEHT.

Mocne 0UMCTKM NPOTUPANTE MOBEPXHOCTb NPUGOPa MArKOWM TKaHbHO.

OYMCTKA BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEN

3anpeLjaeTca YNCTUTb 3NEeKTPMYecKne KOMNOHEHTbI UM YacTu ABuraTe-
JIA BHYTPU BbITAXKKW C UCMONb30BaHNEM XUAKOCTEI UIN pacTBOpuUTesnei.
QunCTKa BHYTPEHHWX METaNMYeCKIX YacTel onucara B npeablayliem naparpade.
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METAJUTMYECKUE XXUPOYJTABJIUBAIOLLIE OUNBTPbI

PekomeHayeTcA yacTo MbiTb MeTannunyeckue dunbtpsl (F) (He MeHee pasa B mecAl) 3a-
MaumMBas Ux NPUBAK3UTENBHO B TeYeHe 1 uaca B OUeHb ropsdei Bofde Co CPeacTBOM s
MbITbA NOCYAB], CTAPAACh He CrnbaTb GUNLTPLI.

He 1cnonb3oBaTb KOPPO3MOHHbIE, KUCIIOTHbIE UK LENOUHbIE MOIOLLVE CPeCTBa.
TujatensHo ONONOCHYTh U OKAATHCS, MOKA OHM MOSIHOCTBIO BLICOXHYT, MPEXAE YeM yCTa-
HaBMBaTb WX Ha MECTO.

PazpeliaeTcs MbiTb GUIBTPBI B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE, HO 3TO MOXET MPMBECTM K NOTEM-
HEHMIO MaTepuana GUnbTPOB. YToObl yMEHbLINTL TU MOCNEACTBUS, UCTOMNb30BATb MOEUHbIE
nporpamMmbl C H3KOW Temnepatypowt (Makcumym 55°C)..

/13BneueHyie 1 yCTaHOBKa METaNMUECKIX XMPOYIaBNBaIOWLMX QUALTPOB OMMCaHa B UH-
CTPYKLMAX MO YCTAHOBKE.

YIOJibHbIE LLEEOJTATHBIE ®UNbTPbI

B HOPManbHbIX YCOBKAX IKCMTyaTaLy PEKOMEHAYETCA pereHeprpoBaTb 1x Kaxable 18

MecALeB W 3aMeHATb yepes 3 rofa. [Ana pereHepauny GunbTpa BHIMOMHUTL CReayIoLLyio

npouenypy:

- CHATb QUABTP MO YKa3aHWAM B MHCTPYKLMAX.

- Bcrasbte dpunstpbl A, B 1 C (€Cnv OHM NPUCYTCTBYIOT) B ObITOBYIO lyXOBKY C TeMnepaTypoit
200°C npubnm3nTenbHO Ha 2 Yaca.

- Mocne oxnaxaeHna QuibTpa YCTaHOBWTb Ha MeCTo GUNbTpa Ha MeTannnyeckyio
KOHCTPYKLMIO unbTpa.

JIOTOK AN1A CBOPA »KUPA

PekomeHayeTcA oumLiaTh NOTOK Kaxable 1 mecall.

He 1cnonb3oBaTh KOPPO3MOHHbBIE, KMCIOTHBIE VA LLENOYHbIE MOKOLLIME CPEACTBA.

[na Bonee TwWaTtenbHOM OYUCTKM CneayeT A0CTaTb NOTOK AnA cbopa macna (Cm. nobpaxe-
HU1e) ¥ BbIMbITb €70 ropAYei BOAON CO CPEACTBOM [1A MbiITbA NOCY/bl. TILATENbHO OMONoC-
HYTb 1 JOXAATHCA, NMOKa OH NOMHOCTBIO BLICOXHET, MPeX/e YemM yCTaHaBMBaTb X Ha MeCTo.

NN3ALMA MO OKOHYAHUIN CPOKA CJTYXbbl

MpviBeAeHHbIN Ha Nprbope 3HaK NepeyepKHYTOro MycOpHOro 6aka O3Hauaer,
YTO OH NpuHaanexut kateropun RAEE, To ecTb “OTX0[bl 3NE€KTPOHHOTIO 1 3NeK-
Tpuyeckoro obopyAoBaHNA", NOTOMY €ro Henb3s BbiGpacbiBaTb BMeCTe C He-
AnddepeHUMpoBaHHbIMY oTxofamu (To ecTb BMecTe C
"ObITOBBIMY OTXOAAMM"), @ HEOOXOAMMO CLIaBaTh OTAENBHO, UTOOBI MOXKHO ObIIO OCYLLECTBUTL
onepaLuu, HeobxoavMble AN ero nepepaboTKu, UK CreunanbHyio 06paboTKy B Lensax 6e3-
OMaCHON YTUNM3aLMK BOIMOXHbIX BPDEAHbIX ANA OKPYKatoLei CpeAbl MaTepranos v 13Bne-
UeHUsA CbipbA, KOTOPOE MOXKHO MOBTOPHO MCMOb30BaTh. [paBubHAA yTAK3aUms 3TOro
n3Aenua NoMoxeT coepeyb LieHHble pecypchbl 1 13bexaTb NOTeHLMaNbHOro OTpULaTeNbHO-
ro BO3/ENCTBMA Ha 3[0POBbE YENoBEKa W OKPY»KAIOLLYIO Cpefly, YTO MOXET MPOV30NTN B
pe3ynbTate HeMPaBWIbHON YTUAM3ALMN.

Mpocum Bac 0b6pPaTUTLCH K MECTHBIM BacTAM 3a bonee NoapobHol nHdopmaumein o 6am-
XKalilwem NyHKTe npviemMa Ha yTvnmsaumio. B COOTBETCTBIM C roCyAapCTBEHHbBIM 3aKOHOAA-
TENbCTBOM BO3MOXKHbI CAHKLMW B CITyYae HENPaBUIbHOM YTUAM3aLMK 3TUX OTXOLOB.

NHOOPMALNA OB YTUNU3ALMU B CTPAHAX EBPOMENCKOIO COIO3A.
[vpektvBa Esponeiickoro Coto3a 06 3NeKTPOHHBIX 1 aneKkTpuueckrx nprubopax (RAEE) B
KaXK[OW W3 CTpaH NPUHATA MO Pa3HOMY, MOTOMY MPU XKeNaHWM yTUAM3MPOBATb HACTOALLMIA
npubop coseTyem 06PaTUTLCA K MECTHBIM BNACTAM WU AMCTPUOLIOTOPY 3a MHbOPMaLMei
0 MPaBUMBbHOM YTUAK3ALMN.

MHOOPMALINA OB YTUNU3ALMU B CTPAHAX 3A NPEAENIAMU EBPOMNENCKOrO
COI03A.
3Hak nepeyepKHYTOro MyCOpHOro 6aka [efcTBUTeNeH TOMbKO B CTpaHax EBponeiickoro
Coto3a. lMpy XenaHnu yTUn13npoBaTb HaCTOAWMIA NPUOOP B APYrUX CTPaHax, COBETYeM
06PaTUTLCA K MECTHBIM BAACTAM UV AUCTPUOLIOTOPY 3a MHPOPMALIMEV O NPaBUIbHON YT
nn3aumn.

BHAMAHME!

/13roToBMTENb OCTABNAET 33 COOOM NPABO BHOCUTL M3MEHEHWs B NPUOOpP B Nto6OM MOMEHT
6e3 NpeABapvTENbHOrO NpeaynpexaeHna. Meyats, NePeBod 1 BOCMPOM3BEAEHWE, B TOM
UNCIIe YaCTUUHOE, HACTOALIETO PYKOBOACTBA, BO3MOXHbI TOMIbKO MOCTIE MOMyYeHs Npeasa-
PUTENBHOIO Pa3peLeHNA 3roTOBUTENSA.

TexHnueckas vHbOPMaLMs, rpaduueckme M300pakeHVs 1 cneundurkaummn, NpuBeaeHHble
B HACTOALIEM PYKOBOLCTBE, ABMAIOTCA OPUEHTUPOBOUHBIMU 1 HE MOAJIEXKAT Pa3IaleHUIO.
PYKOBOACTBO COCTAB/EHO Ha UTANbAHCKOM A3BIKE, M3rOTOBUTENb He HECeT OTBETCTBEHHOCTM
33 BO3MOXKHbBIE OMeYaTKM U OWMOKY NepeBoa.

PYCCUI



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

ORAZ OSTRZEZENIA

zaréwno Panistwa, jak i innych oséb. Przed uzyciem urzadzenia oraz przed

ii Niniejsze ostrzezenia zostajg podane w celu zapewnienia bezpieczerstwa

jego czyszczeniem nalezy zatem przeczytac te instrukcje w catosci.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody/

obrazenia, ktére moga zostac¢ spowodowane u ludzi, zwierzat domowych lub w mieniu,
w spos6b bezposredni lub posredni, w wyniku nieprzestrzegania instrukcji bezpieczen-
stwa wskazanych w tej broszurze.

Zachowanie niniejszej instrukcji obstugi razem z urzadzeniem jest bardzo wazne w ce-
lach wszelkiej przysztej lektury.

Gdyby urzadzenie zostato sprzedane lub przeniesiona zostata jego wiasno$¢ na strony trzecie, nalezy
upewnic sie, ze instrukcja zostata przekazana razem z nim, aby nowy uzytkownik mégt zapoznac sie z
funkcjonowaniem okapu i danymi ostrzezeniami.

Stosowac wylacznie oryginalne czeéci zamienne.

é Przeznaczenie

Ta plyta kuchenna jest przeznaczona do stosowania w gospodarstwie domowym do
przygotowywania i utrzymywania goracej temperatury dan.

Nie instalowac ptyty kuchennej na zewnatrz i nie wystawiac jej na dziatanie czynnikow
atmosferycznych (deszcz, wiatr itd.)

Zabrania si¢ stosowania do innych celéw.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku ponizej 8 lat ani osoby o ogra-
niczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub psychicznej lub ktére nie posiadajg do-
$wiadczenia lub wymaganej wiedzy, chyba ze odbedzie si¢ to pod nadzorem lub gdy
otrzymaty instrukcje odnoszace si¢ do zapewnienia bezpiecznej obstugi urzadzenia i
zrozumienia zwigzanego z nim niebezpieczerstwa.

Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czynnosci czyszczenia i konserwacji, bedace
obowiazkiem uzytkownika, nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez zapewnienia
im odpowiedniego nadzoru.

Nigdy nie pozostawia¢ wigczonej ptyty kuchennej bez nadzoru.

Urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do zasysania oparéw powstajacych podczas gotowa-
nia zywnosci w gospodarstwie domowym, z wytaczeniem przypadkéw uzytkowania do celow
profesjonalnych. Kazde inne uzycie jest niewtasciwe, moze spowodowac szkody/obrazenia u
ludzi, zwierzat oraz w mieniu, i zwalnia Producenta z jakiejkolwiek odpowiedzialnosci.

Niebezpieczenstwo poparzen

Uzywac blokady elementéw sterujacych, aby zapobiec samodzielnemu wtaczeniu urza-
dzenia przez osoby nieupowaznione.

ustawiac trzonki i uchwyty patelni oraz garnkéw w taki sposéb, aby byty niedostepne dla
dzieci.

Wytaczy¢ strefy grzejne po zakoriczeniu korzystania z nich.

Nie stawia¢ zadnych metalowych przedmiotéw na wigczonych strefach grzejnych.

@ Bezpieczenstwo techniczne

Prace instalacyjne powinny by¢ wykonywane przez kompetentnych i wykwalifikowa-
nych instalatoréw, jak wskazano w niniejszej instrukgji i zgodnie z obowigzujacymi
przepisami.

Jesli przewdd zasilajacy lub inne podzespoty sg uszkodzone, NIE nalezy uzywac ptyty
kuchennej: odfaczy¢ ptyte kuchenng od zasilania i skontaktowac sie ze sprzedawca lub au-
toryzowanym centrum obstugi technicznej w celu naprawy.

Nie nalezy zmieniac struktury elektrycznej, mechanicznej i funkcjonalnej urzadzenia.

Nie wolno podejmowac samodzielnych préb naprawy lub wymiany; wszystkie ope-
racje wykonywane przez osoby niekompetentne i niewykwalifilkowane moga spo-
wodowac szkody, nawet bardzo powazne, dla mienia i/lub oséb, ktdre nie s3 objete
gwarancja producenta.

Przed zainstalowaniem ptyty kuchennej nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie jej elementy sa
w odpowiednim stanie i czy prawidtowo dziatajg; w przypadku zauwazenia jakichkol-
wiek nieprawidtowosci nie kontynuowac instalacji, lecz skontaktowac sie ze sprzedawca.

A Instalacja elektryczna, do ktérej podiaczona jest ptyta kuchenna, powinna

byc¢ zgodna z przepisami oraz posiadac uziemienie, zgodnie z przepisami do-
tyczacymi bezpieczenstwa w kraju uzywania urzadzenia; powinna by¢ réwniez zgod-
na z europejskimi przepisami w zakresie zaktocen radiowych.

Dane dotyczace podtaczenia do zasilania (napiecie i czestotliwos¢) podane na tabliczce
znamionowej ptyty kuchennej powinny by¢ zgodne z parametrami sieci elektrycznej.
Przed podtaczeniem do zasilania poréwnac te dane.

W przypadku watpliwosci skontaktowac sie z elektrykiem.

46

o Nie uzywac ptyty kuchennej przed jej zainstalowaniem.

o Zabrania sie uzywania plyt indukcyjnych na poruszajacych sie urzadzeniach.

« Nigdy nie otwiera¢ ostony urzadzenia.

« Falmec gwarantuje zachowanie standardéw bezpieczenstwa wylacznie w przypadku
uzywania oryginalnych czesci zamiennych.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do dziatania z zastosowaniem zewnetrznego czaso-
mierza lub pilota.

Przed zainstalowaniem okapu nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe jest zgodne z danymi na tab-
liczce wewnatrz okapu.

Po zainstalowaniu urzadzenia, gniazdko wykorzystywane do podfaczenia elektrycznego powinno by¢
fatwo dostepne; jesli nie jest to mozliwe, nalezy przewidzie¢ wytacznik gtéwny, aby w razie koniecz-

nosci moc odigczy¢ okap.

Wszelkie modyfikacje w instalacji elektrycznej powinny by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifi-
kowanego elektryka.

W przypadku awarii urzadzenia, nie nalezy podejmowac samodzielnych préb jego naprawy, lecz skon-
taktowac sie z dostawcg lub autoryzowanym centrum obstugi technicznej.

Podczas instalowania okapu nalezy odtaczy¢ urzadzenie, wyjmujac wtyczke lub za
pomoca wylacznika gtéwnego.

BEZPIECZENSTWO ODPROWADZANIA DYMU

@ Nie przylaczac urzadzenia do kanatéw dymowych/spalinowych (kotly, kominki
itp.).

Przed instalacja okapu nalezy sie upewnic, ze przestrzegane sa wszystkie przepisy dotyczace odprowa-
dzania zuzytego powietrza poza pomieszczenie.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE KORZYSTANIA

ZURZADZENIA

JAN

o Przed pierwszym wigczeniem urzadzenia usuna¢ z niego ewentualne folie ochronne
i naklejki.

e Garnki i inne naczynia kuchenne w trakcie korzystania z nich na ptycie moga powo-
dowac hatas, ktérego przyczyne moga stanowic:
- wysoki poziom pobieranej mocy.
- rézne materiaty, z ktérych wykonane jest dno garnkéw.

« Nigdy nie uzywac wody do ugaszenia ognia. Wytaczy¢ strefe grzejna. Sttumic ptomie-
nie za pomoca pokrywki, koca gasniczego lub innego podobnego przedmiotu.

« Nie przechowywaé przedmiotéw fatwopalnych w szufladach umieszczonych pod
ptyta kuchenna. Pojemnik z przegrédkami na sztucce powinien by¢ wykonany z ma-
teriatu odpornego na wysoka temperature.

« Nie podgrzewac pustych garnkéw ani patelni oraz zawsze sprawdza¢, czy w naczy-
niach kuchennych znajduje sie¢ minimalna ilos$¢ ptynu.

» Zawsze wytaczac plyte kuchenng po zakoriczeniu korzystania z niej.

* W przypadku uzywania ttuszczéw i olejéw nieustannie kontrolowac¢ proces gotowa-
nia, gdyz wymienione substancje moga szybko ulec zapaleniu.

o Podgrzewac ttuszcze i oleje przez maksimum jedna minute i nigdy nie uzywac funkgji
Booster.

« W trakcie i po zakoriczeniu korzystania z urzadzenia uwazac, by sie nie oparzyc.

« Upewnic sie, ze zaden zamocowany na state ani ruchomy przewéd elektryczny urza-
dzenia nie styka sie z szyba lub z gorgcym naczyniem kuchennym.

» Nie uzywac ptyty kuchenki do podgrzewania stoikow.
« Nie uzywac zadnego rodzaju pokryw na ptycie indukcyjnej.
« Przewody elektryczne nie powinny stykac sie z ptyta kuchenna.

» Zaleca sig, aby chronic rece przed wysoka temperatura, uzywajac odpowiednich ta-
pek do chwytania goracych naczyn. Uzywac wytgcznie suchych rekawic lub fapek.

o Uzywac tylko garnkéw i patelni z gtadka magnetyczng podstawg odpowiednia do
plyt indukcyjnych.

o Pamieta¢, aby cukier, materiaty syntetyczne oraz folie aluminiowe nie miaty stycz-
nosci z goracymi strefami. Podczas schtadzania wymienione substancje moga spo-
wodowac¢ pekniecia lub inne uszkodzenia powierzchni witroceramicznej: wytgczy¢
urzadzenie i natychmiast usunac z jeszcze goracej strefy grzejnej

o Przemieszczac garnki, unoszac je, nie przesuwac ich po powierzchni ptyty kuchennej.

e Przed kazdym uzyciem garnki i ptyta kuchenna powinny by¢ idealnie wyczyszczone.

o Nie upuszcza¢ zadnych przedmiotéw na plyte grzewcza!

. Uzywac wylacznie garnkéw z dnem o wilasciwosciach magnetycz-

nych.
Niedozwolone s3 inne materiaty.

o Uzywac garnkéw o wymiarach dostosowanych do odpowiedniej strefy grzejnej.



o Zawsze uzywac jednego garnka lub patelni w kazdej strefie grzejnej, réwniez pod-
czas korzystania z funkcji BRIDGE.

« Nie umieszczac goracych naczyn na przyciskach dotykowych i kontrolkach, ponie-
waz moga one uszkodzi¢ elektronike zainstalowana ponizej.
Dba¢, aby elementy sterujace i kontrolki byty zawsze czyste.

« Nie przechowywac metalowych przedmiotéw bezposrednio pod ptyta kuchenna.
« W miare mozliwosci zawsze uzywac pokrywek, aby unika¢ rozpraszania ciepfa.

« Gotowac w matej ilosci wody.
o Po rozpoczeciu smazenia lub gotowania potraw ustawi¢ moc na nizszym poziomie.
Instrukcje bezpieczenstwa i ostrzezenia

Ostrzezenie dla 0s6b z rozrusznikami serca:

nalezy pamieta¢, ze w bezposrednim sasiedztwie urzadzenia podczas jego dziatania ge-
nerowane jest pole elektromagnetyczne. Mozliwos¢ wptywu tego pola na prace rozru-
sznika serca jest bardzo mata.

W razie watpliwosci nalezy skontaktowac sie z producentem rozrusznika serca lub lekarzem.

Pole elektromagnetyczne ptyty moze wptynac¢ negatywnie na dziatanie magnesowal-
nych przedmiotéw. Karty kredytowe, urzadzenia ratujace zycie, kalkulatory kieszonkowe
itp. nie moga by¢ umieszczane w bezposrednim sgsiedztwie wigczonej ptyty kuchennej.

Metalowe przedmioty przechowywane w szufladzie pod urzadzeniem moga ulec
znacznemu nagrzaniu w przypadku ditugotrwatego korzystania z urzadzenia. Nie pr-
zechowywac¢ metalowych przedmiotéw w szufladzie umieszczonej bezposrednio pod
plyta grzejna.

Urzadzenie jest wyposazone w wentylatory chtodzace. Jesli pod urzadzeniem wpuszc-
zonym w blat znajduje sie szuflada, nalezy umiesci¢ przegrode oddzielajacg pomiedzy
szuflada a dolng czescig urzadzenia, aby zapewni¢ konieczng wentylacje ptyty i nie do-
pusci¢ do zablokowania wentylatoréw.

Nigdy nie uzywac¢ dwdch garnkéw lub patelni jednoczesnie na jednym obszarze go-
towania, prostokatnym obszarze gotowania lub w strefie gotowania PowerFlex.

AN

Nie nalezy uzywac okapu z mokrymi rekami lub boso.

Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji, odtaczy¢ urzadzenie wyj-
mujac wtyczke lub gtéwnym wytacznikiem.

Gdy nie korzysta sie z urzadzenia nalezy zawsze sprawdzi¢, czy wszystkie czesci elektryczne ($wiatta,
wyciag) s wylaczone.

A

Maksymalna catkowita masa ewentualnych przedmiotéw postawionych lub zawieszonych (gdzie
przewidziano) na okapie nie moze przekroczy¢ 1,5 kg.

Nie ktas¢ zadnych obiektéw na ruchomych klapkach.

Podczas zastosowania frytkownic sprawdzac: przegrzany olej moze sie zapali¢.

Nigdy nie nalezy uzywac okapu bez metalowych filtréw przeciwttuszczowych; ttuszcz i brud w tym
przypadku osadzitby sie na urzadzeniu pogarszajac stan jego dziafania.

Dostepne czedci okapu moga by¢ nagrzane, gdy sa stosowane w potaczeniu z urzadzeniami do go-
towania.

Nie czyscic¢ czedci okapu, gdy sa jeszcze gorace.

Jesli czyszczenie nie jest przeprowadzane zgodnie z procedurami i z produktami wymienionymi w
niniejszej instrukgji, moze wystapi¢ zagrozenie pozarowe.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez duzszy czas, wytaczy¢ gtowny wytacznik.

W przypadku jednoczesnego korzystania z innych urzadzen (kotty, piece, kominki
itd.) zasilanych gazem lub innymi paliwami, nalezy zapewni¢ odpowiednia wenty-
lacje w pomieszczeniu, w ktérym nastepuje zasysanie dymu, zgodnie z obowigzu-
jacymi normami.

MONTAZ

cze$¢ zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego

A

CECHY TECHNICZNE

Przed zainstalowaniem okapu nalezy uwaznie przeczyta¢ rozdz. "WSKAZOWKI
DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ORAZ OSTRZEZENIA".

Dane techniczne urzadzenia znajduja sie na etykietach umieszczonych wewnatrz okapu.

UMIESZCZANIE W POZYCJI

Nie instalowa¢ okapu na zewnatrz i nie wystawia¢ go na dziatanie czynnikéw atmosferycznych
(deszcz, wiatr itd.)
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PLYTA KUCHENNA

PODtACZENIE ELEKTRYCZNE

(czes¢ zastrzezona wytacznie dla personelu wykwalifikowanego)
A Upewnic sig, ze nie istnieje ryzyko odtaczenia lub przecigcia przewodow
elektrycznych wewnatrz plyty:

w przeciwnym razie skontaktowac sie z najblizszym centrum obstugi technicznej.

Zwrdcic sie do wykwalifikowanego personelu, aby podiaczyt kable elektryczne.

Podtaczenie nalezy wykonac zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Przed podtaczeniem ptyty do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:

+  napiecie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce wewnatrz ptyty;

+ instalacja elektryczna jest zgodna z norma i moze wytrzymac obcigzenie (patrz dane
techniczne wewnatrz ptyty);

« wtyczka i przewdd zasilajacy nie sg narazone na kontakt z temperaturami przekraczaja-
cymi 70°G;

+ instalacja zasilajaca wyposazona jest w sprawng i prawidtowa instalacje uziemiajaca
zgodnie z obowigzujacymi przepisami;

«gniazdko wykorzystywane do podtaczenia jest fatwo dostepne po zamontowaniu ptyty.

Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci przy ptycie nalezy odtaczy¢
urzadzenie od sieci elektrycznej.

W przypadku:

« urzadzenia wyposazonego w przewdd bez wtyczki: nalezy uzywac wtyczki typu znor-
malizowanego. Przewody powinny by¢ podtgczone w nastepujacy sposob: zétto-zielo-
ny do uziemienia, niebieski do zacisku neutralnego i brazowy do fazy. Wtyczka powinna
by¢ podtaczona do odpowiedniego gniazda bezpieczeristwa.

+ urzadzenia statego nieposiadajacego przewodu zasilajgcego i wtyczki lub innego przy-
rzadu zapewniajacego odtaczenie od sieci i posiadajacego odlegto$¢ rozwarcia stykow,
ktora umozliwia catkowite odfaczenie w warunkach nadnapiecia kategorii lll.

Tego typu urzadzenia odfaczajace powinny zostac przewidziane w sieci zasilania, zgod-
nie z zasadami instalacji.

Przewdd uziemiajacy zotto-zielony nie moze by¢ przedzielony wytacznikiem.
Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w razie braku zastosowania sie do za-
sad dotyczacych bezpieczenstwa.

ZABEZPIECZENIA PLYTY KUCHENNEJ

Wylaczenie bezpieczenstwa

Jesdliw przypadku jakiejs strefy grzejnej zostanie przekroczony maksymalny czas wiacze-
nia z tym samym, niezmiennym poziomem mocy, wowczas strefa ta zostaje automatycz-
nie wytaczona i pojawia sie wskaznik ciepta resztkowego.

Aby ponownie wigczy¢ strefe grzejna, dotknaé odpowiednich przyciskow.

Poziom ow| 1|2 [3|4|5]|6|7]8]09]FP
mocy

Maksymalny

czas dziatania | 8,7 (20|87 |67 |53(43|35(28(23|19/|1,5
w godzinach

Ptyta kuchenna wyfacza sie automatycznie, jesli jeden lub wiecej elementéw steruja-
cych zostanie przykrytych przez ponad 10 sekund.

W celu przywrdcenia prawidtowego dziatania:

- zdja¢ przedmioty z panelu sterowania.

- oczysci¢ panel sterowania.

- ponownie wiaczy¢ plyte kuchenng i odpowiednig strefe grzejna.

Mechanizm zapobiegajacy nadmiernemu nagrzaniu

Zanim elementy ptyty kuchennej nadmiernie sie nagrzeja, mechanizm sterujacy zmniej-
sza pobdr mocy, zgodnie z ponizszg procedurg srodkéw bezpieczerstwa:

- Dezaktywacja funkcji booster oraz funkcji power booster, jesli sa wigczone.

- Zmniejszenie ustawionego poziomu mocy.

- Wytaczenie odpowiedniej strefy grzejnej.

Na wyswietlaczu stref grzejnych pojawia sie komunikat,E2"

Gdy sygnalizacja usterki zgasnie, strefa grzejna moze zosta¢ ponownie wiaczona.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

W PRZYPADKU MONTAZU

Zainstalowa¢ ptyte kuchenna dopiero po zamontowaniu szafek stojacych i
wiszgcych w kuchni.

Upewnic sie, ze blaty s fornirowane z uzyciem kleju odpornego na wysokie
temperatury, co zapobiega powstawaniu odksztatcen i przerw.




A | Wyboér przedniej strefy grzie‘nej. W przypadku nacis-
|
niecia w pofaczeniu z O powoduje wigczenie
Zabrania sie instalowania urzadzenia na lodéwkach i zamrazarkach, zmywar- funkcji BRIDGE.
kach do naczyn, pralkach i suszarkach. . Wybor tylnej strefy grzejnej. W przypadku nacisniecia
O
Podlaczenie plyty: w potaczeniu z [ powoduje wigczenie funkgji
BRIDGE.
siec Podtaczenie | Przekrdj Kabel Kaliber ~ Blokada elementéw sterujacych: po nacisnieciu przez
przewodu | zasilajacy odtacz- D ponad 2 sekundy powoduje zablokowanie wszyst-
nika kich elementéw sterujacych. W celu odblokowania
elementdw sterujgcych powtorzy¢ operacje.
;é?goﬁ:OVN 1P+N/ 2P 3x2.5mm? : gg XX_ :; 25A* Zwigkszenie poziomu mocy gotowania oraz wybér
+ funkgcji Booster, lub zwigkszenie czasu gotowania dla
380V -415V~ , |HO5VV-F % funkcji TIMER.
50/60Hz 2PN AX1Smm™ 1 osrr-F | 104 ————— , —
Zmniejszenie poziomu mocy gotowania lub zmniej-
380V -415V~ > |HO5VV-F % - szenie czasu gotowania dla funkcji TIMER.
50/60H2 3P+N 5x1.5mm HO5 RR - F 16 A
* obliczony z wspoétczynnikiem niejednoczesnosci zgodnie z normg EN 60 335-2-6. Komunikat na OpIS
N — N wyswietlaczu
N Strefa grzejna w trybie stand-by
\ ) { 11 | Poziomy mocy od najnizszego do najwyzsze-
l...... _ | go, wybierane za pomoca przyciskdw + i -.
S y Y/
1 4 (] Power boost: maksymalna moc grzania.
J
— N Wskaznik ciepta resztkowego
) N
WARTOSCI MOCY:
Parametr Poziom mocy miedzy 0i 1, dostosowany do pod-
[N trzymywania temperatury ugotowanych potraw
Moc catkowita 2800-7400W
Pozycja 1 1 Wiaczona funkcja Bridge.
- )| (Minimalna srednica garnka: @230 mm)
Moc znamionowa 1600W
Moc funkcji booster 1850W N Brak garnka na ptycie kuchennej lub garnek
Pozycja 2 L nieodpowiedni ze wzgledu na materiat, z ktére-
4 go jest wykonany, lub rozmiary.
Moc znamionowa 2100W (Minimalna $rednica garnka: @ 120 mm)
Moc funkgji booster (1/2) 3000W o | WHACZON funkcja blokady elementéw steruja-
POZija 3 ' ,_ wyswietlaczu) CyCh.
Moc znamionowa 2100W
Moc funkgcji booster (1/2) 3000W
Pozvcia 4 DZIALANIE PLYTY INDUKCYJNEJ
ozycja
. | KORZYSTANIE Z NIE)J
Moc znamionowa 1600W
Moc funkcji booster 1850W UZYWAC TYLKO NACZYN DO PLYT INDUKCYJNYCH.
Po wiaczeniu strefy grzejnej, dno garnka nagrzewa sie.
Strefa grzejna nagrzewa sie wytacznie dzieki cieptu przekazywanemu przez garnek.
Indukcja automatycznie wykrywa wymiary garnka.
Moc grzejna powinna zosta¢ wybrana w oparciu o rodzaj gotowanej potrawy.
Ponizej podano tabelke streszczajaca zasady wyboru mocy grzejnej:
O N’ X B O
B O 0 - 4+ 0) O h| OBSZARY REGULACJI
1-2 | Topienie Sosy, masto, czekolada, Zzelatyna
Podgrzewanie Dania wstepnie gotowane
Element Opis Rozmrazanie mrozone
sterujacy 3-4 | Para Warzywa, ryby, migso
@ P{ytei Ifuchennela WL./\:VYLt. W.przypad:(l: brak{u aktyj j Ziemniaki gotowane w wodzie,
watcp |n?egog emir)lku s e;um;eg}:) ptyta wytacza sie Gotowanie zupy, makaron
automatycznie po kilku sekundac $wieze warzywa
6 -7 | Wolne gotowanie Mieso, watrdbka, jaja, kietbaski
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Gulasz, rolady, flaki




7 - 8 | Gotowanie Ziemniaki, obwarzanki, placki
Smazenie
9 Smazenie, doprowadzanie do Befsztyki, omlety
wrzenia Gotowanie
P Smazenie, doprowadzanie do Doprowadzanie do wrzenia
wrzenia duzych ilosci wody

Uwaga: czas podgrzewania w przypadku indukcyjnych ptyt kuchennych jest krétszy niz
przy kuchenkach gazowych.

PODSTAWOWE FUNKCJE

Patrz tabela dotyczaca odpowiedniego

delu na poprzedniej stronie.

FUNKCJA BRIDGE

Ta funkcja umozliwia jednoczesng prace stref grzania 1-2 i/lub 3-4.
W celu wiaczenia:

- Wiaczy¢ plyte kuchenna;

W przypadku wers;ji, 90" D .
nacisna¢ jednoczesnie symbole . + D :
I
- na wyswietlaczu przedniego obszaru grzejnego pojawi sie symbol I ;
- Za pomocg przyciskéw + i — wyregulowac moc.
Uwaga: ta funkcja moze by¢ aktywowana tylko pomiedzy dwiema ptytami lewymi lub
prawymi (z wykluczeniem dwoéch ptyt srodkowych).

WYLACZANIE funkcji BRIDGE:

O |

nacisna¢ jednoczesnie symbole . + I:' :

FUNKCJA BOOSTER /

Funkcja Booster zwieksza moc, aby umozliwi¢ podgrzanie duzych ilosci (np. wody do
gotowania makaronu).

To zwigkszenie mocy dziata przez maksimum 10 minut.

- Wigczy¢ plyte kuchenna;
- wybrac strefe grzejna; _

- dotkna¢ (+) do momentu, gdy na wyswietlaczu pokaze sie) w tylnej strefie grzejnej.

Uwaga: w przypadku /'~ mozliwa jest regulacja tylko jednej plyty prawej i jednej
plyty lewej za kazdym razem (w sumie nie wigcej niz dwéch ptyt).

Jesli plyta 1(4) zostanie ustawiona na / , sasiedniej 2(3) plyty nie mozna ustawic
na poziom wyzszy niz L.

[}
Jesli plyta 2(3) jest ustawiona na/ , plyta 1(4) wylacza sie.

FUNKCJA KEEP WARM 5§

42°C - Podtrzymywanie temperatury ugotowanych potraw:

Wigczy¢ ptyte kuchenna;

Wybra¢ strefe grzejng;

Dotkna¢ klawisza (+) , a nastepnie klawisza (-) : pojawi sie symbol LI.

Wylaczenie pltyty kuchennej
W celu wylaczenia strefy grzejnej:
Dotkna¢ przycisku (- ) do momentu, gdy na wyswietlaczu strefy grzejnej pokaze sie 0.

Jesli strefa grzejna jest jeszcze bardzo goraca, pokaze sie wskaznik ciepta resztkowego / [.

Wylaczenie plyty kuchennej
Dotkna¢ przycisku (O wszystkie strefy grzejne zostaja wytaczone.

(
Na wyswietlaczu stref grzejnych, ktére sg jeszcze bardzo gorace, pojawia sie symbol /[

A Nie dotykac stref grzejnych, dopdki jest zapalona kontrolkal | .
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FUNKCJA CZASOMIERZA

| AUTOMATYCZNE WYLACZANIE
PLYTY KUCHENNE)J

Czasomierz posiada dwie funkcje:
1 - REGULATORA CZASOWEGO;
2 - AUTOMATYCZNEGO WYLACZNIKA jednej lub kilku stref grzejnych.

Istnieje mozliwos¢ ustawienia czasu trwania na wartos¢ do 99 minut.

Po uptywie ustawionego czasu na wyswietlaczu czasu pojawia sie 00 i wtacza sie sygnat
akustyczny, ktéry mozna wyfaczy¢, naciskajac na przycisk (+) lub (-).

REGULATOR CZASOWY

W celu ustawienia:
1. Wiaczy¢ plyte (jesli jest wytaczona) za pomoca klawisza @ i dotkna¢ jednoczesnie
klawiszy (+) i (-).

2. Ustawic¢ zadany czas, dotykajac przyciskow (+
Czasomierz zaczyna odliczac czas.

)i(-).

W celu zmodyfikowania zakresu czasu powtérzy¢ procedure opisang w punkcie 1.

Aby anulowac ustawienia czasomierza:
1. Whaczy¢ ptyte (jesli jest wytaczona) i dotknac jednoczesnie klawiszy (+) i (-).

2. Nacisng¢ przycisk ( - ), aby ustawic zakres czasu na 00.
AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

W celu aktywacji funkcji automatycznego wytgczania:

1 - wigczy¢ plyte kuchenna;

2 - wybrac strefe grzejna;

3 - wybra¢ poziom mocy;

4 - ustawic timer zgodnie z opisem umieszczonym powyzej.

W celu ustawienia automatycznego wylaczenia dla innej strefy grzejnej powtérzy¢ pro-
cedure podana w punkcie 2.

REGULATOR CZASOWY i AUTOMATYCZNE WYLACZANIE moga by¢ uzywane jedno-
czesdnie.

CO ROBIC W PRZYPADKU PROBLEMOW

PLYTY KUCHENNEJ

Plyta kuchenna lub strefy grzejne nie wlaczaja sie:
- Plyta nie jest podtaczona do sieci elektrycznej.

- Wyskoczyt bezpiecznik.

- Sprawdzi¢, czy nie jest wtaczona blokada.

- Na przyciskach znajduje sie woda lub ttuszcz.

- Na przyciskach postawiony jest jakis przedmiot.

L
Wyswietla si¢ symbol — .
- W strefie grzejnej nie ma zadnego garnka.
- Uzywane naczynie kuchenne jest niekompatybilne z indukcja.
- Srednica dna garnka jest zbyt mata w poréwnaniu ze strefa grzejna.

Wyswietla sie¢ symbol [ E ]
- Odtaczy¢ i ponownie podtaczy¢ plyte kuchenna.
- Skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Posprzedazne;j.

Wylacza sie jedna ze stref grzejnych lub cata ptyta kuchenna:

- System zabezpieczenia przed nadmiernym nagrzaniem jest wtaczony;
- Plyta kuchenna lub ktéras ze stref grzejnych byta zbyt dtugo wiaczona;
- jeden lub wigcej przyciskdw sg czyms przykryte;

- jeden z garnkéw jest pusty i jego dno nadmiernie sie nagrzato.

Wentylator nadal dziata po wytaczeniu ptyty:

- To zjawisko jest prawidtowe: wentylator nadal chroni centralke elektroniczng urzadze-
nia.

- Wentylator zatrzymuje si¢ automatycznie.

KODY BLEDOW PLYTY KUCHENNE)J

Aby wspomoc technika serwisowego w przypadku bfedu, interfejs uzytkownika
wyswietla kody btedéw.

W potaczeniu z dostarczonym dokumentem ,Kody btedéw Wersja podstawowa 2" ktéry
zawiera szczego6towe informacje, dostepny jest petny opis macierzy btedéw.

Ponizej wymieniono standardowe kody btedéw E.G.O. Niestandardowy interfejs
uzytkownika moze by¢ inny. W standardowych ogélnych btedach interfejsu uzytkown-
ika (Er xx) i btedach strefy gotowania (E/x) wystepuja réznice. W przypadku btedéw
strefy gotowania wyswietlacz niewtasciwej strefy gotowania miga, wyswietlajac na pr-
zemian ,E"i kod szesnastkowy ,X".



Kod Opis Mozliwe Srodek zaradczy
btedu przyczyny
Strefe grzejna Brak btedu, Na poszczegdlnych stre-

mozna skonfi-
gurowag, jesli

uzytkownik znaj-
duje sie w menu

fach gotowania nalezy
umieszcza¢ odpowied-

wyswietlane jest serwisowym. nie naczynia.
statyczne,C".
Strefa grzejna jest Brak btedu, Zaczekac na symbol ,-"

konfigurowana, jesli
wyswietlane jest
statyczne,C".

uzytkownik znaj-
duje sie w menu

lub przerwac czynnosci
konfiguracji, naciskajac

Po udanej konfigu- serwisowym. klawisz wyboru, w wy-
racji odpowiedni niku czego,C" przestaje
ekran wyswietla migac.

" Jesli ekran nie

wyswietla,-", nalezy

sprawdzi¢ mozliwe

przyczyny E/5.

Migajace ,E"na Brak btedu, Konfiguracja reczna

kazdej ze stref
grzejnych oznacza,

uzytkownik znaj-
duje sie w menu

ze wszystkie serwisowym.
konfiguracje zostaty
usuniete.
m Przekroczono Zbyt wysoka Wymagane jest ochtod-
. | wartosci graniczne temperatura ptyty | zenie systemu
temperatury lub szkta
NTC -> zbyt wy-
soka temperatura
uktadu elektroni-
cznego
m Niewtfasciwy Garnek tworzy 1. Btad jest automatycz-
|| garnek, np. niewfasciwy nie anulowany po 8s,

utrata wtasciwosci
magnetycznych ze
wzgledu na tempe-
rature dna

punkt roboczy ma
module, co moze
doprowadzi¢

do uszkodzenia
urzadzenia, np.
tranzystoréw IGBT.

€O Oznacza, ze mozna
ponownie korzystac¢
ze strefy gotowania.

W przypadku dalszych
btedéw garnek nalezy

wymienié.

2. Jesli btad pojawia sie
bez obecnosci garnka

w strefie gotowania,
oznacza to, ze nalezy
wymieni¢ modut.

Nieskonfigurowany
modut indukcyjny
(wszystkie moduty
indukcyjne wyko-
nuja polecenia inter-
fejsu uzytkownika,
lecz kazdy element
interfejsu jest zwigz-
any z wybrang strefa
gotowania).

Modut indukcyjny
jest nieskonfigu-
rowany

Usung¢ konfiguracje
plyty kuchennej i

aktywowac konfiguracje

reczna.
Uruchomi¢ menu
serwisowe inter-
fejsu uzytkownika,
aby skonfigurowac

modut indukcyjny. Jesli
wymienione kroki nie
powiodty sie, wymienic¢

modut.

Brak komunikacji
pomiedzy inter-
fejsem uzytkown-
ika a modutem

Brak zasilania
modutu indukcyj-
nego.
Nieprawidtowe

Sprawdzi¢ zasilanie i
potaczenia sieci LIN.
Jesli potaczenie jest

prawidtowe, wymienic¢

indukcyjnym. lub uszkodzone modut.
okablowanie.
Zaktocenie zasilania | 1. Awaria Sprawdzi¢ napiecie i

sieciowego.

gtéwnego uktadu
wykrywania czes-
totliwosci pradu.
2. Przepiecie

czestotliwos¢ zasilania

sieciowego, jesli sa

prawidtowe, wymienic¢

modut.

Niezidentyfikowany
btad

Wymieni¢ modut lub
interfejs uzytkownika

Btad wentylatora

Usterka wentylato-
ra lub elektroni-
cznego uktadu
sterowania

Wymieni¢ modut

Uszkodzenie sondy
temperatury cewki
indukcyjnej

Sygnat czujnika
poza prawi-
dtowym zakresem.
Uszkodzenie czuj-
nika lub ukfadu
elektronicznego.

Wymieni¢ modut

Usterka sprzetowa
modutu indukcyj-
nego.

Usterka sprzetowa
wykryta przez
kontroler auto-
diagnostyczny
modutu

Wymieni¢ modut
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Btad konfiguracji Przypisanie dwdch
stref grzejnych do

tego samego ele-

Usungc¢ aktualna
konfiguracje reczna za
pomoca menu serwi-

mentu interfejsu sowego
uzytkownika.
Stata wartos¢ Niewystarczajaca Wymagane jest ochtod-

czujnika (funkcja
testu dla sondy T na
cewce indukcyjnej)

zZmiana tempe-
ratury (10 K) w
ciggu 5 minut od
wigczenia ptyty

zenie systemu

Urzadzenie | Przepiecie na zasi- Pofaczenie 400V Odtaczyc i poprawic
iwyswietl- | laczu impulsowym potaczenie linii zasilania
acz nie (brak dziatania)
dziatajg

Uwaga:

Nie kazda awaria moze zosta¢ automatycznie usunigta przez system, dotyczy np. usterki
zasilacza interfejsu uzytkownika.

ODPROWADZANIE DYMU

OKAP Z USUWANIEM NA ZEWNATRZ (WYCIAGOWY)

W tej wersji opary i dym s odprowadzane na zewnatrz przez rure spustowa.
W tym celu ztacze wylotowe okapu powinno by¢ poditaczone za pomoca rury
do wylotu zewnetrznego.

Rura wylotowa powinna posiadac:

«$rednice nie mniejszg od zlacza okapu.
lekkie nachylenie w dét (spadek) na odcinkach poziomych w celu unikniecia cofania skroplin do
silnika.
ograniczong do minimum liczbe zagiec.

minimalna niezbedna dtugos¢ pozwalajacg unikna¢ drgar oraz zmniejszenia wydajnosci zasysania
okapu.

Jesli rura przechodzi przez srodowisko o niskiej temperaturze, nalezy ja zaizolowac.

W celu unikniecia cofania powietrza z zewnatrz, w przypadku silnikéw o wydajnosci 800m?/h lub
wiekszej, wystepuje zawor zwrotny.

Odstepstwo dla Niemiec:
gdy okap kuchenny i urzqdzenia zasilane energiq nieelektrycznq funkcjonujq jednoczesnie, ujemne cisnienie

w pomieszczeniu nie moze przekroczyc 4 Pa (4 x 10-5 baréw).

OKAP Z RECYRKULACJA WEWNETRZNA (FILTRUJACY)

W tej wersji powietrze przeptywa przez filtry z weglem aktywnym w celu
oczyszczenia i ponownego wprowadzenia do srodowiska.

W tej wersji zawdr zwrotny nie powinien zosta¢ zamontowany: wymontowac go, jesli wy-
stepuje na zlaczu wylotowym powietrza z silnika.

INSTRUKCJA MONTAZU

czes$¢ zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego

Okap moze by¢ instalowany w réznych konfiguracjach.
A Podstawowe fazy montazu wygladaja podobnie dla wszystkich typéw instalacji, na-

tomiast dla kazdego rodzaju podkreslono specjalne operacje, jakie nalezy wykonac.

FUNKCJONOWANIE OKAPU

KIEDY WLACZYC OKAP?

Okap nalezy wiaczy¢ co najmniej jedng minute przed rozpoczeciem gotowania, aby prze-
transportowac dym i opary w kierunku powierzchni zasysania.

Po zakoriczeniu gotowania pozostawi¢ okap do momentu, gdy wszystkie opary i zapachy
zostang catkowicie zassane. Za pomoca funkgji timera mozna ustawi¢ automatyczne wyta-
czenie okapu po 15 minutach pracy.

JAKA PREDKOSC WYBRAC?

predkosc (1-3): zapewnia oczyszczone powietrze przy niskim poborze energii elektrycznej.
predkos¢ (4-5): normalne warunki uzytkowania.

predkosc (6-7): w przypadku obecnosci silnych zapachdw i opardw.

predkos¢ (8-P): szybkie usuwanie zapachéw i opardw.



KIEDY 0CZYSCIC LUB WYMIENIC FILTRY?
Filtry metalowe powinny by¢ myte co 30 godzin uzytkowania.
Filtry z weglem aktywnym powinny by¢ wymieniane co 3-4 miesiace, zaleznie od czestotli-

wosci uzytkowania okapu.
W celu zapoznania sie z innymi szczegdtami patrz rozdziat ,KONSERWACJA'.

ZESTAW PRZYCISKOW TOUCH

DA —

+ O+

B
WL./WYL.

Krétkie nacisniecie: Wiaczenie/wytaczenie okapu.
Dtuzsze przytrzymanie: Aktywacja automatycznego cyklu (A) dziatania oka-
pu w zaleznosci od mocy ptyt.

|
o

Zwiekszenie predkosci od 1 do 9 (az do,,P”).
Predkos¢,P": aktywna tylko przez kilka minut, nastepnie wiacza sie predkos¢ 9.

Zmniejszenie predkosci od P do 1.

Przy okapie wtaczonym (Krétkie nacisniecie): TIMER (czerwona dioda
miga)

Automatyczne wylgczenie po uptywie 15 minut.

Funkcja wylacza sie (czerwona dioda wyfaczona) w przypadku:

- wylgczenia silnika (klawisz (DA ).

- Nacis$nij ponownie przycisk TIMER C'-) ».
Przy okapie wytaczonym (Dluzsze przytrzymanie 4s): otwarcie klapek w

celu konserwacji okapu i filtrow metalowych

ALARM METALOWEGO FILTRA PRZECIWTLUSZCZOWEGO
Konserwacja po uptywie okoto 30 godzin uzytkowania.

Nacisna¢ i przytrzymac przez 5 sekund klawisz C'-) F w celu wyzero-
wania licznika.

@ ALARM FILTRA CARBON.ZEO
Konserwacja po uptywie okoto 2000 godzin uzytkowania.

Nacisna¢ i przytrzymac przez 5 sekund klawisz @ & w celu wyzero-
wania licznika.

Aby aktywowac alarm:
Przy okapie wytaczonym nacisnac i przytrzymac klawisze
przez 3 sekundy

NG/

Zapala si¢ dioda &

Potwierdzi¢ klawiszem

+1_
+

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem plyty kuchennej upewnic sig, ze ma ona temperature otoczenia.
Po kazdym uzyciu czysci¢ ptyte kuchenng detergentem przeznaczonym do witrocera-
miki.

UWAGA!
Do czyszczenia nigdy nie uzywac urzadzenia parowego.

Nie uzywac produktéw zawierajacych:

- czynniki korozyjne (soda, kwasy, amoniak).

- czynniki $cierne (proszki lub pasty).

Nie uzywac przedmiotéw ostro zakoriczonych lub o wiasciwosciach $ciernych.

Po oczyszczeniu osuszy¢ urzadzenie migkka $ciereczka.
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CZYSZCZENIE POWIERZCHNI WEWNETRZNYCH

VAN

W celu uzyskania informacji o wewnetrznych czesciach metalowych patrz poprzedni paragraf.

Zabrania sie czyszczenia ptynami lub rozpuszczalnikami elementéw elek-
trycznych lub czesci zwiagzanych z silnikiem, ktére znajduja sie wewnatrz
okapu.

METALOWE FILTRY PRZECIWTLUSZCZOWE

Zaleca sie, aby czesto my¢ metalowe filtry (F) (co najmniej raz w miesigcu), moczac je przez
okoto 1 godzine w wodzie z goragcym ptynem do mycia naczyr i pamietajac, aby ich nie zginac.
Nie nalezy uzywac korodujacych $rodkéw czyszczacych, kwasowych ani zasadowych.
Doktadnie je optukac i przed ponownym zamontowaniem odczekac, az catkowicie wyschna.
Mycie w zmywarce do naczyn jest dozwolone, lecz moze doprowadzi¢ do powstania za-
czernien na materiale, z ktérego wykonane sa filtry. Aby ograniczy¢ wystepowanie tego
zjawiska, korzystac z programéw o niskich temperaturach (maks. 55°C.).

W celu uzyskania informacji o wyjeciu i wiozeniu metalowych filtréw przeciwttuszczowych
patrz instrukcja montazu.

FILTRY WEGLOWO-ZEOLITOWE

W normalnych warunkach uzytkowania zaleca sie regeneracje filtra weglowo-zeolitowego

co 18 miesiecy oraz jego wymiane co 3 lata. W celu regeneradji filtra nalezy przeprowadzi¢

nastepujaca procedure:

- Wymontowac filtr, postepujac zgodnie z instrukcjami.

- Wstaw filtry A, B i C (jesli s3 obecni) do piekarnika domowego i pozostawi¢ w temperatur-
ze 200°C na okoto dwie godziny.

- Po ostygnieciu wszystkich czterech filtréw zainstalowac je w konstrukcji metalowe;j filtra.

ZBIORNICZEK NA OLE)J

Wskazane jest, aby zbiorniczek my¢ co 1 miesiac.

Nie nalezy uzywac korodujacych $rodkéw czyszczacych, kwasowych ani zasadowych.

Aby czyszczenie byto dokfadniejsze, wyjac¢ zbiorniczek na olej (patrz rysunek) i umy¢ go
w goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn. Doktadnie go wyptukac i przed ponownym
montazem poczekac, az wyschnie.

PLOATACIJI

Symbol przekreslonego kosza pokazany na posiadanym urzadzeniu oznacza, ze
produkt jest WEEE, czyli jest “Zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym”
i dlatego nie nalezy go wyrzuca¢ do $mieci niezréznicowanych (czyli razem z
“mieszanymi odpadami komunalnymi”), ale nalezy go oddzieli¢ od reszty odpa-
dow, aby poddac go odpowiednim dziataniom stuzacym jego ponownemu uzyciu lub usu-
nieciu i bezpiecznemu unieszkodliwieniu ewentualnych szkodliwych dla srodowiska sub-
stancji i wyjecia surowcéw, ktére moga by¢ poddane recyklingowi. Prawidtowa utylizacja
niniejszego produktu pomoze zachowac cenne zasoby i unikna¢ negatywnego wplywu na
zdrowie ludzi i srodowisko, ktory moze by¢ spowodowany przez niewtasciwe usuwanie od-
padow.

Prosimy o skontaktowanie sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyskac¢ wiecej informacji o najbliz-
szym punkcie selektywnej zbiérki. Moga zosta¢ natozone kary za niewtasciwe postepowanie
z odpadami, zgodnie z ustawodawstwem krajowym.

INFORMACJE O UTYLIZACJIW KRAJACH UNII EUROPEJSKIEJ

Dyrektywa unijna w sprawie urzadzen ZSEE zostata wdrozona przez kazde paristwo w we
wiasnym zakresie, dlatego chcac zutylizowac to urzadzenie, najlepiej skontaktowac sie z lo-
kalnymi wtadzami lub ze Sprzedawca w celu uzyskania informacji o prawidtowym sposobie
postepowania przy utylizacji.

INFORMACJE O UTYLIZACJI W KRAJACH NIENALEZACYCH DO UNII EUROPEJSKIEJ
Symbol przekreslonego kosza jest wazny tylko w Unii Europejskiej; jesli chce sie zutylizo-
wac to urzadzenie w innych krajach, najlepiej skontaktowa¢ sie z lokalnymi wtadzami lub
ze Sprzedawcg w celu uzyskania informacji o prawidtowym sposobie postepowania przy
utylizacji.

ffii UWAGA!

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian do urzadzenia w dowolnym cza-
sie i bez powiadomienia. Drukowanie, ttumaczenie i powielanie, nawet czesciowe, niniejszej
instrukgji, jest uwarunkowane upowaznieniem i zezwoleniem od Producenta.

Informacje techniczne, przedstawienie graficzne i wytyczne w tej instrukcji sg tylko wskazu-
jace i nie moga by¢ ujawnione.

Jezykiem instrukgji jest jezyk wtoski i Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekol-
wiek btedy w transkrypcji lub ttumaczeniu.




SIKKERHEDSANVISNINGER

OG ADVARSLER

Disse advarsler er udarbejdet for egen og andres sikkerhed, og vi beder
derfor om, at hele denne vejledning lzeses med omhu, for apparatet in-
stalleres og anvendes eller for der udferes rengering pa apparatet.

Producenten patager sig intet ansvar for eventuelle skader, der direkte

eller indirekte er forvoldt pa personer, ting og kaeledyr, som folge af manglende over-
holdelse af sikkerhedsinstruktionerne i dette haefte.

Det er meget vigtigt, at denne brugsanvisning opbevares sammen med apparatet til
fremtidig brug.

Serg for, at brugsanvisningen felger med apparatet, hvis det szelges eller overdrages til en
anden person, séledes at den nye bruger kan gere sig bekendt med emhaettens funktion og
de tilknyttede advarsler.

Kraev brug af originale reservedele.

@ Tilsigtet brug

« Denne kogeplade skal anvendes i hjemmet for at tilberede og holde madretter var-
me.

« Installer ikke kogepladen udenders og udszet den ikke for vejrliget (regn, vind, osv. ...).

« Enhver anden brug er ikke tilladt

« Apparatet kan anvendes af bgrn fra en alder pa mindst 8 &r, samt af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer uden erfaring og det
nedvendige kendskab, hvis de blot overvages af andre, eller efter at have modtaget
anvisninger om sikker brug af apparatet og fuldt ud forstaet de hertil relaterede farer.
Born ber aldrig lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ber udferes af bru-
geren, og ma aldrig udferes af bgrn uden at de er under opsyn.

o Ga aldrig veek fra kogepladen nar den er teendt.

Apparatet er udelukkende beregnet til udsugning af luften over husholdningskoge-
plader, og ikke kogeplader som anvendes i professionelt gjemed: Enhver anden brug
betragtes som ukorrekt, kan forarsage skader pa personer, ejendom og husdur og
fratager Fabrikanten ethvert ansvar.

@ Fare for forbreendinger

Anvend funktionen for blokering af kommandoknapperne, for at forhindre at uauto-
riserede personer kan teende for kogepladen pa egen hand.

« placerer handtag og grer pa pander og gryder pa en sadan made, at bern ikke kan fa
fatidem.

o Sluk kogepladen efter brugen.

o Placeringen genstande af metal pé de teendte kogeplader.

Teknisk sikkerhed

« Installationsarbejdet skal udferes af kompetente og kvalificerede installatorer,
ifolge beskrivelserne i dette haefte og under overholdelse af gaeldende normer.
Hvis stromkablet eller andre dele bliver beskadigede, ma kogepladen ikke anven-
des: Treek stikket til elforsyningen til kogepladen ud fra stikket og tag kontakt til forhand-
leren eller til et autoriseret teknisk servicecenter for reparation.

Udfer aldrig andringer pa apparatets elektriske, mekaniske og funktionsrelate-
rede struktur.

Forseg aldrig at udfere reparationer eller udskiftninger pa egen hand: Indgreb,
som er udfert af inkompetente og ukvalificerede personer kan medfere endog
meget alvorlige skader pa ejendom og personer, der ikke daekkes af Fabrikantens
garanti.

« Inden kogepladen monteres skal integriteten og funktionaliteten af hver del kontrol-
les: Hvis der bemaerkes eventuelle afvigelser skal installationen afbrydes og der skal

tages kontakt til forhandleren.

A Det elektriske system, som emhaetten tilsluttes skal veere i overensstem-

melse med de geeldende regler og have en jordforbindelse i overensstem-

melse med sikkerhedsstandarderne i det land, hvor emhaetten anvendes; Den skal
ogsa overholde de europaiske regler vedrgrende radiostejdeempning.

« Forbindelsesdata (spaending og frekvens), angivet pa kogepladens maerkeplade, skal
svare til dem for det elektriske net.
Kontroller overensstemmelsen mellem disse data inden installationen.
Ved tvivl, skal der rettes henvendelse til en elektriker.

« Anvend ikke kogepladen inden den er blevet installeret korrekt.

o Det er forbudt at anvende induktionspladen pa mebler der kan flyttes.

« Abn aldrig apparatets kabinet.

o Falmec garanterer kun overholdelsen af sikkerhedsstandarderne ved anvendelse af
originale reservedele.
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o Apparatet er ikke beregnet til anvendelse med ekstern timer eller med fiernbetjening.

Kontroller, inden installation af emhaetten, at netspaendingen svarer til den, der er angivet pa
typeskiltet inde i emhaetten.

Stikket der anvendes til den elektriske forbindelse skal veere let tilgaengelig for det installe-
rede udstyr: | modsat fald skal der installeres en hovedafbryder sa der kan slukkes for strem-
tilferslen til emhaetten nér der er behov for det.

Eventuelle aendringer i det elektriske system méd kun udferes af en autoriseret elektriker.

Hvis emhaetten ikke fungerer som den skal, skal man ikke forsege selv at lgse problemet,
men kontakte forhandleren eller et autoriseret servicecenter for reparation.

AN

SIKKERHED FOR ROGKANALEN

AN

Kontroller,inden installation af emhaetten, at alle de gaeldende forskrifter omkring udledning
af luft er overholdt.

VARSLER TIL BRUGEREN

« For apparatet anvendes for forste gang, skal eventuel beskyttende klzebefolie og film
fjernes.

Sla apparatet fra, ved at tage stikket ud eller trykke pa hovedafbryderen,
under installation af emhaetten.

Emhaettens udtag ma ikke tilsluttes skorstene eller regudtag med for-
breendingsreg (fra for eksempel varmeanlaeg, breendeovne osv.).

« Under brugen, kan gryder og pander forarsage stgj, der kan veere forarsaget af:
- et hojt effektniveau.
- forskellige materialer i bunden af gryderne.

e Brug aldrig vand til at slukke ilden. Sluk kogezonen. Kvael flammerne med et lag, et
brandtaeppe eller lignende.

e Opbevar ikke breendbare genstande i skufferne under kogepladen. Bestikholdere,
skal vaere af varmebestandigt materiale.

o Der ma ikke opvarmes tomme gryder eller pander og det skal altid kontrolleres, at
gryderne indeholder en minimal maengde vaeske.

o Sluk altid kogepladen efter brug.

« Hold gje med madlavningen i tilfeelde af brug af fedtstoffer og olier, da de hurtigt kan
bryde i brand.

« Opvarm fedtstoffer og olier i maksimalt et minut, og anvend aldrig booster-funktio-
nen til dette formal.

» Pas pa ikke at braende dig selv under og efter brugen af enheden.

« Serg for, at ingen faste eller mobile elektriske kabler pd enheden kommer i kontakt
med glasset eller en varm pande.

o Brug ikke kogepladen til at varme konserves.
o Der mé ikke monteres nogen form for tildeekning af induktionskogepladen.
« de elektriske ledninger ma ikke komme i kontakt med kogepladen.

o Det tilrddes at beskytte haenderne mod varmen ved hjelp af grydelapper. Anvend
kun terre grydelapper.

« Brug kun gryder og pander med flad og magnetisk bund som er egnede til indukti-
onskogeplader.

» Undga at sukker, syntetiske materialer eller sglvpapir kommer i kontakt med de varme
zoner. Disse materialer kan, under afkglingen, forarsage revner eller andre sendringer
pa den keramiske overflade: Sluk for enheden og fjern straks ovennavnte materialer
fra den endnu varme kogezone.

o Flyt gryderne ved at lofte dem. Lad vaere med at treekke dem hen over kogepladens
overflade.

« Gryder og kogepladen skal veere helt rene, for de kommer i kontakt med hinanden.
« Undga at fa genstande til at falde ned pa kogepladen !

. Anvend kun gryder med magnetisk bund.
Alle andre materialer er ikke tilladt.

. Anvend gryder med en stgrrelse der passer til kogepladens kogezoner.

« Anvend altid kun en gryde eller pande pé hver af kogezonerne, ogsa under anven-
delse af funktionen BRIDGE.

« Stil ikke varme gryder og pander pa sensortasterne og kontrollamperne da det risike-
rer at beskadige elektronikken under dem.
Hold altid kommandotaster og lamper rene.

« Opbevar ikke metalgenstande direkte under kogepladen.

o Huvis det er muligt, skal der altid anvendes grydelag, for at forhindre varmetab.
e Brug mindst muligt vand ved tilberedningen.



« Efter at have startet med at stege eller koge retterne, bringes effektniveau til et lavere
niveau.

Anvisninger for sikker brug og advarsler

Advarsel til personer med pacemaker:

Vaer opmaerksom pa at der i apparatets umiddelbare naerhed dannes et elektromagneti-
sk felt, nar det er i funktion. Risikoen for at det pavirker pacemakerens funktion er meget
lille.

| tvivistilfeelde skal man henvende sig til pacemakerens producent eller egen laege.

Det elektromagnetiske felt fra den teendte kogeplade kan pavirke funktionen af magne-
tiserbare objekter. Kreditkort, redningsredskaber, lommeregnere mv. ma ikke holdes i
narheden af kogepladen, mens den er taendt.

Metalgenstande, der opbevares i en skuffe under apparatet, kan blive meget varme, hvis
apparatet bruges i leengere tid. Opbevar ikke metalgenstande i en skuffe placeret lige
under kogepladen.

Apparatet er udstyret med keleventilatorer. Hvis der er placeret en skuffe under det
indbyggede apparat, skal der indsaettes en skilleplade mellem selve skuffen og den
nederste del af apparatet for at sikre den nedvendige ventilation af kogepladen, og at
ventilatorerne ikke blokeres.

Brug aldrig to gryder eller pander samtidig pa et enkelt kogeomrade, et rektangulzert
kogeomrade eller et PowerFlex kogeomrade.

A

Kontroller altid, at alle de elektriske dele (lys, udsuger) er slukkede, nar apparatet ikke an-
vendes.

AN

Den maksimale samlede vaegt af eventuelle genstande placeret pa eller ophaengt i (hvor
forudset) emhaetten, ma ikke overstige 1,5 kg.

Frakobl apparatet, ved at tage stikket ud eller trykke pa hovedafbryderen,
for der udferes nogen form for rengering eller vedligeholdelse.

Anvend aldrig emhaetten med vade haender eller bare fadder.

Anbring aldrig nogen genstand pa de motoriserede lameller.

Undlad at tilberede retter med &ben ild under emhaetten.

Anvend aldrig emhaetten uden fedtfiltrene af metal; fedt og snavs vil i s& tilfeelde kunne
aflejre sig i apparatet og pavirke funktionen.

Emhaettens tilgaengelige dele kan vaere varme, nar de bruges med apparater til madlavning.
Udfer aldrig rengering heraf, ndr dele af emhaetten stadig er varme.

Hvis rengaringen ikke udfgres i henhold til procedurerne og med de produkter, der er anfart
i denne vejledning, kan der forekomme risiko for brand.

SIa hovedafbryderen fra, nar apparatet ikke skal anvendes over et laengere tidsrum.

AN

INSTALLATION

Hvis der samtidigt bruges andre apparater (varmeanlaeg, breendeovne,
pejse osv.), som forsynes med gas eller andre braendsler, skal der sarges for
passende ventilation i lokalet, hvor regudsugningen sker, i henhold til de
gaeldende regler.

Afsnit forbeholdt kvalificeret personale

AN

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Inden installationen af emhaetten, skal kapitel "SIKKERHEDSANVISNINGER
OG ADVARSLER" laeses grundigt.

Apparatets tekniske data er angivet pa maerker, der er anbragt inde i selve emhzetten.

PLACERING

Installer ikke emhaetten udenders og udszet den ikke for vejrliget (regn, vind, osv. ...

KOGEPLADEN

ELEKTRISKTILSLUTNING

(afsnit forbeholdt kvalificeret personale)

A Sorg for at ingen af de elektriske ledninger inde i kogepladen frakobles eller
skeeres over:

Kontakt det naermeste servicecenter, hvis dette skulle ske.

Fa fagfolk til at udfere den elektriske tilslutning.

Tilslutningen skal ske i overensstemmelse med de geeldende lovbestemmelser.

For der foretages nogen form for indgreb pa kogepladen skal apparatet fra-
kobles stramforsyningen.

For kogepladen tilsluttes lysnettet, kontrolleres fglgende:

+ At netspaendingen svarer til den, der er angivet pa typeskiltet inde i kogepladen;
At det elektriske anlaeg opfylder forskrifterne og er i stand til at modsté apparatets belast-
ning (se typeskiltet med de tekniske specifikationer, der er anbragt inde i kogepladen);
Stikket og kablet ma ikke udsaettes for temperaturer pa over 70°C;
At forsyningssystemet har en effektiv jordforbindelse i overensstemmelse med gaelden-
de forskrifter;
Stikket der anvendes skal veere let tilgaengeligt, nar kogepladen er blevet installeret.

I tilfeelde af:

+ Enheder med en kabelforbindelse uden stik: Stikket der anvendes skal veere af typen
"normaliseret”. Ledningerne skal tilsluttes som felger: gul-gren til jordforbindelse, bla for
neutral og brun ledning til fase. Stikket skal tilsluttes en egnet sikkerhedskontakt.

Fast enhed der ikke er udstyret med en ledning og et stik, eller med en anden anordning,
der sikrer afbrydelse fra lysnettet, med en afstand til kontakten, der tillader fuldsteendig
frakobling ved betingelserne for overspaending i kategori lll.

Sadanne afbrydere skal forberedes pé forsyningsnettet i folge geeldende regler for instal-
lation.

Den gule/grenne jordledning mé ikke afbrydes af kontakten.
Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar, hvis sikkerhedsforskrifterne ikke overholdes.

SIKKERHED FOR KOGEPLADEN

Sikkerhedsslukning

Hvis en kogezone overskrider den maksimale tid for anvendelse ved samme effekt, sluk-
ker den automatisk og der angives anvendelsen af eftervarme.
For at genstarte kogezonen, anvendes de ngdvendige taster.

Niveau

effekt lav 1

Maksimal
varighed
funktion, an-
givetitimer

87(20(87|67|53[43(35(28(23|19]15

Kogepladen slukker automatisk, hvis en eller flere kommandotaster forbliver tildaekkede
i mere end 10 sekunder.

For at genoprette kogepladens korrekte funktion:

- fiern genstandene fra kontrolpanelet

- renger kontrolpanelet

- teend igen for kogepladen og de relevante kogezoner.

Enhed mod overophedning

Fer kogepladens elementer kan blive overophedede, reducerer kontrolenheden den ef-
fekt, der anvendes ved at falge denne procedure for beskyttelse af enheden:

— Deaktivering af booster og power booster, hvis de er teendt

- Reduktion af det indstillede effektniveau.

- Slukning af den relevante kogezone.

Pa displayet for kogezonerne fremkommer meddelelsen "E2".

Kogezonen kan anvendes igen, nar fejlindikatoren slukker.

SIKKERHEDSANVISNINGER

FOR MONTAGEN
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Monter forst kogepladen efter at have monteret under- og overskabe i kak-
kenet.

Serg for, at arbejdsplaner er fineret med varmebestandig lim for at undga de-
formation eller lgsrivelse.

VAN

Det er forbudt at montere kogepladen ovenpa keleskabe eller frysere, opva-
skemaskiner, vaskemaskiner eller tgrretumblere.




Tilslutning af kogepladen: Foragelse af effektniveauet for tilberedning og valg
+ af booster-funktion, eller forggelse af tilberedningsti-
net Tilslutning Snit Stromfo- Kaliber den med funktionen TIMER.
pa kablet rende for Saenkning af effektniveauet for tilberedning eller
kabel kontak- - saenkning af tilberedningstiden med funktionen TI-
ten MER.
220V -240V~ , |HO5VV-F %
50/60Hz 1P+N /2P 3x2.5mm H 05 RR - F 25A Yo ———
isnin esKrivelse
380V 415V~ 2P+N ax1smme | HOOW-F g dis Iag
50/60Hz : H05RR-F play
I~ Kogezone i stand-by
380V -415V~ ., |HOSW-F 1
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm HO5RR-F 16 A* ,_'
* udregnet med samtidighedsfaktor i henhold til EN 60 335-2-6. | '_-‘ Effektniveauer, fra det laveste til det hgjeste,
l...... | |velges med tasterne + og -.
1 N\
(] Power boost : Maksimal effektstyrke
'_’ Angivelse af eftervarme
Effektniveau mellem 0 og 1, egenet til at holde
[N tilberedte retter varme
Ll ) 1 Bridge-funktion aktiveret.
[N (grydens minimumsdiameter: @ 230 mm)
EFFEKTER: '_‘ Der er ingen gryde pa kogepladen, eller den er
Karakteristika 'l ikke egnet som materiale eller i stgrrelse.
(grydens minimumsdiameter: @ 120 mm)
i 2800-7400W R . .
Effekt i alt 8007400 (kun Funktionen for blokering af kommandoer, akti-
Position 1 ,- + ,— centralt veret
e display) .
Nominel effekt 1600W
Effekt booster 1850W
Position 2
BETJENING OG
Nominel effekt 2100W
BRUG AF INDUKTIONSPLADEN
Effekt booster (1/2) 3000W
ona BRUG KUN GRYDER DER ER BEREGNET TIL INDUKTIONSKOGEPLADER.
Position 3 Nar der teendes for en kogezone, opvarmes bunden af gryden.
Nominel effekt 2100W Kogezonen opvarmes kun af varmen overfert fra gryden.
Induktionen registrerer automatisk sterrelsen af gryden.
Effekt booster (1/2) 3000W Effekten for varmen ber veelges i forhold til den mad der skal tilberedes.
Herunder en tabel med vejledende effektniveauer:
Position 4
Nominel effekt 1600W JUSTERINGSOMRADER
Effekt booster 1850W 1-2 Smelte Saucer, sm@r,.chokolade,
Opvarme gelatine
Feerdigretter
2-3 Pi Ris, budding og gryderetter
iske Grontsager, fisk, frosne
O H ~ B O Optening o e
| O 0O — + 0) O | produkter
3-4 | Damp Grontsager, fisk, ked
4-5 . Kogte kartofler, supper, pasta
Kogning Friske grentsager
Kommando | Beskrivelse 6 -7 | Tilberedning ved middel varme Kad, lever, &g, polser
- - - Goulash, roulade, indvolde
Kogeplade ON/OFF. Hvis der ikke aktiveres andre
(D kommandoer, vil kogepladen slukke efter f& sekun- 7 -8 | Kogning Kartofler, fedtkogte kager
der Friturestegning
| Vaﬁ af bagerste kogeomrade. Tryk samtidig med 9 Friturestegning, bringe i kog B@ffe}:z)zer?iizkage
|
O og funktion BRIDGE aktiveres. P Friturestegning, Bringe store maengder vand
B VTIﬂ af forreste kogeomrade. Tryk samtidig med bringe i kog ikog
D NB: Opvarmningstiden pa induktionskogeplader er kortere end for kogeplader med gas.
[ | og funktion BRIDGE aktiveres.
~ Blokering af kommandoer: Ved tryk i mere end 2 se-
D kunder, blokeres alle kommandotaster For at aktivere Bﬁs,!s,l,:UNKTION,ER ek o
K Set fordenr ite pa foreg side.
kommandotasterne, gentages operationen.
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BRIDGE-FUNKTION

Denne funktion giver mulighed for at teende samtidig for kogezonerne 1-2 og/eller 3-4.
For aktivering:

- Aktiver kogepladen.

For "90": D .
Tryk samtidig pa symbolerne . + D :
I
- Symbolet I fremkommer pa displayet for det bagerste kogeomrade.
- Med tasterne + og - reguleres effekten.

Bemaerk: funktion kan kun aktiveres pa de 2 kogeplader til hgjre eller venstre (ikke de
to midterste).

DEAKTIVERING af funktionen BRIDGE:

O W

Tryk samtidig pa symbolerne . + D .

BOOSTER-FUNKTION /

Booster-funktionen gger effekten, sa der kan opvarmes store maengder (f.eks. af vand til
kogning af pasta).

Denne foragelse af effekten er aktiv i maksimalt 10 minutter.

- Teend for kogepladen.
- Veelg kogezone.

]
-Tryk pa (+) indtil symbolet) ~ vises pa displayet pa det bagerste kogeomrade.
Bemaerk: det er kun muligt at indstille en plade til hgjre eller til venstre ad gangen

[}
i I (ikke mere end to i alt).

[}
Hvis den 1(4) plade er indstillet i/, kan den nzermeste 2(3) plade ikke indstilles

over niveauet LI. Hvis det er den 2(3) someri/ , slukker den 1(4).

FUNKTION KEEP WARM 55§
42°C - For at holde tilberedte retter varme:
Teend for kogepladen.

Veelg en kogezone.

Tryk pé tasten (+) og derefter pa tasten (-) : symbolet L vises.

Slukning af kogepladen

For at slukke kogezonen:
Tryk pa tasten (- ) indtil der vises 0 pa kogezonens display.

hvis kogezonen stadig er meget varm angives det som eftervarmeJ [.

Sluk for kogepladen
Tryk pa tasten @ :Alle kogezoner pa kogepladen deaktiveres.

Pa display for kogezoner, der stadig er meget varme vises symbolet/ [.

(
A Ror ikke ved disse kogezoner indtil lampen 1 er slukket.

TIMERFUNKTION

OG AUTOMATISK SLUKNING KOGEPLADEN

Timeren har to funktioner:

1 - TIDSINDSTILLING.

2 - AUTOMATISK SLUKNING af en eler flere kogezoner.
Det er muligt at indstille en varighed pa op til 99 minutter.

Nar den indstillede tid er gaet, vises der 00 pa displayet for den relevante kogezone og
der afgives et akustisk signal, der deaktiveres ved tryk pé tasterne (+) eller (-).

TIDSINDSTILLING

For indstilling:
1.Teend for kogepladen (hvis den er slukket) med tasten @ og tryk samtidig pa tasterne (+) og (-).

2. Indstil den gnskede tid med tasterne (+) og (-).
Timeren starter.

For at eendre tiden gentages proceduren fra punkt 1.
For at annullere timeren:

1.Teend for kogepladen (hvis den er slukket) og tryk samtidig pa tasterne (+) og (-).
2.Tryk pé tasten (- ) for at bringe tiden til 00.

AUTOMATISK SLUKNING

For funktionen med automatisk slukning:
1 - Teend for kogepladen.

2 - Vaelg kogezonen.

3 - Vaelg effektniveauet.

4 - Indstil timeren som beskrevet ovenfor.

For indstilling af den automatiske slukning for en anden kogezone, gentages fremgangs-
maden fra trin 2.

TIDSINDSTILLING og AUTOMATISK SLUKNING kan anvendes samtidig.

SASAN L@SES EVENTUELE PROBLEMER

KOGEPLADEN

Kogepladen eller de enkelte kogezoner vil ikke teende:
- Kogepladen er ikke tilsluttet elektricitetsnettet.

- Sikringen er sprunget.

- Kontroller at blokeringsfunktionen ikke er aktiveret.

- Der er fedt eller vand pa tasterne.

- Der er placeret en genstand pa tasterne.

(]
Symbolet — fremkommer.
- Der er ikke placeret nogen gryde/pande péa kogezonen.
- Den anvendte gryde/pande er ikke egent til induktionskogeplader.
- Diameteren pa grydens/pandens bund er for lille i forhold til kogezonens diameter.

Symbolet [ E ]: fremk 3
- Udfer frakobling af kogepladen og herefter tilkobling igen.
- Tag kontakt til servicecenteret.

En af kogezonerne eller hele kogepladen slukker:

- Sikkerhedssystemet for overophedning er aktivt.

- Kogepladen eller en af kogezonerne har varet taendt for leenge.
- En eller flere taster er deekket til.

- En af gryderne er tomme og bunden er blevet overophedet.

ventilatoren bliver ved med at kore efter at kogepladen er blevet slukket:

- Dette er ikke en fejl: Ventilatoren fortsaetter med at beskytte den elektroniske styreen-
hed.

-Ventilatoren standser automatisk.

FEJLKODER KOGEPLADEN

For at hjeelpe serviceteknikeren viser brugergraensefladen (Ul), i tilfeelde af fejl, fejlkoder.
| kombination med det medleverede dokument "Grundleeggende fejlkoder 2", som in-
deholder detaljerede oplysninger, findes der ogsa en komplet tabel med fejlbeskrivelser.
E.G.O's standard fejlkoder er anfert i det folgende. Tilpassede brugergraenseflader kan
veere anderledes. | standarden er der forskel pé generelle Ul-fejl (Er xx) og kogepladefejl
(E/x). | tilfaelde af kogepladefejl blinker displayet til den defekte kogeplade skiftevis "E”
og en hex-kode "X".

Fejlkode | Beskrivelse Mulige

arsager

Afhjeelpning

Der skal stilles en egnet
pande pé den pagaelde-
nde kogeplade

Kogepladen kan
konfigureres, hvis
der vises et statisk
neo

Ingen fejl, bruge-
ren er i serviceme-
nuen.

Vent pa symbolet
eller afbryd konfigura-
tionsaktiviteterne ved
at trykke pa den valgte
tast. "C" vil ikke leengere
blinke.

Kogepladen vil blive
konfigureret, hvis
der vises et blinken-
de"C"

Efter en korrekt kon-
figuration viser det
relevante display "-".
Hvis "-" ikke vises,
skal man kontrollere
de mulige arsager

Brugeren eri
servicemenuen,
ingen fejl

til E/5
E Et blinkende "E" Brugeren eri Manuel konfiguration
. | pa hver kogeplade servicemenu,

viser, at alle konfi-
gurationer vil blive
slettet

ingen fejl

Temperaturgraenser Systemet skal kele ned

er overskredet

Pt- eller glastem-
peraturen er for
hej

NTC -> elektro-
nikkens tempera-
tur er for hej
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Uegnet gryde, fx
fordi den har mistet
sine magnetiske
egenskaber pga.
bundens tempe-
ratur

Gryden skaber

et ikke egnet
driftspunkt pa
modulet, som kan
edelaegge enhe-
derne, fx IGBTSs.

1. Fejlen annulleres
automatisk efter 8 s, og
kogepladen kan bruges
igen. Hvis der igen
opstar fejl, skal gryden
udskiftes.

2. Modulet skal
udskiftes, hvis fejlen
vises uden en gryde pa
kogepladen.

Ikke konfigureret in-
duktionsmodul (alle
induktionsmoduler
reagerer pa Ul, men
ethvert element

er relateret til den
bergrte kogeplade.)

induktionsmodul
er ikke konfigu-
reret

Slet navkonfigurationen
og aktiver den manuelle
konfiguration.

Start Ul servicemenuen
for at konfigurere
induktionsmodulet. Hvis
de anferte punkter ikke
lgser problemet, skal
modulet udskiftes.

Ingen kommunika-
tion mellem Ul og
induktionsmodulet

Ingen stremfors-
yning til in-
duktionsmodulet.
Ledningsfering er
darlig eller defekt

Kontrollér strem- og
LIN-tilslutninger. Hvis
tilslutningen er OK, skal
modulet udskiftes

Forstyrrelse pa ho-
vedstrgmforsyning

1. Fejl i registrering
af hoved-
stromfrekvens

2. Overspeaending

Kontrollér hoved-
stromforsyningens
speaending og frekvens,
hvis de er ok, skal
modulet udskiftes.

Fejl som ikke kan
tilskrives

Udskift modul eller
brugergreenseflade

Ventilator defekt

Ventilator eller
styreelektronik er
defekt

Udskift modulet

Defekt temperatur-
sonde pa induktor

Sensorsignal er
uden for gyldigt
omrade. Sensor
eller elektronik er
defekt

Udskift modulet

Hardwaredefekt pa
induktionsmodul

Defekt hardware-
enhed registreret
under egenkontrol
af modulet

Udskift modulet

Konfigurationsfejl

2 kogeplader er

dedikeret til det

samme element
pa brugergraens-
efladen

Slet den nuveerende
manuelle konfiguration
med servicemenuen

Rettet sensorveerdi
(test funktion

Ikke stor nok
temperaturaend-

Systemet skal kole ned

af T-sonde pa ring (10 K) inden
induktor) for 5 min efter at
der er teendt for
komfuret
Ingen Overspaending 400 V tilslutning Frakobl stremforsyning-
funktionali- | pa kontaktens sledningen og kobl den
tetogintet | stremforsyning (in- tiligen
display gen funktionalitet)
Bemaerk:

Ikke alle fejl kan registreres automatisk af systemet, det er for eksempel ikke muligt ved

defekt pa brugergraensefladens stremforsyning.
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EMFANG

ROGAFTRAK

EMHATTE MED EKSTERN UDLEDNING (UDSUGENDE)

P& denne version ledes reg og dampe fra kgkkenet ud i det fri gennem
et udledningsrer.

Til dette formal skal udgangen p& emhaetten veere forbundet til et eks-
ternt udtag via en rerfering.

Reret til udtaget skal opfylde falgende betingelser:

+ Diameteren skal som minimum svare til den pd emhaettens samlestykke.

- Der skal veere en svag haldning nedad (fald) i de vandrette sektioner for at forhindre
kondens i at flyde tilbage til motoren.

+ Det mindst mulige antal krumninger.

- Udtaget skal udferes med den mindst mulige la&engde, for at forhindre vibrationer og for-
ringelse af kapaciteten.
Det er ngdvendigt at isolere rgrferingen, hvis den passerer kolde rum.
For at forhindre luft udefraiat treenge ind, er der placeret en kontraventil ndr der er instal-
leret motorer med en kapacitet pa 800m?*/t eller derover.
Afvigelse for Tyskland:
Ndremheetten og apparater, der forsynes med anden energi end strem, er i drift samtidig, ma det
negative tryk i lokalet ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar).

EMHATTE MED INTERN RECIRKULATION (FILTRERENDE)

I denne version, passerer luften gennem kulfiltre for at blive renset og
recirkuleres derefter tilbage i kakkenet.

I denne version skal kontraventilen ikke monteres: Fjern den hvis den allerede er
placeret pd motorens luftudtag.

MONTERINGSVEJLEDNING

Afsnit forbeholdt kvalificeret personale

De generelle installationstrin er geeldende for alle anleeg; folg i stedet nar

fi Embhaetten kan installeres med forskellige konfigurationer.
det er anfert den relevante fase vedrgrende den gnskede installation.

FUNKTION

HVORNAR SKAL EMHATTEN TANDES?

Teend for emhaetten mindst et minut for madlavningen pabegyndes, for at lede reg og
damp i retning af udsugningsfladen.

Lad emheetten fungerer indtil alle dampe og lugte er suget fuldsteendigt ud efter madlav-
ning: Med funktionen Timer er det muligt at indstille en automatisk slukning af emhaetten
efter 15 minutters funktion.

HVILKEN HASTIGHED SKAL MAN VALGE?

Hastighed (1-3): Holder luften ren med et lavt energiforbrug.
Hastighed (4-5): Aimindelige brugsbetingelser.

Hastighed (6-7): Tilstedevaerelse af kraftig lugt og reg.
Hastighed (8-P): Hurtig udluftning af lugt og damp.

HVORNAR SKAL FILTRENE VASKES ELLER SKIFTES?
Metalfiltre skal renggres efter hver 30 timers brug.

De aktive kulfiltre skal udskiftes hver 3-4 maned, afhaengig af brugen af emhaetten.
For yderligere informationer ser kapitlet “VEDLIGEHOLDELSE".



KONTROLPANEL TOUCH

DA —

+ O
B

Kort tryk: Teending og slukning af emhaetten
Langvarigt tryk: Aktivering af den automatiske driftscyklus (A) pd emhaetten
i henhold til pladernes effekt.

|
-

Styrkeforggelse fra 1 til...9 (op til "P").
Styrke "P": Kun aktiv i fa minutter og vender sa tilbage til styrke 9.

Reduktion af styrken fra P til 1.

For aktiv emhaette (Kort tryk): TIMER (red blinkende lysdiode)
Selvslukning efter 15min.
Funktionen inaktiveres (slukket rad lysdiode) hvis:

- Man slukker motoren (tasten (DA ).

- Tryk pa TIMER-knappen igen @ >
For slukket emhaette (Langvarigt tryk 4s): Abning af lamellerne ved vedli-

geholdelse af emheetten og metalfiltrene

ALARM FEDTFILTER AF METAL

\, Vedligeholdelse efter cirka 30 timers brug.

"7 | Tryki 5 sekunder p3 tasten @ A for at nulstille teelleren.
:\is' g @ ALARM KULFILTER CARBON.ZEO

7% | Vedligeholdelse efter cirka 2000 timers brug.

Tryk i 5 sekunder pa tasten C'-) M for at nulstille taelleren.

Aktivering af alarmen:
Tryk, for slukket emhaette, i 3 sekunder pa tasterne + 0g == per
3 secondi

Lysdioden & teender

Bekraeft med tasten +

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Inden rengering, skal man sikre at kogepladen har stuetemperatur.
Renger altid kogepladen efter hver brug og med et specifikt rengeringsmiddel til kera-
miske kogeplader.

ADVARSEL!
For rengering ma der aldrig anvendes et dampapparat.

Anvend ikke produkter der indeholder:

- etsende midler (soda, syrer, ammoniak).

- slibende midler (pulver eller pasta).

Anvend ikke spidse eller skrabende genstande.

Efter rengering terres apparatet med en blad klud.

RENG@RING AF INDVENDIGE OVERFLADER

JAN

Det er forbudt at rengere elektriske dele eller motordele inde i emhaetten
med vaeske eller oplgsningsmidler.
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FEDTFILTRE AF METAL

det anbefales at vaske metalfiltrene (F) ofte(mindst en gang om maneden) ved at lade
dem std i bled i cirka 1 time i kogende varmt vand og opvaskemiddel uden at bgje dem.
Anvend aldrig &tsende, syrlige eller alkaliske renggringsmidler.

Skyl dem med omhu og vent med at montere dem igen, til de er helt torre.

Det er tilladt at vaske filtrene i opvaskemaskinen, selvom det kan danne brunfarvning af
filterets materiale: For at reducere denne farvning, anbefales det at anvende vaskeprogram-
mer med lave temperaturer (Maks. 55°C).

For udtagning og bisattelse af fedtfiltrene i metal, se monteringsvejledningen.

ZEOLIT-KULFILTRE

Ved normal brug anbefales det at regenerere dem hver 18. maned og udskifte dem hvert 3.
ar. For at regenerere filteret skal nedenstadende procedure falges:

- Afmonter filteret som beskrevet i instruktionerne.

- Indseet filtre A, B og C (hvis de er til stede) i en husholdningsovn ved 200°C i cirka 2 timer.
- Nar filteret er afkglet kan de filtre genmonteres pa filterets metalliske struktur.

BAKKE TIL OPSAMLING AF OLIE

Det anbefales at rengare bakken hver 1 maned.

Anvend aldrig &etsende, syrlige eller alkaliske renggringsmidler.

For en mere grundig rengering, fiernes bakken til opsamling af olie (se figur), og vask den
med varmt vand og opvaskemiddel. Skyl den med omhu og vent med at montere den igen,
tilden er helt tor.

BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID
Symbolet med den overstregede affaldsspand, der er gengivet pa deres apparat,

E betyder at produktet indgar i kategorien WEEE"Waste Electrical and Electronic
N tquipment” (affald af elektriske og elektroniske produkter) hvorfor det ikke ma
bortskaffes sammen med dagrenovationen som almindeligt affald, men
skal behandles saerskilt for at kunne genanvendes, eller undergé seerlig behandling for ud-
skillelse af eventuelt skadelige dele/stoffer, der bortskaffes med respekt for miljget. Korrekt
bortskaffelse af dette produkt medvirker til at spare veerdifulde resurser og undga poten-
tielle negative pavirkninger for folkesundheden og omgivelserne, som omvendt kan forarsa-
ges af en ukorrekt bortskaffelse af affaldet.
Kontakt venligst de lokale myndigheder, for at indhente yderligere oplysninger om det neer-
meste indsamlingspunkt. Der kan veere fastsat beder for ukorrekt bortskaffelse af denne
type affald i den nationale lovgivning.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | EU-LANDE

Den europaeiske lovgivning vedrgrende WEEE produkter indgdr i det enkelte medlemslands
lovgivning pa forskellig vis. Vi anbefaler derfor vores kunder at tage kontakt til de lokale myn-
digheder, eller til forretningen hvor apparatet er kabt, for naermere oplysninger vedrarende
den korrekte bortskaffelse.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | IKKE-EU-LANDE

Symbolet med den overstregede skraldespand er kun gyldigt i EU-medlemslande: Vi an-
befaler vores kunder at tage kontakt til de lokale myndigheder, eller til forretningen hvor
apparatet er kabt, for neermere oplysninger vedrarende den korrekte bortskaffelse.

fffi GIV AGT!

Producenten forbeholder sig ret til at foretage aendringer pa udstyret, til enhver tid og uden
varsel. Genoptryk, overszettelse og reproduktion, ogsa delvis, af denne vejledning er under-
lagt tilladelse fra fabrikanten.

De tekniske informationer, de grafiske gengivelser og specifikationerne i denne vejledning
er vejledende og ma ikke offentliggeres.

Vejledningen er blevet udformet pé italiensk og Fabrikanten fralaegger sig ansvaret for even-
tuel fejlagtig afskrivning eller oversaettelse.
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