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Distanze di sicurezza tra piano e: forno (2),
ripiano generico(3), fondo dei cassetti (4).

Safety distance between the top and: oven (2),
general counter (3), the bottom of drawers (4).

Sicherheitsabstande zwischen Kochebene
und: Backofen (2), allgemeiner Ablageflache
(3), Schubladen (4).

Distances de sécurité entre plan et : four (2),
gradin générique (3), fonds de tiroirs (4).

Distancias de seguridad entre la cocina y: el horno (2),
la encimera genérica (3), el fondo de los cajones (4).

Be3sonacHoe paccTosiHVe MeXy BapO4HOIi NaHenbio u:
BYXOBbIM LWKadom (2), nonkoii (3), AHNLLEM ALmKa (4).

Odlegtosci bezpieczenstwa miedzy plyta i: piekar-
nikiem (2), blatem kuchennym(3), dnem szuflad (4).

Sikkerhedsafstand mellem kogeplade og: Ovn
(2), bordplade (3), bunden af skuffer (4).
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Vedi il libretto della cappa.
See the hood handbook.

- Siehe die Anweisungen zur Kochebene.
Voir manuel d'instructions de la hotte.

Véase el manual de la campana.

Cm. WHCTPYKLUUIO K BbITAXKE.

Patrz instrukcja okapu.

Se vejledningen for emhaetten.
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IT - Incasso piani di cottura.
EN - Embedding for cookers.
DE - Einbau der Kochebenen.

FR - Encastrement pour plans de
cuisson.

ES - Acople de cocinas.

RU - BcTpavBaHue BapoyHo
naHenu

PL

Montaz ptyt kuchennych.

DK - Kogeplade til indbygning.

-2

)

8 +45 mm
8 + 45 mm

IT - Collegamento elettrico. _n _n

EN - Electrical connection.

DE - Elektrischer Anschluss. r@ ® @ )
] X 1 1P+N| 220-240V

FR - Branchement électrique.

— ]
o atect oJole :
ES - Conexion eléctrica. q)@ ©” T2P+N| 380-415V 2N min.
N <

L1 L2
RU - MNopknioueHne K anekTpu- < 20 mm

yeckoi ceTu. OO @ 016 @ ~“min. 20 mm
230V 1 2P | 220-240V 2 MUH. 20 MM
PL - Podtaczenie elektryczne. L1 L2 - B /

—|[P9005®
Elektrisk tilslutning. 1 3P+N| 380-415V 3N

Y

DK- -
L1 L2 L3 N electric
Max 7400W ﬁ cable
electric cable/Elektrokabel/cable d’alimentation/
220-240V / 380-415V 3N — cable eléctrico/anekTpudeckuii wHyp/przewod
50-60 HZ elektryczny/elektrisk kabel
\ CeJ




EN -

DE -

- Procedura di cambio po-

tenza
(solo PANORAMICO 90).

Power change procedure
(only PANORAMICO 90).

Vorgang der Leistungsand-
erung
(nur PANORAMICO 90).

FR - Procédure de changement

puissance (seulement PANO- PL - Procedura zmiany wartosci
RAMICO 90). mocy (tylko model PANORA-
MICO 90).
ES - Procedimiento de cambio de
potencia DK- Procedure til eendring af
(s6lo PANORAMICO 90). effekt (angar kun PANORA-
MICO 90).

RU - Mpoueaypa nsmeHeHus

mowHocTuy (Tonnbko PANORA-
MICO 90).

ATTENTION!
2 min. ONLY!
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

AVVERTENZE PER L'UTILIZ

E AVVERTENZE

Queste avvertenze sono state redatte per la vostra sicurezza e per quella
degli altri, Vi preghiamo, dunque, di leggere attentamente questo libret-
to in tutte le sue parti prima di utilizzare I'apparecchio o di effettuare
operazioni di pulizia sullo stesso.

Il Costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano, diretta-
mente o indirettamente, essere causati a persone, cose ed animali domestici con-
seguenti alla mancata osservanza delle avvertenze di sicurezza indicate in questo
libretto.

E molto importante che questo libretto istruzioni sia conservato insieme all’apparec-
chiatura per qualsiasi futura consultazione.

e Destinazione d'uso

« Questo piano cottura & destinato all'impiego in ambito domestico per preparare e
tenere in caldo le pietanze.

« Noninstallare il piano cottura in ambienti esterni e non esporla ad agenti atmosferici
(pioggia, vento, ecc...).

e Qualsiasi altro uso non € ammesso.

« Incassare questo piano cottura solo sopra forni o cucine elettriche, dotati di un siste-
ma di raffreddamento fumane.

« Lapparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da per-
sone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza o della
necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse abbia-
no ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro dell’apparecchio e alla comprensione dei
pericoli ad esso inerenti.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a cura
dell'utilizzatore non deve essere effettuata da bambini senza sorveglianza.

« Non assentarsi mai quando il piano cottura ¢ in funzione.

e Pericolo di ustioni

o Usare il blocco dei comandi per impedire che persone non autorizzate possano ac-
cendere I'apparecchio da soli.

« posizionare manici e maniglie di padelle e pentole in modo che i bambini non possa-
no toccarle.

« Spegnere le zone di cottura dopo I'uso.

« Non appoggiare nessun oggetto di metallo sulle zone di cottura accese.

e Sicurezza tecnica

« lllavoro d'installazione deve essere eseguito da installatori competenti e qualifica-
ti, secondo quanto indicato nel presente libretto e rispettando le norme in vigore.
Se il cavo di alimentazione o altri componenti sono danneggiati, il piano cottura
NON deve essere utilizzata: staccare il piano cottura dall'alimentazione elettrica e con-
tattare il Rivenditore o un Centro Assistenza Tecnica autorizzato per la riparazione.

Non modificare la struttura elettrica, meccanica e funzionale dell'apparecchiatura.

Non tentare di effettuare da soli riparazioni o sostituzioni: gli interventi effettuati
da persone non competenti e qualificate possono provocare danni, anche molto
gravi, a cose e/o persone non coperti da garanzia del Costruttore.

« Prima di installare il piano cottura, controllare l'integrita e funzionalita di ogni sua
parte: se si notano anomalie non procedere nell'installazione e contattare il Rivendi-
tore.

Limpianto elettrico al quale viene collegata il piano cottura deve essere a

norma e munito di collegamento a terra secondo le norme di sicurezza del
Paese di utilizzo; deve essere inoltre conforme alle normative Europee sull’antidi-
sturbo radio.

« | dati di allacciamento (tensione e frequenza) indicati sulla targhetta dati del piano
cottura devono corrispondere con quelli della rete elettrica.
Confrontare questi dati prima dell'allacciamento.
In caso di dubbi rivolgersi a un elettricista.

« Non usare il piano cottura prima di averlo installato.

« E'vietato l'uso del piano induzione su apparati in movimento.

« Mai aprire l'involucro dell'apparecchio.

« Falmec garantisce il rispetto degli standard di sicurezza solo con ricambi originali.

o Lapparecchio non e destinato al funzionamento con timer esterno oppure con tele-
comando.

Prima di mettere in funzione I'apparecchio per la prima volta, rimuovere eventuali
pellicole protettive e adesivi.

Durante |'uso, pentole e stoviglie possono causare dei rumori che possono dipendere
da:

- un livello di potenza elevato.

- materiali diversi del fondo delle pentole.

Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di cottura. Soffoca-
re le fiamme con un coperchio, una coperta ignifuga o qualcosa di simile.

Non conservare oggetti infiammabili nei cassetti posti sotto il piano cottura. Il porta-
posate, deve essere in materiale resistente al calore.

Non riscaldare pentole o padelle vuote e controllare sempre che le pentole abbiano
al loro interno una quantita minima di liquidi.

Spegnere sempre il piano cottura dopo l'uso.

Controllare continuamente la cottura in caso di uso di grassi e oli, in quanto possono
inflammarsi rapidamente.

Riscaldare grassi e oli al massimo per un minuto e non utilizzare mai la funzione Boo-
ster.

Prestare attenzione a non ustionarsi durante e dopo I'uso del dispositivo.

Assicurarsi che nessun cavo elettrico fisso o mobile del dispositivo entri in contatto
con il vetro o una padella calda.

Non utilizzare il piano cottura per riscaldare barattoli.
Non applicare nessun tipo di copertura al piano induzione.
| cavi elettrici non devono entrare in contatto col piano cottura.

Si consiglia di proteggere le mani dal calore usando delle apposite presine. Utilizzare
esclusivamente guanti o presine asciutti.

Usare solo pentole e padelle a fondo liscio e magnetico.

Evitare che zucchero, materiali sintetici o pellicole d'alluminio entrino a contatto con
le zone calde. Queste sostanze, durante il raffreddamento, possono provocare crepe
o altre alterazioni sulla superficie vetroceramica: spegnere il dispositivo e rimuovere
immediatamente dalla zona di cottura ancora calda

Spostare le stoviglie sollevandole per non strisciare la superficie del piano cottura.

Pentole e piano cottura devono essere perfettamente puliti prima di entrare in con-
tatto.

Non far cadere e non appoggiare alcun oggetto !

Usare solo pentole con fondo magnetico.
Altri materiali non sono ammessi.

Usare pentole di dimensioni adeguate alla zona di cottura desiderata.

Ulitizzare sempre una pentola o padella su ciascuna zona di cottura, anche in fuzione
BRIDGE.

Non appoggiare mai sui tasti sensore e sulle spie.

Le stoviglie calde sui tasti sensori e sulle spie possono danneggiare I'elettronica sot-
tostante.

Tenere i comandi e le spie sempre puliti.

Avvertenza pacemaker:

Per gli utenti che portano un regolatore di frequenza cardiaca, il campo magnetico
puo influenzarne il funzionamento. Si consiglia di rivolgersi al proprio rivenditore o al
medico.

Carte di credito, calcolatrici tascabili ecc. non si devono trovare nelle immediate vici-
nanze di un piano cottura acceso.

Non conservare oggetti metallici direttamente al di sotto del piano cottura.
Usare possibilmente sempre dei coperchi per evitare dispersione di calore.
Cuocere con poca acqua.

Dopo aver iniziato ad arrostire o a cuocere le pietanze portare il livello di potenza su
un livello piti basso.



SICUREZZE DEL PIANO COTTURA

Spegnimento di sicurezza

Se una zona di cottura supera il tempo massimo di accensione alla stessa potenza, viene
spenta automaticamente e appare l'indicazione del calore residuo.
Per rimettere in funzione la zona di cottura, toccare i tasti necessari.

Livello di

potenza 1 [low | 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Durata
massima di
funzionamen-
toin ore

8720|8767 |53(43(35|28|23[19]15

Il piano di cottura si spegne automaticamente se uno o pit comandi rimangono coperti
per oltre 10 secondi.

Per ripristare il corretto funzionamento:

- togliere gli oggetti dal pannello comandi.

- pulire il pannello comandi.

- riaccendere il piano cottura e le zona interessata.

Dispositivo antisurriscaldamento

Prima che gli elementi del piano cottura possano surriscaldarsi, il controllo riduce la po-
tenza utilizzata seguendo questa procedura misure di protezione:

- Disattivazione booster e power booster se accesi.

- Riduzione del livello di potenza impostato.

- Spegnimento della zona cottura interessata.

Sul display delle zone cottura compare il messaggio "E2".

E possibile rimettere in funzione la zona cottura quando la segnalazione di guasto si
spegne.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

PER IL MONTAGGIO

Installare il piano cottura solo dopo aver installato basi e pensili della cucina.

Assicurarsi che i piani di lavoro siano stati impiallacciati con collante termo-
resistente per non subire deformazioni o distacchi.

E' proibito installare I'apparecchio sopra frigoriferi o congelatori, lavastovi-
glie, lavatrici o asciugabiancheria.

SICUREZZA ELETTRICA

Limpianto elettrico al quale viene collegato il piano deve essere a norma

A e munito di collegamento a terra secondo le norme di sicurezza del Paese
di utilizzo; deve essere inoltre conforme alle normative Europee sull’anti-
disturbo radio.

Accertarsi che non si possa toccare il cavo di alimentazione del piano cottura dopo l'incasso
e non sia soggetto a sollecitazioni meccaniche.

La presa usata per il collegamento elettrico deve essere facilmente raggiungibile con I'ap-
parecchiatura installata: in caso contrario, prevedere un interruttore generale per disconnet-
tere la cappa al bisogno.

Ogni eventuale modifica allimpianto elettrico dovra essere eseguita solo da un elettricista
qualificato.

In caso di malfunzionamenti dell'apparecchio, non tentare di risolvere da soli il problema,
ma contattare il Rivenditore o un Centro di Assistenza autorizzato per la riparazione.

Durante l'installazione del piano, disinserire I'apparecchio togliendo la
spina o agendo sull'interruttore generale.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

(parte riservata solo a personale qualificato)

Prima di effettuare qualsiasi operazione sul piano scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica.
Assicurarsi che non vengano scollegati o tagliati fili elettrici all'interno del
piano:
in caso contrario contattare il Centro Assistenza piu vicino.
Per I'allacciamento elettrico rivolgersi a personale qualificato.
Il collegamento deve essere eseguito in conformita con le disposizioni di legge in
vigore.
Prima di collegare il piano alla rete elettrica, controllare che:
la tensione di rete corrisponda a quella riportata sui dati di targa posti allinterno del
piano;
l'impianto elettrico sia a norma e possa sopportare il carico (vedi caratteristiche tecniche
posizionate all'interno del piano);
la spina e il cavo, di alimentazione, non devono entrare in contatto con temperature
superioria 70 °C;
limpianto di alimentazione sia munito di efficace e corretto collegamento di terra se-
condo le norme vigenti;
la presa usata per il collegamento sia facilmente raggiungibile una volta installato il piano.

In caso di:

-+ apparecchi dotati di cavo senza spina: la spina da utilizzare deve essere di tipo “normaliz-
zato”. Il fili devono essere collegati come segue: giallo-verde per la messa a terra, blu per
il neutro e il filo marrone per la fase. La spina deve essere collegata ad un'adeguata presa
di sicurezza.
apparecchio fisso non provvisto di cavo di alimentazione e di spina, o di altro dispositivo
che assicuri la disconnessione dalla rete, con una distanza di apertura dei contatti che
consenta la disconnessione completa nelle condizioni della categoria di sovratensione lll.
Tali dispositivi di disconnessione devono essere previsti nella rete di alimentazione con-
formemente alle regole di installazione.

Il cavo di terra giallo/verde non deve essere interrotto dall'interruttore.

Il Costruttore declina ogni responsabilita nel caso le norme di sicurezza non vengano ri-
spettate.

Collegamento del piano:

rete Connessione | Sezione Cavo di Calibro
del cavo alimenta- del
zione seziona-

tore

. 2 | HOSVV-F .
230V~ 50/60Hz | Monofase + N | 3 x2.5mm H 05 RR - F 25A

) , |HO5VWV-F .
400V~ 50/60Hz | Bifase + N 4x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* calcolato con il fattore di contemporaneita conformemente alla norma EN 60 335-2-6.

Ccz1 Cz2 Cz3 Cz4
Octa Octa Octa Octa
2100W 2100 W 2100 W 2100 W
3700 W 3700 W 3700 W 3700 W
POTENZE:
Caratteristica 920 90 Premium
Potenza totale 2800-7400W 7400W
Posizione 1
Potenza nominale 1600W 2100W
Potenza booster 1850W 3700W
Posizione 2
Potenza nominale 2100W 2100W
Potenza booster (1/2) 3000W 3700W
Posizione 3
Potenza nominale 2100W 2100W
Potenza booster (1/2) 3000W 3700W
Posizione 4
Potenza nominale 1600W 2100W
Potenza booster 1850W 3700W




PANORAMICO

90

O Om

HO Om

Comando

descrizione

0

Piano cottura ON/OFF. In caso non venga attivato

Visualizzazione
display

descrizione

nessun altro comando, il piano si spegne automati- "1 Zona di cottura in stand-by
camente dopo pochi secondi N}
. O Selezione zona cottura anteriore. Se premuto assieme
| 1" | Livellidi potenza dal pili basso al pil alto sele-
a attiva la funzione BRIDGE. |...... _l |zionabiliconitasti+e-.
Selezione zona cottura posteriore. Se premuto assie- S— . .
Oom P P 1 Power boost : massima potenza di cottura
me a attiva la funzione BRIDGE. J
~ Blocco comandi: premuto per piu di 2 secondi inibi- [N Indicazione di calore residuo

D sce tutti i comandi. Per sbloccare i comandi, ripetere ,-'
l'operazione.
Incremento livello di potenza per la cottura e selezio- Livello di potenza tra 0 e 1, adatto per tenere in

+ ne booster, o incremento del tempo di cottura della [N caldo le pietanze
funzione TIMER.
Decremento livello di potenza per la cottura, o decre- ) ' Funzione Bridge attivata (min @230mm).

- mento del tempo di cottura della funzione TIMER. , '

) Pentola non presente sul piano cottura o
I non adatta per materiale e dimensione (min
@120mm).
o Funzione blocco comandi attivata.
isplay

- | -
, ,_' centrale)

PANORAMICO

90 Premium .- -

|
+
|

-+
+ 1o
O

Comando

descrizione

@

Piano cottura ON/OFF In caso non venga atti-
vato nessun altro comando il piano si spegne
automaticamente dopo pochi secondi.

o —

Attivazione zona cottura, selezione livello di
potenza di cottura da 1 a 9 e attivazione
Booster. Se premuto assieme all’altro comando

—-———+, attiva la funzione BRIDGE.

Blocco comandi: premuto per pil di 2 secondi
inibisce tutti i comandi. Per sbloccare i coman-
di, ripetere l'operazione.

incremento del tempo di cottura della funzione
TIMER.

decremento del tempo di cottura della funzio-
ne TIMER.

Visualizzazione
display

descrizione

Funzione Stop and Go.

g

Imposta un livello di potenza pesonalizzato per
ciascuna zona per: iniziare la cottura, prosegui-
re la cottura, finire la cottura, tenere in caldo.

-
-

Funzione di keep warm: consente di selezio-
nare 3 livelli di potenza per tenere in caldo le
vivande.

K Zona di cottura in Stand-by.

N
| |_-' Livelli di potenza dal pili basso al piu alto sele-
l...... | | zionabili con i tasti + e -.

(] Power boost : massima potenza di cottura.

)

) Indicazione di funzione Stop And Go attiva

)

) Indicazione di calore residuo.

I

(] Funzione di inizio cottura automatico.

1.

[N Funzione Bridge attivata (min @230mm).

)1

N Pentola non presente sul piano cottura o

non adatta per materiale e dimensione (min
@120mm).

Funzione blocco comandi attivata.




FUNZIONAMENTO E

USO DEL PIANO INDUZIONE

Quando si accende una zona cottura il fondo della pentola si riscalda.

La zona cottura si riscalda solamente grazie al calore ceduto dalla pentola.
L'induzione rileva automaticamente le dimensioni della pentola.

La potenza di riscaldamento deve essere scelta in base a cosa si vuole cucinare .
Qui sotto viene riportata una breve tabella:

AREE DI REGOLAZIONE
1-2 Fondere Salse, burro, goccolato,
Riscaldare gelatina
Piatti precotti
2-3 Montare Riso, budino e piatti COﬂEI
Verdure, pesce, prodotti
Scongelare '
surgelati
3-4 | Vapore Verdure, pesce, carne
4-5 Bollire Patate lesse, zuppe, pasta

Verdure fresche

6 -7 | Cucinare afuoco dolce Carne, fegato, uova, salsicce

Goulash, rolate, trippa

7 - 8 | Cuocere Patate, ciambelle, tortini

Friggere

Bistecche, frittate

Friggere, portare a ebollizione Bollire

P Friggere, Portare a
ebollizione

Portare a ebollizioni grandi
quantita d'acqua

Nota: il tempo di riscaldamento dei piani cottura a induzione & pili breve rispetto a quel-
lo dei piani cottura a gas.

FUNZIONI DI BASE

Vedi tabella del modello corrispondente alla pagina precedente.

FUNZIONE BRIDGE

Questa funzione permette di far funzionare assieme le zone di cottura 1-2 e/o 3-4
Per I'attivazione:

- Attivare il piano cottura;

Per "90":

mOOm

premere contemporaneamente i simboli +

1
- comparira il simbolo I sul display dell’area di cottura anteriore;
- Coni tasti + e — regolare la potenza.

Per "90 Premium™:

premere contemporaneamente i simboli —————————+
1

- comparira il simbolo I sul display dell’area di cottura posteriore;

- Regolare la potenza con lo slider della zona di cottura anteriore.

DISATTIVAZIONE funzione BRIDGE:

Per "90":

mOOm

premere contemporaneamente i simboli +

Per "90 Premium™:
premere contemporaneamente i simboli ————————+ |

[
FUNZIONE BOOSTER }
Il Booster rafforza la potenza, affinché si possano riscaldare grandi quantita (p.es. di ac-
qua per cuocere la pasta).
Questo rafforzamento di potenza ¢ attivo per max. 10 minuti.

Per "90":
- Accendere il piano cottura;
- selezionare la zona di cottura;

]
- toccare (+) fino a quando sul display non viene visualizzato | sulla zona di cottura
posteriore.

Per "90 Premium™:
- Accendere il piano cottura;

- toccare lo slider per portare la potenza a 9 e poitasto (+).

o
Al termine della modalita Booster, la potenza viene automaticamente ridotta a livello 5

FUNZIONE KEEP WARM 5§
Versione "90"

42°C - Mantenimento temperatura cibi cotti:
Accendere piano cottura;

Selezionare zona cottura;

Toccare il tasto (+) : comparira il simbolo L.

Versione "90 Premium"
Accendere piano cottura;

Toccare il tasto 5 relativo alla zona cottura interessata e selezionare uno dei 3 livelli di
temperatura:

42°C - Mantenimento temperatura cibi cotti § ;

70°C - proseguimento cottura ﬂ;
94°C - Portare ad ebollizione §§§;

Spegnimento Piano cottura

Per spegnere la zona di cottura:
Toccare il tasto (- ) fino a che sul display della zona di cottura viene visualizzato 0.

Se la zona di cottura & ancora molto calda viene indicato il calore residuo /.

Spegnere il piano di cottura
Toccare il tasto @ : tutte le zone di cottura vengono disattivate.

L
Sui display delle zone di cottura ancora molto calde comparira il simbolo / [.

A Non toccare le zone di cottura finché la spia' | &accesa.

FUNZIONE TIMER

E SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Il timer ha due funzioni:
1 - TEMPORIZZATORE;
2 - SPEGNIMENTO AUTOMATICO di una o piu zone di cottura.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Al termine del tempo impostato appare 00 sul display relativo al tempo e si attiva un
segnale acustico che si disattiva premendoitasti (+)o(-).

TEMPORIZZATORE

Il temporizzatore puo essere usato con piano di cottura acceso e spento.
Per impostare:

1. Toccare contemporaneamente i tasti (+) e (-).

(su versione Full Power si attiva la spia );

2. Impostare il tempo desiderato toccando i tasti (+) e (-).
Il timer inizia a scorrere.

Per modificare il tempo ripetere la procedura dal punto 1.

Per annullare il timer:
1. Toccare contemporaneamente i tasti (+) e (-).

(su versione Full Power si attiva la spia \.J ).

2. Premere il tasto (- ) per portare il tempo a 00.

SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Per la funzione di spegnimento automatico:
1 -accendere il piano cottura;

2 - selezionare la zona di cottura;

3 - selezionare livello di potenza;

4 - impostare il timer come descritto sopra.

Per impostare lo spegnimento automatico per un‘altra zona cottura, ripetere la proce-
dura dal punto 2.

TEMPORIZZATORE e SPEGNIMENTO AUTOMATICO possono essere utilizzate contem-
poraneamente.



FUNZIONI AGGIUNTIVE

MODELLO "90 PREMIUM"

STOP AND GO

Questa funzione consente di interrompere temporaneamente la cottura e riattivarla con
le stesse impostazioni.

per l'attivazione toccare il tasto Il .
Se la funzione non viene disattivata entro 10 minuti, il piano di cottura si spegne.

Per la disattivazione
Toccare il tasto I ed entro 5 secondi scorrere completamente lo slider a destra.

PROGRAMMAZIONE AUTOMATICA DELLA COTTURA

Questa funzione permette di accelerare l'inizio della cottura.
La procedura € la seguente:

1 - Accendere il piano cottura

2 -Toccare per piu di 2 secondi il livello di cottura desiderato:

sul display comparira ) (. e il livello di cottura desiderato 1I...... puR
Per un certo periodo la zona di cottura funzionera alla massima potenza per poi portarsi
al livello impostato.

Per disattivare la funzione:
toccare nuovamente il comando ————————+,

FUNZIONE RIPRISTINO

Dopo aver spento il piano, & possibile ripristinare le ultime impostazioni selezionate:
- Stato di cottura di tutte le zone di cottura (potenza).

- Minuti e secondi del timer per zone di cottura programmate.

- Programmazione automatica della cottura.

La procedura di ripristino € la seguente:
- attivare il piano.

- toccare entro 6 secondi il tasto I I.
Le impostazioni precedenti tornano attive.

FUNZIONE CHEF &2

Permette di impostare per ciascuna zona di cottura una potenza predefinita per ciascu-
na fase della cottura

Zona 4: livello potenza 9. Inizio cottura
Zona 3: livello potenza 6. proseguimento cottura
Zona 2: livello potenza 3 .Termina cottura

Zona 1: livello potenza 1. Keep warm



COSA FARE IN CASO DI PROBLEMI

ITALIANO

Il piano cottura o le zone di cottura non si accendono:
-1l piano non é collegato alla rete elettrica.

-1l fusibile di protezione & scattato.

- Controllare se il blocco non e attivo.

- | tasti sono ricoperti da acqua o grasso.

- Un oggetto e posizionato sui tasti.

]
Appare il simbolo — .
- Non vi é alcuna casseruola sulla zona di cottura.
- Il contenitore utilizzato non & compatibile con l'induzione.
- Il diametro del fondo della casseruola & troppo piccolo rispetto alla zona di cottura.

Appare il simbolo [E]:
- Scollegare e ricollegare il piano cottura.
- Contattare il Servizio di assistenza post-vendita.

Una delle zone o tutto il piano cottura si spegne:

- Il sistema di sicurezza anti surriscaldamento é attivo ;

- Il piano cottura o una zona cottura é rimasta accesa per troppo tempo;
-uno o piu tasti sono coperti;

-una delle pentole & vuota e il fondo si & surriscaldato.

La ventola continua a funzionare dopo lo spegnimento del piano:

- Questo non é un'anomalia: la ventola continua a proteggere la centralina elettronica
del dispositivo.

- La ventola si arresta automaticamente.

Appare il simbolo[E2]o[EH]:
- Il piano si & surriscaldato, lasciarlo raffreddare e poi riaccenderlo.

Appare il simbolo [ E6 ]:
- Rete elettrica difettosa. Controllare la frequenza e la tensione di rete.

Appare il simbolo [ E8 ]:
- Lingresso d'aria della ventola é ostruito, liberarlo.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE!
Per la pulizia non utilizzare mai un apparecchio a vapore.

Prima di pulire il piano cottura accertarsi che sia a temperatura ambiente.
Pulire sempre il piano cottura dopo ogni uso con un detergente specifico per vetroce-
ramica.

Non utilizzare prodotti contenenti:
- agenti corrosivi (soda, acidi, ammoniaca).
- agenti abrasivi (polveri o paste).

Non utilizzare oggetti appuntiti o abrasivi.

Dopo la pulizia asciugare I'apparecchio con un panno morbido.

Se l'apparecchio viene incassato sopra un forno oppure una cucina elettrica dotati di
sistema pirolitico non metterlo in funzione mentre il procedimento pirolitico & in cor-

50, poiché puo scattare la protezione di surriscaldamento del piano cottura (v. relativo
capitolo).

SMALTIMENTO A FINE VITA

Il simbolo del cestino barrato riportato sull'apparecchiatura in suo possesso indi-

ca che il prodotto & un RAEE, cioe un “Rifiuto derivante dalle Apparecchiature
EE Clettriche ed Elettroniche”e pertanto non deve essere gettato nella spazzatu-

ra indifferenziata (cioé insieme ai “rifiuti urbani misti”), ma deve essere gestito
separatamente cosi da essere sottoposto ad apposite operazioni per il suo riutilizzo, oppure
a uno specifico trattamento, per rimuovere e smaltire in modo sicuro le eventuali sostanze
dannose per I'ambiente ed estrarre le materie prime che possono essere riciclate. Lo smalti-
mento corretto di questo prodotto contribuira a salvare preziose risorse ed evitare potenzia-
i effetti negativi per la salute umana e per 'ambiente, che potrebbero essere causati da uno
smaltimento inappropriato dei rifiuti.
Vi preghiamo di contattare le autorita locali per ulteriori dettagli sul punto di smaltimento
designato piu vicino. Potrebbero venire applicate delle penali per lo smaltimento scorretto
di questi rifiuti in conformita alla legislazione nazionale.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN ITALIA

In Italia le apparecchiature RAEE devono percio essere consegnate:

- ai Centri di Raccolta (chiamati anche isole ecologiche o piattaforme ecologiche) allestiti
dai Comuni o dalle Societa di igiene urbana (in molte localita viene anche effettuato il
servizio di ritiro a domicilio delle apparecchiature RAEE ingombranti);

- al negozio presso il quale si acquista una nuova apparecchiatura, che e tenuto a ritirarle

gratuitamente (ritiro “uno contro uno”);

ad un negozio qualunque*, che e tenuto a ritirarle gratuitamente e senza obbligo di
acquisto (ritiro “uno contro zero").

In questo caso:

1) 'apparecchiatura RAEE, per poter essere riconsegnata, deve avere “piccolissime dimen-
sioni” (altezza, profondita e larghezza minori di 25 cm);

*2) il negozio al quale viene riconsegnata I'apparecchiatura RAEE deve avere una superficie

di vendita superiore a 400 mgq.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI DELL'UNIONE EUROPEA

La Direttiva comunitaria sulle apparecchiature RAEE é stata recepita in modo diverso da
ciascuna nazione, pertanto se si desidera smaltire questa apparecchiatura suggeriamo di
contattare le autorita locali o il Rivenditore per chiedere il metodo corretto di smaltimento.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI NON APPARTENENTI ALLUNIO-
NE EUROPEA

Il simbolo del cestino barrato & valido solamente nell'Unione Europea: se si desidera smaltire
questa apparecchiatura in altri Paesi suggeriamo di contattare le autorita locali o il Rivendi-
tore per chiedere il metodo corretto di smaltimento.

ATTENZIONE!

Il Costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle apparecchiature in qualsiasi
momento e senza preavviso. La stampa, la traduzione e la riproduzione anche parziale del
presente manuale sintendono vincolate dall'autorizzazione del Costruttore.

Le informazioni tecniche, le rappresentazioni grafiche e le specifiche presenti in questo ma-
nuale sono indicative e non divulgabili.

La lingua di stesura del manuale é litaliano, il Costruttore non si rende responsabile per

eventuali errori di trascrizione o traduzione.



GARANZIA (solo per I'ltalia)

La sua nuova apparecchiatura e coperta da garanzia. Le condizioni di garanzia sono riporta-
te per esteso nel paragrafo successivo.

La casa costruttrice non risponde delle possibili inesattezze, imputabili ad
errori di stampa o di trascrizione, contenute nel presente libretto.

Si riserva di apportare ai propri prodotti quelle modifiche che ritenesse
necessarie o utili, anche nell'interesse dell’'utenza, senza pregiudicare le
caratteristiche essenziali di funzionalita e di sicurezza.

CONDIZIONI DI GARANZIA (solo per I'ltalia)

IMPORTANTE!
La presente garanzia é valida solo per I'ltalia (Guarantee conditions are
valid only for Italy).

DECRETO LEGISLATIVO DEL 30/06/2003 N. 196 - ART. 7

Codice in materia di protezione dei dati personali.

1.

Linteressato ha diritto di ottenere la conferma dell'esistenza o meno di dati personali
che lo riguardano, anche se non ancora registrati, e la loro comunicazione in forma
intelleggibile.

Linteressato ha diritto di ottenere l'indicazione:

a) dell'origine dei dati personali;

b) delle finalita e modalita del trattamento;

¢) della logica applicata in caso di trattamento effettuato con I'ausilio di strumenti elet-
tronici;

d) degli estremi identificativi del titolare, dei responsabili e del rappresentante designa-
to ai sensi dell'articolo 5, comma 2;

e) dei soggetti o delle categorie di soggetti ai quali i dati personali possono essere co-
municati o che possono venirne a conoscenza in qualita di rappresentante designato
nel territorio dello Stato, di responsabili o incaricati.

Linteressato ha diritto di ottenere:

a) l'aggiornamento, la rettificazione ovvero, quando vi ha interesse, l'integrazione dei
dati;

b) la cancellazione, la trasformazione in forma anonima o il blocco dei dati trattati in
violazione dilegge, compresi quelli di cui non & necessaria la conservazione in relazione
agli scopi per i quali i dati sono stati raccolti o successivamente trattati;

) l'attestazione che le operazioni di cui alle lettere a) e b) sono state portate a cono-
scenza, anche per quanto riguarda il loro contenuto , di coloro ai quali i dati sono stati
comunicati o diffusi, eccettuato il caso in cui tale adempimento si rileva impossibile o
comporta un impiego di mezzi manifestamente sproporzionato rispetto al diritto tute-
lato.

Linteressato ha diritto di opporsi, in tutto o in parte:

a) per motivi legittimi al trattamento dei dati personali che lo riguardano, ancorché
pertinenti allo scopo della, raccolta;

b) al trattamento di dati personali che lo riguardano a fini di invio di materiale pubblici-
tario o di vendita diretta o per il compimento di ricerche di mercato o di comunicazione
commerciale.

Titolare del trattamento dei dati & Falmec S.PA.
Via dell’Artigianato, 42 - Vittorio Veneto (TV).

CERTIFICATO DI GARANZIA (SOLO PER ITALIA - DA CONSERVARE)

Questo certificato di garanzia non deve essere spedito, ma conservato con la ricevuta fiscale, o altro documento reso fiscalmente obbligatorio, che comprovi la data
d’acquisto del piano cottura. In caso necessiti intervenire per anomalie di funzionamento, si prega di contattare un Centro di Assistenza Tecnica autorizzato, tenendo

a portata di mano i dati sotto indicati:

CONDIZIONI DI GARANZIA

l'apparecchio é garantito dalla Casa costruttrice Falmec S.p.A (www.falmec.com) per un
periodo di 24 mesi dalla data del suo acquisto comprovata da ricevuta fiscale o altro
documento reso fiscalmente obbligatorio.

La garanzia sara prestata con la sostituzione o riparazione gratuita delle parti che risultino
difettose per vizi delle stesse imputabili a Falmec S.p.A..

Non sono coperte dalla presente garanzia tutte le parti che dovessero risultare difetto-
se, danneggiate e/o viziate a causa di uso improprio dell'apparecchio, di negligenza o
trascuratezza nell'uso (mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell'ap-
parecchio), di inesatta installazione, di mancata ovvero errata manutenzione, di manu-
tenzioni operate da personale non autorizzato, di danni da trasporto, ovvero per circo-
stanze non riferibili a difetti di funzionamento imputabili a Falmec S.p.A. /0 comunque
direttamente imputabili alla Casa costruttrice. Si precisa inoltre che non rientrano nelle
prestazioni in garanzia gli interventi inerenti l'installazione e I'allacciamento agli impianti
elettrici e/o di alimentazione.

Vengono peraltro esclusi dalla presente garanzia i componenti dell'apparecchio soggetti
ad usura.

La Casa costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali danni che possono, diret-
tamente o indirettamente, essere causati a persone, cose ed animali domestici in con-
seguenza alla mancanza di tutte le prescrizioni indicate nell'apposito libretto istruzioni
e concernenti, specialmente, le avvertenze in tema di installazione, uso e manutenzione
dell'apparecchio.

Trascorsi i 24 mesi, 'apparecchio non sara piti coperto da garanzia e I'assistenza verra pre-
stata addebitando le parti sostituite, le spese di manodopera e di trasporto dei personale
e dei materiali, secondo le tariffe vigenti in possesso dei personale dei Servizio Assistenza
Tecnica autorizzato dalla Casa costruttrice. In presenza di un intervento effettuato pres-
so un Centro Assistenza Tecnica autorizzato, I'apparecchio vi sara recapitato a spese e
rischio dell'utente.

La presente garanzia e valida per la fornitura ed installazione dell'apparecchio avvenuta
nel solo territorio italiano.

Titolare del trattamento dei dati & Falmec S.PA.
Via dell'Artigianato, 42 - Vittorio Veneto (TV).

Matricola/Serial Number (vedere ultima pagina libretto o targhetta dei dati tecnici posta all'interno del piano cottura):

E ASSOLUTAMENTE NECESSARIO INDICARE IL NUMERO MATRICOLA DEL PIANO COTTURA.
Questo apparecchio viene garantito per 2 anni dalla data di acquisto contro difetti di materiale e/o di fabbricazione.
Questo certificato € valido e operante solo se conservato assieme alla ricevuta fiscale o altro documento reso fiscalmente obbligatorio.

Rivenditore:

Citta:

Data d’acquisto:




SAFETY INSTRUCTIONS

AND WARNINGS

These warnings have been drawn up for your personal safety and those
of others. You are therefore kindly asked to read the booklet carefully in
its entirety before using or cleaning the equipment.

The Manufacturer declines all responsibility for any damage caused di-
rectly, or indirectly, to persons, things and pets as a consequence of failing to comply
with the safety warnings indicated in this booklet.

It is imperative that this instructions booklet is kept together with the equipment for
any future consultation.

e Intended use

o This cooker is intended to be used in domestic environments to prepare and keep
dishes warm.

« Do not install the cooker outdoors and do not expose it to outdoor environment
(rain, wind, etc.).

« Any other use is not admitted.

« Build in this cooker on ovens or electric kitchens only, if fitted with a fume cooling
system.

« The equipment can be used by children over the age of 8 and by persons with re-
duced physical, sensory and mental abilities, or with no experience or knowledge,
as long as they do so under supervision or after having received relative instructions
regarding safe use of the equipment and understanding of the dangers connected
toit.

Children are not to play with the equipment. Cleaning and maintenance by the user
must not be carried out by children without supervision.

« Do not leave the cook top unmanned while it is working.

e Danger of burns

Use the control lock to avoid that unauthorised people can switch on the appliance
by themselves.

« place handles of frying pans and saucepans in a way that children cannot touch
them.

« Switch off the cooking areas after use.

« Do not place any metal object on cooking areas that are on.

e Technical safety

Installation operations are to be carried out by skilled and qualified installers in
accordance with the instructions in this booklet and in compliance with the regu-
lations in force.

If the power cable or other components are damaged, the cook top shall NOT be
used: disconnect the cooker from the power supply and contact the Dealer or an author-
ised Servicing Department for repairs.

Do not modify the electrical, mechanical or functional structure of the equipment.

Do not personally try to carry out repairs or replacements. Interventions carried
out by incompetent and unauthorised persons can cause serious damage to the
unit or physical and personal harm, not covered by the Manufacturer's warranty.

« Before installing the cooker, check the integrity and function of each part. Should
anomalies be noted, do not proceed with installation and contact the Dealer.

The electrical system to which the cooker is to be connected must be in

accordance with local standards and supplied with earthed connection in
compliance with safety regulations in the country of use. It must also comply with
European standards regarding radio antistatic properties.

« The connection data (voltage and frequency) shown on the data plate of the cooker
must match with those of the electric network.
Compare these data before connection.
In case of doubts, refer to an electrician.

« Do not use the cooker before installing it.

o Itis forbidden to use the cooktop on moving equipment.

« Never open the case of the appliance.

« Falmec assures the compliance with the safety standards with original spare parts
only.

« The appliance is not intended for use with external timer or remote control.

SE WARNINGS

Before powering the appliance for the first time, remove any protective films and
adhesives.

While using, saucepans and kitchenware can cause noise that can depend on:
- a high power level.
- different materials of the bottom of saucepans.

ENGLISH

Never use water to put fire out. Deactivate the cooking area. Choke flames with a
cover, a fireproofing blanket or something similar to it.

Do not keep inflammable objects in the drawers below the cooker. The cutlery tray
shall be made up of fire-resistant material.

Do not heat empty saucepans or frying pans and always check that saucepans have
a minimum quantity of liquids inside.

Switch off the cooker after use.

Continuously check the cooking in case of greases and oils used, as they can easily
catch fire.

Heat greases and oils at maximum for one minute and never use the Booster func-
tion.

Pay attention not to burn yourself during and after using the device.

Make sure that no fixed or mobile power cable of the device is in contact with the
glass or a hot frying pan.

Do not use the cooker to heat pots.
Do not apply any type of cover on the cooktop.
Electrical cables are not to be in contact with the cooker.

Itis recommended to protect hands from heat using pot holders. Only use dry gloves
or pot holders.

Only use saucepans and frying pans with a smooth and magnetic bottom.

Avoid that sugar, synthetic materials of aluminium, films are in contact with the hot
areas. During cooling, those substances can cause cracks or other alterations on the
pyroceram surface: switch off the device and immediately remove from the cooking
area that is still hot

Move kitchenware by lifting it so as not to scrape the surface of the cooker.

Saucepans and cooker are to be perfectly cleaned before being in contact.

Do not let objects fall down and do not put any object on it!

Only use saucepans with magnetic bottom.
Other materials are not admitted.

Use saucepans of appropriate size to the desired cooking area.

Always use a saucepan or frying pan on each cooking area, even with the BRIDGE
function.

Never put on sensor keys and lamps.

Hot kitchenware on sensor keys and lamps can damage the electronics.

Keep controls and lamps always clean.

Pacemaker warning:

For users who have a pacemaker, the magnetic field can affect its operation. It is rec-
ommended to refer to the dealer or to a doctor.

Credit cards, pocket calculators, etc. are not to be in immediate proximity to a cooker
switched on.

Do no keep metal objects directly below the cooker.
Possibly use always covers to avoid heat dispersion.
Cook with little water.

After starting grilling or cooking dishes bring the power level to a lower one.



SAFETY DEVICES ON THE COOKER

Safety shutdown

If a cooking area exceeds the maximum time for operation at the same power, it is auto-
matically switched off and the indication of the residual heat is shown.
To reset the cooking area, touch the necessary keys.

- Tllow|2|[3|4|5]6|7|8|9]|FP
ower level

Maximum

durationof | g1 50 | 87|67 |53 |43 [35|28]|23]19]15
operation in

hours

The cooker switches off automatically if one or more controls stay covered for more than
10 seconds.

To restore the proper operation:

- remove all objects from the control panel.
- clean the control panel.

- restart the cooker and the concerned area.

Overheating device

Before items of the cooker can overheat, the control reduces the used power by follow-
ing this procedure for protection measures:

- Deactivation of booster and power booster if turned on.

- Reduction of the power level set.

- Shutdown of the cooking area concerned.

On the display of the cooking area the message “E2" is displayed.

It is possible to restore the cooking area when the default message is off.

SAFETY INSTRUCTIONS

FOR ASSEMBLY

Install the cooker after installing kitchen cabinets and basis.

Make sure that worktops have been veneered with thermoresistant glue in
order not to suffer deflections or detachments.

VAN

It is forbidden to install the appliance on fridges or freezers, washing ma-
chines, dishwashers, or tumble driers.

ELECTRICAL SAFETY

AN

Make sure that it can't be possible to touch the power cable of the cooker after it has been
built-in and that it is not subject to mechanical stress.

The electrical system to which the cooker is to be connected must be in
accordance with local standards and supplied with earthed connection in
compliance with safety regulations in the country of use. It must also com-
ply with European standards regarding radio antistatic properties.

The socket used to connect the installed equipment to the electrical power supply must
be within reach: otherwise, install a mains switch to disconnect the hood when required.

Any changes to the electrical system must be carried out by a qualified electrician.

Do not try to solve the problem yourself in the event of equipment malfunction, but contact
the Dealer or an authorised Servicing Department for repairs.
When installing the cooker, disconnect the equipment by removing the
plug or switching off the main switch.

ELECTRICAL CONNECTION

(only intended for qualified personnel)
A Make sure that electric wires inside the cooker are not disconnected or cut:
in the event of damage, contact your nearest Servicing Department.
Refer to qualified personnel for electrical connections.
Connection must be carried out in compliance with the provisions of law in force.
Before connecting the cooker to the mains power network, check that:
+ the mains voltage corresponds with the voltage indicated on the data plate located
inside the cooker;
the electrical system is compliant and can withstand the load (see the technical specifi-
cations located inside the cooker);
the power supply plug and cable do not come into contact with temperatures exceed-
ing 70 °C;
the power supply system is effectively and properly connected to earth in compliance
with regulations in force.
the socket used to connect the cooker is within reach.

Disconnect the equipment from mains power network before carrying out
any operation on the cooker.

In case of:
devices fitted with cables without a plug: the type of plug to use is a "standardised" one.
The wires must be connected as follows: yellow-green for earthing, blue for neutral and
brown for the phase. The plug must be connected to an adequate safety socket.
fixed equipment not provided with a power supply cable and plug, or any other device
that ensures disconnection from the electrical mains, with an opening gap of the con-
tacts that enables total disconnection in overvoltage category Il conditions.
Said disconnection devices must be provided in the mains power supply in compliance
with installation regulations.

The yellow/green earth cable must not be cut off by the switch.
The Manufacturer declines all responsibility for failure to comply with the safety regulations.

Connection of the cooker:

network Connection Cable Power Switch
section cable gauge

230V~ Single-phase + N | 3x25mm* |HO5VV-F | 25A*

50/60Hz HO05RR-F

400V~ . » |HO5VV-F *

50/60Hz Bifase + N 4x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* calculated with the contemporary factor in compliance with EN 60 335-2-6.

Cz1 Cz2 Cz3 Cz4
Octa Octa Octa Octa
2100 W 2100 W 2100 W 2100 W
3700 W 3700 W 3700 W 3700 W
POWER:
Feature 20 90 Premium
Total power 2800-7400W 7400W
Position 1
Rated power 1600W 2100W
Booster power 1850W 3700W
Position 2
Rated power 2100W 2100W
Booster power (1/2) 3000W 3700W
Position 3
Rated power 2100W 2100W
Booster power (1/2) 3000W 3700W
Position 4
Rated power 1600W 2100W
Booster power 1850W 3700W




PANORAMICO
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Control description Display description
Cooker top ON/OFF. In case no other control is dlsplay

@ enabled, the cooker switches off automatically after "1 Cooking area in stand-by
a few seconds N}
Selection of the front cooking area. If pressed
B | U Levels of power from the lowest to the highest one,
together with it enables the BRIDGE function. l...... || which can be selected pressing the keys +and -.
Ol Selection of the back cooking area. If pressed '-_‘ Power boost : maximum cooking power.
together with it enables the BRIDGE function. J
~ Control block: pressed for more than 2 seconds it [N Indication of the residual heat
D inhibits all controls. To release controls, repeat the ,-'
operation.
Increase of the power level for cooking and booster Level of power between 0 and 1, suitable to
+ selection, or increase of cooking time of the TIMER [N keep dishes warm
function.
Decrease of the power level for cooking and booster '-' Bridge function enabled (min @230mm).
- selection, or decrease of cooking time of the TIMER , '
function.
) Saucepan not on the cooker or not suitable for
'l material and size (min @120mm).
(on Control block function enabled.
= ~+ = central
' '_' display)
PANORAMICO
- +
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O
Control description Display description
@ Cooker ON / OFF In case no other control is display
enabled, the cooker switches off automatically K Cooking area in stand-by.
after a few seconds. [N
[E— Cooking area activation, selection of the — -

“ — cookingpower level from 1 to 9 and Booster | "I | Levels of power from the lowest to the highest one,
activation. If pressed together with l...... _| | which can be selected pressing the keys +and -.
——, it enables the BRIDGE function. N Power boost : maximum cooking power.

A Control block: pressed for more than 2 seconds )
l:l it inhibits all controls. To release controls, repeat — -
the operation. ,| " Indication of Stop and Go function enabled
+ increase of the cooking time of the TIMER
function. ) Indication of the residual heat.
I
decrease of the cooking time of the TIMER l
function. (] Function for the automatic start of cooking.
I
I I Stop and Go function. l
[N Bridge function enabled (min @230mm).
)
It sets a customised level of power for each area !
Q to: start cooking, continue cooking, finish co- L Saucepan not on the cooker or not suitable for
oking, keeping warm. 'l material and size (min @120mm).
s s Keep warm function: it allows to select 3 levels -
P2 )] of power to keep dishes warm. | Control block function enabled.

ENGLISH



OPERATION AND

USE OF THE COOKTOP

When a cooking are is turned on, the bottom of the saucepan heats.
The cooking area only heats thanks to the heat given by the saucepan.
The cooktop automatically detects the size of the saucepan.

The heating power is to be chosen based on what shall be cooked.
Please find below a short table:

SETTING AREAS
1-2 Melt Sauces, buttef, chocolate,
Heat gelatine
Precooked dishes
2-3 Whisk Rice, puddlhg and cooked
Defrost dishes
Vegetables, fish, frozen food
3- Steam Vegetables, fish, meat
4-5 . Boiled potatoes, soups, pasta
Boil
Fresh vegetables
6 -7 | Cookoveralow heat Meat, liver, eggs, sausages

Goulash, rolate, tripe

7 -8 | Cook Potatoes, donuts, cakes
Fry
9 Fry, bring to the boil Steaks, omelettes
Boil
P Bring to the boil big
Fry, bring to the boil quantities of water

Remark: heating time of cooktops is shorter than the gas cookers.

BASIC FUNCTIONS

See table of the corresponding model in the previous page.

BRIDGE FUNCTION

This function allows having cooking areas 1-2 and/or 3-4 working at the same time.
To enable:

- Enable the cooktop;

For "90™:
press simultaneously the symbols + b
I
- the symbol X will be displayed on the screen of the front cooking area;
- Push the keys + and - to set power.

For "90 Premium™:
press simultaneously the symbols ———————+:

I
- the symbol X will be displayed on the screen of the back cooking area;
- Set the power with the slider of the front cooking area.

DEACTIVATION of the BRIDGE function:

For "90":

[u]ul |

press simultaneously the symbols +

For "90 Premium™:
press simultaneously the symbols ————————+,

]
BOOSTER FUNCTION /
The Booster strengthens power, so that big quantities can be heated (e.g. water to cook
pasta).
This power increase is enabled for max. 10 minutes.

For "90":
-Turn on the cooker;
- select the cooking area;

- touch (+) until on the screen ) is displayed on the back cooking area.

For "90 Premium™:
-Turn on the cooker;

(]
- touch the slider to bring power to —I and then the key (+).

At the end of the Booster mode, power is automatically reduced to b

KEEP WARM FUNCTION 5§
Version "90"

42°C - Keeping temperature of cooked dishes:
Turn on the cooker;

Select the cooking area;

Touch the key (+) : the symbol is displayed .

Version "90 Premium"
Turn on the cooker;

Touch the key 5 regarding the concerned cooking area and select one of the 3 levels
of temperature:

42°C - Keeping temperature of cooked dishes § ;
70°C - Keep on cooking ﬂ;
94°C - Bring to the boil §§;

Shutdown of the cooker

To shutdown the cooking area:
Touch the key (-) until 0 is displayed on the screen of the cooking area.

If the cooking area is still too hot, the residual heat is specified ) .

Turn off the cooker
Touch the key @ .all cooking areas are deactivated.

L
On the display of the cooking areas that are still too hot, the symbol is displayed / .

A Do not touch the cooking areas until the Iamp' [ ison.

TIMER FUNCTION

AND AUTOMATIC SHUTDOWN

The timer has two functions:
1 - TIMER;
2 - AUTOMATIC SHUTDOWN of one or more cooking areas.

It is possible to set the duration up to 99 minutes.

Once the time set is over, on the display regarding time 00 is shown and a sound warn-
ing is activated that can be deactivated pushing keys (+) or (-).

TIMER

Timer can be used with the cooker being on and off.
To set:

1. Press simultaneously the keys (+) and (-).

(on the Full Power version the lamp is on );

2. Set the desired time touching keys (+) and (-).
Timer starts passing.

To modify time repeat the procedure from point 1.

To cancel timer:
1. Press simultaneously the keys (+) and (-).

(on the Full Power version the lamp is on ).

2.Touch the key (- ) to bring time to 00.

AUTOMATIC SHUTDOWN

For the automatic shutdown function:
1 - turn on the cooker;

2 - select the cooking area;

3 - select the level;

4 - set the timer as described above.

To set the automatic shutdown for another cooking area, repeat the procedure from
point 2.

TIMER and AUTOMATIC SHUTDOWN can be used simultaneously.



ADDITIONAL FUNCTIONS

"90 PREMIUM" MODEL

STOP AND GO

This function allows to temporarily stop cooking and restore it with the same settings.

to enable touch the key I I
If the function is not deactivated within 10 minutes, the cooker switches off.

For deactivation
Touch the key I and within 5 seconds completely slide the slider to right.

M
_—+D
1

[N

)

I 1
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AUTOMATIC PROGRAMMING OF THE COOKING

This function allows to speed up the start of cooking.

The procedure is the following:

1 -turn on the cooker

2 - touch for more than 2 seconds the desired level of cooking:

I [ ]
on the display ! [ will be displayed and the desired level of cooking I...... .
For a certain period the cooking area will work at the maximum power to then rech the
set level.

To deactivate the function:
touch again the control =————————+.

RESTORE FUNCTION

After turning off the cooker, it is possible to restore the last selected settings:
- Status of cooking of all cooking areas (power).

- Minutes and seconds of the timer by programmed cooking areas.

- Automatic programming of cooking.

The restore procedure is the following:
- turn on the cooker.

- touch within 6 seconds the key I I.
Previous settings are restored.

CHEF FUNCTION Q

It allows setting for each cooking area pre-defined power for each cooking phase.
Area 4: power level 9. Cooking start.

Area 3: power level 6. Cooking continuation.

Area 2: power level 3. Cooking end.

Area 1: power level 1. Keep warm.

ENGLISH



WHAT TO DO IN CASE OF PROBLEMS

The cooker or cooking areas do not turn on:

- The cooker is not connected to the electric network.
-The protection fuse is released.

- Check if the block is not active.

- Keys are covered with water or grease.

- An object is placed on the keys.

L
The symbol is displayed — .
-There is no saucepan on the cooking area.
-The container used is not compatible with cooktops.
- The diameter of the saucepan bottom is too small compared to the cooking area.

The symbol [E] is displayed:
- Disconnect and connect the cooker.
- Contact the after-sales centre.

One of the area or the entire cooker turns off:

- The safety overheating system is active;

- The cooker or one cooking area remains on for too long;

- one or more keys are covered;

- one of the saucepans is empty and the bottom overheated.

The fan keeps on working after the cooker shutdown:

- This is not a malfunction: the fan keeps on protecting the electronic power unit of the
device.

- The fan stops automatically.

The symbol [E2] or [E H] is displayed:
-The cooker overheated, leave it cool and then turn it on again.

The symbol [E6] is displayed:
- Defective electrical network. Check the network voltage and frequency.

The symbol [E8] is displayed:
-The air inlet of the fan is clogged, clean it.

CLEANING AND MAINTENANCE INSTRU

=
(@)
=
n

ATTENTION!
For cleaning, never use a steam equipment.

Before cleaning the cooker, make sure that it is at room temperature.
Always clean the cooker after each use with a specific cleanser for pyroceram.

Do not use products containing:

- corrosive agents (soda, acids, ammoniac).

- abrasive agents (dusts or paste).

Do not use pointed or abrasive objects.

After cleaning, dry the appliance with a soft cloth.

If the appliance is built-in over an oven or an electric kitchen fitted with pyrolytic system

do not operate it while the pyrolytic procedure is under way, as the overheating protec-
tion of the cooker can be released (see relevant chapter).

DISPOSAL AFTER END OF USEFUL LIFE

hi¢

The crossed-out wheeled bin symbol on the appliance means that the product
is WEEE, i.e. "Waste electrical and electronic equipment', accordingly it must not
be disposed of with unsorted waste (i.e. with "mixed household waste"), but it
must be disposed of separately so that it can undergo specific operations for its
re-use, or a specific treatment, to remove and safely dispose of any substances that may be
harmful to the environment and remove the raw materials that can be recycled. Proper dis-
posal of these products contributes to saving valuable resources and avoid potential nega-
tive effects on personal health and the environment, which may be caused by inappropriate
disposal of waste.

You are kindly asked to contact your local authorities for further information regarding the
designated waste collection points nearest to you. Penalties for improper disposal of such
waste can be applied in compliance with national regulations.

INFORMATION ON DISPOSAL IN EUROPEAN UNION COUNTRIES

The EU WEEE Directive was implemented differently in each country, accordingly, if you wish
to dispose of this appliance we suggest contacting your local authorities or dealer to find
out what the correct method of disposal is.

INFORMATION ON DISPOSAL IN NON-EUROPEAN UNION COUNTRIES

The crossed-out trash or refuse bin symbol is only valid in the European Union: if you wish
to dispose of this appliance in other countries, we suggest contacting your local authorities
or dealer to find out what the correct method of disposal is.

WARNING!

The Manufacturer reserves the right to make changes to the equipment at any time and
without prior notice. Printing, translation and reproduction, even partial, of this manual are
bound by the Manufacturer's authorisation.

Technical information, graphic representations and specifications in this manual are for in-
formation purposes and cannot be divulged.

This manual is written in Italian. The Manufacturer is not responsible for any transcription

or translation errors.



SICHERHEITSANWEISUNGEN HINWEISE FUR DEN BENUTZER

UND WARNHINWEISE

Diese Hinweise wurden fiir Ihre Sicherheit und die Sicherheit anderer
Personen erstellt, und wir bitten Sie deshalb, die vorliegende
Gebrauchsanweisung vor der Verwendung oder der Reinigung des
Gerats vollstéandig zu lesen.

Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir etwaige direkte oder indirekte Schaden an
Personen, Gegenstanden oder Haustieren ab, die durch eine Nichtbeachtung der in
der vorliegenden Gebrauchsanweisung angefiihrten Sicherheitshinweise verursacht
werden.

Es ist sehr wichtig, dass diese Gebrauchsanweisung zusammen mit dem Geréat
aufbewahrt wird, damit kiinftig darin nachgelesen werden kann.

e Bestimmungszweck

Diese Kochebene ist fiir den Einsatz im Haushalt bestimmt, um Speisen zuzubereiten
und warm zu halten.

Die Kochebene darfnichtin Auenbereicheninstalliert und keinen Witterungseinfliissen
(Regen, Wind, etc.) ausgesetzt werden.

Jegliche andere Verwendung ist unzuldssig.

Diese Kochebene darf nur tiber Backéfen oder Elektroherden eingebaut werden, die
mit einem System zum Abkuhlen des Dampfs ausgestattet sind.

Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren Gebrauchs
des Gerdtes unterwiesen wurden und die damit zusammenhdngenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen. Kinder diirfen die vom Benutzer
auszufiihrende Reinigung und Wartung nicht unbeaufsichtigt durchfiihren.

Sich nie entfernen, wenn die Kochebene in Betrieb ist.

e Verbrennungsgefahr

Die Bedienungselemente sperren um zu verhindern, dass unbefugte Personen das Gerét
von allein einschalten kénnen.

Die Griffe von Pfannen und Topfen zu ausrichten, dass Kinder sie nicht erreichen kénnen.
Die einzelnen Kochbereiche nach Gebrauch ausschalten.

Keine Metallgegensténde auf den eingeschalteten Kochbereichen ablegen.

e Technische Sicherheit

Die Installation muss von kompetenten und qualifizierten Installateuren unter
Befolgung der Angaben der vorliegenden Gebrauchsanweisung sowie unter
Einhaltung der giiltigen Sicherheitsvorschriften vorgenommen werden.

Wenn das Speisekabel oder andere Teile beschadigt sind, darf die Kochebene
NICHT benutzt werden: Die Kochebene von der Stromversorgung abtrennen und sich
zwecks Reparatur an den Handler oder an eine autorisierte Kundendienststelle wenden.

Die elektrische, mechanische und funktionelle Struktur des Gerits darf nicht
verandert werden.

Niemals versuchen, Reparaturen oder Austauschtatigkeiten selbst durchzufiihren.
Werden diese Arbeiten von Personen durchgefiihrt, die nicht dazu beféhigt und
qualifiziert sind, so kann dies zu schweren Personen- und Sachschédden fiihren, die
von der Herstellergarantie nicht gedeckt sind.

Vor der Installation der Kochebene muss sichergestellt werden, dass samtliche
Komponenten unbeschadigt und funktionstiichtig sind. Sollten Schaden festgestellt
werden, nicht mit der Installation fortfahren und umgehend den Handler
kontaktieren.

Die elektrische Anlage fiir den Anschluss der Kochebene muss den

geltenden Normen entsprechen und mit einem Erdungssystem ausgestattet
sein, das den Sicherheitsvorschriften des Installationslandes entspricht. Sie muss
auBerdem der EU-Gesetzgebung beziiglich der Funkentstérung entsprechen.

Die auf dem Typenschild der Kochebene angegebenen Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) miissen mit denen des Stromnetzes tibereinstimmen.

Diese Daten vor Anschluss Uberprifen.

Im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte an einen Elektriker.

Die Kochebene nicht vor ihrer Installation benutzen.

Die Benutzung der Induktionsebene auf Geraten, die sich bewegen konnten, ist verboten.
Nie das Gehduse des Geréts 6ffnen.

Falmec gewahrleistet die Einhaltung der
Originalersatzteile verwendet werden.

Das Gerdt ist nicht fir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung bestimmt.

Sicherheitsstandards nur, wenn

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats eventuelle Schutz- bzw. Haftfolien
entfernen.

Wéhrend des Gebrauchs kdnnen Pfannen und Geschirr Larm verursachen, was von
Folgendem abhangen kann:

- von einer hohen Warmeleistung.

- von unterschiedlichen Materialien der Topfboden.

Nie Wasser zum Ldschen eines Feuers benutzen. Den Kochbereich ausschalten.
Die Flammen mit einem Deckel, einer feuerfesten Decke oder etwas Ahnlichem
ersticken.

Keine brennbaren Gegenstdnde in den Schubladen unterhalb der Kochebene
aufbewahren. Der Besteckeinsatz muss aus hitzebestandigem Material sein.

Keine leeren Topfe oder Pfannen erhitzen und immer sicherstellen, dass in den
Topfen eine Mindestmenge an Flissigkeit vorhanden ist.

Die Kochebene nach dem Gebrauch immer ausschalten.

Bei Verwendung von Fetten und Olen den Kochvorgang immer gut iiberwachen, da
diese Substanzen sich leicht entziinden kénnen.

Fette und Ol héchstens eine Minute lang erhitzen und dazu nie die ,Booster”-
Funktion benutzen.

Vorsichtig mit dem Gerdt umgehen, damit es wahrend und nach seinem Gebrauch zu
keinen Verbrennungen kommt.

Sicherstellen, dass kein festes oder loses Elektrokabel der Vorrichtung mit dem
heiBen Glas oder einer heilen Pfanne bzw. Topf in Berlihrung kommt.

Die Kochebene nicht zum Erwédrmen von Konservendosen benutzen.
Die Induktionsebene in keiner Form abdecken.
Die Elektrokabel diirfen nicht mit der Kochebene in Beriihrung kommen.

Zum Schutz der Hande vor Hitze wird die Verwendung von Topflappen empfohlen.
AusschlieBlich trockene Kochhandschuhe bzw. Topflappen benutzen.

Nur Topfe und Pfannen mit glattem, magnetischem Boden benutzen.

Verhindern, dass Zucker, synthetische Materialien oder Aluminiumfolie mit den
heiBBen Bereichen in Kontakt kommen. Diese Substanzen kdnnen beim Abkuihlen zu
Rissen oder anderen Schaden an der Oberflache des Ceranfeldes fiihren: Das Gerat

ausschalten und die Substanzen sofort von dem noch heiflen Kochbereich entfernen.

Das Geschirr beim Verschieben anheben, nicht ziehen, damit die Oberfldche der
Kochebene nicht beschadigt wird.

Topfe und Kochebene missen einwandfrei sauber sein, bevor sie miteinander in
Kontakt kommen.

Keine Gegenstande auf die Kochebene fallen lassen bzw. darauf ablegen !

Nur Topfe mit magnetischem Boden benutzen.
Andere Materialien sind nicht erlaubt.

Die GroBe der Topfe muss dem benutzten Kochbereich angemessen sein.

Immer einen Topf bzw. eine Pfanne pro Kochbereich benutzen, auch in der Funktion
BRIDGE.

Nie etwas auf die Sensortasten bzw. Kontrollleuchten setzen.

Warmes Geschirr, das auf den Sensortasten oder Kontrollleuchten abgesetzt wird,
kann zu Schaden an der darunter befindlichen Elektronik fiihren.

Die Betatigungstasten und Kontrollleuchten miissen immer sauber sein.

Hinweis fir Personen mit einem Herzschrittmacher:

Bei Personen, die einen Herzschrittmacher haben, kann sich das Magnetfeld auf
dessen Betrieb auswirken. Wenden Sie sich bezuglich dieser Frage an Ihren Handler
oder lhren Arzt.

Kreditkarten, Taschenrechner usw. diirfen sich nicht in der unmittelbaren Néhe einer
eingeschalteten Kochebene befinden.

Keine Metallgegenstande direkt unterhalb der Kochebene aufbewahren.
Méglichst immer Deckel benutzen, um eine Dispersion der Hitze zu verhindern.
Mit wenig Wasser kochen.

Nach Koch- oder Bratbeginn der Speisen die Warmeleistung der Kochebene auf eine
niedrigere Stufe stellen.

DEUTSCH



ICHERHEITSVORRICHTUNGEN DER KOCHEBENE

Sicherheitsausschaltung

Wenn ein Kochbereich die Hochsteinschaltzeit fir ein und dieselbe Warmeleistung
Uiberschreitet, wird er automatisch ausgeschaltet und es erscheint die Anzeige der
verbleibenden Wérme.

Um diesen Kochbereich wieder in Betrieb zu setzen, die entsprechenden Tasten
beriihren.

Warmeleis- low

tungs- 1 (nied- | 2 3 4 5 6 7 8 9 P
Stufe I’Ig)

Hochstbe-

triebsdauer 8,7 |20 871675314335 (128[23[19]|15
in Stunden

Die Kochebene wird automatisch ausgeschaltet, wenn ein oder mehr Bedienelemente
langer als 10 Sekunden bedeckt bleiben.

Zur erneuten Inbetriebnahme:

- Die Gegenstande von der Bedienleiste nehmen.

- Die Bedienleiste saubern.

- Die Kochebene und den betroffenen Bereich wieder einschalten.

Uberhitzungsschutz

Bevor sich die Elemente der Kochebene tiberhitzen kénnen, reduziert die Steuerung die
Warmeleistung gemaf folgendem Sicherheitsverfahren:

- Ausschalten von Booster und Power Booster, wenn eingeschaltet.

- Reduzierung der eingeschalteten Warmestufe.

- Ausschalten des betroffenen Kochbereichs.

Auf der Anzeigeleiste der Kochbereiche erscheint die Meldung,,E2".

Der Kochbereich kann wieder in Betrieb genommen werden, wenn diese Meldung
erlischt.

SICHERHEITSANWEISUNGEN

FUR DIE INSTALLATION

Die Kochebene erst dann installieren, wenn die Unter- und Hangeschranke
der Kiiche eingebaut sind.

Sicherstellen, dass die Verkleidung der Arbeitsflichen mit hitzebestandigen
Klebstoffen angebracht wurde. Andernfalls konnten sich die Flachen
verformen oder ablosen.

VAN

Esist verboten, die Kochebene tber Kiihl- bzw. Tiefkihlschranken, Geschirrspdl-
oder Waschmaschinen sowie Waschetrocknern zu installieren.

ELEKTRISCHE SICHERHEIT

A

Sicherstellen, dass das Speisekabel der Kochebene nach erfolgtem Einbau nicht berthrt werden
kann und auch keinen mechanischen Beanspruchungen ausgesetzt ist.

Die elektrische Anlage fiir den Anschluss der Kochebene muss den geltenden
Normen entsprechen und mit einem Erdungssystem ausgestattet sein, das
den Sicherheitsvorschriften des Installationslandes entspricht. Sie muss
auBerdem der EU-Gesetzgebung beziiglich der Funkentstérung entsprechen.

Die fir den elektrischen Anschluss verwendete Steckdose muss gut erreichbar sein, wenn das
Gerat installiert ist. Andernfalls muss ein Hauptschalter vorgesehen werden, um die Kochebene
bei Bedarf zu trennen.

Alle eventuellen Anderungen an der Elektroanlage missen von einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

Im Fall einer Stérung des Gerdts nicht versuchen, das Problem eigensténdig zu I6sen, sondern
den Handler oder den autorisierten Kundendienst fiir die Reparatur kontaktieren.
Wahrend der Installation der Kochebene muss das Gerat durch Abziehen des
Netzsteckers oder Betatigung des Hauptschalters abgeschaltet werden.

20

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

(Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbehalten)
A Sicherstellen, dass die Elektrokabel in der Kochebene nicht abgeschnitten
oder getrennt werden:
Andernfalls muss das néchstgelegene Kundendienstzentrum kontaktiert werden.
Fiir die elektrischen Anschliisse qualifiziertes Personal beauftragen.
Der Anschluss muss in Ubereinstimmung mit der geltenden Gesetzgebung ausgefiihrt werden.
Bevor die Kochebene ans Stromnetz angeschlossen wird, muss geprift werden, dass:
- die Netzspannung den Daten auf dem Typenschild der Kochebene entspricht;
die elektrische Anlage den gesetzlichen Vorschriften entspricht und fur die Belastung
des Gerats geeignet ist (siehe technische Eigenschaften in der Kochebene);
der Stecker und das Kabel nicht mit heien Komponenten mit Temperaturen tber 70 °C
in Bertihrung kommen;
die Versorgungsanlage mit einer wirksamen und gemafR den geltenden Normen
ausgefuhrten Erdung ausgestattet ist;
die fir den Anschluss verwendete Steckdose gut erreichbar ist, wenn die Kochebene
installiert ist.

Vor samtlichen Eingriffen an der Kochebene muss das Gerat vom Stromnetz
getrennt werden.

Bei:
+mit einem Kabel ohne Stecker ausgestatteten Geréten: der zu verwendende Stecker
muss ein genormter Stecker sein. Die Drahte mussen wie folgt angeschlossen werden:
Das gelb-griine Kabel fir die Erdung, das blaue Kabel fur den Nullleiter und das braune
fur die Phase. Der Stecker muss an einer geeigneten Sicherheitssteckdose angeschlossen
werden.

einem fest montierten Gerat, das Uber kein Versorgungskabel oder keine andere
Vorrichtung zur Trennung vom Stromnetz mit einer derartigen Offnungsdistanz
der Kontakte verfigt, dass die vollsténdige Trennung zu den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Il erfolgen kann.

Diese Trennvorrichtungen missen gemaf den Installationsnormen am Versorgungsnetz
installiert werden.

Der griin/gelbe Erdungsdraht darf nicht vom Schalter unterbrochen werden.
Der Hersteller lehnt jede Haftung ab, falls die Sicherheitsnormen nicht eingehalten werden.

Anschluss der Kochebene:

Netz Anschluss Quer- Versor- Starke
schnitt gungska- | des
des Kabels | bel Trenn-
schalters
230V~ einphasig+N | 3x2,5mm?> | HO5VV-F 25A%
50/60Hz HO05RR-F
400V~ zweiphasige , |HO5VV-F v
50/60Hz +N AX15mmT s proF | 164

* mit dem Gleichzeitigkeitsfaktor gemaR Norm DIN EN 60 335-2-6 berechnet.

Cz1 Cz2 Cz3 Cz4
Octa Octa Octa Octa
2100 W 2100 W 2100 W 2100W
3700 W 3700 W 3700 W 3700 W
EISTUNGEN:
Eigenschaft 920 90 Premium
Gesamtleistung 2800-7400W 7400W
Position 1
Nennleistung 1600W 2100W
Leistung Booster 1850W 3700W
Position 2
Nennleistung 2100W 2100W
Leistung Booster (1/2) 3000W 3700W
Position 3
Nennleistung 2100W 2100W
Leistung Booster (1/2) 3000W 3700W
Position 4
Nennleistung 1600W 2100W
Leistung Booster 1850W 3700W




PANORAMICO

90 moom O -+ ® mOO0Om
Steuerbefehl | Beschreibung Anzeige Beschreibung
Kochebene ON/OFF. Sollte kein anderer Befehl Anze'gele'Ste
@ aktiviert werden, schaltet sich die Kochebene nach "1 Kochbereich im Standby-Modus
wenigen Sekunden automatisch aus. N}
Wahl des vorderen Kochbereichs. Bei gleichzeitigem
B | U Die Leistungsstufen von niedrig bis hoch wer-
Driicken mit wird die BRIDGE-Funktion aktiviert. (...... —| | den mit den Tasten + und - gewahlt.
Ol Wahl des hinteren Kochbereichs. Bei gleichzeitigem '_‘ Power Boost : maximale Kochleistung
Driicken mit wird die BRIDGE-Funktion aktiviert. J
A Sperren der Steuerbefehle: Bei Driicken von mehr als ) Anzeige der Restwdrme
D 2 Sekunden werden alle Steuerbefehle gesperrt. Zum ,-'
Entsperren der Steuerbefehle erneut driicken.
Steigerung der Koch-Leistungsstufe und Anwahl Leistungsstufe zwischen 0 und 1, zum Warm-
+ des Boosters bzw. Steigerung der Kochzeit bei der [N halten von Speisen geeignet
Funktion ZEITSCHALTUHR.
Reduzierung der Koch-Leistungsstufe bzw. Reduzierung '-' Bridge-Funktion aktiviert (min 230mm).
— der Kochzeit bei der Funktion ZEITSCHALTUHR. J A
) Kein Topf auf der Kochebene bzw. ungeeigneter
'l Topf in Bezug auf Material und Abmessungen
(min @120mm).
(nur mittlere - .
L If;?sztzi)ge- Sperrfunktion Steuerbefehle aktiviert.
, ,_' centraie)
PANORAMICO
° - +
90 Premium - . R w - £ ow- f 100
O
Steuerbefehl | Beschreibung Anzeige Beschreibung
D Kochebene ON/OFF. Sollte kein anderer Befehl Anzeigeleiste
aktiviert werden, schaltet sich die Kochebene N Kochbereich im Standby-Modus.
nach wenigen Sekunden automatisch aus. [N
- Aktivierung des Kochbereichs, Wahl der — - - —
| Kochleistungsstufe von 1 bis 9 und Booster- " '-" gle Lel'itgngsTstLifen vongledrlg“br:i;thoch wer
" | Aktivierung. Bei gleichzeitigem Driicken mit | |~ Yeeeeee - én mitden lasten + und - gewanit.
dem anderen Befehl - + wird die N Power Boost : maximale Kochleistung.
BRIDGE-Funktion aktiviert. '
A Sperren der Steuerbefehle: Bei Driicken von - - —
D mehr als 2 Sekunden werden alle Steuerbefeh- I Anzeige der Funktion Stop-and-Go aktiviert
le gesperrt. Zum Entsperren der Steuerbefehle )
t driicken. - -
erneur drucken N Anzeige der Restwarme.
+ Steigerung der Kochzeit der Funktion ZEIT- ,-'
SCHALTUHR.
/(] Funktion automatischer Kochbeginn.
Reduzierung der Kochzeit der Funktion ZEIT- ,’,
- SCHALTUHR. :
'-‘ Bridge-Funktion aktiviert (min @230mm).
I I Stop-and-Go-Funktion )|
- - - - — ) Kein Topf auf der Kochebene bzw. ungeeigne-
Ein kundenspezifisches Leistungsniveau fur je- N ter Topf in Bezug auf Material und Abmessun-
Q den Bereich fiir Folgendes eingeben: Kochvor- gen (min @120mm).
begi , Koch fortsetzen, Koch- - —
gang beginnen, fochvorgang fortsetzen, foc | Sperrfunktion Steuerbefehle aktiviert.
vorgang beenden, warmhalten. |

-
A\l

Warmhaltefunktion: Es kdnnen 3 Leistungsstu-
fen zum Warmhalten der Speisen gewahlt wer-
den.

21

DEUTSCH



BETRIEB UND

EINSATZ DER INDUKTIONSEBENE

Bei Einschalten eines Kochbereichs wird der Boden des Topfes erwarmt.

Der Kochbereich erwarmt sich ausschlieBlich durch die vom Topf abgegebene Wérme.

Die Induktion erfasst automatisch die Abmessungen des Topfes.

Die Heizleistung muss entsprechend den Speisen gewahlt werden, die zubereitet werden sollen.
Es folgt eine kurze Tabelle zum Regulieren der Heizleistung:

ZU REGELNDE BEREICHE
1-2 Schmelzen SoBen, Butter, .Schokolade,
Erwsrmen Gelatine
Vorgekochte Gerichte
2-3 Reis, Pudding und
Schlagen Fertiggerichte
Auftauen Gemlse, Fisch,
Tiefkiihlprodukte
3-4 | Dampf Gemdse, Fisch, Fleisch
4-5 Kochen Kochkart.offeln, Sup?en, Pasta
Frisches Gemuse
6 -7 | Kochen bei sanfter Hitze Fleisch, Leber, Eier, Wiirste
Gulasch, Rouladen, Kutteln
7 -8 | Kochen Kartoffeln, Kringel, Aufldufe
Frittieren
9 Frittieren, zum Kochen bringen Beefsteaks, Eierkuchen
Kochen
P Frittieren, zum Kochen Grof3e Mengen Wasser zum
bringen Kochen bringen

Hinweis: Die Erwdrmphase der Induktionskochebenen ist kiirzer als bei Gaskochebenen.

GRUNDFUNKTIONEN

Siehe die Tabelle des jeweiligen Modells auf der vorhergehenden Seite.

BRIDGE-FUNKTION

Diese Funktion gestattet den gemeinsamen Betrieb der Kochbereiche 1-2 und/oder 3-4
Zur Aktivierung:

- Die Kochebene einschalten;

Bei, 90"
Gleichzeitig die Symbole + driicken:
1
- auf der Anzeigeleiste des vorderen Kochbereichs erscheint das Symbol I ;
- Mit den Tasten + und - die Leistung regeln.
Bei, 90 Premium”:
Gleichzeitig die Symbole — + driicken :
Il
(N

- auf der Anzeigeleiste des hinteren Kochbereichs erscheint das Symbol ;
- Die Leistung mit dem Slider des vorderen Kochbereichs regeln.

DEAKTIVIERUNG der BRIDGE-Funktion:

Bei, 90"

Gleichzeitig die Symbole + driicken.
Bei,90 Premium™:

Gleichzeitig die Symbole — + driicken.

L
BOOSTER-FUNKTION /
Durch den Booster wird die Leistung verstarkt, damit groe Mengen erhitzt werden
konnen (z.B. das Kochwasser flir Pasta).
Diese Leistungsverstarkung bleibt hochsten 10 Minuten aktiviert.

Bei, 90":
- Die Kochebene einschalten;
- den Kochbereich wéhlen;

- (+) solange beriihren, bis auf der Anzeigeleiste | fiir den hinteren Kochbereich

angezeigt wird.
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Bei, 90 Premium”:
- Die Kochebene einschalten;

(]
- den Slider beriihren, um die Leistung auf I zu bringen, dann die Taste (+).

Am Ende des Booster-Betriebs wird die Leistung automatisch auf Stufe ngschaltet.

WARMHALTE-FUN KTION 5§

Version, 90"

42°C - Aufrechterhaltung der Temperatur fiir gekochte Speisen:
Die Kochebene einschalten;

den Kochbereich wéhlen;

die Taste (+) bertihren: Es erscheint das Symbol L.

Version ,, 90 Premium”
Die Kochebene einschalten;

Die Taste 8 fir den betroffenen Kochbereich beriihren und eine der drei
Temperaturstufen auswéhlen:

42°C - Aufrechterhaltung der Temperatur fiir gekochte Speisen § ;
70°C - weiteres Kochen ﬂ;
94°C - Zum Kochen bringen §§§;

Ausschalten der Kochebene

Zum Ausschalten des Kochbereichs:
Die Taste ( - ) solange beriihren, bis auf der Anzeigeleiste des Kochbereichs 0 erscheint.
(

Wenn die Kochbereich noch sehr warm ist, wird die Restwarme | | angezeigt.

Die Kochebene ausschalten.

Die Taste © berihren: Alle Kochbereiche werden ausgeschaltet. y
L

Auf der Anzeigeleiste der noch sehr heiRen Kochbereiche erscheint das Symbol / {.
2 [N

Die Kochbereiche solange nicht beriihren, wie die Kontrollleuchte ) |
eingeschaltet ist.

ZEITSCHALTUHR-FUNKTION

UND AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN

Die Zeitschaltuhr hat zwei Funktionen:
1 - ZEITSCHALTUHR;
2 - AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN von einem oder mehreren Kochbereichen.

Es kann eine Dauer bis zu 99 Minuten eingestellt werden.

Bei Ablauf der eingestellten Zeit erscheint bei der Zeitangabe die Zahl 00 und ein
akustisches Signal ertont, das mit den Tasten ( + ) oder (- ) ausgeschaltet wird.

ZEITSCHALTUHR

Die Zeitschaltuhr kann sowohl bei ein- als auch bei ausgeschalteter Kochebene benutzt
werden.

Zum Einstellen:

1. Gleichzeitig die Tasten (+ ) und (-) berihren.

(bei der Version ,Full Power” schaltet sich die Kontrollleuchte ein);

2. Mit den Tasten (+) und ( - ) die gewiinschte Zeit einstellen.
Die Zeitschaltuhr beginnt zu laufen.

Um die eingestellte Zeit zu andern, das Verfahren ab Punkt 1 wiederholen.

Zum Loschen der eingestellten Zeit:
1. Gleichzeitig die Tasten (+) und (- ) beriihren.

(bei der Version ,Full Power” schaltet sich die Kontrollleuchte ein).

2. DieTaste (- ) dricken und die Zeit auf 00 zurtlicksetzen.

AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN

Fur die Funktion ,Automatisches Ausschalten”:

1 - Die Kochebene einschalten;

2 - den Kochbereich wahlen;

3 - die Leistungsstufe wahlen;

4 - die Zeitschaltuhr wie oben beschrieben einstellen.

Um das automatische Ausschalten fiir einen anderen Kochbereich einzustellen, das
Verfahren ab Punkt 2 wiederholen.

ZEITSCHALTUHR und AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN konnen gleichzeitig benutzt
werden.



ZUSATZ-FUNKTIONEN

MODELL ,90 PREMIUM*

STOP AND GO

Mit dieser Funktion kann der Kochvorgang zeitweilig unterbrochen und mit denselben
Einstellungen wieder aufgenommen werden.

Zur Aktivierung Taste I beriihren.
Wenn die Funktion nicht innerhalb von 10 Minuten deaktiviert wird, wird die Kochebene
ausgeschaltet.

Zur Deaktivierung

Taste I bertihren und innerhalb von 5 Sekunden den Slider ganz nach rechts schieben.

AUTOMATISCHES PROGRAMMIEREN DES KOCHVORGANGS

Mit dieser Funktion kann der Kochbeginn beschleunigt werden.
Das Verfahren ist folgendes:

1 - Die Kochebene einschalten

2 - Die gewlinschte Kochstufe langer als 2 Sekunden berihren: . -
Auf der Anzeigeleiste erscheint 'Ll und die gewtinschte Kochstufe |...... .

Fur eine gewisse Zeit wird der Kochbereich auf hochster Leistung funktionieren, um
dann auf die eingestellte Stufe umzuschalten.

Zum Deaktivieren der Funktion:
Den Befehl =————————+ erneut beriihren.

FUNKTION WIEDERHERSTELLUNG

Nach Ausschalten der Kochebene kdénnen die zuletzt gewdhlten Einstellungen
wiederhergestellt werden:

- Kochstufe fiir alle Kochbereiche (Leistung).

- Minuten und Sekunden der Zeitschaltuhr fir die programmierten Kochbereiche.

- Automatische Programmierung des Kochvorganges.

Das Wiederherstellungsverfahren ist folgendes:
- Die Kochebene einschalten.

- Innerhalb von 6 Sekunden die Taste 1l berihren.
Die vorherigen Einstellungen werden aktiviert.

FUNKTION CHEF Q

Sie gestattet es, fir jeden Kochbereich eine zuvor festgelegte Leistung fir
jeden Schritt des Kochvorgangs einzugeben.

Bereich 4: Leistungsniveau 9. Kochbeginn.
Bereich 3: Leistungsniveau 6. Fortsetzen Kochvorgang.
Bereich 2: Leistungsniveau 3. Kochvorgang beenden.

Bereich 1: Leistungsniveau 1. Warmhalten.
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Die Kochebene bzw. die Kochbereiche schalten sich nicht ein:
- Die Kochebene ist nicht an das Stromnetz angeschlossen.

- Die Schutzsicherung ist herausgesprungen.

- Kontrollieren, ob die Sperre eingeschaltet ist.

- Die Tasten sind mit Wasser oder Fett bedeckt.

- Auf den Tasten liegt ein Gegenstand.

L
Es erscheint das Symbol — .
- Im Kochbereich steht kein Topf.
- Der benutzte Behalter ist mit einer Induktionsebene nicht kompatibel.
- Der Durchmesser des Topfbodens ist im Vergleich zum Kochbereich zu klein.

Es erscheint das Symbol [ E ]:
- Die Kochebene abtrennen und wieder anschlieBen.
- Den After-Sales Kundendienst benachrichtigen.

Einer der Kochbereiche bzw. die ganze Kochebene schaltet sich aus:

- Der Uberhitzungsschutz hat eingegriffen;

- Die Kochebene bzw. ein Kochbereich ist zu lange eingeschaltet geblieben;
- eine oder mehrere Tasten sind bedeckt;

- einer der Topfe ist leer und der Boden hat sich tberhitzt.

Der Liifter lauft auch nach Ausschalten der Kochebene weiter:
- Das ist keine Storung: Der Liifter schiitzt die elektronische Steuerung der Vorrichtung.
- Der Lufter halt automatisch an.

Es erscheint das Symbol [E2 ] oder [EH |
- Die Kochebene hat sich tiberhitzt. Sie abkiihlen lassen und dann wieder einschalten.

Es erscheint das Symbol [ E6 ]:
- Ein Defekt im Stromnetz. Frequenz und Netzspannung kontrollieren.

Es erscheint das Symbol [ E8 ]
- Die Luftzufuhr zum Lifter ist verstopft, sie muss frei gemacht werden.

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor Reinigung der Kochebene sicherstellen, dass sie auf Umgebungstemperatur ist.
Die Kochebene nach jedem Gebrauch mit einem spezifischen Mittel fir Ceranfelder
reinigen.

ACHTUNG!
Zur Reinigung nie einen Dampfreiniger benutzen.

Keine Produkte benutzen, die folgende Stoffe enthalten:
- keine dtzenden Produkte (Soda, Sauren, Ammoniak).
- keine scheuernden Produkte (Pulver oder Pasten).

Keine spitzen oder scheuernden Gegenstande benutzen.
Das Gerét nach der Reinigung mit einem weichen Tuch abtrocknen.
Wenn das Gerét tiber einem Pyrolyse-Backofen oder -Elektroherd eingebaut ist, es nicht

einschalten, wenn das Pyrolyseverfahren lauft, da dadurch der Uberhitzungsschutz der
Kochebene ausgelost werden kdnnte (siehe entsprechenden Kapitel).
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ENTSORGUNG AM ENDE DER LEBENSDAUER

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern auf Ihrem Gerdt
bedeutet, dass es sich um ein WEEE-Produkt handelt, das somit ein “ Abfall aus
elektrischen und elektronischen Gerdten” ist. Darum darf es nicht der
ungetrennten Abfallentsorgung zugefiihrt werden (also zusammen mit
“unsortiertem Hausmll” weggeworfen werden), sondern muss getrennt verwaltet werden,
um es entsprechenden Eingriffen fir eine Wiederverwertung oder einer spezifischen
Behandlung zu unterziehen, damit die etwaigen umweltgefdhrdenden Stoffe sicher entfernt
und entsorgt werden und die recycelfdhigen Rohstoffe entnommen werden. Die sachgeméRe
Entsorgung dieses Produktes trdgt dazu bei, wertvolle Ressourcen zu schiitzen und potentiell
negative Auswirkungen auf die Gesundheit des Menschen und die Umwelt zu vermeiden, die
hingegen durch eine unsachgeméfe Entsorgung dieser Abfalle entstehen konnten.

Fur weitere Informationen bezlglich der in Ihrer Nahe liegenden speziellen Sammelstellen
bitten wir Sie, die lokalen Behorden zu kontaktieren. Fir eine unsachgemafe Entsorgung
dieser Abfalle kénnten in Ubereinstimmung mit der nationalen Gesetzgebung Strafen
vorgesehen sein.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG INNERHALB DER EUROPAISCHEN UNION

Die europadische Richtlinie zu den WEEE-Gerdten wurden in jedem Land auf andere Weise
ausgelegt. Darum sollten bei der Entsorgung dieses Geréts die lokalen Behérden oder der
Handler kontaktiert werden, um sich tber die korrekte diesbezlgliche Vorgehensweise zu
informieren.

INFORMATIONEN ZUR LANDERN AUSSERHALB DER
EUROPAISCHEN UNION

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Rédern ist nur in der Europdischen
Union gultig: Wenn das Gerét in anderen Landern entsorgt werden soll, sollten die lokalen
Behorden oder der Handler kontaktiert werden, um sich Uber die korrekte diesbeztgliche
Vorgehensweise zu informieren.

ENTSORGUNG IN

ACHTUNG!

Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, jederzeit und ohne Vorankiindigung Anderungen
an den Geréten vorzunehmen. Der Druck, die Ubersetzung und die - auch auszugsweise
- Reproduktion des vorliegenden Handbuchs mussen zuvor vom Hersteller genehmigt
werden.

Die im vorliegenden Handbuch enthaltenen technischen Informationen, die grafischen
Darstellungen sowie die Spezifikationen dienen nur als Richtlinie und durfen nicht
verbreitet werden.

Das Handbuch wurde in italienischer Sprache verfasst, der Hersteller Gbernimmt keine

Haftung fir etwaige Transkriptions- oder Ubersetzungsfehler.



CONSIGNES DE SECURITE

ET MISES EN GARDE

Ces mises en garde ont été rédigées pour votre sécurité et pour celle
d'autrui, nous vous prions donc de lire attentivement toutes les parties
de ce manuel avant d'utiliser I'appareil ou de le nettoyer.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d’éventuels dommages,
directs ou indirects, pouvant étre causés aux personnes, aux choses et aux animaux
domestiques, suite au non-respect des mises en garde de sécurité indiquées dans
ce manuel.

Il est trés important que ce manuel d'instructions soit conservé avec I'appareil pour
toute consultation future.

e Destination d'utilisation

« Ce plan de cuisson est destiné a étre utilisé dans le domaine domestique pour
préparer et garder les plats en chaud.

« Ne pas installer le plan de cuisson a I'extérieur et ne pas I'exposer a des agents
atmosphériques (pluie, vent, etc.).

« Tout autre emploi n'est pas admis.

« N'encastrer ce plan de cuisson qu'au-dessus de fours ou cuisines électriques, équipés
en un systéme de refroidissement des fumées.

o L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou dépourvues d'expérience
ou de connaissances nécessaires, pourvu qu'ils soient sous surveillance ou bien
aprés qu'ils aient recu les instructions relatives a une utilisation stre de 'appareil et
qu'ils aient compris les dangers correspondants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et la maintenance
destinés a étre effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants
sans surveillance.

« Ne laisser jamais le plan de cuisson hors surveillance pendant qu'il est en service.

e Danger de brulures

o Utiliser le bloc des commandes pour empécher que les personnes non autorisées
acceédent a I'appareil toutes seules.

« positionner les poignées de poéles et casseroles de sorte a ce que les enfants ne
puissent pas les toucher.

« Eteindre les zones de cuisson aprés 'emploi.

« Nappuyer aucun objet de métal sur les zones de cuisson allumées.

e Sécurité technique

« Le travail d'installation doit étre effectué par des installateurs compétents et

qualifiés, conformément aux indications du présent manuel et en respectant les
normes en vigueur.
Si le cable d'alimentation ou d’autres composants sont endommagés, le plan
de cuisson NE doit PAS étre utilisé : débrancher le plan de cuisson de I'alimentation
électrique et contacter le Revendeur ou un Centre d'assistance technique autorisé pour
la réparation.

Ne pas modifier la structure électrique, mécanique et fonctionnelle de l'appareil.

Ne pas tenter d'effectuer soi-méme des réparations ou des remplacements : les
interventions effectuées par des personnes non compétentes et non qualifiées
peuvent provoquer des dommages, éventuellement trés graves, a des choses et/
ou a des personnes, non couverts par la garantie du Fabricant.

o Avant d'installer le plan de cuisson, contrdler l'intégrité et la fonctionnalité de
chaque partie : en cas de constatation d'anomalies, ne pas procéder a l'installation et
contacter le Revendeur.

Le circuit électrique, auquel est reliée le plan de cuisson, doit étre aux

normes et muni d’'un raccordement a la terre, conformément aux normes
de sécurité du pays d'utilisation ; il doit en outre étre conforme aux normes
européennes sur l'antiparasite radio.

o Les données de branchement (tension et fréquence) indiquées dans la plaque de données
du plan de cuisson doivent correspondre a celles du réseau électrique.
Comparer ces données avant le branchement.
En cas de doutes, s'adresser a un électricien.

o Ne pas utiliser le plan de cuisson avant son installation.

o llestinterdit d'utiliser le plan induction sur des appareils en mouvement.

o Ne jamais ouvrir I'enveloppe de I'appareil.

o Falmec assure le respect des standards de sécurité seulement sur des pieces de rechange
originales.

o Lappareil n'est pas destiné au fonctionnement avec un minuteur externe ou télécommande.
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Avant de mettre en marche l'appareil pour la premiére fois, enlever d’éventuels films
de protection et adhésifs.

Pendant I'emploi, casseroles et vaisselle pourraient causer des bruits qui peuvent
dépendre de:

- un niveau de puissance élevé.

- matériels autres du fond des casseroles.

Ne jamais utiliser d'eau pour éteindre le feu. Désactiver la zone de cuisson. Etouffer les
flammes par un couvercle, une couverture ignifuge ou quelque chose de ce genre.

Ne pas conserver d'objets inflammables dans les tiroirs au-dessous du plan de
cuisson. Le plateau avec les couverts doit étre réalisé en matériel résistant a la chaleur.

Ne pas réchauffer de poéles ou casseroles vides et contréler toujours que les
casseroles ont une quantité minimale de liquides a leur intérieur.

Toujours éteindre le plan de cuisson aprés I'emploi.

Toujours contréler la cuisson en cas d'emploi de graisses et huiles, car elles peuvent
s'enflammer rapidement.

Réchauffer les graisses et les huiles au maximum pendant une minute et n'utiliser
jamais la fonction Booster.

Faire attention a ne pas se brller pendant et aprés 'emploi du dispositif.

S'assurer qu'aucun cable électrique fixe ou mobile du dispositif n‘entre en contact
avec le verre ou une poéle chaude.

Ne pas utiliser le plan de cuisson pour réchauffer les boites.
N’appliquer aucun type de couverture au plan induction.
Les cables électriques ne doivent pas étre en contact avec le plan de cuisson.

Il est conseillé de protéger les mains de la chaleur en utilisant des gants de cuisine.
N'utiliser que de gants de cuisine secs.

N'utiliser que de poéles et casseroles ayant un fond lisse et magnétique.

Eviter que sucre, matériels synthétiques ou films d’aluminium entrent en contact
avec les zones chaudes. Ces substances, pendant le refroidissement, peuvent
provoquer des fissures ou d’autres altérations sur la surface vitrocéramique : éteindre
le dispositif et enlever immédiatement de la zone de cuisson encore chaude

Déplacer la vaisselle en la soulevant pour ne pas érafler la surface du plan de cuisson.

Casseroles et plan de cuisson doivent étre parfaitement nettoyés avant d’entrer en
contact.

Ne pas faire tomber et ne pas appuyer d'objets !

N’utiliser que des casseroles avec fond magnétique.
D’autres matériels ne sont pas admis.

Utiliser des casseroles de dimensions adéquates a la zone de cuisson souhaitée.

Toujours utiliser une casserole ou poéle sur chaque zone de cuisson, méme en
fonction BRIDGE.

N’appuyer jamais d'objets sur les touches capteur et sur les voyants.

La vaisselle chaude sur les touches capteur et sur les voyants peuvent endommager
I'électronique sous-jacente.

Garder les commandes et les voyants toujours propres.

Avertissement pacemaker:

Pour les utilisateurs portant un stimulateur cardiaque, le champ magnétique peut en
affecter le fonctionnement. Il est conseillé de s'adresser a son propre revendeur ou au
médecin.

Cartes de crédit, calculettes, etc. ne doivent pas étre a proximité immédiate d'un plan
de cuisson allumé.

Ne garder pas d'objets métalliques directement en-dessous du plan de cuisson.
Utiliser si possible toujours des couvercles pour éviter la dispersion de chaleur.
Cuire avec peu d'eau.

Apreés avoir commencé a rotir ou cuire les plats porter le niveau de puissance sur un
niveau plus bas.

FRANCAIS



SECURITES DU PLAN DE CUISSON

Arrét d'urgence

Si une zone de cuisson dépasse le temps maximum d’allumage a la méme puissance,
elle est éteinte automatiquement et I'indication de la chaleur résiduelle est affichée.
Pour rétablir la zone de cuisson, toucher les touches nécessaires.

Niveau de

puissance 1 | bas | 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Durée
maximale de
fonctionnement
en heures

87120 |87 (67 |53|43|35(28|23[19]15

Le plan de cuisson séteint automatiquement si l'une ou plusieurs commandes
demeurent couvertes pendant plus de 10 secondes.

Pour rétablir le fonctionnement correct :

- enlever les objets du panneau de controéle.

- nettoyer le panneau de contrdle.

- réallumer le plan de cuisson et la zone concernée.

Dispositif de surchauffe

Avant que les éléments du plan de cuisson peuvent se surchauffer, le contréle réduit la
puissance utilisée suivant cette procédure et mesures de protection :

- Désactivation booster et power booster si activés.

- Réduction du niveau de puissance réglé.

- Arrét de la zone de cuisson concernée.

Sur I'écran des zones de cuisson le message «E2» est affiché.

Il est possible de rétablir le fonctionnement de la zone de cuisson lorsque l'indication
de défaut s'éteint.

CONSIGNES DE SECURITE

POUR LE MONTAGE

N’installer le plan de cuisson qu’aprés avoir installé les bases et les placards
de la cuisine.

S'assurer que les plan detravail ont été plaqués avecdu collant thermorésistant
pour ne pas subir de déformations ou détachements.

I est interdit d'installer I'appareil en-dessus de frigidaires ou conservateurs,
lave-vaisselle, machine a laver ou séche-linge.

SECURITE ELECTRIQUE

Le circuit électrique, auquel est reliée le plan, doit étre aux normes et

muni d’un raccordement a la terre, conformément aux normes de sécurité

du pays d'utilisation ; il doit en outre étre conforme aux normes
européennes sur l'antiparasite radio.

S'assurer quiil ne soit pas possible de toucher le cable d’alimentation du plan de cuisson

apreés I'encastrement et qu'il ne soit pas soumis aux efforts mécaniques.

La prise utilisée pour le branchement électrique doit étre facilement accessible avec

I'appareil installé : si cela n'était pas possible, prévoir un interrupteur général pour
déconnecter la hotte en cas de besoin.

Toute modification de l'installation électrique devra étre uniquement effectuée par un
électricien qualifié.

En cas de dysfonctionnements de I'appareil, ne pas tenter de résoudre personnellement le

probléeme, mais contacter le revendeur ou un Centre d'Assistance agréé pour la réparation.
Pendant l'installation du plan, débrancher I'appareil en retirant la prise ou
en agissant sur l'interrupteur général.

26

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

(partie réservée uniquement a un personnel qualifié)

Avant d'effectuer toute opération sur le plan, débrancher I'appareil du
réseau électrique.
Veiller a ce que les fils électriques a l'intérieur du plan ne soient pas
débranchés ou coupés :
dans le cas contraire, contacter le Centre d'Assistance le plus proche.
Pour le raccordement électrique contacter un personnel qualifié.
Le raccordement doit étre effectué conformément aux dispositions de lois en vigueur.
Avant de raccorder le plan au réseau électrique, contréler que :
- la tension du secteur corresponde a celle reportée sur la plaque des données qui se
trouve a l'intérieur du plan ;
circuit électrique soit aux normes et puisse supporter la charge de 'appareil (voir la
plaque des caractéristiques techniques située a l'intérieur du plan;
fiche et le cable d'alimentation ne rentrent pas en contact avec des températures
supérieures a 70 °C;
linstallation d'alimentation soit munie d'un raccordement a la terre efficace et correct,
conformément aux normes en vigueur ;
la prise utilisée pour le branchement soit facilement accessible, une fois le plan installé.

Encasd":

- appareils équipés d'un cable sans fiche : la fiche a utiliser doit étre du type « normalisé ».
Les fils doivent étre raccordés de la maniére suivante : le fil jaune-vert doit pour la mise a
laterre, le fil bleu pour le neutre et le fil marron pour la phase. La fiche doit étre raccordée
a une prise de sécurité adéquate.
appareil fixe dépourvu de cable d'alimentation et de fiche ou d'un autre dispositif qui
assure la déconnexion du réseau, avec une distance d'ouverture des contacts permettant
la déconnexion compléte dans les conditions de la catégorie de surtension lll.

Ces dispositifs de déconnexion doivent étre prévus dans le réseau d'alimentation
conformément aux régles d'installation.

Le cable de terre jaune/vert ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur.
Le Fabricant décline toute responsabilité si les normes de sécurité ne sont pas respectées.

Branchement du plan:

réseau Branche- Section Cabled’ Calibre
ment du cable alimenta- du
tion section-

neur
230V~ Monophasé 3x25mm’> |HO5VV-F 25A*
50/60Hz +N HO5RR-F
400V~ . 5 HO5VV-F .
50/60Hz Bifase + N 4x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* calculé avec le facteur de contemporanéité conformément a la norme EN 60 335-2-6.

Cz1 Cz2 Cz3 Cz4
Octa Octa Octa Octa
2100 W 2100 W 2100 W 2100 W
3700 W 3700 W 3700 W 3700 W
PUISSANCES:
Caractéristique 920 90 Premium
Puissance totale 2800-7400W 7400W
Position 1
Puissance nominale 1600W 2100W
Puissance booster 1850W 3700W
Position 2
Puissance nominale 2100W 2100W
Puissance booster (1/2) 3000W 3700W
Position 3
Puissance nominale 2100W 2100W
Puissance booster (1/2) 3000W 3700W
Position 4
Puissance nominale 1600W 2100W
Puissance booster 1850W 3700W




PANORAMICO

90 O Om -+ ® mO0Om
Commande | description Affichage description
Plan de cuisson ON/OFF. Au cas ou d'autres ecran
@ commandes ne seraient activées, le plan s'éteint "1 Zone de cuisson en attente
automatiquement aprés peu de secondes. N}
Sélection zone de cuisson avant. Si appuyée avec
| | 11 | Niveaux de puissance du plus bas au plus élevé
active la fonction BRIDGE. ...... _l | pouvant étre sélectionnés par les touches + et -.
Om Sélection zone de cuisson arriére. Si appuyée avec '_‘ Power boost : Puissance maximurm de cuisson.
active la fonction BRIDGE. J
~ Bloc des commandes : appuyé pendant plus de 2 [N Indication de la chaleur résiduelle
D secondes il bloque toutes les commandes. Pour ,-'
débloquer les commandes, répéter l'opération.
Hausse du niveau de puissance pour la cuisson et Niveau de puissance entre 0 et 1, approprié
+ sélection booster, ou baisse du temps de cuisson de [N pour tenir les plats au chaud.
la fonction MINUTEUR.
Baisse du niveau de puissance pour la cuisson ou ) ' Fonction Bridge activée (min 230mm).
- baisse du temps de cuisson de la fonction MINUTEUR. , '
L Casserole pas présente sur le plan de cuisson ou
'l inappropriée pour matériel et dimensions (min
@120mm).
(sur écran - .
+ e Fonction bloc des commandes activée.
,- ,-' centraie)

PANORAMICO

90 Premium .- fw

Commande

description

@

Plan de cuisson ON/OFF Au cas ou d’autres
commandes ne seraient activées, le plan séteint
automatiquement aprés peu de secondes.

Activation zone de cuisson, sélection niveau de
puissance de cuisson de 1 a 9 et activation
Booster. Si appuyée avec I'autre commande

-———+, active la fonction BRIDGE.

Bloc des commandes : appuyé pendant plus de 2
secondes il bloque toutes les commandes. Pour
débloquer les commandes, répéter I'opération.

hausse du temps de cuisson de la fonction
MINUTEUR.

baisse du temps de cuisson de la fonction
MINUTEUR.

Fonction Stop and Go.

g

Réglez un niveau de puissance personnalisé
pour chaque zone : début de cuisson, pour-
suivre la cuisson, finir la cuisson, maintenir au
chaud.

-
-

Fonction keep warm : permet de sélectionner
3 niveaux de puissance pour tenir les plats au
chaud.
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-+
9Wo— + i - + 1oL
O
Affichage description
écran
K Zone de cuisson en attente.
N
| |_-' Niveaux de puissance du plus bas au plus élevé
l...... _| | pouvant étre sélectionnés par les touches + et -.
(] Power boost : puissance maximale de cuisson.
)
) Indication de fonction Stop and Go activée
)
) Indication de la chaleur résiduelle.
I
(] Fonction de début de cuisson automatique.
1.
[N Fonction Bridge activée (min @230mm).
)1
(N Casserole pas présente sur le plan de cuisson ou
'l inappropriée pour matériel et dimensions (min
@120mm).
| Fonction bloc des commandes activée.
L
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FONCTIONNEMENT ET

UTILISATION DU PLAN INDUCTION

Lorsqu'on allume une zone de cuisson le fond de la casserole se réchauffe.

La zone de cuisson se réchauffe seulement grace a la chaleur cédée par la casserole.
Linduction détecte automatiquement les dimensions de la casserole.

La puissance de réchauffement doit étre choisie sur la base de ce qu'on veut cuisiner.
Ci-aprés un tableau de référence :

ZONES DE REGLAGE
1-2 Fondre Sauces, beurre, chocolat,
Réchauffer gelat[ne.
Plats précuits
2-3 Monter Riz, flan et plats cuits

) Légumes, poisson, produits
Décongeler 9 P P

surgelés

3- Vapeur Légumes, poisson, viande

4-5 Pommes de terre cuites a
Bouillir I'eau, soupes, pates

Légumes frais
6 -7 | Cuisiner a feu doux Viande, foie, ceufs, saucissons
Goulasch, rolate, tripes

7 -8 | Cuir Pommes de terre, donut,

Frire tartes
9 Steaks, omelettes

Frire, porter a ébullition Bouillir

P Frire, porter a
ébullition

Porter a ébullition de grandes
quantités d'eau

Remarque : le temps de réchauffement des plans de cuisson a induction est plus court
que celui des plans de cuisson a gaz.

FONCTIONS DE BASE

Voir table du modéle correspondant a la page précédente.

FONCTION BRIDGE

Cette fonction permet de faire fonctionner simultanément les zones de cuisson 1-2 et/
ou 3-4.

Pour l'activation :

- Activer le plan de cuisson ;

Pour "90":

mOOE

appuyer simultanément les symboles +
- le symbole I sera affiché sur I'écran de la zone de cuisson avant ;
- Avec les touches + et - régler la puissance.

Pour "90 Premium":

appuyer simultanément les symboles ———————+:

-le symbole A sera affiché sur I'écran de la zone de cuisson arriére ;
- Régler la puissance a I'aide du glisseur de la zone de cuisson avant.

DESACTIVATION fonction BRIDGE :

Pour "90":

mOOm

appuyer simultanément les symboles +

Pour "90 Premium":
appuyer simultanément les symboles ———————+,

FONCTION BOOSTER

Le Booster renforce la puissance, afin qu'on puisse réchauffer de grandes quantités (par.
ex d'eau pour cuire les pates).

Ce renforcement de puissance est actif pendant max. 10 minutes.

Pour "90":
- Allumer le plan de cuisson ;
- sélectionner la zone de cuisson ;

[
- toucher (+) jusqu’a quand sur I'écran on n‘affiche )~ sur la zone de cuisson arriére.
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Pour "90 Premium":
- Allumer le plan de cuisson ;

toucher le glisseur pour porter la puissance a 9 et puis la touche (+).

Ala fin du mode Booster, la puissance est automatiquement réduite au niveau El

FONCTION KEEP WARM 55§

Version "90"

42°C - Maintien de la température des plats cuits :
Allumer le plan de cuisson ;

Sélectionner la zone de cuisson ;

Toucher la touche (+) : le symbole sera affiché L.

Version "90 Premium"
Allumer le plan de cuisson ;

Toucher la touche 8 relative 2 la zone de cuisson concernée et sélectionner I'un des 3
niveaux de température :

42°C - Maintien de la température des plats cuits § ;
70°C - Poursuite de la cuisson ﬂ;
94°C - Porter a ébullition §§§ ;

Arrét du plan de cuisson

Pour éteindre la zone de cuisson :
Toucher la touche (- ) jusqu’a ce que Iécran de la zone de cuisson n‘affiche 0.

Si la zone de cuisson est encore trés chaude, la chaleur résiduelle est indiquée ) .

Eteindre le plan de cuisson.
Toucher la touche @ : toutes les zones de cuisson sont désactivées.

(
Sur I'écran des zones de cuisson encore trés chaudes, sera affiché le symbole /.

A Ne pas toucher les zones de cuisson jusqu’a quand le voyant' [ estallumé.

FONCTION MINUTEUR

ET EXTINCTION AUTOMATIQUE

Le minuteur a deux fonctions :
1 - MINUTEUR;
2 - EXTINCTION AUTOMATIQUE d'une ou plusieurs zones de cuisson.

Il est possible de régler une durée jusqu’a 99 minutes.

Le temps réglé écoulé, sur I'écran relatif au temps 00 est affiché et s'active un signal
acoustique qui se désactive en appuyant sur les touches (+) ou (-) :

MINUTEUR

Le minuteur peut étre utilisé avec un plan de cuisson allumé et éteint.
Pour régler:

1. Appuyer simultanément sur les touches (+) et (-).

(sur version Full Power s'active le voyant \.J ) ;

2. Régler le temps souhaité en touchant sur les touches (+) et (-).
Le minuteur commence a compter.

Pour modifier le temps répéter la procédure a partir du point 1.

Pour annuler le minuteur :
1. Appuyer simultanément sur les touches (+) et (-).

(sur version Full Power s'active le voyant ).

2. Appuyer sur la touche (- ) pour porter le temps a 00.

EXTINCTION AUTOMATIQUE

Pour la fonction d’extinction automatique :

1 - Activer le plan de cuisson ;

2 - Sélectionner la zone de cuisson ;

3 - Sélectionner le niveau de puissance ;

4 - Régler le minuteur tel que décrit ci-dessus.

Pour régler I'extinction automatique pour une autre zone de cuisson, répéter la
procédure a partir du point 2.

MINUTEUR et EXTINCTION AUTOMATIQUE peuvent étre utilisés simultanément.



FONCTIONS ADDITIONNELLES

MODELE "90 PREMIUM"

STOP AND GO

Cette fonction permet d'interrompre temporairement la cuisson et de la rétablir avec
les mémes réglages.

Pour I'activation, toucher I I
Si la fonction n'est pas désactivée dans 10 minutes, le plan de cuisson s'éteint.

Pour la désactivation :

Toucher 1l et dans 5 secondes défiler complétement le glisseur a droite.

PROGRAMMATION AUTOMATIQUE DE LA CUISSON

Cette fonction permet d’accélérer le début de la cuisson.

La procédure est la suivante :

1 - Activer le plan de cuisson

2 -Toucher pendant plus de 2 secondes le niveau de cuisson souhaité :

l {
sur 'écran sera affiché h et le niveau de cuisson souhaité I...... pu
Pendant une certaine période, la zone de cuisson fonctionnera a la puissance maximale
pour revenir ensuite au niveau réglé.

Pour désactiver la fonction :
toucher a nouveau ———+,

FONCTION RETABLISSEMENT

Aprés avoir éteint le plan, il est possible de rétablir les derniers réglages sélectionnés :
- Etat de cuisson de toutes les zones de cuisson (puissance).

- Minutes et secondes du minuteur par zones de cuisson programmées.

- Programmation automatique de la cuisson.

La procédure de rétablissement est la suivante :
- activer le plan de cuisson ;

- toucher dans 6 secondes I I.
Les réglages précédents seront rétablis.

FONCTION CHEF Q

Elle permet de régler pour chaque zone de cuisson une puissance prédéfinie pour cha-
que phase de cuisson.

Zone 4: niveau puissance 9. Début de la cuisson
Zone 3: niveau puissance 6. Continuer la cuisson
Zone 2: niveau puissance 3. Terminer la cuisson

Zone 1: niveau puissance 1. Maintenir au chaud
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QUOI FAIRE EN CAS DE PROBLEMES

Le plan de cuisson ou les zones de cuisson ne s’allument pas :
- Le plan n'est pas branché au réseau électrique.

- Le fusible de protection est déclenché.

- Controler que le bloc n'est pas actif.

- Les touches sont couvertes d’eau ou graisse.

- Un objet est positionné sur les touches.

L
Le symbole est affiché — .
-1I'n'y a pas de casseroles sir la zone de cuisson.
- Le conteneur utilisé n'est pas compatible avec I'induction.
- Le diametre du fond de la casserole est trop petit par rapport a la zone de cuisson.

Le symbole [E] est affiché :
- Débrancher et rebrancher le plan de cuisson.
- Contacter le Service d'assistance aprés-vente.

L'une des zones ou tout le plan de cuisson s’éteint :

- Le systéme de sécurité contre la surchauffe est actif ;

- Le plan de cuisson ou une zone de cuisson est resté allumé pendant trop longtemps ;
- Une ou plusieurs touches sont couvertes ;

- L'une des casseroles est vide et le fond s'est surchauffé.

Le Ventilateur continue a fonctionner apres I'extinction du plan :

- Ce n'est pas une anomalie : le ventilateur continue a protéger la central électronique
du dispositif.

- Le ventilateur s'arréte automatiquement.

Le symbole [E2] ou [ EH ] est affiché:
- Le plan s'est surchauffé, le laisser refroidir et I'allumer ensuite.

Le symbole [ E6 ] est affiché :
- Réseau électrique défectueux. Controler la fréquence et la tension de réseau.

Le symbole [ E8 ] est affiché :
- Lentrée d'air du ventilateur est obstrué, le dégager.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION!
Pour le nettoyage n’utiliser jamais un appareil a vapeur.

Avant de nettoyer le plan de cuisson, s'assurer qu'il est a température ambiante.
Toujours nettoyer le plan de cuisson aprés chaque emploi a I'aide d'un détergent
spécifique pour vitrocéramique.

N'utiliser pas de produits contenant :
- agents corrosifs (soude, acides, ammoniaque).
- agents abrasifs (poussiéres ou pates).

N'utiliser pas d'objets pointus ou abrasifs.

Apres le nettoyage essuyer I'appareil a I'aide d'un chiffon souple.

Si l'appareil est encastré au-dessus d'un four ou une cuisine électrique équipé en
systéme pyrolytique, ne pas le mettre en fonction pendant que la procédure pyrolytique

est en cours, car la protection de surchauffe du plan de cuisson pourrait déclencher (voir
chapitre pertinent).
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ELIMINATION EN FIN DE VIE

Le symbole de la poubelle barrée reporté sur l'appareil en votre possession

indique que le produit est un DEEE, c'est-a-dire un« Déchet d'Equipements
B (lectriques et Electroniques » et par conséquent il ne doit pas étre jeté dans la

poubelle non sélective (c'est-a-dire avec les « déchets urbains mixtes »), mais
doit étre géré séparément afin d'étre soumis aux opérations spécifiques pour sa réutilisation,
ou bien a un traitement spécifique, pour enlever et éliminer en mode sir les éventuelles
substances nuisibles pour I'environnement et extraire les matiéres premieres qui peuvent
étre recyclées. L'élimination correcte de ce produit contribuera a sauvegarder de précieuses
ressources et a éviter de potentiels effets négatifs pour la santé de 'homme et pour
I'environnement, qui pourraient étre causés par une élimination inappropriée des déchets.
Nous vous prions de contacter les autorités locales pour de plus amples détails sur le
point d'élimination désigné le plus proche. Des amendes pourraient étre appliquées pour
I'élimination incorrecte de ces déchets, conformément a la Iégislation nationale.

INFORMATIONS SUR L'ELIMINATION DANS LES PAYS DE L'UNION EUROPEENNE

La directive communautaire sur les appareils DEEE a été transposée en mode différent par
chaque nation, par conséquent si I'on souhaite éliminer cet appareil nous conseillons de
contacter les autorités locales ou le revendeur pour demander la méthode d'élimination
correcte.

INFORMATIONS SUR L'ELIMINATION DANS LES PAYS QUI N'APPARTIENNENT PAS A
L'UNION EUROPEENNE

Le symbole de la poubelle barrée est valable seulement dans I'Union Européenne : si I'on
souhaite éliminer cet appareil dans d'autres pays, nous conseillons de contacter les autorités
locales ou le revendeur pour demander la méthode d'élimination correcte.

ATTENTION!

Le Fabriquant se réserve le droit d'apporter des modifications aux appareils a tout moment
et sans préavis. Limpression, la traduction et la reproduction, méme partielle, du présent
manuel doivent étre autorisées par le Fabricant.

Les informations techniques, les représentations graphiques et les spécifications présentes
dans ce manuel sont indicatives et non divulguables.

La langue de rédaction du manuel est litalien, le Fabricant nest pas responsable
déventuelles erreurs de transcription ou de traduction.



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ADVERTENCIAS PARA SU USO

Y ADVERTENCIAS

Estas advertencias se han redactado para su seguridad y la del resto de
personas; le rogamos que lea atentamente este manual antes de instalar
o de usar el aparato o realizar operaciones de limpieza en el mismo.

El Fabricante declina toda responsabilidad por posibles dafios que
puedan ser provocados directa o indirectamente a personas, animales o cosas debido
al incumplimiento de las advertencias de seguridad indicadas en este manual.

Es muy importante que conserve este libro de instrucciones del equipo para
consultas futuras.

e Destino de uso

o Esta placa de coccidn esta destinada a su empleo en @mbito doméstico para preparar
y mantener caliente la comida.

« No instale la placa de coccion en exteriores ni la exponga a agentes atmosféricos
(lluvia, viento, etc.).

« Cualquier otro uso no esta admitido.

« Acople esta placa de coccion solo encima de hornos o placas de coccidn eléctricas,
que lleven un sistema de enfriamiento de humo.

« Losnifos cuya edad no sea inferior a los 8 afios y las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas y sin experiencia ni los conocimientos necesarios,
pueden usar el equipo siempre que estén bajo supervision o hayan recibido las
correspondientes instrucciones para el uso seguro del equipo y para la comprensién
de los peligros relacionados con este.

Los nifos no deben jugar con el equipo. Los nifos no deben realizar sin vigilancia la
limpieza y el mantenimiento destinados al usuario.

« No se ausente nunca cuando la placa de coccién esté funcionando.

e Peligro de quemaduras

« Utilice el bloqueo de los mandos para impedir que personas no autorizadas puedan
acceder al aparato solas.

« posicione las asas y los mangos de las sartenes y las ollas de manera que los nifios no
las puedan tocar.

« Apague las zonas de coccién después del uso.

« No apoye ninguin objeto de metal en las zonas de coccién encendidas.

e Seguridad técnica

« Las operaciones de instalacion deben efectuarlas instaladores competentes y

cualificados, siguiendo cuanto se indica en este manual y respetando las normas
en vigor.
Si el cable de alimentacion u otros componentes estuvieran daiados, la placa de
coccion NO debe utilizarse: separe la placa de coccién de la alimentacion eléctrica
y poéngase en contacto con el Revendedor o con un Centro de Asistencia Técnica
autorizado para la reparacion.

No cambie la estructura eléctrica, mecanica y de funcionamiento del equipo.

No trate de realizar por si solo reparaciones o sustituciones: las intervenciones
realizadas por personas no competentes y cualificadas pueden provocar daios,
incluso graves, a cosas y/o personas que no estan cubiertos por la garantia del
fabricante.

e Antes de instalar la placa de coccion, controle la integridad y funcionalidad de
cada una de sus partes: si se notan anomalias no realice la instalacién y pongase en
contacto con el revendedor.

La instalacion eléctrica a la cual se conecta la placa de coccion debe
respetar las normas correspondientes y tener obligatoriamente una
conexion a tierra seguin las normas de seguridad del pais de uso; ademas

debe respetar las normativas europeas sobre la proteccion contra interferencias
radio.

+ Los datos de conexion (tension y frecuencia) indicados en la placa de datos de la
placa de coccién tienen que corresponder con los de la red eléctrica.
Compare estos datos antes de la conexion.
En caso de duda, consulte con un electricista.

+ No utilice la placa de coccién antes de haberla instalado.

« Esté prohibido el uso de la cocina de induccion en aparatos en movimiento.

+ No abra nunca la envoltura del aparato.

« Falmec garantiza el respeto de los estandares de seguridad solo con los recambios
originales.

« Elaparato no estd pensado para su funcionamiento con temporizador externo ni con
mando a distancia.
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Antes de poner a funcionar el aparato por primera vez, quite las posibles peliculas
protectoras y adhesivas.

Durante su uso, las ollas y las vajillas pueden causar ruido que puede depender de:
- un nivel de potencia elevado.
- materiales diferentes del fondo de las ollas.

No utilice nunca agua para apagar el fuego. Desactive la zona de coccion. Apague las
llamas con una tapa, una manta ignifuga o algo parecido.

No conserve objetos inflamables en los cajones situados bajo la placa de coccion. El
portacubiertos debe estar hecho de material resistente al calor.

No caliente ollas o sartenes vacias y compruebe siempre que las ollas tengan en su
interior una cantidad minima de liquidos.

Apague siempre la placa de coccién después de su uso.

Compruebe constantemente la coccién en caso de utilizar grasas y aceites, ya que
pueden inflamarse con rapidez.

Caliente grasas y aceites como mucho durante un minuto y no utilice nunca la
funcién Booster.

Preste atencién a no quemarse durante y después del uso del dispositivo.

Asegurese de que ninguin cable eléctrico fijo o movil del dispositivo entre en contacto
con el cristal o una sartén caliente.

No utilice la placa de coccién para calentar botes.
No aplique ningun tipo de cubierta a la cocina de induccion.
Los cables eléctricos tienen que entrar en contacto con la placa de coccién.

Se aconseja proteger las manos del calor utilizando las correspondientes agarraderas.
Utilice exclusivamente guantes o agarraderas secas.

Utilice solo ollas y sartenes con fondo liso y magnético.

Evite que el azlcar, los materiales sintéticos o peliculas de aluminio entren en
contacto con las zonas calientes. Estas sustancias, durante el enfriamiento, pueden
provocar grietas u otras alteraciones en la superficie vitroceramica: apague el
dispositivo y quitelo inmediatamente de la zona de coccién aun caliente

Desplace las vajillas, levantandolas para no rozar la superficie de la placa de coccion.

Las ollas y la placa de coccién tienen que estar perfectamente limpios antes de entrar
en contacto.

iNo deje caer y no apoye ninguin objeto!

Utilice solamente ollas con fondo magnético.
No se admiten otros materiales.

Utilice ollas de dimensiones adecuadas para la zona de coccién deseada.

Utilice siempre una olla o sartén en cada zona de coccién, incluso en funcién BRIDGE.
No apoye nunca en los botones sensores y en los pilotos.

Las vajillas calientes en los botones sensores y en los pilotos pueden daiar la
electrénica de debajo.

Mantenga los mandos y los pilotos siempre limpios.

Advertencia marcapasos:

Para los usuarios que lleven un regulador de frecuencia cardiaca, el campo magnético
puede influir en su funcionamiento. Se aconseja consultar con su vendedor o su

médico.

En las inmediatas cercanias de una placa de coccién encendida no debe haber
tarjetas de crédito, calculadores de bolsillo, etc.

No conserve objetos metalicos directamente debajo de la placa de coccion.
Si fuera posible, utilice siempre tapas para evitar dispersiones de calor.
Cocinar con poca agua.

Después de haber empezado a asar o a cocer la comida, lleve el nivel de potencia a
un nivel mas bajo.
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SEGURIDAD DE LA PLACA DE COCCION

Apagado de seguridad

Si una zona de la cocina supera el tiempo méaximo de encendido a la misma potencia, se
apaga automaticamente y aparece la indicacion del calor residual.
Para volver a poner en funcién la zona de placa de coccién, toque los botones necesarios.

Nivel de

potencia 1 |bajo | 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Duracion
maxima de
funciona-
miento en
horas

87120 (87|67 (53|43|35(28|23]|19

La placa de coccidn se apaga automaticamente si uno o varios mandos permanecen
cubiertos durante mas de 10 segundos.

Para restablecer el correcto funcionamiento:

- quite los objetos del panel de mandos.

- limpie el panel de mandos.

- vuelva a encender la placa de coccién y la zona interesada.

Dispositivo anti recalentamiento

Antes de que los elementos de la placa de coccidn se recalienten, el control reduce la
potencia utilizada siguiendo este proceso de medidas de proteccion:

- Desactivacion de booster y power booster, si estuvieran encendidos.

- Reduccién del nivel de potencia configurado.

- Apagado de la zona de coccion en cuestién.

En el display de las zonas de coccidn aparece el mensaje "E2".

Se puede volver a poner en funcionamiento la zona de coccién cuando la indicacion de
averia se apaga.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

PARA EL MONTAJE

Instale la placa de coccion solo después de haber instalado los muebles altos
y bajos de la placa de coccion.

Asegurese de que las encimeras se hayan contrachapado con aglutinante
termorresistente, para que no sufran deformaciones o separaciones.

Estd prohibido instalar el aparato encima de frigorificos o congeladores,
lavavajillas, lavadoras o secadoras.

SEGURIDAD ELECTRICA

La instalacion eléctrica a la cual se conecta la cocina debe respetar las
A normas correspondientes y tener obligatoriamente una conexion a tierra
segun las normas de seguridad del pais de uso; ademas debe respetar las
normativas europeas sobre la proteccion contra interferencias radio.
Asegurese de que no se pueda tocar el cable de alimentacion de la placa de coccion
después de su acoplamiento y que no esté sometido a esfuerzos mecanicos.

La toma usada para la conexion eléctrica debe ser facilmente accesible con el aparato
instalado; en caso contrario, prevea un interruptor general para desconectar la campana.

Cualquier modificacién en lainstalacion eléctrica deberé ser realizada sélo por un electricista
cualificado.

En caso de problemas de funcionamiento del equipo, no intente solucionar el problema
por si solo y pédngase en contacto con el vendedor o un centro de asistencia autorizado
para la reparacion.
Durante la instalacion de la cocina, desconecte el equipo quitando el
enchufe o accionando el interruptor general.
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CONEXION ELECTRICA

(parte reservada solo a personal cualificado)
A Asegurese de que no estén desconectados o cortados los hilos eléctricos
montados dentro de la cocina:
en caso contrario, pongase en contacto con el Centro de Asistencia mas cercano.
Para la conexion eléctrica consulte con el personal cualificado.
La conexion debe realizarla conforme a las disposiciones de ley en vigor.
Antes de conectar la cocina a la red eléctrica, controle que:
la tension de red corresponda a la referida en los datos de la placa situada dentro de la
cocina;
la instalacion eléctrica cumpla la normativa y pueda soportar la carga (véanse las
caracteristicas técnicas presentes dentro de la cocina);
el enchufe y el cable de alimentacién no entren en contacto con temperaturas
superiores a los 70 °C;
la instalacion de alimentacion tenga una conexion eficiente de tierra conforme a las
normas vigentes;
la toma usada para la conexién sea facilmente accesible una vez instalada la cocina.

Antes de efectuar cualquier tipo de operacion en la cocina, desconecte el
equipo de la corriente eléctrica.

En caso de:

.+ aparatos equipados con cable sin enchufe: el enchufe debe ser de tipo “normalizado”.
Los cables deben conectarse de la siguiente forma: amarillo-verde para la puesta a
tierra, azul para el neutro y el hilo marrén para la fase. El enchufe ha de conectarse a una
adecuada toma de seguridad.
aparato fijo sin cable de alimentacién ni enchufe, ni otro dispositivo que asegure la
desconexion de la red, con una distancia de apertura de los contactos que permita la
desconexién completa en las condiciones de la categoria de sobretension |lI.

Estos dispositivos de desconexion deben preverse en la red de alimentacion en
conformidad con las reglas de instalacién.

El cable de tierra amarillo/verde no debe ser interrumpido por el interruptor.

El fabricante se exime de toda responsabilidad en caso de que se incumplan las normas
de seguridad.

Conexion de la cocina:

red Conexion Secciéon Cable de Calibre
del cable | alimenta- | del
cion seccio-
nador

230V~ Monofase + N 3x25 HO5VV-F 25A*

50/60Hz mm? HO5RR-F

400V~ . 4x1.5 HO5VV-F %

50/60Hz Bifase + N mm? HOsRR-F | 1A

* calculado con el factor de simultaneidad, de conformidad con la norma EN 60 335-2-6.

Ccz1 Cz2 Cz3 Cz4
Octa Octa Octa Octa
2100W 2100 W 2100 W 2100 W
3700 W 3700 W 3700 W 3700 W
POTENCIAS:
Caracteristica 920 90 Premium
Potencia total 2800-7400W 7400W
Posicion 1
Potencia nominal 1600W 2100W
Potencia booster 1850W 3700W
Posicion 2
Potencia nominal 2100W 2100W
Potencia booster (1/2) 3000W 3700W
Posicion 3
Potencia nominal 2100W 2100W
Potencia booster (1/2) 3000W 3700W
Posicion 4
Potencia nominal 1600W 2100W
Potenza booster 1850W 3700W




PANORAMICO
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Mando descripcion Visualizacion [ descripcion
Placa de coccion ON/OFF. En caso de que no dlsplay
@ se activa ningun otro mando, la placa de apaga "1 Zona de coccién en stand-by
automdaticamente después de unos segundos N}
Seleccione la zona de coccién anterior. Si se pulsa
| | 1”1 | Niveles de potencia desde el mas bajo al mas alto,
junto con activa la funcion BRIDGE. [...... I | quesepueden seleccionar con los botones +y -.
|:| u Seleccione la zona de coccion posterior. Si se pulsa '_‘ Power boost : potencia méxima de coccion
junto con activa la funcién BRIDGE. J
~ Bloque mandos: pulsado durante mas de 2 segundos [N Indicacion del calor residual
D inhibe todos los mandos. Para desbloquear los ,-'
mandos, repita la operacion.
Aumento del nivel de potencia para la coccion y Nivel de potencia entre 0 y 1, adecuado para
+ seleccion de booster, o aumento del tiempo de [N mantener caliente la comida
coccion de la funcion TIMER (temporizador).
Disminucién del nivel de potencia para la coccién ) ' Funcion Bridge activada (min @230mm).
- o disminucion del tiempo de coccién de la funcién , '
TIMER (temporizador).
) Olla que no esté en la placa de coccién o que
'l no es adecuada por su material y dimensiones
(min @120mm).
(en
display Funciéon de bloqueo de mandos activada.

central)

- | -
, ,_' centrale)

PANORAMICO

90 Premium - f

|
+

|
+

Mando

descripcion

@

Placa de coccion ON/OFF En caso de que no se
activa ningin otro mando, la placa de apaga
automaticamente después de unos segundos

o —

Activacién de la zona de coccidn, seleccién del
nivel de potencia de coccién de 1a 9y activacion
de Booster. Si se pulsa junto con el otro mando

———— +, activa la funcién BRIDGE.

Bloque mandos: pulsado durante més de
2 segundos inhibe todos los mandos. Para
desbloquear los mandos, repita la operacién.

aumento del tiempo de coccion de la funcion
TIMER (temporizador).

disminucién del tiempo de coccion de la funcion
TIMER (temporizador).

Funcién Stop and Go.

g

Establece un nivel de potencia personalizado
para cada zona con el objetivo de: empezar a
cocinar, continuar la coccién, terminar la coc-
cién, mantener caliente.

-
-

Funcién de keep warm: permite seleccionar 3
niveles de potencia para mantener caliente la
comida.
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Visualizacion

descripcion

display
K Zona de coccidn en Stand-by.
N
| |_-' Niveles de potencia desde el més bajo al mas alto,
l...... _| | que se pueden seleccionar con los botones +y -.
(] Power boost: maxima potencia de coccion.
)
) Indicacion de la funcién Stop and Go activa
)
) Indicacién del calor residual.
I
(] Funcién de inicio de coccién automatico.
(N
[N Funcion Bridge activada (min @230mm).
)1
(N Olla que no esta en la placa de coccién o que
'l no es adecuada por su material y dimensiones
(min @120mm).
| Funciéon de bloqueo de mandos activada.
L
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FUNCIONAMIENTOY

USO DE LA COCINA DE INDUCCION

Cuando se enciende una zona de coccién, el fondo de la olla se calienta.

La zona de coccion se calienta solamente gracias al calor que la olla le transmite.

La induccion detecta autométicamente las dimensiones de la olla.

La potencia de calentamiento tiene que elegirse en funcién de qué se quiere cocinar.
A continuacién se muestra una breve tabla:

AREAS DE REGULACION
1-2 . Salsas, mantequilla,
E:rednliar chocolate, gelatina
Platos precocinados
2-3 Montar Arroz, flan y platos cocinados

Verduras, pescados,

Descongelar
9 productos congelados

3- Vapor Verduras, pescado, carne
4-5 Hervir Patatas cocidas, sopas, pasta
Verduras frescas
6 -7 | Cocina afuego bajo Carne, higado, huevos,
salchichas
Goulash, redondos, callos
7 -8 | Cocinar Patatas, roscas, pasteles
Freir
9 Filetes, tortillas

Freir, llevar a hervor .
Hervir

P Freir, Llevar a
hervor

Llevar a hervor grandes
cantidades de agua

Nota: el tiempo de calentamiento de las placas de coccién de inducciéon es menor
respecto de las placas de coccién de gas.

FUNCIONES DE BASE

Véase la tabla del modelo que corresponde a la pagina anterior.

FUNCION BRIDGE

Esta funcion permite operar juntas las zonas de coccion 1-2y / o 3-4.
Para su activacion:

- Active la placa de coccién;

Para "90":

[u]ul |

pulse al mismo tiempo los simbolos +
- aparecera el simbolo I en el display del drea de coccién anterior;
- Con los botones +y - regule la potencia.

Para "90 Premium":

pulse al mismo tiempo los simbolos =———————+

- aparecera el simbolo X en el display del rea de coccién posterior;
- Regule la potencia con el slider de la zona de coccién anterior.

DESACTIVACION funcién BRIDGE:

Para "90":

mOOm

pulse al mismo tiempo los simbolos +

Para "90 Premium":
pulse al mismo tiempo los simbolos =————————+ |

I
FUNCION BOOSTER J
El Booster refuerza la potencia, para que se puedan calentar grandes cantidades (ej. de
agua para cocinar la pasta).
Este refuerzo de potencia esta activo durante un max. de 10 minutos.

Para "90":
- Encienda la placa de coccién;
- seleccione la zona de coccidn;

- toque (+) hasta que se visualice el display ) en la zona de coccién posterior.
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Para "90 Premium":
- Encienda la placa de coccion;

- toque el slider para llevar la potencia a 9 y después el boton (+).

o
Cuando termine el modo Booster, la potencia se reduce automaticamente a nivel '_7

FUNCION KEEP WARM 55§ (mantener caliente)
Version "90"

42°C - Mantenimiento de la temperatura de comida cocinada:
Encienda la placa de coccion;

Seleccione la zona de coccién;

Toque el botén (+) : aparecera el simbolo I

Version "90 Premium"
Encienda la placa de coccion;

15

Toque el boton relativo a la zona de coccién en cuestion y seleccione uno de los 3
niveles de temperatura:

42°C - Mantenimiento de la temperatura de comida cocinada § ;
70°C - continuacion de la coccién ﬂ;
94°C - Lleve a ebullicion §§§;

Apagado de la placa de coccion

Para apagar la zona de coccion:

Toque el botdn (- ) hasta que en el display de la zona de coccién se visualice 0.

Si la zona de coccidn estuviera todavia muy caliente, se indica el calor residual .

Apague la placa de coccion
Toque el botén @ . todas las zonas de coccion se desactivan.

]

En el display de las zonas de coccién atin muy calientes aparecera el simbolo/ [.

A No toque las zonas de coccion mientras que el piloto esté J | encendido.

FUNCION TIMER (TEMPORIZADOR)

Y APAGADO AUTOMATICO

El temporizador tiene dos funciones:
1 - TEMPORIZADOR;
2 - APAGADO AUTOMATICO de una o varias zonas de coccién.

Se puede configurar una duracién de hasta 99 minutos.

Al final del tiempo configurado, aparece 00 en el display relativo al tiempo y se activa
una senal acustica que se desactiva pulsando los botones (+)o (-).

TEMPORIZADOR

El temporizador puede utilizarse con la placa de coccién encendida y apagada.
Para configurar:

1. Toque al mismo tiempo los botones (+)y (-).

(en version Full Power se activa el piloto );

2. Configurar el tiempo deseado tocando los botones (+)y (-).
El temporizador comienza a contar.

Para modificar el tiempo, repita el procedimiento desde el punto 1.

Para anular el temporizador:
1. Toque al mismo tiempo los botones (+)y (-).

(en version Full Power se activa el piloto \J );

2. Pulse el botdn (-) para llevar el tiempo a 00.

APAGADO AUTOMATICO

Para la funcion de apagado automético:

1 - encienda la placa de coccion;

2 - seleccione la zona de coccién;

3 - seleccione el nivel de potencia;

4 - configure el temporizador como se ha descrito anteriormente.

Para configurar el apagado automdtico para otra zona de coccidn, repita el
procedimiento desde el punto 2.

EI TEMPORIZADOR y el APAGADO AUTOMATICO pueden utilizarse al mismo tiempo.



FUNCIONES ANADIDAS

MODELO "90 PREMIUM"

STOP AND GO

Esta funcion permite interrumpir temporalmente la coccion y volverla a activar con las
mismas configuraciones.

para su activacion, toque el boton ”
Si la funcion no se desactiva en 10 minutos, la placa de coccién se apaga.

Para la desactivacion

Toque el botén I y en 5 segundos desplace completamente el slider a la derecha.

PROGRAMACION AUTOMATICA DE LA COCCION

Esta funcion permite acelerar el inicio de la coccion.

El procedimiento es el siguiente:

1 - Encienda la placa de coccion

2-Toque durante mas de 2 segundos el nivel de coccion deseado;

(
en el display aparecera I l.y el nivel de coccién deseado  I...... L.
Durante un cierto periodo, la zona de coccidn funcionara a la méaxima potencia para
después llevarse al nivel configurado.

Para desactivar la funcion:
toque de nuevo el mando——+,

FUNCION RESTABLECIMIENTO

Después de haber apagado la cocina, es posible restablecer las ultimas configuraciones
seleccionadas:

- Estado de coccion de todas las zonas de coccidn (potencia).

- Minutos y segundos del temporizador por zonas de coccidon programadas.

- Programacion automatica de la coccion.

El procedimiento de restablecimiento es el siguiente:
- active la cocina.

- toque en 6 segundos el botén I I.
Las configuraciones anteriores volveran a estar activas.

FUNCION CHEF Q

Permite establecer para cada zona de coccion una potencia predeterminada para cada
etapa de coccion.

Zona 4: nivel de potencia 9. Inicio de la coccién
Zona 3: nivel de potencia 6. continuacion de la coccion
Zona 2: nivel de potencia 3. final de la coccién

Zona 1: nivel de potencia 1. Mantener caliente
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QUE HACER EN CASO DE PROBLEMAS

La placa de coccion o las zonas de coccion no se encienden:
- La cocina no esta conectada a la red eléctrica.

- El fusible de proteccién ha saltado.

- Compruebe si el bloque no estd activo.

- Los botones estan cubiertos de agua o de grasa.

- Un objeto estd posicionado en los botones.

]
Aparece el simbolo — .
- No hay ninguna cacerola en la zona de coccion.
- El contenedor utilizado no es compatible con la induccion.
- El didametro del fondo de la cacerola es demasiado pequeiio respecto a la zona de
coccion.

Aparece el simbolo [ E ]:
- Desconectar y volver a conectar la placa de coccion.
- Péngase en contacto con el Servicio de asistencia pos venta.

Una de las zonas o toda la placa de coccion se apaga:

- El sistema de seguridad anti calentamiento esta activo;

- La placa de coccién o una zona de coccion ha permanecido encendida durante
demasiado tiempo;

- uno o varios botones estan cubiertos;

-una de las ollas estd vacia y el fondo se ha recalentado.

El ventilador sigue funcionando después de haber apagado la cocina:

- Esto no es una anomalia: el ventilador sigue protegiendo la centralita electrénica del
dispositivo.

- El ventilador se detiene automéaticamente.

Aparece el simbolo[E2]o[EH]:
- La cocina se ha recalentado, déjela enfriar y después vuélvala a encender.

Aparece el simbolo [E6]:
- Red eléctrica defectuosa. Compruebe la frecuencia y la tensién de red.

Aparece el simbolo [ E8 ]:
- La entrada de aire del ventilador esta obstruido; liberarla.

LIMPIEZAY MANTENIMIENT

iATENCION!
Para la limpieza, no utilice nunca un aparato de vapor.

Antes de limpiar la placa de coccion, asegurese de que esté a temperatura ambiente.
Limpie siempre la placa de coccion después de cada uso con un detergente especifico
para vitrocerdmicas.

No utilice productos que contengan:
- agentes corrosivos (sosa, acidos, amoniaco).
- agentes abrasivos (polvo o pastas).

No utilice objetos con punta ni abrasivos.

Después de la limpieza, seque el aparato con un paiio suave.

Si el aparato se acopla encima de un horno o bien una placa de coccién eléctrica
provistos de sistema pirolitico, no lo ponga a funcionar mientras que el procedimiento

pirolitico esté en curso, porque podria saltar la proteccion de recalentamiento de la
placa de coccidn (véase el capitulo correspondiente).
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ELIMINACION AL FINAL DE LA VIDA UTIL

El simbolo del contenedor tachado que se encuentra en su equipo indica que el
producto es un RAEE, es decir, un "Residuo de Aparatos Eléctricos y
Electrénicos" y, por tanto, no se puede eliminar en la basura, sino que se
tiene que eliminar por separado siguiendo las operaciones correspondientes
para su reciclaje, o someterse a un tratamiento especifico para eliminar de forma segura las
sustancias dafiinas para el medio ambiente y extraer las materias primas que se pueden
reciclar. La eliminacion correcta de este producto contribuye a salvar importantes recursos
y evitar potenciales efectos negativos para la salud humana y para el medio ambiente, que
podrian ser causados por una eliminacion inapropiada de los residuos.

Por favor, pédngase en contacto con las autoridades locales para obtener mayor informacién
acerca del punto de eliminacién mds cercano. Se podrian aplicar sanciones por la
eliminacion incorrecta de estos residuos, segun la legislacién nacional.

INFORMACION ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAISES DE LA UNION
EUROPEA.

La directiva comunitaria sobre los equipos RAEE ha sido acatada de forma diversa en
cada pafs, por tanto, si quiere eliminar este equipo, le sugerimos ponerse en contacto
con las autoridades locales o el revendedor para obtener informacion sobre el método de
eliminacion correcto.

INFORMACIONES ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAISES QUE NO
PERTENECEN A LA UNION EUROPEA.

El simbolo del contenedor tachado es valido solo en la Unién Europea: si quiere eliminar
este equipo en otros paises, le sugerimos ponerse en contacto con las autoridades locales o
el revendedor para obtener informacion sobre el método de eliminacion correcto.

{ATENCION!

El fabricante se reserva el derecho a realizar cualquier cambio a los equipos en cualquier
momento y sin previo aviso. La impresion, traduccion y reproduccion de este manual,
incluso parcial, se deben realizar con la autorizacion del fabricante.

Las informaciones técnicas, las representaciones graficas y las indicaciones presentes en
este manual son indicativas y no se pueden divulgar.

El idioma original del manual es el italiano, y el fabricante se exime de toda responsabilidad

por posibles dafnos de transcripcién o traduccion.



YKA3AHUA NO BE3OMACHOCT

N NMPEAYNPEXAEHNA

Cnenyloume Mepbl NPefoCTOPOXHOCTU COCTaB/ieHbl AnAa Balweii 6esonac-
HoCTU 1 6e3onacHoOCTH Apyrux. Mpocum BHUMaTENbHO NpPoYeCcTb UX npe-
XKae yem ncnonb3oBaTb WIN OCYLLECTBIATb OUNCTKY an60pa.

W3rotoButenb OTKﬂOHﬂeTﬂIO6yIO OTBETCTBEHHOCTU 3a I'IpﬂM0|7| Wnn KOCBeH-
HbIN yu.|ep6, NPUYUNHEHHDbIM JTIOAAM, UMYLLIECTBY TN AOMALLHWUM XXVUBOTHbIM BCieACTBNE
Heco6moneuvm yKa3aH|/lﬁ no 6e3onacHocTu, nprBeaeHHbIX B HACTOALLEM PYKOBOACTBE.

PeKomeHpayeTcA XxpaHUTb PYKOBOACTBO BMeCTe ¢ Npnbopom obopyaoBaHuem ans byay-
LLIEro NCnosb30BaHuUA.

e Ha3sHaueHume

« BapouHas naHenb NpeaHa3HayeHa Ans NPUroToBNEHKA U Pa3orpesa NULLM B JOMaLLHNX
YCNOBUAX.

« BapouHyio NaHenb Henb3A ycTaHaBAMBaTb Ha OTKPLITOM BO3JyXe U B MeCTaXx, e OHa
MOXET NOABEPraTbCA BO3AENCTBIIO0 aTMOCPEPHbIX ABNEHUA (AOXAA, BETPa U T.4).

« Jlio6oe ncnonb3oBaH1e, OTIMYAIOLLIEECA OT BbllleyKa3aHHbIX He JOMyCKaeTcs.

e BapouHas naHenb AOMKHA YCTaHaBNMBATLCA TOMbKO Haf SNEKTPUYECKMU AyXOBbIMIA
WwKadamMm C CUCTEMOI OXNaxAeHWA AbIMOBbIX NapPOB.

o [prbopom mMoryT nonb3oBaTbCA T BO3PacTOM He MeHee 8-Mu NeT, NioAn C orpaHu-
YeHHbIMU GU3NYECKNMI, YMCTBEHHBIMM U CEHCOPHBIM BO3MOXXHOCTAMM, HEOMbITHbIE
Unu He obnajaroye HeobXoAMMbIMM 3HAHWAMM NIOAY, NPY YCNOBUM, UTO HaXoAATCA
noj NPMCMOTPOM UNK NOC/e cneLuanbHoro obyyeHra no 6e3onacHoOMy MCMosb3oBa-
HUIO YCTPOWCTBA U1 OCO3HAHUA CBA3AHHDIX C 3TUM OMacHOCTENA.

[leT He AOMXKHBI MrPaTh C NPU60POM. OUNCTKY 1 YXOA NaHeNu He AOMKHbI OCYyLLLeCTB-
nATb fetv 6e3 nprcmoTpa.

« He ocTaBnaAiTe BKNIOYEHHYIO BAPOUHYIO NaHenb 6e3 nprcmotpa.

Q OnacHoCTb 0XKOros

o Vcnonb3yiiTe KnaBuLly 6NIOKMPOBKM KOMaHA 1A NPeoTBPaLLeHNs BKIOYEHMA Nprbo-
|pa HeaBTOPM30BaHHbIMY NMLAMU.

*  1CNOMb3yemylo Nocyay CneayeT CTaBUTb Tak, YTOObl PyUKM Oblin OTBEPHYTbI OT Kpas v
[leTV He MOV LOTPar1BaTbCA A0 HUX.

« BbikntouaiiTe 30HbI HarpeBa NOC/e NCNOJb30BaHNA.

o He knagute meTannuyeckue npeameTbl Ha BKIIOYEHHbIE 30Hbl HarpeBa.

Q TexHnka 6e3onacHoCTN

*  YcTaHOBKY [IOMKHbI BbINOJHATL KBaNUULIMPOBaHHbIE OMbITHblE YCTAaHOBLYNKM B CO-
OTBETCTBUM C YKa3aHMAMU HaCTOALLErO PYKOBOACTBA U eiCTBYIOLIMMN HOPMaTUB-
HbIMU Tpe6oBaHMAMMN.

B cniyyae noepexxaeHMA WHypa NUTaHUA UK APYrMX KOMMNOHEHTOB, BapOUHYIo na-
Henb HE cneplyeT ncnonb3oBatb: OTCOEAVHIITE ee OT CETV SNeKTPOMNMTaHUA 1 0bpaTuTech
K MecTHoMmy [lunepy nnm 8 aBTopr3oBaHHbIN LieHtp CepsricHoro ObcnyKmBaHus.

He BHOCKTb B np|/|60p ANeKTpu4yeckne, mexaHnyeckmne n ¢yHKL|VIOHaI1beIe n3mMeHe-
HuA.

He nbiTaiiTecb CaMOCTOATENbHO YMHUTD NPUGOP MM 3aMeHNTb ero aetanu. Pabotbl,
BbINO/IHEHHbIE HEKOMMETEHTHLIMU NIIOABMUA AN HEKBANNOULMPOBAHHBIM NepCoHa-
JIOM, MOTYT HaHeCcT yuiep6, B TOM YnCiie, CEPbe3HbIi, UMYLLECTBY W/UAK NMLAM, Ha
KOTOPbIX He PacNpOCTPaHACTCA rapaHTUA N3roTOBUTENA.

o [lpexpae yem NPUCTYyNaTb K YCTaHOBKE BapOYHON MUThI, ybeauTech B LIENOCTHOCTU U
MCNPaBHOCTU BCeX ee YacTel. B criyyae obHapyxeHUs Kaknx-nmbo aHomanuii He npu-
CTynaiiTe K yCTaHOBKe, a 0bpaTnTech K aunepy.

dneKTpnYecKasn CUCTEMA, K KOTOPOW MOAK/IYAETCA BapouHas MaHesb,

ROMKHA 6biTb BbINOMIHEHA B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLMMY HOPMamM,
MIMeTb 3a3eMnsioLiee YCTPOICTBO, OTBeYaloLlee TPeGOBaHNAM CTPaHbl, B KOTOPOM
YCTaHOBINEHA NNNTA, @ TaKXKe YAO0BNETBOPATb TPEGOBaHNAM €BPONENCKIX HOPMaTH-
BOB M0 PajKoNoMexam.

e DneKTpuYecKMe XapakTepuUCTVKa NIMHUM 3NeKTPOMUTaHWA (HanpsxeHre W JacToTa)
DOMKHbI COOTBETCTBOBATb AaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha TabnuKe BapoOUHON NaHenm.
lMpoBepbTe cOOTBETCTBME BbiLLEYKa3aHHbIX JaHHbIX, PeX/e YeM NOAKMIOUMTb NaHeNb K
SMEKTPUYECKON CceTu.

B cnyyae coMHeHwin 06paTuTeCh K 3NeKTpUKy.

« He ncnonb3yiite BapouHyto NaHenm o ee yCTaHOBKU.

o 3anpeluaeTcs NCNONb30BaTb MHAYKLMOHHYIO NaHeNb Ha ABVXKYLLVXCA annapaTax.

« KaTeropuuecku 3anpeLaetca oTKpbIBaTb KOXYX Nprbopa.

« Falmec rapaHTupyet cooTBeTcTBYE NPMbOPa CTaHAapTaM 6e30MacHOCTI TONbKO NPU MC-
Mo/b30BaHNM OPUTMHAMBHbIX 3aMacHbIX YacTe.

o [lpnbop He paccuuTaH AnA NMOAKMIOUYEHUS K BHELUHEMY TaiilMepy Wn 1CMOoNb30BaHUA
nynbTa AVCTaHLVOHHOTO yNpaBineHus.
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YKA3AHU b3OBAHWIO NMPUBOPOM

MNpexae yem BKNOUUTL anI6op nepBbli Pa3, CHUMUTE 3aLYNTHbIE NNEHKW 1 HaKnen-
K.

Mpwu paboTe npubopa ycTaHOBNEHHAA Ha HEM NOCy/la MOXeT Co3/aBaTb LWyM, PUYK-
HOW KOTOPOW MOTYT 6biTb:

- BbICOKMIA YPOBEHb MOLLIHOCTU.

- MaTepuvanbl AHMLIA NOCYAbI.

He VICI'IOI]b3yVITe BOAYy ONA TyWeHMA nnameHun. BbiknounTe 30HY Harpesa. TyLI.IVITe
naama ¢ NOMOLLbIO KPbILLKW, OFTHECTOMKOW TKaHbIO UM aHanorMyHoro matepuana.

He xpaHuTte npeameTbl U3 roployero Matepuana B AWMKax Noj BapoUYHOWN NaHenbio.
JloToK ana cTonosbIx ﬂpMGOpOB [lOMKeH 6bITb U3 »apoCTOMKOro Matepuana.

W36eraiite noforpesa nycToi NOCyAbl; BCErfa NpoBepaAinTe Hannyme B Hell foctatou-
HOrO KONNYECTBa »KNAKOCTW.

BbiknioyanTe BapOYHyto NaHesib nocne Ncnosib3oBaHmA.

MocToAHHO cneauTe 3a NPUroTOBIEHNEM 6niof, C UCMoNb30BaHMEM Macna 1 Xupa,
TaK KakK CcyLiecTByeT OnacHOCTb BO3ropaHuA.

Moporpes Xmpa nny Macna ocyLecTBAATb B TeUeHNE He 6osiee OAHON MUHYTbI 6e3
CMONb30BaHA GYCTEPHOMN GYHKLMN.

O6paTunTe BHUMaHWe Ha To, YTobbl He 06XKeubCcs Noce UCMosb30BaHUA Npubopa.

Y6epnTech, UTo aneKkTpryeckme Kabenu nprbopa He HaXOAATCA B KOHTaKTe CO CTe-
KOM UAIn ropAYein Nnocyaomn.

He VICﬂOﬂb3yl7ITe BapPOYHOW NaHenn Ana Noforpesa 6aHoK.
He HaHOCKTE 3aLUTHBIX MOKPLITUIA Ha MOBEPXHOCTb VIHFlyKLll/IOHHOI;I naHenn.

JneKTpuyeckne NPoBoAa He AOSIKHbI HAXOANTLCA B KOHTaKTe C MOBEPXHOCTbIO Ba-
POYHOI NaHenu.

[inA 3awutbl PYKy OT Tenna VICﬂOﬂb3y|7lTe npefycMmoTpeHHble Ana 3TON Lenv npvxsat-
KWn. MCﬂOﬂb3yl7|Te TONIbKO CyXune nep4vaTkv N NnpuxsaTkn.

V|CI'IOJ1b3yl7ITe TONbKO nocyay € NNOCKUM U ¢epp0MaI’HI/ITHbIM AHOM.

W36eraiite KOHTaKTa caxapa, CUHTETUYECKNX MaTepu1anos U anioMUH1eBon (I)Oﬂb-
M C ropAa4Ynmm 30HaMu Harpesa. BbILI.IeyKa3aHHbIe BelecTBa Npuv oxXnaxAeHnnm moryt
BbI3blBaTb pacTpeckuBaHue wWan Apyrne noBpexaeHua CTEeKNOKepaMmnyeckomn no-
BEPXHOCTW: BbIK/IlOUUTE I'IpVI60p W HeMe[NeHHO yaanuTte nx c ropaven NoBEPXHOCTU.

[inAa nepemelyeHuna nocyabl NOAHUMUNTE €€, He BOSTIOYUTE MO NOBEPXHOCTU NaHenn.

KoHTaKTHble NoBepPXHOCTH nocynpl n BapPOYHOW NaHenn JOMKHbI 6bITb coBepLieHHo
YncTbiMn.

WcknioyainTe nageHne n He Knagute NpeameTos Ha BapoO4Hyto naHenb!

Wcnonb3yiiTe TonbKo nocyay ¢ GeppomMarHUTHbIM HOM.
Wcnonb3oBaHne Apyrux matepuanos He flonycKaeTcs.

Mcnonb3yiite nocysy ¢ AvaMeTpOM, COOTBETCTBYIOWMM AMAMETPY WCMONb3yeMoit
30HbI Harpesa.

YcTaHOBWTE TONIbKO OfIHY CKOBOPOAY W KaCTPIOMIO Ha KaX/aylo 30HY HarpeBsa, Aaxe
npu BKoueHun GpyHkumm BRIDGE.

He knagute nocyny Ha CeHCOPHbIe KNTaBULWIW N Ha NHAMKaTOPbI.

[opayvan nocyaa Ha CeHCOPHbIX KnaBuLIaxX MOXeET NPpUBeCTU K NMOBPEXAEHUIO BHY-
TpeHHeIh SNEeKTPOHUKN.

COF[Ep)KaTb KOMaH[bl U NHOAVWKATOPbI B YACTOTE.

MpepynpexpaeHne ana HOCUTENV KapAMOCTUMYNATOPOB

HopmanbHoe ¢yHKLMOHMPOBaHME CTUMYNATOPOB CepALeOneHns MOXeT ObiTb Ha-
PYLUEHO MarHWTHbIM Nnoniem. PekomeHAyeTca 0bpallaTbCs K AUNepy Uv K Bpady 3a
KOHCynbTauuen.

KpeaunTHble KapTO4KW, KapmaHHble KasbKynATOPbl U T.N. HE AOJIKHbI HAaXoAUTbCA
BOMV3N BKITIOYEHHOW BapO'-IHOI?I naHenu.

He xpaHuTe MeTannnyeckune npeameTbl HEMOCPEACTBEHHO NoA BapO'-lHOI?I naHenbo.

Mo Mepe BO3MOXKHOCTY, NCMOMb3YINTe BCErAa KPbILLKM Ha MOCYAe, YTOObI UCK5M104UTL
notepw Tenna.

[oToBbTe 6/10Aa B HEGOSbLIOM KONMYECTBE BOADI.

Mocne Hauana npurotoBneHus 6to[a (kapka vny Bapka) nepekniounte npuéop Ha
60nee HU3KUIN YPOBEHb MOLHOCTH.

PYCCUI



NAHEJIN

3awuTHOe OTK/IDYEeHNe

B cnydae, ecnun OfIHOW 13 30H HarpeBsa MNPeBbIAETCA BPEMA BKIIIOYEHNA NPU MaKCu-
MasibHOW MOLYHOCTM, OHa aBTOMaTUYECKM OTKNIOYAETCA U 3aropaeTca NHAMKATOP OCTa-
TOYHOro Tenna.

JInA NOBTOPHOrO BK/OYEHNA fAHHOW 30Hbl HarpeBa NPUKOCHUTECH K COOTBETCTBYOLWMM

Knasuwam.

YpoBeHb low

MolyHocTH T | (- | 2 3 4 5 6 7 8 9 P
ki)

Makc. Bpemsa

skniodenns,y | &7 | 20|87 |67 (5343352823 1915

BapouHan naHenb aBTOMaTUYECKM OTKIIOUAETCA, €C/IN OfHa W HEKOTOpbIe KNaBuLIn
nepeKpbIBaloTCA B TeueHe 6onblue 10 ceKyHA.

[ina nprBefeHuA npubopa B HOpMabHoe paboyee CoCTOAHNE:

- yfanuTe npeaMeTbl, HaXoAALMECA Ha CEHCOPHbIE NepeKoYaTeny.
- UACTUTE 30HY CEHCOPHBIX MepeKvaTenen.

- BK/TIOUUTE BAPOYUHYIO MaHesb 1 XeslaeMylo 30Hy Harpesa.

YcTpoIicTBO 3alMThbl OT Neperpesa

YCTPONCTBO WCKIIOYAET Neperpes 3/1eMeHTOB BapOYHON MaHenn nyTeM yMeHbLUeHUA
YPOBHSA NCMOJMb3yeMOI MOLHOCTY B CieAyloLeM nopagke:

- Je3zakTnBauusa GyHKUMIA MHTEHCBHOTO HarpeBa (booster, power booster), ecnv oHn
BKJ/IOYEHbI.

— YMeHblLUeHe 33JaHHOrO YPOBHSA MOLLHOCTU.

— BblkntoueHue 30HbI Harpesa.

Ha gucnnee 30H HarpeBa BbicBeunBaeTca coobiyeHme o6 ownbke "E2".

30Ha Harpesa MOXeT 6bITb BHOBb BK/IIOUEHa NMOC/e NCYE3HOBEHUSA C006LI.|EHI/I$| 06 owwubKe.

YKA3AHWUA NO BE3OINMACHOCTH

NP YCTAHOBKE

YcTtaHOBKa BapquoM NMaHeslb OCyLWeCTBNAETCA TOJIbKO Nnodcsie 3aBeplueHnA
MOHTa»a N YCTaHOBKN HUMHUX N HaBECHbIX UJKa(bOB KYyXHW.

Y6enutech, 4To AN WNOHUPOBAHKA CTONELHNLbI OblN1 UCMONb30BaH TEPMO-
CTOMKWI KNeW, Haue MOTyT Npou3oiiTy aepopmaLus Unm oTcTaBaHue.

3anpelyaeTca yCTaHOBUTL MPUOOP Haf XONOAMIbHUKOM WS MOPO3WIKOMN,
NMoCyJOMOEYHOW, CTUPaNIbHOV MaLIVHON U CYLUUNKOW Ans 6enbs.

SJIEKTPUYECKAA BE3ONMACHOCTb
nMmeTb 3a3emiAaollee yCTpOI)’ICTBO, oTBevawllee TpeﬁOBaHMﬂM CTpaHbl, B

KOTOpOI?’I YyCTaHOBJIEHa NNINTA, a TaKXe yAOBJIeTBOPATb TpeﬁOBaHVIﬂM eB-
pOneﬁCKMX HOpPMaTMBOB MO paguonomMmexam.

aneKTpI/I'-IeCKaﬂ caicTema, K KOTOpOI?’I nogkrn4aeTca Bapo4yHaa naHesb,
AOMKHa 6bITb BbINOJSIHEHA B COOTBETCTBUN C Aeﬁ(TByDLﬂMMM HOpMamu,

y6€D,VIT€‘Cb, YTO nocne BCTpamBaHUA BapO‘JHOVI naHesnn B CTonewHyly WHyp nUtaHnAa He
MOXEeT NOABePratbCA MeXaHNYeCKMM Harpy3kam 1 K Hemy NpUKOCHYTbCA HEBO3MOXHO.

Mocne YCTaHOBKM r|p|/|6opa, [PO3eTKa, nCcnonb3yeman anAa NoACOeANHEHNA ero K CeTn 3N1eK-
TPONUTAHNA OOIKHa ObITb Nerko AOCTyMHa. B NPOTUBHOM C/ly4ae NpeayCcMOTpeTb B JOCTYM-
HOM MeCTe rMaBHbIN BbIK/IOYaTENb OTKIIIOUEHMA BapOHHOI?\ naHenn B Ciyyae H€O6XO,D.MMO'
cTn.

Jliobble HeobxoaVMble U3MEHEHWA SNEKTPUYECKOM CUCTEMbI JOMKHbI BBIMOSHATLCA KBANM-
GULIMPOBAHHBIM SNIEKTPUKOM.

B cnyyae HemcnpaBHoOW PaboTbl NpMOOpPa He NbiTaliTeCh CAMOCTOATENBHO YCTPAHUTL HEMO-

napKy, a obpallainTech K Aunepy Wiv B aBTOPU30BAHHDBIN LIEHTP CEPBMUCHOMO OOCTYXMBAHWA.
Mpu ycTaHOBKE NaHeNnn oTCoefMHUTE ee OT SNEKTPUYECKON CeTH, BbIHYB
BUJKY 13 PO3€ETKU, WAV C MOMOLLbIO ITaBHOTO BbiK/loYaTens.
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MOAKNOYEHUE K SJIEKTPUYECKOW CETU

(paspen npeaHa3HaveH TONbKO ANA KBanM$MLMPOBaHHOIO NepcoHana)
A Y6eauTech, 4TO BHyTpPEeHHME Kabenn BapoUHOii MaHenn He OTCOEANHUANCH
1Ny oTopBaNuUCh.
B MPOTMBHOM cJlyyae, o6paTuTech B GNMKaiLmnii LLeHTP CePBMUCHOIO 06CyXUBaHNA.
MopknioueHne npubGopa K INeKTPUUYECKON CeTU AOMKHO BbINONHATLCA KBanuduum-
POBaHHbIM NepPCOHaNoM.
MopknioueHne JOMKHO OCYLLECTBATLCA Npu cobnoaeHN Tpe6oBaHWil feNCTBYIO-
jero 3akoHofaTenbCcTBa.
ﬂepeg NOAKMNIOYeHVeM BaPOYHOI NaHenb K SNeKTPUYECKOW CETV NpoBepbTe CredyloLlee:
HanpAXeHvie CEeTV SNeKTPONMUTaHNA COOTBETCTBYET HaMPAXEHMIO, yKazaHHOMY Ha 3aBOA-
CKOW TabInuKe, yCTaHOBNEHHOM BHYTPW NaHenV;
3NeKTPUYeCKas CrcTeMa COOTBETCTBYET TPeOGOBaHWAM AEVCTBYIOLLMX HOPM U MOXeT
BblAEPKMBATb NPEAYCMOTPEHHYIO Harpy3Ky (CM. TeXHUYECKUe XapakTepUCTUKN BHYTPU
BapOYHOW NaHenn);
BUNKA W WHYP NUTaHNA He AOMKHbI MOABEPraTbCA TemnepaTypam Boiwe 70°C;
NMHWUA NEKTPOMUTAHMA OCHalleHa SPGEKTUBHON ¥ HAAEXHOW CUCTEMON 3a3emneHus,
oTBevaloluell TpeboBaHVAM AeVCTBYIOLMX CTaHAAPTOB;
[OCTYNHOCTb PO3ETKM, UCNONb3YIOLWeca ANA NUTaHUA NaHenu.

Mepen BbiNonHeHMeM No6bIX PabOT Ha BapOYHOI MaHenu, OTCOefNHUTE
npu6op OT ceTn 3NEeKTPONUTaHUS.

B cneayiowmx cnyyanx:

+ MprbopbI CO WHYPOM 6€3 BUNKM: UCMONb3yemas BUKa AOKHA ObiTb HOpManv3osaH-
Horo Tvna. MpoBoga AOMKHbI ObITb COeaVHEHb! CeAyIOWVM 0OPA3OM: KeNTO-3eNeHbl
[NA 33a3emMNeHns, CUHUA ANa HeMTPanu 1 KopuuHeBbli Ana dasbl. Bunka aomkHa bbb
NOAKSI0UeHa K 6e30MacHoN poseTke.

GUKCPOBAHHBIN NPUOOP 6€3 WHYPa NUTaHUA W BUNKM NV APYTOro yCTPOCTBa, 0becne-
YMBAIOLLErO OTCOBAMHEHNE OT CeTU C PACCTOAHMEM MEX[Y PA3OMKHYTBIMY KOHTaKTamMu,
obecneurBalolM NONHOe pasbeanHeHne B ycnosuax Il kateropum nepeHanpaxeHs.
3TV pasbeavHWUTENbHbIE YCTPOCTBA JOSKHbI ObiTb MPEAYCMOTPEHDI B CETU 3NEKTPOMU-
TaHWA B COOTBETCTBIM C NPABUIAMM YCTAHOBKM.

PKENTo-3eNEHbIN NPOBOJ 3a3eMNEHUA He JOMKEH OTKIIOYATbCA OTCEKAIOWMM BbIKIOYaTeNeM.
/13rotoBuTENb HE HECET HUKAKOM OTBETCTBEHHOCTY B cnyvae HeCO6ﬂK)Ll€HMF| npasun 6e30MnacHoCTH.

AneKTpuYyecKmne coefHEHNA NaHenn:

Hanpsxe- | CoeguHeHune | CeyeHmne Kabenb Hom. Tok

HUe cetn Kabens nUTaHus pasbe-
ONHUTE-
na

230 B~ OpHodas- 3x25mm> |HOS5VV-F |[25A*

50/60 'y Hoe + H HO5RR-F

400V~ nByxdasHbin > |HO5VV-F v

50/60Hz +N Ax15mmT 1y osprop | 164

* BbIUMCNIAGTCA C yYeToM KOdddULMeHTa OAHOBPEMEHHOCTN B COOTBETCTBUM CO CTaH-
naptom EN 60 335-2-6.

cz1 Cz2 Cz3 cz4
Octa Octa Octa Octa
2100 W 2100 W 2100 W 2100 W
3700 W 3700 W 3700 W 3700 W
MOLHOCTb:
XapakTepuctumka 920 90 Premium
O6Lwwas MOLWHOCTb 2800-7400 Bt | 7400 Bt
Mo3unuma 1
HomunHanbHasa MowwHoCTb 1600 Bt 2100 Bt
MowHocTb 6ycTepa 1850 Bt 3700 Bt
Mo3unuusa 2
HomuHanbHaa MoWHOCTb 2100 Bt 2100 Bt
MouwHocTb bycTepa (1/2) 3000 Bt 3700 Bt
Mo3uuua 3
HomunHanbHasA MoLHoOCTb 2100 Bt 2100 Bt
MolwwHocTb 6ycTepa (1/2) 3000 Bt 3700 Bt
Mo3uuua 4
HoMunHanbHas MoLWHOCTb 1600 Bt 2100 Bt
MowHocTb 6ycTepa 1850 Bt 3700 Bt




PANORAMICO

9 o moom O - + ® mOOm
CumBon OnuncaHne Cvmeon, oto- | OnncaHme
KOMaHAbl 6pakaemMbiin
BKJITOYEHVIE/BbIKMIOYEHWE BapouHoit naHeny. B Ha ancnnee
@ Cilyyae HeaKTMBaLMM APYTX KOMaH/, BapoyHas na- ," 30Ha Harpesa B COCTOAHUN OXVAaHUA
HeNlb aBTOMaTU4YeCKWN BbIK/TKOYaeTCA Yepe3 HeCKOJ1b- ' '
KO CeKyHA.
B BbiGOp MepepHeit 30Hb! Harpesa. Haxatue 3Toil Kna- 'l l_"t CTeneHn MOWHOCTN HarpeBa B NOpsiKe oT
veveee = | MMHUManNbHOrO AO MaKCMManbHOTO; BbIGOP
BULI OJHOBPEMEHHO C KnaBuLleln BbI3bIBaET OCyLeCTBNACTCA C MOMOLLbIO KNaBuLl + € -.
aKTmBsaumio gyHkuvm BRIDGE. 1 Power boost: MakcriManbHas MOLLHOCTb NPUro-
|:| . Bbl6op 3afHel 30HbI Harpesa. HaxkaTune 3Tol KnasumL ,— TOBNEHUA
OfiHOBPEMEHHO C KnaBuLuen BbI3bIBAET aKTUBa- '_‘ MHankaTop octaTouHOro Tenna
umio GpyHKumy BRIDGE. [
~ EJ'IOKVIpaTOp KOMaH[: Ha)KaTue Ha 3Ty KnaBully B Te- M 0 1
D UeHVie 6onee 2-X CeKyH/l Bbi3biBaeT 6/I0KMPOBKY BCEX OWHOCTb Harpesa OT U A0 1, UCNOMb3yeTca
KomaHf. [ns pasbrioKnpoBKM NMOBTOPUTE BbILEOMNN- ,_' ANA NOAAEPKAHUA TeMNePaTypbl 611104
CaHHYIO onepauuto.
[N OyHKuMA Bridge B akTMBHOM cocToAHMM (min
YBenuueHne MOLLHOCTM Harpesa 1 Bbi6op yHKLMN 2230
+ booster, nn6o yBennyeHve BpemeHu Harpesa B GyHK- ) ' mm).
umn TIMER.
[N OTCyTCTBYE NMOCYAbl HA MaHENN WK HEMoAXo-
_ YMmeHblleHne MOLI.l,H(d)DCTI/I HaFPI—T,\BAaEIRAﬂM YMeHbllUeHne nﬂmmm MaTepl/laﬂ Unu HenO,D,XO,D,ﬂLLW“h ,Ell/laMeTp
BpemMeHUu Harpesa B HKUMN . - .
P P yHKU (min @120mm).
(Ha
wenrpanron | (DYHKLIMA GIIOKMPOBKM B aKTVIHOM COCTOSIHUM.
= e aucnnee)
R N
PANORAMICO
- +
[ ]
90 Premium .- . . w - . C g
0
CnmBon OnucaHune Cumson, oto- | OnucaHue
KOMaHAbl 6paxkaembii
0 BK/IIOYEHVIE/BbIKMIOYEHVE naenu. B cnyyae He- Ha ancnnee
aKTUBALMM JPYriiX KOMaHA, BapOyYHas NaHesb aBTo- K] 30Ha HarpeBa B COCTOSAHUN OXKMAAHNA.
MaTNYEeCKY BbIKIOYAETCA Yepe3 HEeCKONbKO CEKYHA. [N
“7 | Brntouerue 30HbI Harpesa, BbI6OP MOLHOCTY [ I | Crenenn mowoct narpesa s nopaake or
—) {I'" | narpesa oT 1 10 9, akTUBaLVA GYHKLN L
| Booster. HaxaTue 3Toi1 Knasuil OfJHOBPEMEH- veeees =l | MMHUMaNBHOTO 4O MaKCUMaNbHOTO; BLIGOP
. OCYLECTBAETCA C MOMOLLbIO KNABMLL + € -,
HO C KNaBuLen - + BbI3blBaeT
aKTvBaLmio GyHKLuM BRIDGE. ]_-‘ Power boost: MakcManbHas MOLLHOCTb Harpe-
Ba.
A BroKMpaTop KOMaH/: HaxaTve Ha 3Ty KnaBuLy /
D B TeueHue 6onee 2-x CEKYH[ Bbi3bIBAeT GNOKN- ) VHaMKaTOp akTMBaLnK byHKLMM Stop And Go.
POBKY BCeX KOMaHA. [na pa3bnokMpoBKy Mno- i

BTOpUTE BbllLeONMNCaHHYI0 onepauuto.

yBeMYeHne BpeMeHN Harpesa B OyHKLUK
TIMER.

J—

—
-

-

|/|H,EI,I/IKaTOp OCTaTO4YHOrIO TeMna

YyMeHbLUEHNE BpeMeHV HarpeBa B OyHKUWM
TIMER.

(
_

-
-

(DyHKLWIFI aBTOMaTMU4eCKOro Ha4asa HarpeBa.

” ®yHkuusa Stop and Go. [N ®yHKkuuAa Bridge B aKTMBHOM COCTOsIHMM (min
)| ©230mm).
3apaet nepCcoHann3npPOBaHHbIN ypoBeHb N OTcyTCTBME NOCYAbl HA NAHENN UM HEMOAXOAA-
Q MOLIHOCTV ANA  KaX[oW 30HbI ANA: Hadana WM MaTepran WM HenoaxXomdAlWin auameTp.
NPUroTOBNIEHUS, MPOJOMKEHS MPUTOTOBNIEHUS, - (min @120mm)
3aBepLUEHNs MPUTOTOB/IEHUsA, MOAAEPKaHMWSA .
TemnepaTypbl MPUrOTOBNEHHBIX 6/10f. ) DOyHKUKMA BNIOKMPOBKIN B aKTUHOM COCTOAHMMN.
OyHkumsa di keep warm: nossonset Bblbpath 3 _

§§§

MOLLHOCTN HarpeBa Afif NojAepKaHue Temne-
paTypbl 6ntof.
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NOPAAOK PABOTbI N

MCNOJIb3OBAHUE UHAYKTUBHOW NAHEA

Mpw BKNIOYEHUN 0601 30HbI Harpesa AHO yCTaHOB.ﬂeHHOVI Ha Hel nocyabl Ha4nHaeT
HarpesaTbCA.

MoBepXHOCTb 30HbI HarpeBa HarpeBaeTcA TONbKO OT Tenna, nepejaBaeMoro I'IOCyﬂOI7I.
MHAyKLlVIOHHaFl CnCcTemMa aBTomaTU4eCKu onpeaenAaeT Hanu4vne u pasmepbl nocyabl.
Pexunm Harpesa BbI6VIpaeTCﬂ B 3aBMCMMOCTW OT MPUroToBSIAEMOro 611!0,[[3.

HekoTopble pexunmbl Harpesa NPUBOAATCA B Cﬂe,ﬂleLLleVI Tabnuue:

30HA HATPEBA
1-2 Tonnenme MoanveKa, CIMBOYHOE MACHO,
Mogorpes LLIOKOSaZ, KenaTnH
[oToBble 6noaa
2-3 B36uBaHe Puic, nyawHr, rotosble 6toaa
OBoLuy, pbiba, 3aMOPOXKEHHbIE
PasmopaxunsaHune

NPOAYKTbI

3 -4 | Bapka Ha napy OBoLuyu, pbiba, MAco

4-5 KapToLuka, Cynbl, MakapoHHble

Bapka Ha Boge n3genus
Ceexue oBoL

6 -7 | [oToBKa NpK ymepeHHoON Temne- Msco, neuérka, AnLa, COCUCKN
patype lynsAw, pyneTsl, pybeL

7 -8 | lotoBKa KapTouka, nuporu, TopTbl
MKapeHnune

9 BudLuteKcsl, ANYHMLDI

*KapeHue, Harpes Ao KnnayeHus
P s Harpes & Bapka Ha Boge

P MapeHwue, HarpeB fio
KnnaveHna

Harpes 60nbLuoro Konmyectsa
BOAbI 10 KUMAYEHNS

MpriMeyaHue: UHAYKLUMOHHbIE MaHenNy HarpeBaloT NocyAy 6bicTpee Yem ra3osble.

OCHOBHbIE ®YHKLUNN

Cm. TabnnLy cOOTBETCTBYIOLIE MOAENN Ha NpeAbiAyLLei CTPaHuLe.

OYHKL A BRIDGE

3Ta PyHKUMA obecrneyrBaeT COBMECTHYIO PaboTy 30H NpurotoBneHns 1-2 n/unm 3-4.
AKTMBaLMA:

- BkniounTte BapouHyto naHenb;

Mopgenb «90»:

OAHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha CUMBObI + :
- Ha jucnnee noAsnAeTca CUMBon , ' nepeaHen 30Hbl Harpesa;
- Perynmpyl?lTe MOLHOCTb C MOMOLLbIO KNaBuw + e —.

Mogenb «90 Premiumn»:

OAHOBPEMEHHO HAXMUTE Ha CUMBOIbI ——————————————+ :

- Ha Aucnee NOSBIAETCA CUMBON I 3afHel 30Hbl HarpeBa;

- Perynunpyiite MOLHOCTb C MOMOLLbIO MOMI3yHKa PerynmpoBKy nepeaHen 30Hbl Harpesa.

NE3AKTUBALIVA dpyHKumu BRIDGE:

Mopgenb «90»:

moom

OAHOBPEMEHHO Ha)XMNTE Ha CMBObI +

Mopgenb «90 Premiumn»:
OAHOBPEMEHHO HAXKMUTE Ha CUMBOIbI ——————————————+,

[
®YHKLMA BOOSTER /
DyHKUmA Booster ncnonbsyeTca AnA yBenvueHUs MOLWHOCTM Harpesa Npu nogorpese
6011bLIOTO KONMYeCTBa NPOAYKTa (HanprimMep, NOJOrPEB BOAbI ANA BaPKN MaKapOHHbIX
n3penuin).

DyHKLWA OCTaeTCcA aKTVBHOW B TeUYeHVe He 6onee 10 MUHYT.

Mogpenb «90»:
- BkntounTe BapoyHyto naHenb;
- BbibepuTe 30HY Harpesa;

- HaXMunTe Ha (+) §o nosBneHns cumeonal . Ha gucnnee 3agHen 30Hbl Harpesa.
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Mogenb "90 Premium":
- Bkniounte BapO4HYIo NaHesb;

- C MOMOLL{bHO MON3YHKa PEryNmMpyiiTe MOLHOCTb Harpesa Ha g 3aTem HaMITe Ha Knasuuy (+).

[Mo okoHuYaHUK paﬁOTbI B pexume Booster MOLHOCTb HarpeBa aBTOMaTUYeCKI BO3BPALLAETCA Ha ]

OYHKLUNA KEEP WARM 5§
Mopgenb «90»

42°C - NMoppepxaHvie Temnepatypbl bntoaa:
BKkntounTe BapoyHyto naHenb;

BbiGepuTe 30Hy Harpesa;

HaxaTb Ha knasuwy (+) : nossnsetca cumson L.

Mopgenb «90 Premium»
Bkntounte BapOYHYytO NaHesb;

HaxmuTe Ha Knasuly 5§ MCMoMb3yeMoN 30Hbl HarpeBa, 3aTem BbibepuTe oAnH 13 3
YPOBHel TemnepaTypbi:

42°C - NoppepxaHvie TemnepaTypbl 6noaa i ;
70°C - MpoponkeHve rotToBkx ﬂ;

94°C - loBefieHvie o KunsadeHus §§§;

BbiknioueHune BapquOﬁl naHenn

[Ans BbIKNIOYEeHNs 30HbI HarpeBsa:
HaxxmuTte Ha Knaeuwwy (- ) o noasneHua 0 Ha gucnnee 30HbI Harpesa.
Ecnu 30Ha Harpesa elle ropsyas, To 3aropaeTca MHAMKATOP, MOKa3blBaloLWWIA OCTaTou-

Hoe Terno ) (.
[AnA BbIKNIOYEHNA Bapo4YHOll NaHenn
HaxmuTe Ha knasuLy D : sce 30Hbl HarpeBsa BbIK/OYaloTCA.

Ha ancnnee eue ropAaunx 30H Harpesa NoABNAETCA CUMBON ) '

AN

[}

He npuKacaﬁrrer K 30HaM Harpesa noka IIIHAIIIKaTOp' ' elje ropur.

OYHKLMA TAMMEPA

N ABTOMATUYECKOTI'O OTKJTIOMEHUA

Tamep BbINONHAET ABe QyHKUMN:
1 - CHATbIBAHUE BPEMEHU;
2 - ABTOMATUYECKOE OTKJTIOMEHUE ofHO 1 HeKOTOPbIX 30H Harpesa.

Taiimep MOXeT OCyLIeCTBAATb OTCYET BPEMEHU A0 99 MUHYT.

Mo ncteyeHnn 3afaHHOro BpeMeHU Ha Avcnnee noasnaetca 00 1 BKNOYAETCA 3ByKOBOW
CUrHas, BbIKJTIOYEHVE KOTOPOro MPOUCXOANT, HaxkaB (+ ) nnn (- ).

OYHKUMA CYNTbIBAHUA BPEMEHU

DYHKLMA CUNTBIBAHUA BPEMEHU MOXET ObiTb MCMOJb30BaHa Kak NPpU BKIIIOUEHHOW, TaK 1
Npu BbIKMIOYEHHON BapOYHOW NaHenu.

HacTpoliika Taimepa:

1. OfHOBpPEeMEeHHO HaxXmMuTe Ha Knasuwm (+) n (-).

(Ha mopenu Full Power 3aropaetca nHanKaTop );

2. PerynupyiiTe BpeMs No »enaHuio C NoMoLLbio Knasuw (+) u (- ).
Taimep HauMHaeT OTCYeT BPEMEHM.

[InAa n3smeHeHnA HaCTPOWNKMN NOBTOPUTE onepaLmio nyHKTa 1.

C6poc Tanmepa:
1. OBHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha Knasuwm (+) n (-).

(Ha mopenu Full Power 3aropaeTca nHgukatop );

2. C nomouybto Knasumwwm (- ) yctaHosute Bpems Ha 00.

OYHKLUMA ABTOMATUYECKOIO OTK/TIOMEHUA
AKTMBaLWMA GYHKLMN aBTOMATUUYECKOTO OTKIIOUYEHMA:

1 - BKnlounTe BapoUHyio naHesb;

2 - BoibepuTe 30HY Harpesa;

3 - BbibepyiTe MOLLHOCTb HarpeBa;

4 - BbinonHUTe HaCTPONKY TaliMepa, Kak ONm1caHo Bblille.

[inA akTBaLMn GyHKLMMN aBTOMATAYECKOrO OTK/IOUEHMA APYroi 30Hbl HarpeBa NoBTo-
pwTe BbilLEONVICaHHble OnepaLim, HaunHasA C NyHKTa 2.

Oynkuvmn CHATbIBAHUA BPEMEHU 1 ABTOMATUYECKOTO OTKJIIOYEHUA moryT
6bITb ICMOJSIb30BaHbl OJHOBPEMEHHO.



AOOMONHUTEJIbHbIE OYHKLINA

MOJEJIb «<90 PREMIUM»

@OyHKuma STOP AND GO
[laHHas GyHKLYA NO3BONAET BPEMEHHO OCTAHOBUTb PabOTY BapOUYHOW NaHenV B BO306-
HOBWTb €e C paHee YCTaHOB/EHHbBIM TEMMNEPATYPHBIM PEXIMOM.

[ina aktmBaumn GyHKLMK HaxxmuTe Ha Knasuwy 1.
Ecnun B TeueHne 10 MUHYT He BbINONHAETCA Ae3akTuBaLua GyHKLMM, BapOUHasa NaHenb
BbIK/IOYaeTCA.

Le3akTuBayua GyHKLUN

Haxmute Ha Knasuwy I I 1 B TeyeHune 5 ceKyHf npuBeamnTe NoA3yHOK B KpaﬁHee npasoe
nosioXeHune.

®yHkuma ABTOMATUYECKOIO MPOrPAMMUPOBAHNA PEXXUMA HATPEBA

[aHHas GpyHKLMA MCMOMb3yeTcA 1A YCKOPEHA NPOLEeCca NPUrotoBeHus 6:iog.
AKTMBaLMA GYHKLMI OCYLLECTBAAETCA Cieayiowmnm o6pasom:

1 - BKnounTe BapouHyIo naHensb;

2 - HaxmuTe CUMBON eNaeMofrMOLUHOCTY Harpesa B TeueHme 6onee 2-x cerkypa: [
Ha gucnnee noseaTca cumson ) I v 3agaHHOe 3HaueHre MowHocTy Harpesa | ...... pu iy
B TeueHme onpefeneHHOro BpemMeH1 30Ha Harpesa 6yaeT paboTaTb Npy MakCMManbHOM
MOLLHOCTM, 3aTeM BO3BPALLAETCA Ha 3aaHHOE 3HaueHue.

[lesakTmBauma GyHKUMu:

BHOBb MPUKOCHYTbCA K CMBOTy =~ +,

OYHKL A BOCCTAHOBJIEHUA HACTPOEK

[aHHas dyHKUMA NO3BONSAET BOCCTAHOBUTb MOCIeLHVE HACTPOMKN NaHenu nocne ee
BbIK/IIOYEHVWA 1, B YaCTHOCTU:

- Pexunm HarpeBa (MOLLHOCTV) BCeX 30H HarpeBa.

- Hactpoiika Taiimepa (MUHYTbI 1 CEKYH/bI) 3anpOrpaMmMmMpoOBaHHbIX 30H Harpesa.

- OyHKUVMA aBTOMATNYECKOro NPOrpamMmM1pPOBaHNA pexnma Harpesa.

AKTVBaLWA 3TON GyHKLMMN OCYLLeCTBNACTCA CIeAyIoLLM 06pa3om:

- BkntounTe BapouHyto naHenb.

- B TeyeHue 6 CeKyH[ HaXaTb Ha Knasuy I I
PaHee BbINONHeHHble HaCTpOVIKVI BO3BpALLAIOTCA B aKTUBHOE COCTOAHME.

OYHKLUUA CHEF Q

Mo3BonseT 3apaBaTb ANA KaX4on 30HbI MPUrOTOBIEHNSA ONPeAeneHHYI0 MOLHOCTb AnA
Ka)K[oro 3Tana npuroToBneHus.

30Ha 4: ypoBeHb MOLHOCTK 9. Hauano npurotoBneHuns.
30Ha 3: ypoBeHb MOLHOCTU 6. [TpofomKeHe NPUroTOBNEHNA.
30Ha 2: ypoBeHb MOLHOCTI 3. 3aBepLUeHne NPUroToBEeHNA.

3oHa 1: yposeHb MolHocTK 1. MoaaepaHne TemnepaTypbl MPUrOTOBMIEHHbIX 61104,
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MPOBJIEMbI N CNOCOBbI X PELLEHUA

BapouHas naHenb Unu 30HbI HarpeBa He BKNIOYAOTCA:
- BapouHas naHenb He NOAKIIIOUEHa K 3N1eKTPUYECKON CeTU.
- Meperopen npepoxpaHuTenb.
- KnaBuiwa 6110KMPOBKM KOMaHA Haxata.
- Hannune Boabl nnm rpAsmn Ha NOBEPXHOCTH KNaBuLL.
- MoCTOpOHHWI NpeaMeT Ha KnaBuLuax.
L
MoaBneHne cumBona — .
- OTCyTCTBME NOCYAbI B 30HE HarpeBsa.
- MaTepuan nocysipl He NOAXOAUT ANA UHAYKLIMOHHO NaHenu.
- ManeHbKui ArameTp AHa NOCYAbl MO OTHOLLEHWIO K 30He Harpesa.

Mosasnenue cumeona [E]:
- OTK/I0UNTE U BHOBb MOAK/IOUUTE BAPOUHYIO NaHesb.
- Obpatutech B LieHTp CepBrCHOro 06CyKNBaHNA.

OpnHa 13 30H HarpeBa UK BCA NaHeNb BbIK/IIOYAIOTCA:

- AKTMBMPOBaHa CCTEMa 3alMTbl OT Neperpesa;

- BapouHas naHesb UM 0fiHa 13 30H HarpeBa HaXOAWINCH CAULLKOM OO B BKIIOYEH-
HOM COCTOAHWW;

- 0f}Ha UM HEKOTOPbIE KNaBULLN YEM-TO MPUKPbITHI;

- nycTasA nocyaa vi neperpes AHa.

BeHTuUnATOp Npofonkaet pa6oratb Nocne BbIKNIOYEHNA NaHENNT:

- 9TO HOpPMarbHO: BEHTUIATOP 3aLYMLLAET SNEKTPOHHDI 610K ynpaBneHna npubopa ot
BbICOKWX Temnepatyp.

- BeHTUNATOP OCTaHOBUTCA aBTOMATUYECKN.

Noasnenne cumonos [E2 Junu[EH ]:
- Meperpes naHenu; AaTb € OCTbITb, 3aTEM BHOBb BK/IIOUNTb ee.

NoasneHne cumeona [ E6 ]:
- HencnpaBHOCTb anekTpuryeckoi ceTu. MpoBepbTe HanpsKeHne 1 YacToTy dneKTpuye-
CKOW ceTu.

NoasneHne cumeona [ E8 ]:
- 3acopeHue BXOAHOTO OTBEPCTUA BEHTUNIATOPA; YNCTUTE BXOJHOE OTBEPCTME.

NUCTKA N YX

BHUMAHUE!
He ncnonb3yiite napoBble MalMHbI A1A OUNCTKN NaHenu.

Mpexpae YeM NPOK3BOANTL OUUCTKY BapOYHOI NaHenw, ybeauTech, YTo oHa oxnaamnach
[I0 TeMnepaTypbl OKpYXKatoLLeid cpefibl.

06A3aTeNbHO YNCTUTE BAPOUHYIO MaHesb Noc/e KaXKA0oro NCnosib30BaHUA NPYMEHEHN-
€M UNCTALLEro CPeACcTBa AnA CTEKNOKEPAMIIKN.

He npumeHanTe yncTalwme cpeacTsa CopepKalume:
- KOPPO3MOHHbIe BellecTBa (cofa, KUCNOTbl, aMMUaK).
- abpasvBHble BelecTBa (MOPOLLKY UK MacTbl).

He ncnonb3yiite ocTpbii A abpasvBHbIA MHCTPYMEHT.

Mocne ouncTKM NpoTMpariTe NOBEPXHOCTb NPUGOPA MATKOI TKaHbIO.

Ecnn npubop ycTaHaBNMBAEeTCA Haf, SNEKTPUYECKUM AYXOBbIM LWKadOM C CUCTEMON Nu-
PONUTUYECKOI OUNCTKY, He BKITIOYaiiTe ero BO Bpems paboTbl 3TOW CUCTEMDI, T.K. 3TO MO-

KET BbI3bIBaTb CpabaTbiBaHeE YCTPOWCTBA 3aLMTbl OT Neperpesa (CM. COOTBETCTBYOLLN
pasgen).
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YTUNU3ALUMA MO OKOHYAHUIN CPOKA CJTYXbbl

MpuBeAEHHbIN Ha NPYOope 3HaK NepeyepkHyTOro MyCOPHOro 6aka O3Hauaer,
YTO OH NpuHagnexut kateropun RAEE, To ecTb “OTX0fbl 3NE€KTPOHHOTIO 1 3M1eK-
TPYYECKOro 060OPYyAOBaHUA", MOITOMY ero Henb3A BbiGpacbiBaTb BMeCTe C He-
anddepeHumpoBaHHbIMN oTxogamm (To ecTb BMecTe c
"ObITOBBIMK OTXOAaMM"), @ HEOOXOAVMO CAaBaTb OTAENBHO, UTOObI MOXKHO ObIO OCYLIECT-
BWTb OnepaLmm, Heobxoaumble ANA ero nepepaboTKy, MW CrelransHyo 06paboTky B Le-
nAx 6e30nacHOM yTUN3aLMK BO3MOXHbIX BDEAHbIX /1A OKPYXaloLlel Cpefibl MaTepuanos 1
13BNEUEHNA CbIPbA, KOTOPOE MOXHO MOBTOPHO MCMOMb30BaTh. [paBunbHas yTuamsauma
3TOrO W3AENWA NOMOXKET CoepeUb LieHHble Pecypchl 1 136eXaTb NOTeHUMANbHOTO OTpULia-
TENbHOrO BO3AEVCTBYIA Ha 30POBbE YeNoBEKa U OKPYXaloLLyt Cpefy, YTO MOXET MPOoun30N-
TN B pe3ynbTaTe HeMPaBWIbHOM YTHAV3aLMM.

MpocKM Bac 0OPaTUTLCA K MECTHBIM BaCTAM 3a 6onee nogpobHoN nHdopmaumein o bau-
KalleM NyHKTe Npuema Ha yTUmM3aLmio. B coOoTBETCTBUM C rOCYAapCTBEHHbIM 3aKOHOAa-
TENbCTBOM BO3MOXHbI CaHKLIMV B CITyYae HeMpaBuIbHOM YTUAM3aLMM STUX OTXOAOB.

NHOOPMALMA OB YTUNU3ALUN B CTPAHAX EBPOMENCKOIO COIO3A.
[npektvea Esponerickoro Coto3a 06 3NeKTPOHHDBIX 1 dneKkTpuyecknx npubopax (RAEE) B
KaX [0 13 CTpaH MPUHATA MO Pa3HOMY, MOTOMY MPU XKeNaHUM yTUIM3MPOBATb HACTOALLMIA
nprbop coBeTyem 06PaTUTLCA K MECTHBIM BNACTAM Ui AUCTPUGBIOTOPY 3a MHGOPMaLVel
0 NPaBUIbHOM YTUIN3ALNN.

MHOOPMALMA OB YTUNU3ALMU B CTPAHAX 3A MPEJENAMU EBPOMENCKOIO
COIO3A.
3Hak nepeyepKHYTOro MyCOpHOro 6aka [eficTBUTeNeH TONbKO B CTpaHax EBponeickoro
Coto3a. lNpn enaHnn yTunm3nMpoBaTb HacTOAWMIA NPMOOp B APYrMX CTpaHax, COBETYEM
06PaTUTBCA K MECTHBIM BNACTAM UMM ANCTPMOBIOTOPY 3a MHPOPMALIMEN O NPaBUNBHON yTH-
nv3aumn.

BHUMAHME!

/3roToBKTeNb OCTABASAET 3a COBOI NPABO BHOCUTL U3MEHEHVIA B MPUOOP B M060M MOMEHT
6e3 NpeaBapuTeNbHOTO NpeaynpexaeHis. Meyars, Nepesos 1 BOCMNPOV3BEAEHNE, B TOM
UMCIIe UACTUYHOE, HACTOALETO PYKOBOACTBA, BO3MOXKHbI TOMIBKO MOC/IE MOMyYeHNs Npeasa-
PUTENLHOTO Pa3pPeLIeHUs N3roTOBUTENS.

TexHuueckan nHdopmaums, rpaduueckme n3obpaxeHns 1 cneundrkaumm, npuseaeHHbe
B HACTOALLEM PYKOBO/CTBE, ABNAIOTCA OPUEHTVPOBOUHBIMU U HE MOANIEXAT Pa3r/IaLLIEHMIO.
PYKOBOZICTBO COCTABEHO Ha UTATbAHCKOM S13bIKE, U3rOTOBUTE b HE HECET OTBETCTBEHHOCTM
33 BO3MOKHbBIE OMeuaTKi Wi OLWMOKK NepeBosa.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

ORAZ OSTRZEZENIA

zaréwno Panistwa, jak i innych oséb. Przed uzyciem urzadzenia oraz przed

Niniejsze ostrzezenia zostajg podane w celu zapewnienia bezpieczenstwa
jego czyszczeniem nalezy zatem przeczytac te instrukcje w catosci.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody/
obrazenia, ktére moga zostac¢ spowodowane u ludzi, zwierzat domowych lub w mieniu,
w spos6b bezposredni lub posredni, w wyniku nieprzestrzegania instrukcji bezpieczen-
stwa wskazanych w tej broszurze.

Zachowanie niniejszej instrukcji obstugi razem z urzadzeniem jest bardzo wazne w ce-
lach wszelkiej przysztej lektury.

e Przeznaczenie

o Ta plyta kuchenna jest przeznaczona do stosowania w gospodarstwie domowym do
przygotowywania i utrzymywania goracej temperatury dan.

« Nie instalowa¢ ptyty kuchennej na zewnatrz i nie wystawiac jej na dziatanie czynnikéw
atmosferycznych (deszcz, wiatr itd.)

o Zabrania sie stosowania do innych cel6w.

« Ta plyta kuchenna moze by¢ montowana wyfacznie na piekarnikach lub kuchenkach
elektrycznych wyposazonych w system chtodzenia dyméw i oparéw.

o Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku ponizej 8 lat ani osoby o ogra-
niczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub psychicznej lub ktére nie posiadaja do-
$wiadczenia lub wymaganej wiedzy, chyba ze odbedzie sie to pod nadzorem lub gdy
otrzymaty instrukcje odnoszace sie do zapewnienia bezpiecznej obstugi urzadzenia i
zrozumienia zwigzanego z nim niebezpieczenstwa.
Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czynnosci czyszczenia i konserwacji, bedace
obowiazkiem uzytkownika, nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez zapewnienia
im odpowiedniego nadzoru.

« Nigdy nie pozostawiac wiaczonej plyty kuchennej bez nadzoru.

e Niebezpieczenristwo poparzen

« Uzywac blokady elementéw sterujacych, aby zapobiec samodzielnemu wiaczeniu urza-
dzenia przez osoby nieupowaznione.

« ustawiac trzonki i uchwyty patelni oraz garnkéw w taki sposéb, aby byly niedostepne dla
dzieci.

o Wylgczyc strefy grzejne po zakoriczeniu korzystania z nich.

« Nie stawiac zadnych metalowych przedmiotéw na wigczonych strefach grzejnych.

e Bezpieczenstwo techniczne

« Prace instalacyjne powinny by¢ wykonywane przez kompetentnych i wykwalifikowa-
nych instalatoréw, jak wskazano w niniejszej instrukcji i zgodnie z obowigzujacymi
przepisami.

Jesli przewod zasilajacy lub inne podzespoly sa uszkodzone, NIE nalezy uzywac plyty
kuchennej: odfaczy¢ plyte kuchenng od zasilania i skontaktowac sie ze sprzedawca lub au-
toryzowanym centrum obstugi technicznej w celu naprawy.

Nie nalezy zmienia¢ struktury elektrycznej, mechanicznej i funkcjonalnej urzadzenia.

Nie wolno podejmowac samodzielnych préb naprawy lub wymiany; wszystkie ope-
racje wykonywane przez osoby niekompetentne i niewykwalifikowane moga spo-
wodowac szkody, nawet bardzo powazne, dla mienia i/lub oséb, ktére nie sg objete
gwarancja producenta.

o Przed zainstalowaniem ptyty kuchennej nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie jej elementy sg
w odpowiednim stanie i czy prawidtowo dziataja; w przypadku zauwazenia jakichkol-
wiek nieprawidtowosci nie kontynuowac instalacji, lecz skontaktowac sie ze sprzedawca.

A Instalacja elektryczna, do ktdrej podiaczona jest ptyta kuchenna, powinna

byc zgodna z przepisami oraz posiadac uziemienie, zgodnie z przepisami do-
tyczacymi bezpieczenstwa w kraju uzywania urzadzenia; powinna by¢ rowniez zgod-
na z europejskimi przepisami w zakresie zaktdcen radiowych.

« Dane dotyczace podigczenia do zasilania (napiecie i czestotliwo$c) podane na tabliczce
znamionowej ptyty kuchennej powinny by¢ zgodne z parametrami sieci elektrycznej.
Przed podtaczeniem do zasilania poréwnac te dane.

W przypadku watpliwosci skontaktowac sie z elektrykiem.

o Nie uzywac ptyty kuchennej przed jej zainstalowaniem.

« Zabrania sie uzywania ptyt indukcyjnych na poruszajacych sie urzadzeniach.

« Nigdy nie otwiera¢ ostony urzadzenia.

« Falmec gwarantuje zachowanie standardéw bezpieczenstwa wylacznie w przypadku
uzywania oryginalnych czesci zamiennych.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do dziatania z zastosowaniem zewnetrznego czaso-
mierza lub pilota.
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URZADZENIA

izmozeNa
A

Przed pierwszym wiaczeniem urzadzenia usuna¢ z niego ewentualne folie ochronne
i naklejki.

Garnki i inne naczynia kuchenne w trakcie korzystania z nich na ptycie moga powo-
dowac hatas, ktérego przyczyne moga stanowic:

- wysoki poziom pobieranej mocy.

- rézne materiaty, z ktérych wykonane jest dno garnkéw.

Nigdy nie uzywa¢ wody do ugaszenia ognia. Wylgczy¢ strefe grzejna. Sttumic ptomie-
nie za pomoca pokrywki, koca gasniczego lub innego podobnego przedmiotu.

Nie przechowywac przedmiotéw fatwopalnych w szufladach umieszczonych pod
plyta kuchenna. Pojemnik z przegrédkami na sztucce powinien by¢ wykonany z ma-
teriatu odpornego na wysoka temperature.

Nie podgrzewac pustych garnkéw ani patelni oraz zawsze sprawdza¢, czy w naczy-
niach kuchennych znajduje sie¢ minimalna ilos$¢ ptynu.

Zawsze wytaczac ptyte kuchenng po zakonczeniu korzystania z niej.

W przypadku uzywania ttuszczéw i olejéw nieustannie kontrolowa¢ proces gotowa-
nia, gdyz wymienione substancje moga szybko ulec zapaleniu.

Podgrzewac ttuszcze i oleje przez maksimum jedng minute i nigdy nie uzywac funkgji
Booster.

W trakcie i po zakoriczeniu korzystania z urzadzenia uwazac, by sie nie oparzyc.

Upewnic sie, ze zaden zamocowany na state ani ruchomy przewéd elektryczny urza-
dzenia nie styka sie z szyba lub z goragcym naczyniem kuchennym.

Nie uzywac ptyty kuchenki do podgrzewania stoikéw.
Nie uzywac zadnego rodzaju pokryw na ptycie indukcyjnej.
Przewody elektryczne nie powinny stykac sie z ptyta kuchenna.

Zaleca sie, aby chroni¢ rece przed wysoka temperatura, uzywajac odpowiednich fa-
pek do chwytania gorgcych naczyn. Uzywac wytgcznie suchych rekawic lub fapek.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni majacych gtadkie dno o wiasciwosciach magne-
tycznych.

Pamietac, aby cukier, materiaty syntetyczne oraz folie aluminiowe nie mialy stycz-
nosci z goracymi strefami. Podczas schtadzania wymienione substancje moga spo-
wodowac¢ pekniecia lub inne uszkodzenia powierzchni witroceramicznej: wytgczyc
urzadzenie i natychmiast usunac z jeszcze goracej strefy grzejnej

W celu przemieszczenia naczyn kuchennych nalezy je podnosi¢, dzieki czemu unik-
nie sie ocierania powierzchni ptyty kuchennej.

Przed kazdym uzyciem garnki i ptyta kuchenna powinny by¢ idealnie wyczyszczone.

Nie upuszczac ani nie stawia¢ zadnych przedmiotéw!

Uzywac wylacznie garnkéw z dnem o wilasciwosciach magnetycz-
nych.
Niedozwolone s3 inne materialy.

Uzywac garnkéw o wymiarach dostosowanych do odpowiedniej strefy grzejnej.

Zawsze uzywac jednego garnka lub patelni w kazdej strefie grzejnej, réwniez pod-
czas korzystania z funkgji BRIDGE.

Nigdy nie stawia¢ niczego na przyciskach sensorycznych ani na kontrolkach.

Gorace naczynia kuchenne umieszczone na przyciskach sensorycznych i na kontrol-
kach moga uszkodzi¢ znajdujace sie pod spodem uktady elektroniczne.

Dbac¢, aby elementy sterujace i kontrolki byty zawsze czyste.

Ostrzezenie dotyczace rozrusznika serca:

W przypadku uzytkownikéw posiadajacych kardiostymulator nalezy pamieta¢, ze
pole magnetyczne moze mie¢ wptyw na dziatanie tego urzadzenia. Nalezy skontak-
towac sie ze sprzedawca urzadzenia lub z lekarzem.

Bezposrednio w poblizu wiaczonej ptyty kuchennej nie nalezy trzymac kart kredyto-
wych, kalkulatoréw kieszonkowych itp.

Nie przechowywa¢ metalowych przedmiotéw bezposrednio pod ptytg kuchenna.
W miare mozliwosci zawsze uzywac pokrywek, aby unikac rozpraszania ciepta.
Gotowac w matej ilosci wody.

Po rozpoczeciu smazenia lub gotowania potraw ustawi¢ moc na nizszym poziomie.




ZABEZPIECZENIA PLYTY KUCHENNEJ

Wylaczenie bezpieczenstwa

Jesdliw przypadku jakiejs strefy grzejnej zostanie przekroczony maksymalny czas wiacze-
nia z tym samym, niezmiennym poziomem mocy, wowczas strefa ta zostaje automatycz-
nie wytaczona i pojawia sie wskaznik ciepta resztkowego.

Aby ponownie wigczy¢ strefe grzejna, dotkna¢ odpowiednich przyciskow.

Poziom 1low|2|3]4a|5]|6|7|8]9]FP
mocy

Maksymalny

czas dziatania | 8,7 (20|87 |67 5343 |35(28(23|19/|1,5
w godzinach

Ptyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli jeden lub wiecej elementdw sterujacych
zostanie przykrytych przez ponad 10 sekund.

W celu przywrdcenia prawidtowego dziatania:

- zdja¢ przedmioty z panelu sterowania.

- oczysci¢ panel sterowania.

- ponownie wiaczy¢ ptyte kuchenna i odpowiednig strefe grzejna.

Mechanizm zapobiegajacy nadmiernemu nagrzaniu

Zanim elementy ptyty kuchennej nadmiernie sie nagrzeja, mechanizm sterujacy zmniej-
sza pobdr mocy, zgodnie z ponizszg procedurg srodkéw bezpieczenstwa:

- Dezaktywacja funkcji booster oraz funkcji power booster, jesli sa wiaczone.

- Zmniejszenie ustawionego poziomu mocy.

- Wytaczenie odpowiedniej strefy grzejnej.

Na wyswietlaczu stref grzejnych pojawia sie komunikat,E2"

Gdy sygnalizacja usterki zgasnie, strefa grzejna moze zosta¢ ponownie witaczona.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

W PRZYPADKU MONTAZU

Zainstalowac ptyte kuchenna dopiero po zamontowaniu szafek stojacych i
wiszacych w kuchni.

Upewnic sie, ze blaty sa fornirowane z uzyciem kleju odpornego na wysokie
temperatury, co zapobiega powstawaniu odksztatcen i przerw.

VAN

Zabrania sie instalowania urzadzenia na lodéwkach i zamrazarkach, zmywar-
kach do naczyn, pralkach i suszarkach.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

Instalacja elektryczna, do ktérej podtaczona jest ptyta, powinna by¢ zgod-
A na z przepisami oraz posiada¢ uziemienie, zgodnie z przepisami dotycza-
cymi bezpieczenstwa w kraju uzywania urzadzenia; powinna by¢ réwniez
zgodna z europejskimi przepisami w zakresie zaktécen radiowych.
Upewnic¢ sie, ze po zamontowaniu plyty kuchennej nie bedzie mozna dotkna¢ przewodu
zasilania i nie bedzie on podlegat naprezeniom mechanicznym.

Po zainstalowaniu urzadzenia gniazdko wykorzystywane do podtaczenia elektrycznego po-
winno by¢ tatwo dostepne; jesli nie jest to mozliwe, nalezy przewidzie¢ wytacznik gtéwny,
aby w razie konieczno$ci méc odiaczy¢ okap.

Wszelkie modyfikacje w instalacji elektrycznej powinny by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

W przypadku awarii urzadzenia nie nalezy podejmowac samodzielnych préb jego naprawy,

lecz skontaktowac sie z dostawca lub autoryzowanym centrum obstugi technicznej.
Podczas instalowania ptyty nalezy odlaczy¢ urzadzenie, wyjmujac wtycz-
ke lub korzystajac wytacznika gtéwnego.

a4

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

(czes$¢ zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego)
A Upewnic sig, ze nie istnieje ryzyko odiaczenia lub przecigcia przewodow
elektrycznych wewnatrz ptyty:
w przeciwnym razie skontaktowac sie z najblizszym centrum obstugi techniczne;j.
Zwrdci¢ sie do wykwalifikowanego personelu, aby podtaczyt kable elektryczne.
Podtaczenie nalezy wykonac zgodnie z obowiazujacymi przepisami.
Przed podtaczeniem ptyty do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:
+ napigcie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce wewnatrz ptyty;
instalacja elektryczna jest zgodna z normg i moze wytrzymac obcigzenie (patrz dane
techniczne wewnatrz ptyty);
wtyczka i przewdd zasilajacy nie sg narazone na kontakt z temperaturami przekraczaja-
cymi 70°G;
instalacja zasilajgca wyposazona jest w sprawng i prawidiowa instalacje uziemiajaca
zgodnie z obowiazujacymi przepisami;
gniazdko wykorzystywane do podiaczenia jest tatwo dostepne po zamontowaniu piyty.

Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci przy ptycie nalezy odtaczyc¢
urzadzenie od sieci elektrycznej.

W przypadku:

-+ urzadzenia wyposazonego w przewdd bez wtyczki: nalezy uzywac wtyczki typu znor-
malizowanego. Przewody powinny by¢ podtaczone w nastepujacy sposob: zétto-zielony
do uziemienia, niebieski do zacisku neutralnego i brazowy do fazy. Wtyczka powinna by¢
podfaczona do odpowiedniego gniazda bezpieczenstwa.
urzadzenia statego nieposiadajacego przewodu zasilajacego i wtyczki lub innego przy-
rzadu zapewniajacego odfaczenie od sieci i posiadajacego odlegtos¢ rozwarcia stykow,
ktéra umozliwia catkowite odtgczenie w warunkach nadnapiecia kategorii lll.

Tego typu urzadzenia odtaczajace powinny zosta¢ przewidziane w sieci zasilania, zgod-
nie z zasadami instalacji.

Przewod uziemiajacy zotto-zielony nie moze by¢ przedzielony wyfacznikiem.
Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w razie braku zastosowania sie do za-
sad dotyczacych bezpieczenstwa.

Podtaczenie ptyty:

siec Podfaczenie | Przekroj Kabel Kaliber

przewodu | zasilajacy | odtacz-
nika

230V~ Jednofazowe | 3x2.5mm? |HO5VV-F 25A%

50/60 Hz +N HO5RR-F

400V~ dwufazowy > |HO5VV-F .

50/60Hz | +N Ax13mm | posrr-F | 164

* obliczony z wspétczynnikiem niejednoczesnosci zgodnie z normg EN 60 335-2-6.

Cz1 Cz2 Cz3 cz4
Octa Octa Octa Octa
2100 W 2100 W 2100 W 2100 W
3700 W 3700 W 3700 W 3700 W
WARTOSCI MOCY:
Parametr 920 90 Premium
Moc catkowita 2800-7400W 7400W
Pozycja 1
Moc znamionowa 1600W 2100W
Moc funkgji booster 1850W 3700W
Pozycja 2
Moc znamionowa 2100W 2100W
Moc funkcji booster (1/2) 3000W 3700W
Pozycja 3
Moc znamionowa 2100W 2100W
Moc funkcji booster (1/2) 3000W 3700W
Pozycja 4
Moc znamionowa 1600W 2100W
Moc funkcji booster 1850W 3700W




PANORAMICO

90 moom O -+ © mOOm
Element Opis Komunikat na | Opis
sterujacy wyswietlaczu

@

Ptyta kuchenna WL./WYL. W przypadku braku akty-
wacji innego elementu sterujacego ptyta wytacza sie
automatycznie po kilku sekundach

Wybor przedniej strefy grzejnej. W przypadku nacis-

||
nigcia w potaczeniu z powoduje wiaczenie
funkcji BRIDGE.
Wybor tylnej strefy grzejnej. W przypadku nacisniecia
Oom

w potaczeniu z
BRIDGE.

powoduje wigczenie funkgji

Blokada elementéw sterujacych: po nacisnieciu przez
ponad 2 sekundy powoduje zablokowanie wszyst-
kich elementéw sterujacych. W celu odblokowania
elementéw sterujacych powtérzyc¢ operacje.

Zwiekszenie poziomu mocy gotowania oraz wybér
funkgji Booster, lub zwiekszenie czasu gotowania dla
funkcji TIMER.

Zmniejszenie poziomu mocy gotowania lub zmniej-
szenie czasu gotowania dla funkgji TIMER.

(N Strefa grzejna w trybie stand-by
U
| U Poziomy mocy od najnizszego do najwyzsze-
l...... | | 9o, wybierane za pomoca przyciskow +i -.
(] Power boost: maksymalna moc grzania.
)
[N Wskaznik ciepta resztkowego
N
Poziom mocy miedzy 0 i 1, dostosowany do
l_ [ podtrzymywania temperatury ugotowanych
potraw
1 Wigczona funkcja Bridge (min @230mm).
N
) Brak garnka na ptycie kuchennej lub garnek

nieodpowiedni ze wzgledu na materiat, z ktére-
go jest wykonany, lub rozmiary (min @120mm).

(na
p— . Srodke
[ P

Wiaczona funkcja blokady elementéw steruja-
cych.

PANORAMICO

90 Premium

M — +

|
+

|
+

Element
sterujacy

Opis

Ptyta kuchenna WL./WYL. W przypadku braku
aktywacji innego elementu sterujgcego ptyta
wylacza sie automatycznie po kilku sekundach

Wiaczenie strefy grzejnej, wybor poziomu
mocy gotowania od 1 do 9 i wigczenie funkgji
Booster. W przypadku nacisniecia w potaczeniu
zinnym elementem sterujagcym

—-——— + powoduje wigczenie funkgji
BRIDGE.

Blokada elementéw sterujacych: po nacisnieciu
przez ponad 2 sekundy powoduje zablokowanie
wszystkich elementéw sterujacych. W celu odbloko-
wania elementoéw sterujacych powtérzyc operacje.

zwiekszenie czasu gotowania dla funkcji TIMER.

zmniejszenie czasu gotowania dla funkgji TI-
MER.

Funkcja Stop and Go.

1§

Ustawienie indywidualnego poziomu mocy
kazdej strefy dla: rozpoczynania gotowania,
kontynuowania gotowania, koriczenia gotowa-
nia, utrzymywania ciepta.

-
-

Funkcja Keep warm: umozliwia wybér 3 pozio-
moéw mocy, aby podtrzymywaé temperature
potraw.
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Komunikat na
wyswietlaczu

Opis

N Strefa grzejna w trybie Stand-by.
N
{ I_I | Poziomy mocy od najnizszego do najwyzsze-
l...... _| | go, wybierane za pomocg przyciskéw +i -.
[N Power boost : maksymalna moc gotowania.
)
) Wskaznik wigczonej funkgcji Stop And Go
N
) Wskaznik ciepta resztkowego.
N
(] Funkcja automatycznego rozpoczecia gotowa-
Jl nia.
[N Wiaczona funkcja Bridge (min @230mm).
)
(N Brak garnka na ptycie kuchennej lub garnek
'l nieodpowiedni ze wzgledu na materiat, z ktére-
go jest wykonany, lub rozmiary (min @120mm).
| Wiaczona funkcja blokady elementéw steruja-
_ cych.




DZIALANIE PLYTY INDUKCYJNE)J

| KORZYSTANIE Z NIEJ

Po wiaczeniu strefy grzejnej, dno garnka nagrzewa sie.

Strefa grzejna nagrzewa sie wytacznie dzieki cieptu przekazywanemu przez garnek.
Indukcja automatycznie wykrywa wymiary garnka.

Moc grzejna powinna zosta¢ wybrana w oparciu o rodzaj gotowanej potrawy.
Ponizej podano tabelke streszczajaca zasady wyboru mocy grzejnej:

OBSZARY REGULACJI
1-2

Topienie
Podgrzewanie

Sosy, masto, czekolada, zelatyna
Dania wstepnie gotowane

2-3 Ryz, budyn i dania gotowane

Ubijanie
Rozmrazanie Warzywa, rypy, produkty
mrozone
3-4 | Para Warzywa, ryby, mieso
4-5 Ziemniaki gotowane w wodzie,
Gotowanie zupy, makaron
Swieze warzywa
6 -7 | Wolne gotowanie Mieso, watrobka, jaja, kietbaski
Gulasz, rolady, flaki
7 - 8 | Gotowanie Ziemniaki, obwarzanki, placki
Smazenie

9 Smazenie, doprowadzanie do
wrzenia

Befsztyki, omlety
Gotowanie

P Smazenie, doprowadzanie do
wrzenia

Doprowadzanie do wrzenia
duzych ilosci wody

Uwaga: czas podgrzewania w przypadku indukcyjnych ptyt kuchennych jest krétszy niz
przy kuchenkach gazowych.

PODSTAWOWE FUNKCJE

Patrz tabela dotyczaca odpowiedniego modelu na poprzedniej stronie.

FUNKCJA BRIDGE

Ta funkcja umozliwia jednoczesna prace stref grzania 1-2 i/lub 3-4.
W celu wiaczenia:

- Wiaczy¢ plyte kuchenna;

W przypadku wersji, 90"

nacisna¢ jednocze$nie symbole + :

I
- na wyswietlaczu przedniego obszaru grzejnego pojawi sie symbol I ;
- Za pomoca przyciskéw + i — wyregulowac¢ moc.

W przypadku wersji,, 90 Premium”:
nacisna¢ jednocze$nie symbole ———————+;

I
- na wyswietlaczu tylnego obszaru grzejnego pojawi si¢ symbol X ;
- Wyregulowac moc za pomoca suwaka w przedniej strefie grzejnej.

WYLACZANIE funkcji BRIDGE:

W przypadku wersji, 90"

mOOm

nacisna¢ jednoczesnie symbole +

W przypadku wersji, 90 Premium”:
nacisna¢ jednocze$nie symbole ——————+ |

FUNKCJA BOOSTER /

Funkcja Booster zwigksza moc, aby umozliwi¢ podgrzanie duzych ilosci (np. wody do
gotowania makaronu).

To zwigkszenie mocy dziata przez maksimum 10 minut.

W przypadku wersji, 90"

- Whaczy¢ ptyte kuchenna;

- wybrac strefe grzejna;

(]

)
- dotkna¢ (+) do momentu, gdy na wyswietlaczu pokaze sie/  w tylnej strefie grzejnej.
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W przypadku wersji, 90 Premium":
- Wigczy¢ ptyte kuchenna;

- dotkna¢ suwaka, aby ustawi¢ moc na g a nastepnie przycisk (+).
Po zakonczeniu dziatania w trybie Booster urzadzenie automatycznie zmniejsza moc do

poziomu b

FUNKCJA KEEP WARM 5§

Wersja, 90"

42°C - Podtrzymywanie temperatury ugotowanych potraw:
Wiaczy¢ ptyte kuchenng;

Wybrac strefe grzejna;

Dotkna¢ przycisku (+): pojawia sie symbol L.
Wersja, 90 Premium”
Wiaczy¢ ptyte kuchenng;

Dotkna¢ przycisku i} powiagzanego z odpowiednia strefa grzejng i wybrac jeden z 3
pozioméw temperatury:

42°C - Podtrzymywanie temperatury ugotowanych potraw § ;
70°C - Kontynuowanie gotowania ﬂ;

94°C - Doprowadzenie do wrzenia §§§;

Wylaczenie ptyty kuchennej

W celu wylaczenia strefy grzejnej:

Dotkna¢ przycisku ( -) do momentu, gdy na wyswietlaczu strefy grzejnej pokaze sie 0.

Jesli strefa grzejna jest jeszcze bardzo goraca, pokaze sie wskaznik ciepta resztkowego
(

L
(MR
Wylaczenie ptyty kuchennej

Dotkna¢ przycisku (O wszystkie strefy grzejne zostaja wytaczone.

L
Na wyséwietlaczu stref grzejnych, ktére s3 jeszcze bardzo gorace, pojawia sie symbol I {.

A Nie dotykac stref grzejnych, dopdki jest zapalona kontrolka N .

FUNKCJA CZASOMIERZA

| AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Czasomierz posiada dwie funkgcje:
1 - REGULATORA CZASOWEGO;
2 - AUTOMATYCZNEGO WYLACZNIKA jednej lub kilku stref grzejnych.

Mozna ustawic¢ czas dziatania do 99 minut.

Po uptywie ustawionego czasu na wyswietlaczu czasu pojawia sie 00 i wigcza sie sygnat
akustyczny, ktéry mozna wytaczy¢, naciskajac na przycisk (+) lub (-).

REGULATOR CZASOWY

Regulator czasowy moze by¢ uzywany przy wiaczonej lub wytaczonej ptycie kuchennej.
W celu ustawienia:

1. Dotkna¢ jednoczes$nie przyciskow (+) i (-).

(w wersji Full Power wtacza sie kontrolka );

2. Ustawic zadany czas, dotykajac przyciskow (+)i(-).
Czasomierz zaczyna odliczac czas.

W celu zmodyfikowania zakresu czasu powtorzy¢ procedure opisana w punkcie 1.

Aby anulowac ustawienia czasomierza:
1. Dotknac jednoczesnie przyciskow (+)i(-).

(w wersji Full Power wtacza sie kontrolka ).

2. Nacisna¢ przycisk ( - ), aby ustawic zakres czasu na 00.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

W celu aktywacji funkcji automatycznego wytgczania:

1 - whaczy¢ ptyte kuchenna;

2 - wybrac strefe grzejna;

3 - wybrac¢ poziom mocy;

4 - ustawic timer zgodnie z opisem umieszczonym powyzej.

W celu ustawienia automatycznego wytaczenia dla innej strefy grzejnej powtérzy¢ pro-
cedure podang w punkcie 2.

REGULATOR CZASOWY i AUTOMATYCZNE WYLACZANIE mogg by¢ uzywane jedno-
czesnie.



FUNKCJE DODATKOWE

MODEL,90 PREMIUM”

STOP AND GO
Ta funkcja umozliwia czasowe przerwanie gotowania i jego ponowne wiaczenie z zasto-
sowaniem tych samych ustawien co poprzednio.

aby wiaczy¢, dotknac przycisku Il .
Jesli funkcja nie zostanie wylgczona w ciggu 10 minut, ptyta kuchenna wytacza sie.

W celu wytaczenia
Dotkna¢ przycisku Il i w ciggu 5 minut przesuna¢ suwak catkowicie na prawo.

AUTOMATYCZNE PROGRAMOWANIE GOTOWANIA

Ta funkcja pozwala przyspieszy¢ rozpoczecie gotowania.

Nalezy stosowac nastepujaca procedure:

1 - Whaczy¢ ptyte kuchenng

2 - Dotkna¢ przez ponad 2 sekundy zadanego wskaznika poziomu nagrzewania:
Y ( (]}

na wys$wietlaczu pokazuje sie) (.oraz zadany wskaznik poziomu nagrzewania {...... _l

Przez pewien czas strefa grzejna bedzie dziatata z maksymalng moca, aby nastepnie za-

stosowac ustawiony poziom mocy.

W celu wyfaczenia funkgji:
ponownie dotkna¢ elementu sterujgcego ———————————+,

FUNKCJA PRZYWRACANIA USTAWIEN

Po wylgczeniu ptyty kuchennej istnieje mozliwos¢ przywrécenia ostatnich wybranych
ustawien:

- Stopien nagrzewania wszystkich stref grzejnych (moc).

- Ustawienia minut i sekund na czasomierzu dla zaprogramowanych stref grzejnych.

- Automatyczne programowanie gotowania.

Procedura przywracania ustawier wyglada nastepujgco:
- wlaczyc plyte.

- w ciaggu 6 sekund dotkna¢ przycisku ”

Poprzednie ustawienia stajg sie aktywne.

FUNKCJA CHEF Q

Umozliwia ustawienie zaprogramowanej mocy dla kazdego etapu gotowania w po-
szczegolnych strefach grzania.

Strefa 4: poziom mocy 9. Poczatek gotowania.
Strefa 3: poziom mocy 6. Kontynuowanie gotowania.
Strefa 2: poziom mocy 3. Koriczenie gotowania.

Strefa 1: poziom mocy 1. Utrzymywanie ciepta.

a7




CO ROBIC W PRZYPADKU PROBLEMOW PLOATACII

Ptyta kuchenna lub strefy grzejne nie wlaczaja sie:
- Plyta nie jest podfaczona do sieci elektryczne;j.

- Wyskoczyt bezpiecznik.

- Sprawdzi¢, czy nie jest wiaczona blokada.

- Na przyciskach znajduje sie woda lub ttuszcz.

- Na przyciskach postawiony jest jakis przedmiot.

L
Wyswietla sie symbol — .
- W strefie grzejnej nie ma zadnego garnka.
- Uzywane naczynie kuchenne jest niekompatybilne z indukgja.
- Srednica dna garnka jest zbyt mata w poréwnaniu ze strefa grzejna.

Wyswietla sie symbol [ E ]:
- Odtaczyc¢ i ponownie podtaczyé ptyte kuchenna.
- Skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Posprzedazne;j.

Wylacza sie jedna ze stref grzejnych lub cata ptyta kuchenna:

- System zabezpieczenia przed nadmiernym nagrzaniem jest wiaczony;
- Plyta kuchenna lub ktéras ze stref grzejnych byta zbyt dtugo witaczona;
- jeden lub wiecej przyciskdw sg czyms przykryte;

- jeden z garnkéw jest pusty i jego dno nadmiernie sie nagrzato.

Wentylator nadal dziata po wylaczeniu ptyty:

- To zjawisko jest prawidtowe: wentylator nadal chroni centralke elektroniczng urzadze-
nia.

- Wentylator zatrzymuje sie automatycznie.

Wyswietla sie¢ symbol [E2 ] lub[EH ]:
- Plyta nadmiernie sie nagrzata; pozostawic ja, aby ostygta, a nastepnie ponownie wia-
czyc.

Wyswietla sie symbol [ E6 ]:
- Awaria sieci elektrycznej. Sprawdzi¢ czestotliwosc i napiecie sieci.

Wyswietla sie symbol [ E8 ]:
- Zablokowane wejscie powietrza z wentylatora; nalezy je udroznic.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem plyty kuchennej upewnic sig, ze ma ona temperature otoczenia.
Po kazdym uzyciu czysci¢ ptyte kuchenng detergentem przeznaczonym do witrocera-
miki.

UWAGA!
Do czyszczenia nigdy nie uzywac urzadzenia parowego.

Nie uzywac produktéw zawierajacych:
- czynniki korozyjne (soda, kwasy, amoniak).
- czynniki $cierne (proszki lub pasty).

Nie uzywac przedmiotéw ostro zakoriczonych lub o wiasciwosciach sciernych.

Po oczyszczeniu osuszy¢ urzadzenie miekka Sciereczka.

Jesli urzadzenie jest zamontowane nad piekarnikiem lub kuchenka elektryczng wyposa-
zona w system pirolityczny, wéwczas nie nalezy uruchamiac urzadzenia podczas trwania

pirolizy, gdyz moze to spowodowac wigczenie zabezpieczenia przed nadmiernym na-
grzaniem ptyty kuchennej (patrz odpowiedni rozdziaf).
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Symbol przekreslonego kosza pokazany na posiadanym urzadzeniu oznacza, ze
produkt jest WEEE, czyli jest “Zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym”
i dlatego nie nalezy go wyrzucac do $mieci niezréznicowanych (czyli razem z
“mieszanymi odpadami komunalnymi”), ale nalezy go oddzieli¢ od reszty odpa-
dow, aby poddac go odpowiednim dziataniom stuzacym jego ponownemu uzyciu lub usu-
nieciu i bezpiecznemu unieszkodliwieniu ewentualnych szkodliwych dla $rodowiska sub-
standji i wyjecia surowcow, ktére moga by¢ poddane recyklingowi. Prawidtowa utylizacja
niniejszego produktu pomoze zachowac cenne zasoby i unikna¢ negatywnego wplywu na
zdrowie ludzi i $rodowisko, ktéry moze by¢ spowodowany przez niewtasciwe usuwanie od-
padow.

Prosimy o skontaktowanie sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyska¢ wiecej informacji o najbliz-
szym punkcie selektywnej zbiorki. Moga zosta¢ natozone kary za niewfasciwe postgpowanie
z odpadami, zgodnie z ustawodawstwem krajowym.

hi¢

INFORMACJE O UTYLIZACJIW KRAJACH UNII EUROPEJSKIE)

Dyrektywa unijna w sprawie urzadzen ZSEE zostata wdrozona przez kazde panstwo w we
wiasnym zakresie, dlatego chcac zutylizowac to urzadzenie, najlepiej skontaktowac sie z lo-
kalnymi wtadzami lub ze Sprzedawca w celu uzyskania informacji o prawidtowym sposobie
postepowania przy utylizacji.

INFORMACJE O UTYLIZACJIW KRAJACH NIENALEZACYCH DO UNII EUROPEJSKIEJ
Symbol przekreslonego kosza jest wazny tylko w Unii Europejskiej; jesli chce sie zutylizo-
wac to urzadzenie w innych krajach, najlepiej skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami lub
ze Sprzedawca w celu uzyskania informacji o prawidtowym sposobie postepowania przy
utylizacji.

UWAGA!

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian do urzadzenia w dowolnym cza-
sie i bez powiadomienia. Drukowanie, ttumaczenie i powielanie, nawet czesciowe, niniejszej
instrukgji, jest uwarunkowane upowaznieniem i zezwoleniem od Producenta.

Informacje techniczne, przedstawienie graficzne i wytyczne w tej instrukcji sg tylko wskazu-
jace i nie moga by¢ ujawnione.

Jezykiem instrukgji jest jezyk wioski i Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekol-
wiek btedy w transkrypdji lub tumaczeniu.



SIKKERHEDSANVISNINGER

OG ADVARSLER

VAN

Disse advarsler er udarbejdet for egen og andres sikkerhed, og vi beder
derfor om, at hele denne vejledning laeses med omhu, fer apparatet in-
stalleres og anvendes eller for der udferes rengering pa apparatet.

Producenten patager sig intet ansvar for eventuelle skader, der direkte

eller indirekte er forvoldt pa personer, ting og kaeledyr, som falge af manglende over-
holdelse af sikkerhedsinstruktionerne i dette haefte.

Det er meget vigtigt, at denne brugsanvisning opbevares sammen med apparatet
til fremtidig brug.

e Tilsigtet brug

Denne kogeplade skal anvendes i hjiemmet for at tilberede og holde madretter var-
me.
Installer ikke kogepladen udenders og udseaet den ikke for vejrliget (regn, vind, osv.
).
Enhver anden brug er ikke tilladt

Foretag kun indbygning af denne kogeplade over ovne eller elektriske komfurer,
udstyret med et kolesystem.
Apparatet kan anvendes af bern fra en alder pa mindst 8 ar, samt af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer uden erfaring og det
nedvendige kendskab, hvis de blot overvéages af andre, eller efter at have modtaget
anvisninger om sikker brug af apparatet og fuldt ud forstaet de hertil relaterede farer.
Born ber aldrig lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ber udfgres af
brugeren, og ma aldrig udfgres af barn uden at de er under opsyn.
Ga aldrig vaek fra kogepladen nar den er teendt.

e Fare for forbreendinger

Anvend funktionen for blokering af kommandoknapperne, for at forhindre at uauto-
riserede personer kan taende for kogepladen pé egen hand.

placerer handtag og grer pa pander og gryder pa en sddan made, at barn ikke kan fa
fatidem.

Sluk kogepladen efter brugen.

Placer ingen genstande af metal pé de taendte kogeplader.

e Teknisk sikkerhed

VAN

Installationsarbejdet skal udfgres af kompetente og kvalificerede installaterer,
ifolge beskrivelserne i dette heefte og under overholdelse af gaeldende normer.
Hvis stromkablet eller andre dele bliver beskadigede, ma kogepladen ikke anven-
des: Traek stikket til elforsyningen til kogepladen ud fra stikket og tag kontakt til forhand-
leren eller til et autoriseret teknisk servicecenter for reparation.

Udfer aldrig andringer pa apparatets elektriske, mekaniske og funktionsrelate-
rede struktur.

Forseg aldrig at udfere reparationer eller udskiftninger pa egen hand: Indgreb,
som er udfert af inkompetente og ukvalificerede personer kan medfere endog
meget alvorlige skader pa ejendom og personer, der ikke daekkes af Fabrikantens
garanti.

Inden kogepladen monteres skal integriteten og funktionaliteten af hver del kontrol-
les: Hvis der bemzerkes eventuelle afvigelser skal installationen afbrydes og der skal
tages kontakt til forhandleren.

Det elektriske system, som emhaetten tilsluttes skal veere i overensstem-
melse med de galdende regler og have en jordforbindelse i overensstem-
melse med sikkerhedsstandarderne i det land, hvor emhaetten anvendes; Den skal
ogsa overholde de europaeiske regler vedrerende radiostgjdeempning.

Forbindelsesdata (spaending og frekvens), angivet pa kogepladens maerkeplade, skal
svare til dem for det elektriske net.

Kontroller overensstemmelsen mellem disse data inden installationen.

Ved tvivl, skal der rettes henvendelse til en elektriker.

Anvend ikke kogepladen inden den er blevet installeret korrekt.

Det er forbudt at anvende induktionspladen pa mebler der kan flyttes.

Abn aldrig apparatets kabinet.

Falmec garanterer kun overholdelsen af sikkerhedsstandarderne ved anvendelse af
originale reservedele.

Apparatet er ikke beregnet til anvendelse med ekstern timer eller med flernbetje-
ning.
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ADVARSLER TIL BRUGEREN

D|

Fer apparatet anvendes for ferste gang, skal eventuel beskyttende klaebefolie og film
fjernes.

Under brugen, kan gryder og pander forarsage stgj, der kan vaere forarsaget af:
- et hojt effektniveau.
- forskellige materialer i bunden af gryderne.

Brug aldrig vand til at slukke ilden. Sluk kogezonen. Kval flammerne med et lag, et
brandtaeppe eller lignende.

Opbevar ikke braendbare genstande i skufferne under kogepladen. Bestikholdere,
skal veere af varmebestandigt materiale.

Der mé ikke opvarmes tomme gryder eller pander og det skal altid kontrolleres, at
gryderne indeholder en minimal maengde vaeske.

Sluk altid kogepladen efter brug.

Hold gje med madlavningen i tilfeelde af brug af fedtstoffer og olier, da de hurtigt kan
bryde i brand.

Opvarm fedtstoffer og olier i maksimalt et minut, og anvend aldrig booster-funktio-
nen til dette formal.

Pas pa ikke at breende dig selv under og efter brugen af enheden.

Serg for, at ingen faste eller mobile elektriske kabler pa enheden kommer i kontakt
med glasset eller en varm pande.

Brug ikke kogepladen til at varme konserves.
Der ma ikke monteres nogen form for tildeekning af induktionskogepladen.
de elektriske ledninger ma ikke komme i kontakt med kogepladen.

Det tilrddes at beskytte heenderne mod varmen ved hjeelp af grydelapper. Anvend
kun terre grydelapper.

Anvend kun gryder og pander med glat og magnetisk bund.

Undga at sukker, syntetiske materialer eller sglvpapir kommer i kontakt med de
varme zoner. Disse materialer kan, under afkelingen, forarsage revner eller andre
andringer pa den keramiske overflade: Sluk for enheden og fjern straks ovennaevnte
materialer fra den endnu varme kogezone.

Flyt gryder og panden ved at lofte dem, for ikke at skrabe overfladen af kogepladen.

Gryder og kogepladen skal vaere helt rene, for de kommer i kontakt med hinanden.

Placer ikke genstande pa eller lad ting falde ned pa kogepladen!

JAN

Anvend gryder med en storrelse der passer til kogepladens kogezoner.

Anvend kun gryder med magnetisk bund.
Alle andre materialer er ikke tilladt.

Anvend altid kun en gryde eller pande pa hver af kogezonerne, ogsa under anven-
delse af funktionen BRIDGE.

Placer aldrig enheder pa sensor-tasterne eller lamperne.

Varme gryder og pander kan beskadige den underliggende elektronik, hvis de place-
res pa taster og lamper.

Hold altid kommandotaster og lamper rene.

Advarsel pacemaker:

For brugere, der har pacemaker, kan magnetfeltet pavirker driften af disse enheder. Vi
anbefaler, at du kontakter din leverander eller leege for yderligere oplysninger.

Kreditkort, lommeregnere osv. ma ikke opbevares i umiddelbar naerhed af den teend-
te kogeplade.

Opbevar ikke metalgenstande direkte under kogepladen.
Hvis det er muligt, skal der altid anvendes grydelag, for at forhindre varmetab.
Brug mindst muligt vand ved tilberedningen.

Efter at have startet med at stege eller koge retterne, bringes effektniveau til et lavere
niveau.




SIKKERHED FOR KOGEPLADEN

Sikkerhedsslukning

Hvis en kogezone overskrider den maksimale tid for anvendelse ved samme effekt, sluk-
ker den automatisk og der angives anvendelsen af eftervarme.
For at genstarte kogezonen, anvendes de ngdvendige taster.

Niveau

offekt 1 [lav | 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Maksimal
varighed
funktion, an-
givet i timer

8720|8767 |53(43(35|28|23[19]15

Kogepladen slukker automatisk, hvis en eller flere kommandotaster forbliver tildeekkede
i mere end 10 sekunder.

For at genoprette kogepladens korrekte funktion:

- fiern genstandene fra kontrolpanelet

- renger kontrolpanelet

- teend igen for kogepladen og de relevante kogezoner.

Enhed mod overophedning

For kogepladens elementer kan blive overophedede, reducerer kontrolenheden den ef-
fekt, der anvendes ved at falge denne procedure for beskyttelse af enheden:

- Deaktivering af booster og power booster, hvis de er teendt

- Reduktion af det indstillede effektniveau.

- Slukning af den relevante kogezone.

Pa displayet for kogezonerne fremkommer meddelelsen "E2".

Kogezonen kan anvendes igen, nar fejlindikatoren slukker.

SIKKERHEDSANVISNINGER

FOR MONTAGEN

Monter forst kogepladen efter at have monteret under- og overskabe i kak-
kenet.

Serg for, at arbejdsplaner er fineret med varmebestandig lim for at undga
deformation eller Igsrivelse.

VAN

Det er forbudt at montere kogepladen ovenpa keleskabe eller frysere, opva-
skemaskiner, vaskemaskiner eller tgrretumblere.

ELEKTRISK SIKKERHED

Det elektriske system, som kogepladen tilsluttes skal vaere i overensstem-
A melse med de galdende regler og have en jordforbindelse i overensstem-

melse med sikkerhedsstandarderne i det land, hvor emhaetten anvendes;

Den skal ogsa overholde de europziske regler vedrerende radiostej-
daempning.

Serg for at man ikke kan rere den strgmfarende ledning til kogepladen efter installationen
og at den ikke udseettes for mekanisk belastning.

Stikket der anvendes til den elektriske forbindelse skal vaere let tilgaengelig for det installe-
rede udstyr: | modsat fald skal der installeres en hovedafbryder s& der kan slukkes for strem-
tilfrslen til kogepladen ndr der er behov for det.

Eventuelle andringer i det elektriske system mé kun udferes af en autoriseret elektriker.

Forseg aldrig selv at lgse eventuelle problemer, hvis der forekommer fejl pa apparatet, men
kontakt forhandleren eller et autoriseret servicecenter for reparation.

Under installation af kogepladen skal apparatet frakobles stramforsynin-
gen, ved at tage stikket ud eller trykke pa hovedafbryderen,

ELEKTRISK TILSLUTNING

(afsnit forbeholdt kvalificeret personale)

For der foretages nogen form for indgreb pa kogepladen skal apparatet fra-
kobles stramforsyningen.
Serg for at ingen af de elektriske ledninger inde i kogepladen frakobles eller
skaeres over:
Kontakt det naermeste servicecenter, hvis dette skulle ske.
Fa fagfolk til at udfere den elektriske tilslutning.
Tilslutningen skal ske i overensstemmelse med de gzaeldende lovbestemmelser.
For kogepladen tilsluttes lysnettet, kontrolleres falgende:
« At netspaendingen svarer til den, der er angivet pa typeskiltet inde i kogepladen;
At det elektriske anleeg opfylder forskrifterne og eri stand til at modsta apparatets belast-
ning (se typeskiltet med de tekniske specifikationer, der er anbragt inde i kogepladen);
Stikket og kablet ma ikke udsaettes for temperaturer pa over 70°C;
At forsyningssystemet har en effektiv jordforbindelse i overensstemmelse med geelden-
de forskrifter;
Stikket der anvendes skal veere let tilgaengeligt, nar kogepladen er blevet installeret.

I tilfeelde af:

- Enheder med en kabelforbindelse uden stik: Stikket der anvendes skal vaere af typen
"normaliseret”. Ledningerne skal tilsluttes som falger: gul-gren til jordforbindelse, bla for
neutral og brun ledning til fase. Stikket skal tilsluttes en egnet sikkerhedskontakt.

Fast enhed der ikke er udstyret med en ledning og et stik, eller med en anden anordning,
der sikrer afbrydelse fra lysnettet, med en afstand til kontakten, der tillader fuldstaendig
frakobling ved betingelserne for overspaending i kategori Ill.

Sadanne afbrydere skal forberedes pa forsyningsnettet i falge gaeldende regler for instal-
lation.

Den gule/grenne jordledning mé ikke afbrydes af kontakten.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar, hvis sikkerhedsforskrifterne ikke overholdes.

Tilslutning af kogepladen:

net Tilslutning Snit Stromfo- Kaliber
pa kablet rende for
kabel kontak-
ten
230V ~ Enkeltfase + N | 3x25mm? | HO5VV-F 25A*
50/60Hz HO5RR-F
400V~ , |HOSVV-F .
50/60Hz tweefase+N [ 4x1.5mm HO5RR-F 16 A
* udregnet med samtidighedsfaktor i henhold til EN 60 335-2-6.
cz1 cz2 CZ3 CczZ4
Octa Octa Octa Octa
2100 W 2100 W 2100 W 2100 W
3700 W 3700 W 3700 W 3700 W
EFFEKTER:
Karakteristika 920 90 Premium
Effekti alt 2800-7400W 7400W
Position 1
Nominel effekt 1600W 2100W
Effekt booster 1850W 3700W
Position 2
Nominel effekt 2100W 2100W
Effekt booster (1/2) 3000W 3700W
Position 3
Nominel effekt 2100W 2100W
Effekt booster (1/2) 3000W 3700W
Position 4
Nominel effekt 1600W 2100W
Effekt booster 1850W 3700W




PANORAMICO

90 mO Om - + ® moOOm
Kommando [ Beskrivelse Visning Beskrivelse
Kogeplade ON/OFF. Hvis der ikke aktiveres andre dlsplay
@ kommandoer, vil kogepladen slukke efter fa sekun- "1 Kogezone i stand-by
der N}
Valg af bagerste kogeomrade. Tryk samtidig med
| | (| | Effektniveauer, fra det laveste til det hgjeste,
og funktion BRIDGE aktiveres. (...... | | veelges med tasterne + og -.
Ol Valg af forreste kogeomrade. Tryk samtidig med '_‘ Power boost : Maksimal effektstyrke
og funktion BRIDGE aktiveres. J
n Blokering af kommandoer: Ved tryk i mere end 2 se- [N Angivelse af eftervarme
D kunder, blokeres alle kommandotaster For at aktivere ,-'
kommandotasterne, gentages operationen.
Forggelse af effektniveauet for tilberedning og valg Effektniveau mellem 0 og 1, egenet til at holde
+ af booster-funktion, eller foragelse af tilberedningsti- [N tilberedte retter varme
den med funktionen TIMER.
Saenkning af effektniveauet for tilberedning eller '-' Bridge-funktion aktiveret (min @230mm).
- seenkning af tilberedningstiden med funktionen TI- )1
MER.
) Der er ingen gryde pa kogepladen, eller den er
'l ikke egnet som materiale eller i starrelse (min
@120mm).
L ;?s";l':;; Funktionen for blokering af kommandoer, akti-
) L ... |veret.
PANORAMICO
-+
[
90 Premium .- w W - . L 0Q
@)
Kommando [ Beskrivelse Visning Beskrivelse
@ Kogeplade ON/OFF Hvis der ikke aktiveres an- display
dre kommandoer, vil kogepladen slukke efter 1 Kogezone i stand-by.
fa sekunder. [N
- Aktivering af kogepladen, valg af tilbered- — - - -
ningseffekt mellem 1 og 9 og aktivering af " ]_'{ Effelktnlveacl;ir, ftra det laveste til det hgjeste,
Booster. Tryk samtidig med denanden | |~ Teeeee —{ | veelges med tasterne + 0g -
kommando - +, og funktion (N} Power boost : Maksimal tilberedningseffekt.
BRIDGE aktiveres. '
A Blokering af kommandoer: Ved tryk i mere end - - -
O 2 sekunder, blokeres alle kommandotaster For N Angivelse af at funktionen Stop And Go er aktiv
at aktivere kommandotasterne, gentages ope- J
rationen.
[N Angivelse af eftervarme.
Foregelse af tilberedningstiden med funktio- ,-'
+ nen TIMER.
(] Funktion for automatisk start af tilberedning.
Saenkning af tilberedningstiden med funktio- ,-'
- nen TIMER. :
[ Bridge-funktion aktiveret (min @230mm).
I I Funktionen Stop and Go. )
) Der er ingen gryde pa kogepladen, eller den er
Indstil den gnskede effektstyrke for hver zone, I ikke egnet som materiale eller i stgrrelse (min
Q for at: starte tilberedningen, fortsaette tilbered- @120mm).
ningen, afslutte tilberedningen, holde varm. - - A
9 9 | Funktionen for blokering af kommandoer, akti-
“s Funktionen keep warm: Gor det muligt at veel- | veret.

ge 3 effektniveauer for at holde fgdevarerne
varme.
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BETJENING OG

BRUG AF INDUKTIONSPLADEN

Nér der teendes for en kogezone, opvarmes bunden af gryden.
Kogezonen opvarmes kun af varmen overfort fra gryden.

Induktionen registrerer automatisk sterrelsen af gryden.

Effekten for varmen bgr veelges i forhold til den mad der skal tilberedes.
Herunder en tabel med vejledende effektniveauer:

JUSTERINGSOMRADER

1-2 Smelte Saucer, sm(ar,.chokolade,

Oovarme gelatine
P Feerdigretter

2-3 . Ris, budding og gryderetter
Piske
Optaning Gregntsager, fisk, frosne

produkter

3- Damp Grgntsager, fisk, ked

4-5 . Kogte kartofler, supper, pasta
Kogning Friske grentsager

6 -7 | Tilberedning ved middel varme Ked, lever, g, polser

Goulash, roulade, indvolde

7 - 8 | Kogning Kartofler, fedtkogte kager
Friturestegning
9 . . L Boffer, eggekage
Friturestegning, bringe i kog Kogning

P Friturestegning,
bringe i kog

Bringe store maengder vand
i kog

NB: Opvarmningstiden pa induktionskogeplader er kortere end for kogeplader med gas.

BASISFUNKTIONER

Se tabellen for den relevante model pa foregaende side.

BRIDGE-FUNKTION

Denne funktion giver mulighed for at teende samtidig for kogezonerne 1-2 og/eller 3-4.
For aktivering:

- Aktiver kogepladen.

For "90™:
Tryk samtidig pa symbolerne + :
1
- Symbolet X fremkommer pa displayet for det bagerste kogeomrade.
- Med tasterne + og - reguleres effekten.

For "90 Premium™:
Tryk samtidig pd symbolerne —————+

I
- symbolet X fremkommer pa displayet for det forreste kogeomrade.
- Juster effekten med slideren pa det forreste kogeomrade.

DEAKTIVERING af funktionen BRIDGE:

For "90":

mOOm

Tryk samtidig pa symbolerne +

For "90 Premium™:
Tryk samtidig pd symbolerne ————+ |

L
BOOSTER-FUNKTION /
Booster-funktionen gger effekten, s der kan opvarmes store mangder (f.eks. af vand
til kogning af pasta).
Denne foragelse af effekten er aktiv i maksimalt 10 minutter.

For "90":
- Teend for kogepladen.
- Veelg kogezone.

]
-Tryk pa (+) indtil symbolet /) vises pa displayet pa det bagerste kogeomrade.
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For "90 Premium™:
- Teend for kogepladen.

(]
- Anvend slideren for at bringe effekten til ZI og herefter tasten (+).
Ved afslutning af Booster-funktionen, reduceres effektniveauet automatisk til effektni-

veau .

FUNKTION KEEP WARM 5§

Version "90"

42°C - For at holde tilberedte retter varme:
Teend for kogepladen.

Veelg en kogezone.

Tryk pé tasten (+) : Symbolet | fremkommer.

Version "90 Premium"
Teend for kogepladen.

tryk pa tasten 85 for den onskede kogezone og veelg et af de 3 temperaturniveauer:
42°C - For at holde tilberedte retter varme § .

70°C - For videre tilberedning 5.

94°C - For at bringe i kog §§§ .

Slukning af kogepladen

For at slukke kogezonen:
Tryk pa tasten (- ) indtil der vises 0 pa kogezonens display.

hvis kogezonen stadig er meget varm angives det som eftervarme .

Sluk for kogepladen
Tryk pé tasten @ :alle kogezoner pé kogepladen deaktiveres.

P4 display for kogezoner, der stadig er meget varme vises symbolet ) .

L
A Ror ikke ved disse kogezoner indtil Iampen‘ | er slukket.

TIMERFUNKTION

OG AUTOMATISK SLUKNING

Timeren har to funktioner:
1 - TIDSINDSTILLING.
2 - AUTOMATISK SLUKNING af en eler flere kogezoner.

Det er muligt at indstille et interval pa indtil 99 minutter.

Nar den indstillede tid er gaet, vises der 00 pa displayet for den relevante kogezone og
der afgives et akustisk signal, der deaktiveres ved tryk pa tasterne (+)eller (-).

TIDSINDSTILLING

Tidsindstillingen kan anvendes med teendt eller slukket kogeplade.
For indstilling:

1. Tryk samtidig pa symbolerne (+) og (-).

(for versionen Full Power aktiveres lampen ).

2. Indstil den gnskede tid med tasterne (+) og (-).
Timeren starter.

For at aendre tiden gentages proceduren fra punkt 1.

For at annullere timeren:
1.Tryk samtidig pa symbolerne (+) og (-).

(for versionen Full Power aktiveres lampen ).

2.Tryk pa tasten (- ) for at bringe tiden til 00.

AUTOMATISK SLUKNING

For funktionen med automatisk slukning:
1 - Teend for kogepladen.

2 - Vaelg kogezonen.

3 - Vaelg effektniveauet.

4 - Indstil timeren som beskrevet ovenfor.

For indstilling af den automatiske slukning for en anden kogezone, gentages frem-
gangsmaden fra trin 2.

TIDSINDSTILLING og AUTOMATISK SLUKNING kan anvendes samtidig.



YDERLIGERE FUNKTIONER

MODEL "90 PREMIUM"

STOP AND GO
Denne funktion ger det muligt midlertidigt at stoppe madlavningen og at teende for
den igen med de samme indstillinger.

For aktivering trykkes der pa tasten Il .
hvis funktionen ikke deaktiveres inde 10 minutter, slukker kogepladen.

For deaktivering
Tryk pa tasten I og ryk slideren helt til hgjre inden 5 sekunder.

AUTOMATISK PROGRAMMERING AF TILBEREDNINGEN

Denne funktion gor det muligt at accellerere tilberedningen i starten.
Proceduren er som fglger:

1 - Teend for kogepladen.

2 - Hold tasten for det gnskede niveau inde i mere end 2 sekunder:

1 (
Pa displayet fremkommer symbolet h og det gnskede niveau [...... .
For en vis periode vil kogezonen vaere taendt ved maksimal effekt for derefter at ga til
det lavere indstillede niveau.

For deaktivering af funktionen:
Tryk igen pa kommandotasten ——————————+.

FUNKTION MED GENOPRETTELSE

Efter at have slukket for kogepladen, er det muligt at genoprette de sidst foretagne ind-
stillinger:

- Effektniveau for alle kogezoner.

- Programmerede minutter og sekunder for timeren.

- Automatisk programmering af tilberedningen.

Proceduren med genoprettelse er falgende:
- Aktiver kogepladen.

- Ror ved tasten Il inden 6 sekunder.
De indstillinger der blev foretaget tidligere bliver igen aktive.

FUNKTION CHEF Q

Det er muligt at for-indstille en effekt for hver enkelt kogezones forskellige tilbered-
ningsfaser.

Zone 4: effektstyrke 9. Tilberedningens start.
Zone 3: effektstyrke 6. Fortsaettelse af tilberedning.
Zone 2: effektstyrke 3. Afslutning af tilberedning.

Zone 1: effektstyrke 1. Keep warm (hold varm).
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SASAN L@SES EVENTUELE PROBLEMER

Kogepladen eller de enkelte kogezoner vil ikke taende:
- Kogepladen er ikke tilsluttet elektricitetsnettet.

- Sikringen er sprunget.

- Kontroller at blokeringsfunktionen ikke er aktiveret.

- Der er fedt eller vand pa tasterne.

- Der er placeret en genstand pa tasterne.

]
Symbolet — fremkommer.
- Der er ikke placeret nogen gryde/pande péa kogezonen.
- Den anvendte gryde/pande er ikke egent til induktionskogeplader.
- Diameteren pa grydens/pandens bund er for lille i forhold til kogezonens diameter.

Symbolet [ E ]: fremkommer.
- Udfer frakobling af kogepladen og herefter tilkobling igen.
- Tag kontakt til servicecenteret.

En af kogezonerne eller hele kogepladen slukker:

- Sikkerhedssystemet for overophedning er aktivt.

- Kogepladen eller en af kogezonerne har vaeret taendt for leenge.
- En eller flere taster er daekket til.

- En af gryderne er tomme og bunden er blevet overophedet.

ventilatoren bliver ved med at kore efter at kogepladen er blevet slukket:

- Dette er ikke en fejl: Ventilatoren fortseetter med at beskytte den elektroniske styreen-
hed.

-Ventilatoren standser automatisk.

Symbolet [ E2 ]: eller [ EH ]: fremkommer.
- Kogepladen er overophedet. Lad den kele ned og teend den derefter igen.

Symbolet [ E6 ]: fremkommer.
- Defekt elektrisk netvaerk. Kontroller frekvens og netspaendingen.

Symbolet [ E8 ]: fremkommer.
- Luftindtaget til ventilatoren er tilstoppet, serg for fri adgang af luft til indtaget.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

VAN

Inden rengering, skal man sikre at kogepladen har stuetemperatur.
Renger altid kogepladen efter hver brug og med et specifikt renggringsmiddel til kera-
miske kogeplader.

ADVARSEL!
For renggring ma der aldrig anvendes et dampapparat.

Anvend ikke produkter der indeholder:
- etsende midler (soda, syrer, ammoniak).
- slibende midler (pulver eller pasta).

Anvend ikke spidse eller skrabende genstande.

Efter rengering terres apparatet med en bled klud.

Hvis enheden monteres over en ovn eller et elektrisk komfur udstyret med pyrolytisk
rensesystem, ma kogepladen ikke anvendes mens den pyrolytiske proces er i gang, da

det kan aktivere beskyttelsesenheden for overophedning af kogepladen (se relevant
kapitel).
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BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID

hi¢

Symbolet med den overstregede affaldsspand, der er gengivet pa deres apparat,
betyder at produktet indgar i kategorien WEEE"Waste Electrical and Electronic
Equipment" (affald af elektriske og elektroniske produkter) hvorfor det ikke ma
bortskaffes sammen med dagrenovationen som almindeligt affald, men
skal behandles saerskilt for at kunne genanvendes, eller undergé seerlig behandling for ud-
skillelse af eventuelt skadelige dele/stoffer, der bortskaffes med respekt for miljget. Korrekt
bortskaffelse af dette produkt medvirker til at spare veerdifulde resurser og undga poten-
tielle negative pavirkninger for folkesundheden og omgivelserne, som omvendt kan forarsa-
ges af en ukorrekt bortskaffelse af affaldet.

Kontakt venligst de lokale myndigheder, for at indhente yderligere oplysninger om det naer-
meste indsamlingspunkt. Der kan veere fastsat beder for ukorrekt bortskaffelse af denne
type affald i den nationale lovgivning.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | EU-LANDE

Den europaeiske lovgivning vedrgrende WEEE produkter indgdr i det enkelte medlemslands
lovgivning pa forskellig vis. Vi anbefaler derfor vores kunder at tage kontakt til de lokale myn-
digheder, eller til forretningen hvor apparatet er kabt, for naermere oplysninger vedrarende
den korrekte bortskaffelse.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | IKKE-EU-LANDE

Symbolet med den overstregede skraldespand er kun gyldigt i EU-medlemslande: Vi an-
befaler vores kunder at tage kontakt til de lokale myndigheder, eller til forretningen hvor
apparatet er kagbt, for naermere oplysninger vedrgrende den korrekte bortskaffelse.

f} GIV AGT!

Producenten forbeholder sig ret til at foretage @endringer pa udstyret, til enhver tid og uden
varsel. Genoptryk, oversaettelse og reproduktion, ogsa delvis, af denne vejledning er under-
lagt tilladelse fra fabrikanten.

De tekniske informationer, de grafiske gengivelser og specifikationerne i denne vejledning
er vejledende og ma ikke offentliggeres.

Vejledningen er blevet udformet pd italiensk og Fabrikanten fraleegger sig ansvaret for even-

tuel fejlagtig afskrivning eller overszettelse.
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