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IT - Dimensione foro top

EN - Top hole size

DE - Abmessungen der Offnung oben

FR - Dimension du trou du top

ES - Dimensiones orificio top

RU - Pazmepbl Bbipe3a nof BapoUHyo NaHenb
PL - Wymiar otworu gérnego

DK - Mal hul top

10 mm
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8 +45mm
3mm
8 +45 mm




PANORAMICO

90 Plus
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IT - Dimensione foro top

EN -Top hole size

DE - Abmessungen der Offnung oben

FR - Dimension du trou du top

ES - Dimensiones orificio top

RU - Pazmepbl Bbipe3a nof BapoUHyo NaHenb
PL -Wymiar otworu gérnego

DK - Mal hul top

10 mm 10 mm
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IT - Distanze di sicurezza tra piano e:
forno (2), ripiano generico(3).

EN - Safety distance between the top and:
oven (2), general counter (3).

DE - Sicherheitsabstiande zwischen Kochebene und:

Backofen (2), allgemeiner Ablageflache (3).

FR - Distances de sécurité entre plan et:
four (2), gradin générique (3).

ES - Distancias de seguridad entre la cocina y:
el horno (2), la encimera genérica (3).

RU - Be3onacHoe pacctosHne MeXay BapoyHOI naHe-
Nbio 1: AyX0BbIM LWKadom (2), nonkoti (3).

PL - Odlegtosci bezpieczenstwa miedzy plyta i:
piekarnikiem (2), blatem kuchennym(3).

DK - Sikkerhedsafstand mellem kogeplade og:

Ovn (2), bordplade (3).
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IT - Vediil libretto della cappa.

EN - See the hood handbook.

DE - Siehe die Anweisungen zur Kochebene.
FR - Voir manuel d'instructions de la hotte.
ES - Véase el manual de la campana.
RU - CM. MHCTPYKUMIO K BbITAXKE.
PL - Patrzinstrukcja okapu.

DK - Se vejledningen for emhaetten.

B

min.
15 mm




IT - Incasso piani di cottura.

EN - Embedding for cookers.

DE - Einbau der Kochebenen.

FR - Encastrement pour plans de cuisson. PL - Montaz plyt kuchennych.

ES - Acople de cocinas. DK- Kogeplade til indbygning.

RU - BcTpamBaHue Bapo4yHOW naHenv
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IT - (*) con compensatore.
Y ( EN - (*) with compensator.
DE - (*) mit Kompensator.
FR - (*) avec compensateur.
i ES - (*) con compensador.
£
£ RU - (*) c KomneHcaTopom.
mn
T PL - (*) zkompensatorem.
—
¥ DK- (¥) med kompensator.
0
IT - Collegamento elettrico. FR - Branchement électrique. PL - Podfaczenie elektryczne.
EN - Electrical connection. ES - Conexion eléctrica. DK - Elektrisk tilslutning.
DE - Elektrischer Anschluss. RU - MopakntoueHne K aneKTpuyeckomn cetu.
5 gsb
PANORAMICO 90 GROUND PANORAMICO 90 PLUS
( ) [ L NG )
PPOYHE
- 1P+N 220-240V
! N J?_1P+N 220-240V @@
L1 L2 N G
CP @ S @PZP+N 380-415V 2N @ @ @ @ 2P+N | 380-415V2N
L1 L2 N 4
L1 L2 G
0 @ 2(3%)\/ e e @P 2 | 220-240v 2 IT - Cavoin dotazione ('b @ P 220-240V 2
L1 L2 + EN - Cable supplied
DE - Mitgelieferte Kabel
Ol6 @ X ‘
CP @ C?P ” T 3P+N| 380-415V 3N FR - Cable fourni
L1 L2 L3 N = ES - Cable suministrado
Max 7400W RU - Kabenb B Komnnekrte Max 7400W
220-240V / 380-415V 3N PL - Kabel na wyposazeniu 220-240V /380-415V 2N
50-60 Hz DK - Medfolgende ledning 50-60 Hz




IT - Collegamento elettrico.
EN - Electrical connection.
DE - Elektrischer Anschluss.
FR - Branchement électrique.
ES - Conexion eléctrica.

RU - MoaknioueHne K aneKTpu-
yeckom ceTu.

PL - Podtaczenie elektryczne.

DK - Elektrisk tilslutning.

IT - Procedura di cambio po-
tenza
(solo PANORAMICO 90).

EN - Power change procedure
(only PANORAMICO 90).

DE - Vorgang der Leistungsand-
erung
(nur PANORAMICO 90).

FR - Procédure de changement
puissance (seulement
PANORAMICO 90).

ES - Procedimiento de cambio
de potencia
(s6lo PANORAMICO 90).

RU - Mpouepypa nsmeHeHns
mouwHocT (Tonbko PANO-
RAMICO 90).

PL - Procedura zmiany wartosci
mocy (tylko model PANO-
RAMICO 90).

DK - Procedure til zendring af
effekt (angar kun PANORA-
MICO 90).

A

IT - cavo elettrico

EN - electric cable

DE - Elektrokabel

FR - céble d'alimentation
ES - cable eléctrico

PL - przewdd elektryczny
DK - elektrisk kabel

RU - anekTpnuecknin WwHyp

S min.
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2 min. ONLY!
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

AVVERTENZE PER L'UTILIZZO

E AVVERTENZE

Queste avvertenze sono state redatte per la vostra sicurezza e per quella
degli altri, Vi preghiamo, dunque, di leggere attentamente questo libret-
to in tutte le sue parti prima di utilizzare I'apparecchio o di effettuare
operazioni di pulizia sullo stesso. « Durante 'uso, pentole e stoviglie possono causare dei rumori che possono dipendere

« Prima di mettere in funzione I'apparecchio per la prima volta, rimuovere eventuali
pellicole protettive e adesivi.

. . . . . . da:
1} Costrut?ort.e declina ogni responsabi .ta per eventuali danni c.he Rossano, fil.retta- Z Un livello di potenza elevato.
mente o indirettamente, essere causati a persone, cose ed animali domestici con- - materiali diversi del fondo delle pentole.
seguenti alla mancata osservanza delle avvertenze di sicurezza indicate in questo
libretto. « Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di cottura. Soffoca-

N . . X . L. re le famme con un coperchio, una coperta ignifuga o qualcosa di simile.
E molto importante che questo libretto istruzioni sia conservato insieme all'apparec- '
p q PP

chiatura per qualsiasi futura consultazione. « Non conservare oggetti inflammabili nei cassetti posti sotto il piano cottura. Il porta-
posate, deve essere in materiale resistente al calore.

« Non riscaldare pentole o padelle vuote e controllare sempre che le pentole abbiano

Destinazione d'uso al loro interno una quantita minima di liquidi.
« Spegnere sempre il piano cottura dopo I'uso.

« Controllare continuamente la cottura in caso di uso di grassi e oli, in quanto possono

« Questo piano cottura & destinato all'impiego in ambito domestico per preparare e inflammarsi rapidamente.

tenere in caldo le pietanze.

« Noninstallare il piano cottura in ambienti esterni e non esporla ad agenti atmosferici « Riscaldare grassi e oli al massimo per un minuto e non utilizzare mai la funzione Boo-
(pioggia, vento, ecc...). ster.

« Qualsiasi altro uso non € ammesso.

« Incassare questo piano cottura solo sopra forni o cucine elettriche, dotati di un siste-
ma di raffreddamento.

o Prestare attenzione a non ustionarsi durante e dopo l'uso del dispositivo.

« Assicurarsi che nessun cavo elettrico fisso o mobile del dispositivo entri in contatto

« Lapparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da per- con il vetro o una padella calda.
sone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza o della
necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse abbia- + Non utilizzare il piano cottura per riscaldare barattoli.

no ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro dell’apparecchio e alla comprensione dei

icoli ad . i » Non applicare nessun tipo di copertura al piano induzione.
pericoli ad esso inerenti.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a cura « | cavi elettrici non devono entrare in contatto col piano cottura.
dell'utilizzatore non deve essere effettuata da bambini senza sorveglianza.
« Non assentarsi mai quando il piano cottura & in funzione. « Siconsiglia di proteggere le mani dal calore usando delle apposite presine. Utilizzare

esclusivamente guanti o presine asciutti.

« Usare solo pentole e padelle a fondo liscio e magnetico idonee per piani induzione.

Per|COIO dl ustioni « Evitare che zucchero, materiali sintetici o pellicole d'alluminio entrino a contatto con
le zone calde. Queste sostanze, durante il raffreddamento, possono provocare crepe
o altre alterazioni sulla superficie vetroceramica: spegnere il dispositivo e rimuovere
immediatamente dalla zona di cottura ancora calda
o Usare il blocco dei comandi per impedire che persone non autorizzate possano ac-

cendere I'apparecchio da soli. « Spostare le pentole sollevandole per non strisciare la superficie del piano cottura.
« posizionare manici e maniglie di padelle e pentole in modo che i bambini non possa- . L . .
no toccarle. « Pentole e piano cottura devono essere perfettamente puliti prima di entrare in con-
i n tatto.
« Spegnere le zone di cottura dopo I'uso.
« Non appoggiare nessun oggetto di metallo sulle zone di cottura accese. « Non far cadere alcun oggetto sopra il piano cottura !
. Usare solo pentole con fondo magnetico.
Altri materiali non sono ammessi.
A Slcurezza tecnica . Usare pentole di dimensioni adeguate alla zona di cottura desiderata.
« Ulitizzare sempre una pentola o padella su ciascuna zona di cottura, anche in fuzione
BRIDGE.

« lllavoro d'installazione deve essere eseguito da installatori competenti e qualifica-

ti, secondo quanto indicato nel presente libretto e rispettando le norme in vigore.
Se il cavo di alimentazione o altri componenti sono danneggiati, il piano cottura
NON deve essere utilizzata: staccare il piano cottura dall'alimentazione elettrica e con-
tattare il Rivenditore o un Centro Assistenza Tecnica autorizzato per la riparazione.

Non modificare la struttura elettrica, meccanica e funzionale dell'apparecchiatura.

Non tentare di effettuare da soli riparazioni o sostituzioni: gli interventi effettuati
da persone non competenti e qualificate possono provocare danni, anche molto
gravi, a cose e/o persone non coperti da garanzia del Costruttore.

Prima di installare il piano cottura, controllare l'integrita e funzionalita di ogni sua
parte: se si notano anomalie non procedere nell'installazione e contattare il Rivendi-
tore.

Limpianto elettrico al quale viene collegata il piano cottura deve essere a

norma e munito di collegamento a terra secondo le norme di sicurezza del
Paese di utilizzo; deve essere inoltre conforme alle normative Europee sull’antidi-
sturbo radio.

| dati di allacciamento (tensione e frequenza) indicati sulla targhetta dati del piano
cottura devono corrispondere con quelli della rete elettrica.

Confrontare questi dati prima dell'allacciamento.

In caso di dubbi rivolgersi a un elettricista.

Non usare il piano cottura prima di averlo installato.

E' vietato I'uso del piano induzione su apparati in movimento.

Mai aprire I'involucro dell'apparecchio.

Falmec garantisce il rispetto degli standard di sicurezza solo con ricambi originali.
L'apparecchio non é destinato al funzionamento con timer esterno oppure con tele-
comando.

« Non appoggiare stoviglie calde sui tasti sensori e sulle spie perché possono danneg-
giare I'elettronica sottostante.
Tenere i comandi e le spie sempre puliti.

« Non conservare oggetti metallici direttamente al di sotto del piano cottura.
o Usare possibilmente sempre dei coperchi per evitare dispersione di calore.
» Cuocere con poca acqua.

« Dopo aver iniziato ad arrostire o a cuocere le pietanze portare il livello di potenza su
un livello pit basso.

Indicazioni per la sicurezza e avvertenze

Avvertenza per persone con pacemaker:

tenere presente che nelle immediate vicinanze dell'apparecchio, quando € in funzione,
si genera un campo elettromagnetico. La possibilita che il funzionamento del pacema-
ker ne risenta € molto remota.

In caso di dubbi rivolgersi al produttore del pacemaker o al proprio medico.

Il campo elettromagnetico del piano cottura acceso puo pregiudicare il funzionamento
di oggetti magnetizzabili. Carte di credito, dispositivi di salvataggio, calcolatrici tascabili
ecc. non si devono trovare nelle immediate vicinanze di un piano cottura acceso.

Oggetti metallici conservati in un cassetto posto sotto I'apparecchio possono diventare
incandescenti se l'apparecchio viene usato in maniera prolungata. Non conservare og-
getti metallici in un cassetto posto direttamente al di sotto del piano cottura.

L'apparecchio & dotato di ventole di raffreddamento. Se al di sotto dell'apparecchio
incassato si trova un cassetto, bisogna interporre un setto di separazione tra lo stesso
cassetto e la parte inferiore dell'apparecchio, cosi da osservare la necessaria aerazione
del piano cottura e garantire che tali ventole non possano essere ostruite.

Non utilizzare mai contemporaneamente due pentole o padelle su un'unica zona cottu-
ra 0 una zona cottura rettangolare o un'area cottura PowerFlex.



SICUREZZE DEL PIANO COTTURA

Spegnimento di sicurezza

Se una zona di cottura supera il tempo massimo di accensione alla stessa potenza, viene
spenta automaticamente e appare l'indicazione del calore residuo.
Per rimettere in funzione la zona di cottura, toccare i tasti necessari.

Livello di

potenza low | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Durata
massima di
funzionamen-
toin ore

871208767 |53(43|35(28|23|19|15

Il piano di cottura si spegne automaticamente se uno o pit comandi rimangono coperti
per oltre 10 secondi.

Per ripristare il corretto funzionamento:

- togliere gli oggetti dal pannello comandi.

- pulire il pannello comandi.

- riaccendere il piano cottura e le zona interessata.

Dispositivo antisurriscaldamento

Prima che gli elementi del piano cottura possano surriscaldarsi, il controllo riduce la po-
tenza utilizzata seguendo questa procedura di protezione:

- Disattivazione booster e power booster se accesi.

- Riduzione del livello di potenza impostato.

- Spegnimento della zona cottura interessata.

Sul display delle zone cottura compare il messaggio "E2".

E possibile rimettere in funzione la zona cottura quando la segnalazione di guasto si
spegne.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

PER IL MONTAGGIO

Installare il piano cottura solo dopo aver installato basi e pensili della cucina.

Assicurarsi che i piani di lavoro siano stati impiallacciati con collante termo-
resistente per non subire deformazioni o distacchi.

E' proibito installare I'apparecchio sopra frigoriferi o congelatori, lavastovi-
glie, lavatrici o asciugabiancheria.

SICUREZZA ELETTRICA

Limpianto elettrico al quale viene collegato il piano deve essere a norma
e munito di collegamento a terra secondo le norme di sicurezza del Paese

di utilizzo; deve essere inoltre conforme alle normative Europee sull’anti-
disturbo radio.

Accertarsi che il cavo di alimentazione del piano cottura dopo l'incasso non sia soggetto a
sollecitazioni meccaniche.

La presa usata per il collegamento elettrico deve essere facilmente raggiungibile con I'ap-
parecchiatura installata: in caso contrario, prevedere un interruttore generale per disconnet-
tere |'apparecchio al bisogno.

Ogni eventuale modifica allimpianto elettrico dovra essere eseguita solo da un elettricista
qualificato.

In caso di malfunzionamenti dell'apparecchio, non tentare di risolvere da soli il problema,
ma contattare il Rivenditore o un Centro di Assistenza autorizzato per la riparazione.

Durante l'installazione del piano, disinserire I'apparecchio togliendo la
spina o agendo sull'interruttore generale.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

(parte riservata solo a personale qualificato)

Prima di effettuare qualsiasi operazione sul piano scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica.
Assicurarsi che non vengano scollegati o tagliati fili elettrici all'interno del
piano:
in caso contrario contattare il Centro Assistenza piu vicino.
Per I'allacciamento elettrico rivolgersi a personale qualificato.
Il collegamento deve essere eseguito in conformita con le disposizioni di legge in
vigore.
Prima di collegare il piano alla rete elettrica, controllare che:
-+ la tensione di rete corrisponda a quella riportata sui dati di targa posti all'interno del
piano;
l'impianto elettrico sia a norma e possa sopportare il carico (vedi caratteristiche tecniche
posizionate allinterno del piano);
la spina e il cavo, di alimentazione, non devono entrare in contatto con temperature
superiori a 70 °C;
l'impianto di alimentazione sia munito di efficace e corretto collegamento di terra se-
condo le norme vigenti;
la presa usata per il collegamento sia facilmente raggiungibile una volta installato il piano.

Incasodi:

-+ apparecchi dotati di cavo senza spina: la spina da utilizzare deve essere di tipo “normaliz-
zato”. Il fili devono essere collegati come segue: giallo-verde per la messa a terra, blu per
il neutro e il filo marrone per la fase. La spina deve essere collegata ad un'adeguata presa
di sicurezza.
apparecchio fisso non provvisto di cavo di alimentazione e di spina, o di altro dispositivo
che assicuri la disconnessione dalla rete, con una distanza di apertura dei contatti che
consenta la disconnessione completa nelle condizioni della categoria di sovratensione lll.
Tali dispositivi di disconnessione devono essere previsti nella rete di alimentazione con-
formemente alle regole di installazione.

Il cavo di terra giallo/verde non deve essere interrotto dall'interruttore.

Il Costruttore declina ogni responsabilita nel caso le norme di sicurezza non vengano ri-
spettate.

Collegamento del piano (Panoramico 90):

rete Connessione | Sezione Cavo di Calibro
del cavo alimenta- del
zione seziona-
tore
220V - 240V~ > | HOSVV-F %
50/60Hz 1P+N /2P 3x2.5mm HO5RR-F 25A
380V -415V~ > |HO5VV-F v
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm H 05 RR - F 16 A
380V -415V~ > |HO5VV-F .
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* calcolato con il fattore di contemporaneita conformemente alla norma EN 60 335-2-6.

121 3| 4

POTENZE:
Caratteristica 90 90 Plus
Potenza totale 2800-7400W 7400W
Posizione 1
Potenza nominale 1600W 2100W
Potenza booster 1850W 3700W
Posizione 2
Potenza nominale 2100W 2100W
Potenza booster (1/2) 3000W 3700W
Posizione 3
Potenza nominale 2100W 2100W
Potenza booster (1/2) 3000W 3700W
Posizione 4
Potenza nominale 1600W 2100W
Potenza booster 1850W 3700W




PANORAMICO

90

O Om

HO Om

Comando

descrizione

0

Piano cottura ON/OFF. In caso non venga attivato

Visualizzazione
display

descrizione

nessun altro comando, il piano si spegne automati- "1 Zona di cottura in stand-by
camente dopo pochi secondi [N}
Selezione zona cottura anteriore. Se premuto assieme
mO | 1”1 | Livelli di potenza dal piu basso al piu alto sele-
a attiva la funzione BRIDGE. |...... _l |zionabiliconitasti+e-.
|:| . Selezione zona cottura posteriore. Se premuto assie- '_' Power boost : massima potenza di cottura
mea attiva la funzione BRIDGE. J
~ Blocco comandi: premuto per piu di 2 secondi inibi- [N Indicazione di calore residuo

D sce tutti i comandi. Per sbloccare i comandi, ripetere ,-'
l'operazione.
Incremento livello di potenza per la cottura e selezio- Livello di potenza tra 0 e 1, adatto per tenere in

+ ne booster, o incremento del tempo di cottura della [N caldo le pietanze
funzione TIMER.
Decremento livello di potenza per la cottura, o decre- 1 Fu.nZ|one B”,d?e attivata.

- mento del tempo di cottura della funzione TIMER. ) ' (diametro minimo pentola: @230 mm)

N Pentola non presente sul piano cottura o non
'l adatta per materiale e dimensione.
(diametro minimo pentola: @120 mm)
o Funzione blocco comandi attivata.
isplay

i
, L' centrale)

PANORAMICO

90 Plus

|
+
|

-+
+ 1o
O

Comando

descrizione

@

Piano cottura ON/OFF In c aso non venga atti-
vato nessun altro comando il piano si spegne
automaticamente dopo pochi secondi.

o —

Attivazione zona cottura, selezione livello di
potenza di cottura da 1 a 9 e attivazione
Booster. Se premuto assieme all‘altro comando

—-———+, attiva la funzione BRIDGE.

Blocco comandi: premuto per pil di 2 secondi
inibisce tutti i comandi. Per sbloccare i coman-
di, ripetere l'operazione.

incremento del tempo di cottura della funzione
TIMER.

Visualizzazione
display

descrizione

decremento del tempo di cottura della funzio-
ne TIMER.

Funzione Stop and Go.

e

Imposta un livello di potenza pesonalizzato per
ciascuna zona per: iniziare la cottura, prosegui-
re la cottura, finire la cottura, tenere in caldo.

-
-

Funzione di keep warm: consente di selezio-
nare 3 livelli di potenza per tenere in caldo le
vivande.

N Zona di cottura in Stand-by.

N
| ]_-[ Livelli di potenza dal pili basso al piu alto sele-
l...... | | zionabili con i tasti+ e -.

(] Power boost : massima potenza di cottura.

)

N Indicazione di funzione Stop And Go attiva

)

) Indicazione di calore residuo.

N

(| Funzione di inizio cottura automatico.

1.

(N Funzione Bridge attivata.

)| (diametro minimo pentola: @230 mm)

N Pentola non presente sul piano cottura o non

'l adatta per materiale e dimensione.

(diametro minimo pentola: @120 mm)
| Funzione blocco comandi attivata.




FUNZIONAMENTO E

USO DEL PIANO INDUZIONE

USARE SOLO PENTOLE PER PIANI INDUZIONE.

Quando si accende una zona cottura il fondo della pentola si riscalda.

La zona cottura si riscalda solamente grazie al calore ceduto dalla pentola.
Linduzione rileva automaticamente le dimensioni della pentola.

La potenza di riscaldamento deve essere scelta in base a cosa si vuole cucinare .
Qui sotto viene riportata una breve tabella:

AREE DI REGOLAZIONE
1-2 Fondere Salse, burro, goccolato,
Riscaldare gelatina
Piatti precotti
2-3 Montare Riso, budino e piatti cott.|
Verdure, pesce, prodotti
Scongelare ;
surgelati
3-4 | Vapore Verdure, pesce, carne
4-5 . Patate lesse, zuppe, pasta
Bollire Verdure fresche
6 -7 | Cucinare afuoco dolce Carne, fegato, uova, salsicce

Goulash, rolate, trippa

Cuocere Patate, ciambelle, tortini

Friggere

Bistecche, frittate

Friggere, portare a ebollizione Bollire

Portare a ebollizioni grandi
quantita d'acqua

P Friggere, Portare a
ebollizione

Nota: il tempo di riscaldamento dei piani cottura a induzione & pit breve rispetto a quel-
lo dei piani cottura a gas.

FUNZIONI DI BASE

Vedi tabella del modello corrispondente alla pagina precedente.

FUNZIONE BRIDGE

Questa funzione permette di far funzionare assieme le zone di cottura 1-2 e/o 3-4
Per I'attivazione:

- Attivare il piano cottura;

Per "90™:

premere contemporaneamente i simboli + :
I
- comparira il simbolo I sul display dell’area di cottura anteriore;
- Coni tasti + e — regolare la potenza.
Nota: funzione attivabile solo tra le 2 piastre di destra o di sinistra (no le due centrali).

Per "90 Plus":
premere contemporaneamente i simboli :

~
- Compariranno i simboli L d sui display delle 2 aree di cottura interessate al BRID-
GE;
- Regolare la potenza con lo slider della zona di cottura piu centrale.

DISATTIVAZIONE funzione BRIDGE:

Per "90":

mOoom

premere contemporaneamente i simboli +

Per "90 Plus™:
premere contemporaneamente i simboli :

I
FUNZIONE BOOSTER J
Il Booster rafforza la potenza, affinché si possano riscaldare grandi quantita (p.es. di ac-
qua per cuocere la pasta).
Questo rafforzamento di potenza é attivo per max. 10 minuti.

Per "90":
- Accendere il piano cottura;
- selezionare la zona di cottura;

- toccare (+) fino a quando sul display non viene visualizzato ) sulla zona di cottura.

Nota: & possibile regolarein/  solo una piastra di destra e una di sinistra per volta
(in totale non piu di 2).

[
Se la piastra piu esterna & regolata in/ , la vicina non puo essere regolata oltre il

livello L. Se & la pii1 interna ad essere in |, I'esterna si spegne.

Per "90 Plus":
- Accendere il piano cottura;

. o
- toccare lo slider per portare la potenza a —I e poi tasto (+).
Al termine della modalita Booster, la potenza viene automaticamente ridotta a livello .

Seunazonaéin/, lazona vicina non pud essere regolata oltre il livello .

FUNZIONE KEEP WARM 5§
Versione "90"

42°C - Mantenimento temperatura cibi cotti:
Accendere piano cottura;

Selezionare zona cottura;

Toccare il tasto (+) e poi il tasto (-) : compoarira il simbolo LI.

Versione "90 Plus"
Accendere piano cottura;

Toccare il tasto 388 relativo alla zona cottura interessata e selezionare uno dei 3 livelli di
temperatura:
42°C - Mantenimento temperatura cibi cotti i;

70°C - proseguimento cottura ﬂ;
94°C - Portare ad ebollizione §§;

Spegnimento Piano cottura

Per spegnere la zona di cottura:
Toccare il tasto (- ) fino a che sul display della zona di cottura viene visualizzato 0.

Se la zona di cottura & ancora molto calda viene indicato il calore residuo/ .

Spegnere il piano di cottura

Toccare il tasto © : tutte le zone di cottura vengono disattivate.
[}

Sui display delle zone di cottura ancora molto calde comparira il simbolo/ 1.

—

[}
A Non toccare le zone di cottura finché la spia’ | eaccesa.

FUNZIONE TIMER

E SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Il timer ha due funzioni:
1 - TEMPORIZZATORE;
2 - SPEGNIMENTO AUTOMATICO di una o piu zone di cottura.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti su versione "90" e 119 minuti su ver-
sione "90 Plus".

Al termine del tempo impostato appare 00 sul display relativo al tempo e si attiva un
segnale acustico che si disattiva premendoitasti (+)o(-).

TEMPORIZZATORE

Per impostare:
1. Accendere il piano (se spento) con tasto @ etoccare contemporaneamente i tasti (+) e (-).
(su versione Plus si attiva la spia )

2. Impostare il tempo desiderato toccando i tasti (+) e (-).
Il timer inizia a scorrere.

Per modificare il tempo ripetere la procedura dal punto 1.

Per annullare il timer:

1. Accendere il piano (se spento) e toccare contemporaneamente i tasti (+) e (-).
(su versione Plus si spegne la spia \. ).

2. Premere il tasto ( -) per portare il tempo a 00.



SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Per la funzione di spegnimento automatico:

1 - accendere il piano cottura;

2 - selezionare la zona di cottura;

3 - selezionare livello di potenza;

4 - impostare il timer come descritto in precedenza .

Per impostare lo spegnimento automatico per un‘altra zona cottura, ripetere la proce-
dura dal punto 2.

TEMPORIZZATORE e SPEGNIMENTO AUTOMATICO possono essere utilizzate contem-
poraneamente.

FUNZIONI AGGIUNTIVE

MODELLO "90 Plus"

STOP AND GO

Questa funzione consente di interrompere temporaneamente la cottura e riattivarla con
le stesse impostazioni.

per l'attivazione toccare il tasto Il .
Se la funzione non viene disattivata entro 10 minuti, il piano di cottura si spegne.

Per la disattivazione
Toccare il tasto I ed entro 5 secondi scorrere completamente lo slider a destra.

PROGRAMMAZIONE AUTOMATICA DELLA COTTURA

Questa funzione permette di accelerare l'inizio della cottura.

La procedura € la seguente:

1 - Accendere il piano cottura

2 -Toccare per pit di 2 secondi il livello di cottura desidera'to: -
sul display comparira Il e il livello di cottura desiderato |I...... .:l

Per un certo periodo la zona di cottura funzionera alla massima potenza per poi portarsi
al livello impostato.

Per disattivare la funzione:

toccare nuovamente il comando — + e cambiare il livello di potenza.

FUNZIONE RIPRISTINO per spegnimento accidentale

Dopo aver spento il piano, entro qualche secondo, & possibile ripristinare le ultime im-
postazioni selezionate:

- Stato di cottura di tutte le zone di cottura (potenza).

- Minuti e secondi del timer per zone di cottura programmate.

- Programmazione automatica della cottura.

La procedura di ripristino & la seguente:
- attivare il piano.

- toccare entro 6 secondi il tasto I I.
Le impostazioni precedenti tornano attive.

FUNZIONE CHEF Q

Permette di impostare per ciascuna zona di cottura una potenza predefinita per ciascu-
na fase della cottura

Zona 4: livello potenza 9. Inizio cottura
Zona 3: livello potenza 6. proseguimento cottura
Zona 2: livello potenza 3 .Termina cottura

Zona 1: livello potenza 1. Keep warm

COMANDI CAPPA DEL PIANO COTTURA
(Per utilizzo con cappe remote)

=

NI

- =

ON/OFF
Accensione/spegnimento motore e Velocita 1

Attivazione Velocita 2

Attivazione Velocita 3

Attivazione Velocita 4 solo per alcuni minuti, poi velocita 3

Accensione / spegnimento luce
Impulso breve: accensione e spegnimento luce
Impulso lungo: cambio tonalita di luce da 2700K-5600K ( cappe con dymanic

TIMER (Led rosso lampeggiante)
Autospegnimento dopo 15min.

CAMBIO CODICE SUI COMANDI DI CONTROLLO CAPPA

In presenza di un solo comando di controllo cappa, passare direttamente al punto 2.
In presenza di pit comandi nella stessa stanza, & possibile generare un nuovo codice con
la seguente procedura.

A Togliere alimentazione alla cappa prima di effettuare la procedura.

1) - GENERARE UN NUOVO CODICE

La procedura va eseguita sulla pulsantiera presente sul piano cottura.

« Premere contemporaneamente i tasti LUCE -\Q'- e TIMER fino a che i tasti comincia-

no a lampeggiare.

« Premere il tasto 2a velocita = per alcuni secondi.

Ricollegare la cappa alla rete elettrica, verificando che luci e motore siano
spenti.

2) - ASSOCIAZIONE ALLA CAPPA DEI COMANDI DEL PIANO COTTURA

premere il tasto LUCE _\éﬁ o TIMER % (vedi libretto istruzioni cappa) della pulsantiera
della cappa per 2 secondi:
il tasto lampeggia.

\
premere il tasto LUCE _g_ presente sul piano cottura entro 5 secondi.

RIPRISTINO CODICE DI FABBRICA
la procedura é da effettuarsi in caso di cessione del piano cottura.

Togliere alimentazione alla cappa prima di effettuare la procedura.

\
» Premere contemporaneamente i tasti LUCE )g’ e TIMER fino a quando i tasti comin-
ciano a lampeggiare.

o Premere i tasti e ~ velocita per alcuni secondi.

« Esequire la procedura descritta al punto 2.



COSA FARE IN CASO DI PROBLEMI

Il piano cottura o le zone di cottura non si accendono:
- Il piano non & collegato alla rete elettrica.

- Il fusibile di protezione & scattato.

- Controllare se il blocco non é attivo.

- | tasti sono ricoperti da acqua o grasso.

- Un oggetto € posizionato sui tasti.

L
Appare il simbolo — .
- Non vi é alcuna casseruola sulla zona di cottura.
- Il contenitore utilizzato non & compatibile con l'induzione.
- Il diametro del fondo della casseruola é troppo piccolo rispetto alla zona di cottura.

Appare il simbolo [E]:
- Scollegare e ricollegare il piano cottura.
- Contattare il Servizio di assistenza post-vendita.

Una delle zone o tutto il piano cottura si spegne:

- Il sistema di sicurezza anti surriscaldamento é attivo ;

- Il piano cottura o una zona cottura é rimasta accesa per troppo tempo;
- uno o piu tasti sono coperti;

-una delle pentole & vuota e il fondo si & surriscaldato.

La ventola continua a funzionare dopo lo spegnimento del piano:

- Questo non & un'anomalia: la ventola continua a proteggere la centralina elettronica
del dispositivo.

- La ventola si arresta automaticamente.

0 CODICI ERRORE

In caso di errore, ai fini del supporto per I'assistenza tecnica, I'lU visualizza i codici errore.
Insieme al documento fornito "Codici errore Basic 2", che include informazioni dettaglia-
te, & disponibile una descrizione completa di matrici di errore.

Di seguito vengono elencati i codici errore standard E.G.O.. I'lU personalizzata potrebbe
essere diversa. Gli errori generali standard dell'Ul (Er xx) e gli errori della zona di cottura
(E/x) differiscono. In caso di errori della zona di cottura, il display della zona non corretta
di cottura lampeggia, alternando "E" e un codice esadecimale "X".

Possibili
cause

Codice Descrizione Soluzione

errore

In caso di visualiz-
zazione di una "C"
fissa, & possibile
configurare la zona
di cottura

Nessun errore, 'u-
tente & nel menu
impostazioni.

Collocare una casseruo-
laidonea sulla relativa
zona di cottura

Pentola non ideona,
p.es. perdita delle
proprieta magne-
tiche a causa della
temperatura nel
fondo

Sul modulo, una
pentola crea un
punto di funzio-
namento non
corretto, in grado
di danneggiare i
dispositivi, p.es.
IGBT.

1. L'errore viene auto-
maticamente annullato
dopo 8 secondi ed

& possibile utilizzare
nuovamente la zona di
cottura. In caso di ulte-
riori errori successivi,
sostituire la pentola.

2. Il modulo deve essere
modificato in caso di
visualizzazione di errore
senza una pentola sulla
zona di cottura.

Modulo induzione
non configurato
(tutti i moduli di in-
duzione rispondono
all'lu ma ogni ele-
mento é correlato
alla zona di cottura
specifica).

Modulo di
induzione non
configurato

Cancellare la configu-
razione del piano di
cottura e attivare la
configurazione ma-
nuale. Avviare il menu
di impostazioni IU per
configurare il modulo
induzione. Se i punti
elencati non funziona-
no, sostituire il modulo.

Nessuna comu-
nicazionetralUe
modulo induzione

Modulo induzione
non alimentato.
Cablaggio difetto-
so o danneggiato

Controllare I'alimenta-
zione e i collegamenti
LIN. Se il collegamento
& corretto, sostituire il
modulo

Guasto alimentazio-
ne di rete

1. Malfunzio-
namento nel
rilevamento
difrequenza
dell'alimentazione
direte

2. Sovratensione

Controllare la tensione
e la frequenza dell'a-
limentazione di rete.
Se corrette, sostituire il
modulo

Nessun guasto
identificabile

Sostituire il modulo o
I'interfaccia utente

Guasto ventola

Ventola o con-
trollo elettronico
difettosi

Sostituire il modulo

Sonda termica difet-
tosa su induttore

Segnale sensore al
di fuori del campo
valido; sensore o
controllo elettrico
difettosi

Sostituire il modulo

Difetto hardware del
modulo induzione

Dispositivo har-
dware difettoso
rilevato dal con-
trollo automatico
del modulo

Sostituire il modulo

Errore configura-
zione

2 zone di cottura
dedicate allo
stesso elemento
dell'lU

Eliminare la configura-
zione manuale in corso
con il menu imposta-
zioni

In caso di visua-
lizzazione di una
"C" lampeggiante,
sara eseguita la
configurazione della
cottura.

Dopo una corretta
configurazione,

il relativo display
visualizza "-". Se "-"
non viene visua-
lizzato, controllare
le possibili cause
relative a E/5

Nessun errore, |'u-
tente & nel menu
impostazioni

Attendere la visualizza-
zione del simbolo "-" o
interrompere le attivita
di configurazione pre-
mendo il selettore; "C"
smettera di lampeg-
giare.

Una "E" lampeggian-
te su ciascuna zona
di cottura indica che
tutte le configu-
razioni saranno
cancellate

Nessun errore, |'u-
tente & nel menu
impostazioni

Configurazione manuale

Sono stati superati i
limiti di temperatura

La temperatura
del vetroo Pte
troppo alta

NTC -> tempera-
tura elettronica
troppo alta

Raffreddare il sistema

Valore fisso sensore
(funzione di prova
persondaT su
induttore)

Nessun cambia-
mento termico
rilevante (10 K)
entro 5 minuti
dall'accensione del
piano di cottura

Raffreddare il sistema

Nessuna Sovratensione Collegamento a Scollegare e rettificare il
funzionalita | sull'alimentazionea | 400V collegamento della linea
e nessuna commutazione (nes- di alimentazione
visualizza- suna funzionalita)
zione

Nota:

non tutti i guasti possono essere rilevati automaticamente dal sistema, p.es. in caso di
difetto di alimentazione dell'interfaccia utente.




PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE!
Per la pulizia non utilizzare mai un apparecchio a vapore.

Prima di pulire il piano cottura accertarsi che sia a temperatura ambiente.
Pulire sempre il piano cottura dopo ogni uso con un detergente specifico per vetroce-
ramica.

Non utilizzare prodotti contenenti:
- agenti corrosivi (soda, acidi, ammoniaca).
- agenti abrasivi (polveri o paste).

Non utilizzare oggetti appuntiti o abrasivi.
Dopo la pulizia asciugare I'apparecchio con un panno morbido.

Se l'apparecchio viene incassato sopra un forno oppure una cucina elettrica dotati di
sistema pirolitico non metterlo in funzione mentre il procedimento pirolitico & in cor-
50, poiché puo scattare la protezione di surriscaldamento del piano cottura (v. relativo
capitolo).

SMALTIMENTO A FINE VITA

Il simbolo del cestino barrato riportato sull'apparecchiatura in suo possesso indi-

ca che il prodotto & un RAEE, cioe un “Rifiuto derivante dalle Apparecchiature
EEE Clettriche ed Elettroniche”e pertanto non deve essere gettato nella spazzatu-

ra indifferenziata (cioe insieme ai “rifiuti urbani misti”), ma deve essere gestito
separatamente cosi da essere sottoposto ad apposite operazioni per il suo riutilizzo, oppure
a uno specifico trattamento, per rimuovere e smaltire in modo sicuro le eventuali sostanze
dannose per 'ambiente ed estrarre le materie prime che possono essere riciclate. Lo smalti-
mento corretto di questo prodotto contribuira a salvare preziose risorse ed evitare potenzia-
li effetti negativi per la salute umana e per I'ambiente, che potrebbero essere causati da uno
smaltimento inappropriato dei rifiuti.
Vi preghiamo di contattare le autorita locali per ulteriori dettagli sul punto di smaltimento
designato pili vicino. Potrebbero venire applicate delle penali per lo smaltimento scorretto
di questi rifiuti in conformita alla legislazione nazionale.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN ITALIA

In Italia le apparecchiature RAEE devono percio essere consegnate:
ai Centri di Raccolta (chiamati anche isole ecologiche o piattaforme ecologiche) allestiti
dai Comuni o dalle Societa di igiene urbana (in molte localita viene anche effettuato il
servizio di ritiro a domicilio delle apparecchiature RAEE ingombranti);
al negozio presso il quale si acquista una nuova apparecchiatura, che & tenuto a ritirarle
gratuitamente (ritiro “uno contro uno”);
ad un negozio qualunque*, che ¢ tenuto a ritirarle gratuitamente e senza obbligo di
acquisto (ritiro “uno contro zera").
In questo caso:
1) 'apparecchiatura RAEE, per poter essere riconsegnata, deve avere “piccolissime dimen-
sioni” (altezza, profondita e larghezza minori di 25 cm);

*2)ilnegozio al quale viene riconsegnata I'apparecchiatura RAEE deve avere una superficie
di vendita superiore a 400 mgq.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI DELL'UNIONE EUROPEA

La Direttiva comunitaria sulle apparecchiature RAEE & stata recepita in modo diverso da
ciascuna nazione, pertanto se si desidera smaltire questa apparecchiatura suggeriamo di
contattare le autorita locali o il Rivenditore per chiedere il metodo corretto di smaltimento.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI NON APPARTENENTI ALL'UNIO-
NE EUROPEA

I simbolo del cestino barrato & valido solamente nell'Unione Europea: se si desidera smaltire
questa apparecchiatura in altri Paesi suggeriamo di contattare le autorita locali o il Rivendi-
tore per chiedere il metodo corretto di smaltimento.

ATTENZIONE!

I Costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle apparecchiature in qualsiasi
momento e senza preavviso. La stampa, la traduzione e la riproduzione anche parziale del
presente manuale sintendono vincolate dall'autorizzazione del Costruttore.

Le informazioni tecniche, le rappresentazioni grafiche e le specifiche presenti in questo ma-
nuale sono indicative e non divulgabili.

La lingua di stesura del manuale é litaliano, il Costruttore non si rende responsabile per

eventuali errori di trascrizione o traduzione.

ITALIANO



GARANZIA (solo per I'ltalia)

La sua nuova apparecchiatura e coperta da garanzia. Le condizioni di garanzia sono riporta-
te per esteso nel paragrafo successivo.

La casa costruttrice non risponde delle possibili inesattezze, imputabili ad
errori di stampa o di trascrizione, contenute nel presente libretto.

Si riserva di apportare ai propri prodotti quelle modifiche che ritenesse
necessarie o utili, anche nell'interesse dell’'utenza, senza pregiudicare le
caratteristiche essenziali di funzionalita e di sicurezza.

CONDIZIONI DI GARANZIA (solo per I'ltalia)

IMPORTANTE!
La presente garanzia é valida solo per I'ltalia (Guarantee conditions are
valid only for Italy).

DECRETO LEGISLATIVO DEL 30/06/2003 N. 196 - ART. 7

Codice in materia di protezione dei dati personali.

1.

Linteressato ha diritto di ottenere la conferma dell'esistenza o meno di dati personali
che lo riguardano, anche se non ancora registrati, e la loro comunicazione in forma
intelleggibile.

Linteressato ha diritto di ottenere l'indicazione:

a) dell'origine dei dati personali;

b) delle finalita e modalita del trattamento;

¢) della logica applicata in caso di trattamento effettuato con I'ausilio di strumenti elet-
tronici;

d) degli estremi identificativi del titolare, dei responsabili e del rappresentante designa-
to ai sensi dell'articolo 5, comma 2;

e) dei soggetti o delle categorie di soggetti ai quali i dati personali possono essere co-
municati o che possono venirne a conoscenza in qualita di rappresentante designato
nel territorio dello Stato, di responsabili o incaricati.

Linteressato ha diritto di ottenere:

a) l'aggiornamento, la rettificazione ovvero, quando vi ha interesse, l'integrazione dei
dati;

b) la cancellazione, la trasformazione in forma anonima o il blocco dei dati trattati in
violazione dilegge, compresi quelli di cui non & necessaria la conservazione in relazione
agli scopi per i quali i dati sono stati raccolti o successivamente trattati;

<) l'attestazione che le operazioni di cui alle lettere a) e b) sono state portate a cono-
scenza, anche per quanto riguarda il loro contenuto , di coloro ai quali i dati sono stati
comunicati o diffusi, eccettuato il caso in cui tale adempimento si rileva impossibile o
comporta un impiego di mezzi manifestamente sproporzionato rispetto al diritto tute-
lato.

Linteressato ha diritto di opporsi, in tutto o in parte:

a) per motivi legittimi al trattamento dei dati personali che lo riguardano, ancorché
pertinenti allo scopo della, raccolta;

b) al trattamento di dati personali che lo riguardano a fini di invio di materiale pubblici-
tario o di vendita diretta o per il compimento di ricerche di mercato o di comunicazione
commerciale.

Titolare del trattamento dei dati & Falmec S.PA.
Via dell’Artigianato, 42 - Vittorio Veneto (TV).

CERTIFICATO DI GARANZIA (SOLO PER ITALIA - DA CONSERVARE)

Questo certificato di garanzia non deve essere spedito, ma conservato con la ricevuta fiscale, o altro documento reso fiscalmente obbligatorio, che comprovi la data
d’acquisto del piano cottura. In caso necessiti intervenire per anomalie di funzionamento, si prega di contattare un Centro di Assistenza Tecnica autorizzato, tenendo

a portata di mano i dati sotto indicati:

CONDIZIONI DI GARANZIA

l'apparecchio é garantito dalla Casa costruttrice Falmec S.p.A (www.falmec.com) per un
periodo di 24 mesi dalla data del suo acquisto comprovata da ricevuta fiscale o altro
documento reso fiscalmente obbligatorio.

La garanzia sara prestata con la sostituzione o riparazione gratuita delle parti che risultino
difettose per vizi delle stesse imputabili a Falmec S.p.A..

Non sono coperte dalla presente garanzia tutte le parti che dovessero risultare difetto-
se, danneggiate e/o viziate a causa di uso improprio dell'apparecchio, di negligenza o
trascuratezza nell'uso (mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell'ap-
parecchio), di inesatta installazione, di mancata ovvero errata manutenzione, di manu-
tenzioni operate da personale non autorizzato, di danni da trasporto, ovvero per circo-
stanze non riferibili a difetti di funzionamento imputabili a Falmec S.p.A. e/o0 comunque
direttamente imputabili alla Casa costruttrice. Si precisa inoltre che non rientrano nelle
prestazioni in garanzia gli interventi inerenti l'installazione e I'allacciamento agli impianti
elettrici e/o di alimentazione.

Vengono peraltro esclusi dalla presente garanzia i componenti dell'apparecchio soggetti
ad usura.

La Casa costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali danni che possono, diret-
tamente o indirettamente, essere causati a persone, cose ed animali domestici in con-
seguenza alla mancanza di tutte le prescrizioni indicate nell'apposito libretto istruzioni
e concernenti, specialmente, le avvertenze in tema di installazione, uso e manutenzione
dell'apparecchio.

Trascorsi i 24 mesi, 'apparecchio non sara piti coperto da garanzia e I'assistenza verra pre-
stata addebitando le parti sostituite, le spese di manodopera e di trasporto dei personale
e dei materiali, secondo le tariffe vigenti in possesso dei personale dei Servizio Assistenza
Tecnica autorizzato dalla Casa costruttrice. In presenza di un intervento effettuato pres-
so un Centro Assistenza Tecnica autorizzato, I'apparecchio vi sara recapitato a spese e
rischio dell'utente.

La presente garanzia e valida per la fornitura ed installazione dell'apparecchio avvenuta
nel solo territorio italiano.

Titolare del trattamento dei dati & Falmec S.PA.
Via dell'Artigianato, 42 - Vittorio Veneto (TV).

Matricola/Serial Number (vedere ultima pagina libretto o targhetta dei dati tecnici posta all'interno del piano cottura):

E ASSOLUTAMENTE NECESSARIO INDICARE IL NUMERO MATRICOLA DEL PIANO COTTURA.
Questo apparecchio viene garantito per 2 anni dalla data di acquisto contro difetti di materiale e/o di fabbricazione.
Questo certificato e valido e operante solo se conservato assieme alla ricevuta fiscale o altro documento reso fiscalmente obbligatorio.

Rivenditore:

Citta:

Data d’acquisto:




SAFETY INSTRUCTIONS

AND WARNINGS

These warnings have been drawn up for your personal safety and those
of others. You are therefore kindly asked to read the booklet carefully in
its entirety before using or cleaning the equipment.

The Manufacturer declines all responsibility for any damage caused di-
rectly, or indirectly, to persons, things and pets as a consequence of failing to comply
with the safety warnings indicated in this booklet.

It is imperative that this instructions booklet is kept together with the equipment for
any future consultation.

@ Intended use

o This cooker is intended to be used in domestic environments to prepare and keep
dishes warm.

« Do not install the cooker outdoors and do not expose it to outdoor environment
(rain, wind, etc.).

« Any other use is not admitted.

« Build in this cooker on ovens or electric kitchens only, if fitted with a fume cooling
system.

« The equipment can be used by children over the age of 8 and by persons with re-
duced physical, sensory and mental abilities, or with no experience or knowledge,
as long as they do so under supervision or after having received relative instructions
regarding safe use of the equipment and understanding of the dangers connected
toit.

Children are not to play with the equipment. Cleaning and maintenance by the user
must not be carried out by children without supervision.

« Do not leave the cook top unmanned while it is working.

@ Danger of burns

Use the control lock to avoid that unauthorised people can switch on the appliance
by themselves.

« place handles of frying pans and saucepans in a way that children cannot touch
them.

« Switch off the cooking areas after use.

« Do not place any metal object on cooking areas that are on.

@ Technical safety

Installation operations are to be carried out by skilled and qualified installers in
accordance with the instructions in this booklet and in compliance with the regu-
lations in force.

If the power cable or other components are damaged, the cook top shall NOT be
used: disconnect the cooker from the power supply and contact the Dealer or an author-
ised Servicing Department for repairs.

Do not modify the electrical, mechanical or functional structure of the equipment.

Do not personally try to carry out repairs or replacements. Interventions carried
out by incompetent and unauthorised persons can cause serious damage to the
unit or physical and personal harm, not covered by the Manufacturer's warranty.

« Before installing the cooker, check the integrity and function of each part. Should
anomalies be noted, do not proceed with installation and contact the Dealer.

The electrical system to which the cooker is to be connected must be in

accordance with local standards and supplied with earthed connection in
compliance with safety regulations in the country of use. It must also comply with
European standards regarding radio antistatic properties.

« The connection data (voltage and frequency) shown on the data plate of the cooker
must match with those of the electric network.
Compare these data before connection.
In case of doubts, refer to an electrician.

« Do not use the cooker before installing it.

o ltis forbidden to use the cooktop on moving equipment.

« Never open the case of the appliance.

o Falmec assures the compliance with the safety standards with original spare parts
only.

« The appliance is not intended for use with external timer or remote control.

Before powering the appliance for the first time, remove any protective films and
adhesives.

While using, saucepans and kitchenware can cause noise that can depend on:
- a high power level.
- different materials of the bottom of saucepans.

Never use water to put fire out. Deactivate the cooking area. Choke flames with a
cover, a fireproofing blanket or something similar to it.

Do not keep inflammable objects in the drawers below the cooker. The cutlery tray
shall be made up of fire-resistant material.

Do not heat empty saucepans or frying pans and always check that saucepans have
a minimum quantity of liquids inside.

Switch off the cooker after use.

Continuously check the cooking in case of greases and oils used, as they can easily
catch fire.

Heat greases and oils at maximum for one minute and never use the Booster func-
tion.

Pay attention not to burn yourself during and after using the device.

Make sure that no fixed or mobile power cable of the device is in contact with the
glass or a hot frying pan.

Do not use the cooker to heat pots.
Do not apply any type of cover on the cooktop.
Electrical cables are not to be in contact with the cooker.

Itis recommended to protect hands from heat using pot holders. Only use dry gloves
or pot holders.

Only use cookware with smooth and magnetic bottom suitable for induction hobs.
Avoid that sugar, synthetic materials of aluminium, films are in contact with the hot
areas. During cooling, those substances can cause cracks or other alterations on the
pyroceram surface: switch off the device and immediately remove from the cooking
area that is still hot

When moving saucepans, make sure to lift them rather than slide them over the sur-
face.

Saucepans and cooker are to be perfectly cleaned before being in contact.
Do not drop objects on the hob!

Only use saucepans with magnetic bottom.

Other materials are not admitted.
Use saucepans of appropriate size to the desired cooking area.

Always use a saucepan or frying pan on each cooking area, even with the BRIDGE
function.

Do not place hot saucepans on the sensor keys or the LEDs, as this could cause dam-
age to the electronic components underneath.

Keep controls and lamps always clean.

Do no keep metal objects directly below the cooker.

Possibly use always covers to avoid heat dispersion.

Cook with little water.

After starting grilling or cooking dishes bring the power level to a lower one.

Safety and warning indications

Warning for people wearing pacemakers:

Keep in mind that when the appliance is being used an electromagnetic field forms in
the immediate proximity. There is therefore a remote possibility that the operation of
the pacemaker might be affected.

If in doubt, contact the pacemaker manufacturer or your GP.

The electromagnetic field of the hob during operation can affect the operation of ma-
gnetisable objects. Credit cards, life-saving devices, pocket calculators etc. should not
be in the proximity of a hob when in operation.

Metal objects stored in the drawer underneath the appliance may become hot in case of
prolonged use. Do not store metal objects in a drawer immediately underneath the hob.

The appliance is equipped with cooling fans. If there is a drawer under a built-in applian-
ce, a separation must be ensured between the drawer and the bottom of the appliance,
for appropriate hob ventilation and to make sure the fans are not be obstructed.

Never use two saucepans or pans on the same cooking zone, or a rectangular cooking
zone, or a PowerFlex cooking area.
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SAFETY DEVICES ON THE COOKER

Safety shutdown

If a cooking area exceeds the maximum time for operation at the same power, it is auto-
matically switched off and the indication of the residual heat is shown.
To reset the cooking area, touch the necessary keys.

p low | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
ower level

Maximum

duration of

operation in 87120 (87|67 |53|43[35|28[23|19]|15
hours

The cooker switches off automatically if one or more controls stay covered for more than
10 seconds.

To restore the proper operation:

- remove all objects from the control panel.
- clean the control panel.

- restart the cooker and the concerned area.

Overheating device

Before items of the cooker can overheat, the control reduces the used power by follow-
ing this procedure for protection measures:

- Deactivation of booster and power booster if turned on.

- Reduction of the power level set.

- Shutdown of the cooking area concerned.

On the display of the cooking area the message “E2" is displayed.

It is possible to restore the cooking area when the default message is off.

SAFETY INSTRUCTIONS

FOR ASSEMBLY

Install the cooker after installing kitchen cabinets and basis.

Make sure that worktops have been veneered with thermoresistant glue in
order not to suffer deflections or detachments.

VAN

It is forbidden to install the appliance on fridges or freezers, washing ma-
chines, dishwashers, or tumble driers.

ELECTRICA

A

Make sure that it can't be possible to touch the power cable of the cooker after it has been
built-in and that it is not subject to mechanical stress.

SAFETY

The electrical system to which the cooker is to be connected must be in
accordance with local standards and supplied with earthed connection in
compliance with safety regulations in the country of use. It must also com-
ply with European standards regarding radio antistatic properties.

The socket used to connect the installed equipment to the electrical power supply must be
within reach: otherwise, install a mains switch to disconnect the machine when required.

Any changes to the electrical system must be carried out by a qualified electrician.

Do not try to solve the problem yourself in the event of equipment malfunction, but contact
the Dealer or an authorised Servicing Department for repairs.
When installing the cooker, disconnect the equipment by removing the
plug or switching off the main switch.

ELECTRICAL CONNECTION

(only intended for qualified personnel)
A Make sure that electric wires inside the cooker are not disconnected or cut:
in the event of damage, contact your nearest Servicing Department.
Refer to qualified personnel for electrical connections.
Connection must be carried out in compliance with the provisions of law in force.
Before connecting the cooker to the mains power network, check that:
the mains voltage corresponds with the voltage indicated on the data plate located
inside the cooker;
the electrical system is compliant and can withstand the load (see the technical specifi-
cations located inside the cooker);
the power supply plug and cable do not come into contact with temperatures exceed-
ing 70 °C;
the power supply system is effectively and properly connected to earth in compliance
with regulations in force.
the socket used to connect the cooker is within reach.

Disconnect the equipment from mains power network before carrying out
any operation on the cooker.

In case of:

- devices fitted with cables without a plug: the type of plug to use is a "standardised" one.
The wires must be connected as follows: yellow-green for earthing, blue for neutral and
brown for the phase. The plug must be connected to an adequate safety socket.
fixed equipment not provided with a power supply cable and plug, or any other device
that ensures disconnection from the electrical mains, with an opening gap of the con-
tacts that enables total disconnection in overvoltage category Il conditions.

Said disconnection devices must be provided in the mains power supply in compliance
with installation regulations.

The yellow/green earth cable must not be cut off by the switch.
The Manufacturer declines all responsibility for failure to comply with the safety regulations.

Connection of the cooker (Panoramico 90):

network Connection Cable Power Switch
section cable gauge
220V - 240V~ 2 HO5VV-F *
50/60Hz 1P+N /2P 3x2.5mm HO5RR-F 25A
380V -415V~ > |HO5VV-F .
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm H 05 RR - F 16 A
380V -415V~ 5 HO5VV-F «
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* calculated with the contemporary factor in compliance with EN 60 335-2-6.

121 3| 4

POWER:

Feature 920 90 Plus
Total power 2800-7400W 7400W
Position 1

Rated power 1600W 2100W
Booster power 1850W 3700W
Position 2

Rated power 2100W 2100W
Booster power (1/2) 3000W 3700W
Position 3

Rated power 2100W 2100W
Booster power (1/2) 3000W 3700W
Position 4

Rated power 1600W 2100W
Booster power 1850W 3700W




PANORAMICO

90 moom O -+ ® mO0Om
Control description Display description
Cooker top ON/OFF. In case no other control is dlsplay
@ enabled, the cooker switches off automatically after "1 Cooking area in stand-by
a few seconds [N}
Selection of the front cooking area. If pressed
mO | [_1 | Levels of power from the lowest to the highest one,
together with it enables the BRIDGE function. l...... || which can be selected pressing the keys +and -.
Ol Selection of the back cooking area. If pressed '_' Power boost : maximum cooking power.
together with it enables the BRIDGE function. J
~ Control block: pressed for more than 2 seconds it [N Indication of the residual heat
D inhibits all controls. To release controls, repeat the ,-'
operation.
Increase of the power level for cooking and booster level of power between 0 and 1, suitable to
+ selection, or increase of cooking time of the TIMER [N keep dishes warm
function.
Decrease of the power level for cooking and booster '-' b”,d‘-?e function enable.d.
- selection, or decrease of cooking time of the TIMER , ' (minimum saucepan diameter: @230 mm)
function.
) Saucepan not on the cooker or not suitable for
I material and size.
(minimum saucepan diameter: @ 120 mm)
. fn Control block function enabled.
, L' display)
PANORAMICO
-+
90 Plus W - +om - + W - oW - 00

.

Control

description

@

Cooker ON / OFF In case no other control is
enabled, the cooker switches off automatically
after a few seconds.

“—

Cooking area activation, selection of the
cooking power level from 1 to 9 and Booster
activation. If pressed together with

—-——  +, it enables the BRIDGE function.

Control block: pressed for more than 2 seconds
it inhibits all controls. To release controls, repeat
the operation.

+| o

increase of the cooking time of the TIMER
function.

decrease of the cooking time of the TIMER
function.

Stop and Go function.

e

It sets a customised level of power for each area
to: start cooking, continue cooking, finish co-
oking, keeping warm.

-
-

Keep warm function: it allows to select 3 levels
of power to keep dishes warm.

Display description
display

N Cooking area in stand-by.
N

| ]_-[ Levels of power from the lowest to the highest one,

l...... _| | which can be selected pressing the keys +and -.
(] Power boost : maximum cooking power.
)
N Indication of Stop and Go function enabled
)
) Indication of the residual heat.
N
(| Function for the automatic start of cooking.
1.
(N bridge function enabled.
)| (minimum saucepan diameter: @230 mm)
) Saucepan not on the cooker or not suitable for
N material and size.

(minimum saucepan diameter: @ 120 mm)

| Control block function enabled.
L
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OPERATION AND

USE OF THE COOKTOP

ONLY USE COOKWARE SUITABLE FOR INDUCTION HOBS.

When a cooking are is turned on, the bottom of the saucepan heats.
The cooking area only heats thanks to the heat given by the saucepan.
The cooktop automatically detects the size of the saucepan.

The heating power is to be chosen based on what shall be cooked.
Please find below a short table:

SETTING AREAS
1-2 Melt Sauces, buttef, chocolate,
Heat gelatine
Precooked dishes
2-3 Whisk Rice, puddlhg and cooked
Defrost dishes
Vegetables, fish, frozen food
3-4 | Steam Vegetables, fish, meat
4-5 . Boiled potatoes, soups, pasta
Boil
Fresh vegetables
6 -7 | Cookoveralow heat Meat, liver, eggs, sausages

Goulash, rolate, tripe

7 - 8 | Cook Potatoes, donuts, cakes
Fry
9 Fry, bring to the boil Steaks, omelettes
Boil
P Bring to the boil big
Fry, bring to the boil quantities of water

Remark: heating time of cooktops is shorter than the gas cookers.

BASIC FUNCTIONS

See table of the corresponding model in the previous page.

BRIDGE FUNCTION

This function allows having cooking areas 1-2 and/or 3-4 working at the same time.
To enable:

- Enable the cooktop;

For "90™:

press simultaneously the symbols . I:|+I:| .::
I
- the symbol X will be displayed on the screen of the front cooking area;
- Push the keys + and - to set power.
Note: this function can only be activated between the 2 right or the 2 left plates (not the
two centre plates).

For "90 Plus":
press simultaneously the symbols:

— 1
-The L d symbols will appear on the display of the two BRIDGE cooking areas;
- Set the power with the slider of the front cooking area.

DEACTIVATION of the BRIDGE function:

For "90":

moom

press simultaneously the symbols +

For "90 Plus":
press simultaneously the symbols:

BOOSTER FUNCTION /

The Booster strengthens power, so that big quantities can be heated (e.g. water to cook
pasta).

This power increase is enabled for max. 10 minutes.

For "90":
-Turn on the cooker;
- select the cooking area;

]
- touch (+) until on the screen/ is displayed on the back cooking area.

Note: it is not possible to only set to /
no more than 2 in total).

one right or one left plate at the time (and

If the outermost plate is set to l__, the one near cannot be set to exceed the 1 level.

]
If the innermost plate is setto/ , the outer one switches off.

For "90 Plus™:
-Turn on the cooker;
]
- touch the slider to bring power to b and then the key (+). _

O
At the end of the Booster mode, power is automatically reduced to 1.

Ifazoneissetto /”, the zone near cannot exceed level .

KEEP WARM FUNCTION §5§
Version "90"

42°C - Keeping temperature of cooked dishes:
Turn on the cooker;

Select the cooking area;

Touch (+) and then (-): the LI symbol will appear.

Version "90 Plus"
Turn on the cooker;

Touch the key 5§ regarding the concerned cooking area and select one of the 3 levels
of temperature:

42°C - Keeping temperature of cooked dishes § ;
70°C - Keep on cooking 5,
94°C - Bring to the boil §§;

Shutdown of the cooker

To shutdown the cooking area:
Touch the key (-) until 0 is displayed on the screen of the cookin;; area.
|

If the cooking area is still too hot, the residual heat is specified ) I.

Turn off the cooker
Touch the key @ .l cooking areas are deactivated.

L
On the display of the cooking areas that are still too hot, the symbol is displayed / .

[N
A Do not touch the cooking areas until the Iamp' ( ison.

TIMER FUNCTION

AND AUTOMATIC SHUTDOWN

The timer has two functions:
1-TIMER;
2 - AUTOMATIC SHUTDOWN of one or more cooking areas.

Itis possible to set a duration up to 99 minutes for the “90” version and 119 minutes for
the “90 Plus” version.

Once the time set is over, on the display regarding time 00 is shown and a sound warn-
ing is activated that can be deactivated pushing keys (+) or (-).

TIMER

To set:
1. If off, turn the hob on using the O] key and touch (+) and (-) at the same time.
(on the Plus version the lamp is on );

2. Set the desired time touching keys (+) and (-).
Timer starts passing.

To modify time repeat the procedure from point 1.

To cancel timer:

1. If off, turn the hob on and touch (+) and (-) at the same time.
(on the Plus version the lamp is on ).

2.Touch the key ( - ) to bring time to 00.



AUTOMATIC SHUTDOWN

For the automatic shutdown function:
1 -turn on the cooker;

2 - select the cooking area;

3 -select the level;

4 - set the timer as described above.

To set the automatic shutdown for another cooking area, repeat the procedure from
point 2.

TIMER and AUTOMATIC SHUTDOWN can be used simultaneously.

ADDITIONAL FUNCTIONS

"90 PLUS" MODEL

STOP AND GO

This function allows to temporarily stop cooking and restore it with the same settings.

to enable touch the key I I.
If the function is not deactivated within 10 minutes, the cooker switches off.

For deactivation
Touch the key I and within 5 seconds completely slide the slider to right.

AUTOMATIC PROGRAMMING OF THE COOKING

This function allows to speed up the start of cooking.

The procedure is the following:

1 -turn on the cooker

2 - touch for more than 2 seconds the desired level of cooking: : a
on the display I [ will be displayed and the desired level of cooking I...... ':l

For a certain period the cooking area will work at the maximum power to then rech the
set level.

To deactivate the function:

touch again the control — + and change the power level.

RESET FUNCTION for accidental switch off

After turning off the cooker, it is possible to restore the last selected settings:
- Status of cooking of all cooking areas (power).

- Minutes and seconds of the timer by programmed cooking areas.

- Automatic programming of cooking.

The restore procedure is the following:
- turn on the cooker.

- touch within 6 seconds the key I I.
Previous settings are restored.

CHEF FUNCTION Q

It allows setting for each cooking area pre-defined power for each cooking phase.
Area 4: power level 9. Cooking start.

Area 3: power level 6. Cooking continuation.

Area 2: power level 3. Cooking end.

Area 1: power level 1. Keep warm.

TOUCH PUSHBUTTON PANEL
(For use with remote hoods)

1]
NI

- =

ON/OFF
Motor on/off and Speed 1

Speed 2 activation

Speed 3 activation

Speed 4 is only active for a few minutes, then speed 3 activates.

Light on/off
Short pulse: light on/off
Long pulse: change of light tone from 2700K-5600K (hoods with dynamic

ight ( Qegew

\ s TIMER (red LED flashing)
Auto switch-off after 15 min.

CODE CHANGE ON HOOD CONTROLS
In case of only one hood control, go to item 2.

In case of several control positions in the same room, a new code can be created b
following the procedure below.

A Disconnect the power to the hood before starting the procedure.

1) - CREATE A NEW CODE

The procedure is to be carried out using the pushbutton panel found on the hob.

e Press LIGHT a%s and TIMER simultaneously until the display starts flashing.

o Press the 2nd speed = key for a few seconds.

Reconnect the hood to the electrical power supply, making sure that the
lights and motor are off.

2) - ASSOCIATION BETWEEN THE HOB CONTROLS AND THE HOOD

press LIGHT ‘b" or TIMER (see the instruction manual for the hood) on the hood|
pushbutton panel for 2 seconds:
the key flashes.

|
.

press the LIGHT 2% key on the hob within 5 seconds.

RESTORING DEFAULT CODE

the procedure is to be carried out if the hob is disposed of, sold or transferred.
Disconnect the power to the hood before starting the procedure.

« Press LIGHT 9~ and TIMER at the same time until the keys start flashing.

« Pressthe — and — speed keys for a few seconds.

« Perform the procedure described in point 2.
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WHAT TO DO IN CASE OF PROBLEMS

The cooker or cooking areas do not turn on:

- The cooker is not connected to the electric network.
-The protection fuse is released.

- Check if the block is not active.

- Keys are covered with water or grease.

- An object is placed on the keys.

]
The symbol is displayed — .
-There is no saucepan on the cooking area.
-The container used is not compatible with cooktops.
- The diameter of the saucepan bottom is too small compared to the cooking area.

The symbol [E] is displayed:
- Disconnect and connect the cooker.
- Contact the after-sales centre.

One of the area or the entire cooker turns off:

- The safety overheating system is active;

- The cooker or one cooking area remains on for too long;

- one or more keys are covered;

- one of the saucepans is empty and the bottom overheated.

The fan keeps on working after the cooker shutdown:

- This is not a malfunction: the fan keeps on protecting the electronic power unit of the
device.

-The fan stops automatically.

10 ERROR CODES

For supporting a service technician in case of error, the Ul displays error codes.

In combination with the provided document "error codes Basic 2" which includes datai-
led information a complete error matrix description is available.

E.G.O's standard error codes are listed following, customized Ul can be different. In the
standard general Ul eroors (Er xx) and cooking zone errors (E/x) differ. In case of cooking
zone errors the display of the incorrect cooking zone blinks alternative "E" and a hexco-

de "X"

Error
code

Description

possible
causes

Remedy

The cooking zone
can be configured if
a static "C" is shown

No error, the user
is in the service
menu.

A suitably pan must be
placed on the relevant
cooking zone

The cooking will be
configured if a fla-
shing "C" is shown.
After a successful
configuration the
relevant display
shows "-" If "-"is not
displayed check the
possible causes of
the E/5

User is in the
service menu, no
error

Wait for the symbol "-"
or abort the configu-
ration activities by
pressing the select key
and the "C" will not flash
anymore.

A flashing "E" on
each cooking zone
indicates that all
configs will be
deleted

User is in service
menu, no error

Manual configuration

Temperature limits
are exceeded

Pt or glass tempe-
rature is too high
NTC -> electronic
temperature too
high

System must cool down

Unsuitable pot, e.g.
loss of the magnetic
characteristics be-
cause of temperatu-
re in the bottom

On the module

a pot creates

an improper
operatioing point
which can destroy
devices, e.g IGBTs.

1.The error is automa-
tically cancelled after 8
s and the cooking zone
can be used again. In
case of further upco-
ming errors the pot has
to be replaced.

2.The module has to
be changed if the error
comes without a pot on
the cooking zone.

20

Unconfigured in-
duction module (all
induction module
answer to Ul, but
any element is rela-
ted to the effected
cooking zone.)

induction module
is not configured

Delete the hob configu-
ration and activate the
manual configuration.
Start the Ul service
menu to configure the
induction module if the
listed points are not
successful replace the
module.

No communication
between Ul and
induction module

No power supply
of induction
module.

Bad cabling or
defect

Check power and LIN
connections. If con-
nection is OK, replace
the module

Main power distur-
bance

1. Failure in main
power frequency
detection

2. Overvoltage

Check main power
voltage and frequency,
if ok replace the module

Non assignable
failure

Replace module or User
interface

Fan failure

Fan or control
electronic is defect

Replace the module

Defect ive tempe-
rature probe on
inductor

Sensor signal out
of valid range; sen-
sor or electronic is
defect

Replace the module

Hardware defect of
induction module

Defect hardware
device detected

by the self-check
of the module

Replace the module

Configuration failure

2 cooking zones
are delicated to
the same element
of the Ul

Delete the actual confi-
guration

manual configuration
with service menu

Fixed sensor value
(test function for T
probe on inductor)

Not enough tem-
perature change
(10 K) within 5 min
after switch on

System must cool down

the hob
No Overvoltage on 400V connection Disconnect and correct
functiona- | the switch mode the power line con-
lityand no | power supply (no nection
displaying | functionality)
Note:

Not each failure can be delected automatically by the system, e.g. in case of defect of the
User interface power supply.




CLEANING AND MAINTENANCE INSTRUCTIONS

ATTENTION!
For cleaning, never use a steam equipment.

Before cleaning the cooker, make sure that it is at room temperature.
Always clean the cooker after each use with a specific cleanser for pyroceram.

Do not use products containing:
- corrosive agents (soda, acids, ammoniac).
- abrasive agents (dusts or paste).

Do not use pointed or abrasive objects.
After cleaning, dry the appliance with a soft cloth.

If the appliance is built-in over an oven or an electric kitchen fitted with pyrolytic system
do not operate it while the pyrolytic procedure is under way, as the overheating protec-
tion of the cooker can be released (see relevant chapter).

DISPOSAL AFTER END OF USEFUL LIFE

ﬁ The crossed-out wheeled bin symbol on the appliance means that the product
is WEEE, i.e. "Waste electrical and electronic equipment’, accordingly it must not
I be disposed of with unsorted waste (i.e. with "mixed household waste"), but it
must be disposed of separately so that it can undergo specific operations for its
re-use, or a specific treatment, to remove and safely dispose of any substances that may be
harmful to the environment and remove the raw materials that can be recycled. Proper dis-
posal of these products contributes to saving valuable resources and avoid potential nega-
tive effects on personal health and the environment, which may be caused by inappropriate
disposal of waste.
You are kindly asked to contact your local authorities for further information regarding the
designated waste collection points nearest to you. Penalties for improper disposal of such
waste can be applied in compliance with national regulations.

INFORMATION ON DISPOSAL IN EUROPEAN UNION COUNTRIES

The EU WEEE Directive was implemented differently in each country, accordingly, if you wish
to dispose of this appliance we suggest contacting your local authorities or dealer to find
out what the correct method of disposal is.

INFORMATION ON DISPOSAL IN NON-EUROPEAN UNION COUNTRIES

The crossed-out trash or refuse bin symbol is only valid in the European Union: if you wish
to dispose of this appliance in other countries, we suggest contacting your local authorities
or dealer to find out what the correct method of disposal is.

WARNING!

The Manufacturer reserves the right to make changes to the equipment at any time and
without prior notice. Printing, translation and reproduction, even partial, of this manual are
bound by the Manufacturer's authorisation.

Technical information, graphic representations and specifications in this manual are for in-
formation purposes and cannot be divulged.

This manual is written in Italian. The Manufacturer is not responsible for any transcription

or translation errors.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

UND WARNHINWEISE

Diese Hinweise wurden fiir Ihre Sicherheit und die Sicherheit anderer
Personen erstellt, und wir bitten Sie deshalb, die vorliegende
Gebrauchsanweisung vor der Verwendung oder der Reinigung des
Gerats vollstdandig zu lesen.

Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir etwaige direkte oder indirekte Schaden an
Personen, Gegenstanden oder Haustieren ab, die durch eine Nichtbeachtung der in
der vorliegenden Gebrauchsanweisung angefiihrten Sicherheitshinweise verursacht
werden.

Es ist sehr wichtig, dass diese Gebrauchsanweisung zusammen mit dem Gerat
aufbewahrt wird, damit kiinftig darin nachgelesen werden kann.

@ Bestimmungszweck

Diese Kochebene ist fiir den Einsatz im Haushalt bestimmt, um Speisen zuzubereiten
und warm zu halten.

Die Kochebenedarfnichtin AuBenbereicheninstalliert und keinen Witterungseinfliissen
(Regen, Wind, etc.) ausgesetzt werden.

Jegliche andere Verwendung ist unzuldssig.

Diese Kochebene darf nur tiber Backdfen oder Elektroherden eingebaut werden, die
mit einem System zum Abkuhlen des Dampfs ausgestattet sind.

Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren Gebrauchs
des Gerdtes unterwiesen wurden und die damit zusammenhdngenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen. Kinder diirfen die vom Benutzer
auszufiihrende Reinigung und Wartung nicht unbeaufsichtigt durchfiihren.

Sich nie entfernen, wenn die Kochebene in Betrieb ist.

@ Verbrennungsgefahr

Die Bedienungselemente sperren um zu verhindern, dass unbefugte Personen das Gerét
von allein einschalten kénnen.

Die Griffe von Pfannen und Topfen zu ausrichten, dass Kinder sie nicht erreichen kénnen.
Die einzelnen Kochbereiche nach Gebrauch ausschalten.

Keine Metallgegensténde auf den eingeschalteten Kochbereichen ablegen.

@ Technische Sicherheit

Die Installation muss von kompetenten und qualifizierten Installateuren unter
Befolgung der Angaben der vorliegenden Gebrauchsanweisung sowie unter
Einhaltung der giiltigen Sicherheitsvorschriften vorgenommen werden.

Wenn das Speisekabel oder andere Teile beschadigt sind, darf die Kochebene
NICHT benutzt werden: Die Kochebene von der Stromversorgung abtrennen und sich
zwecks Reparatur an den Handler oder an eine autorisierte Kundendienststelle wenden.

Die elektrische, mechanische und funktionelle Struktur des Gerats darf nicht
verandert werden.

Niemals versuchen, Reparaturen oder Austauschtatigkeiten selbst durchzufiihren.
Werden diese Arbeiten von Personen durchgefiihrt, die nicht dazu beféhigt und
qualifiziert sind, so kann dies zu schweren Personen- und Sachschéden fiihren, die
von der Herstellergarantie nicht gedeckt sind.

Vor der Installation der Kochebene muss sichergestellt werden, dass samtliche
Komponenten unbeschadigt und funktionstiichtig sind. Sollten Schaden festgestellt
werden, nicht mit der Installation fortfahren und umgehend den Handler
kontaktieren.

Die elektrische Anlage fiir den Anschluss der Kochebene muss den

geltenden Normen entsprechen und mit einem Erdungssystem ausgestattet
sein, das den Sicherheitsvorschriften des Installationslandes entspricht. Sie muss
auBerdem der EU-Gesetzgebung beziiglich der Funkentstorung entsprechen.

Die auf dem Typenschild der Kochebene angegebenen Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) miissen mit denen des Stromnetzes tibereinstimmen.

Diese Daten vor Anschluss Uberpriifen.

Im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte an einen Elektriker.

Die Kochebene nicht vor ihrer Installation benutzen.

Die Benutzung der Induktionsebene auf Geraten, die sich bewegen konnten, ist verboten.
Nie das Gehause des Geréts 6ffnen.

Falmec gewahrleistet die Einhaltung der Sicherheitsstandards nur, wenn
Originalersatzteile verwendet werden.

Das Gerdt ist nicht fir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung bestimmt.
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HINWEISE FUR DEN BENUTZER

e Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerdts eventuelle Schutz- bzw. Haftfolien
entfernen.

« Wahrend des Gebrauchs konnen Pfannen und Geschirr Larm verursachen, was von
Folgendem abhangen kann:
- von einer hohen Warmeleistung.
- von unterschiedlichen Materialien der Topfboden.

» Nie Wasser zum Loschen eines Feuers benutzen. Den Kochbereich ausschalten. Die
Flammen mit einem Deckel, einer feuerfesten Decke oder etwas Ahnlichem ersticken.

« Keine brennbaren Gegenstdnde in den Schubladen unterhalb der Kochebene
aufbewahren. Der Besteckeinsatz muss aus hitzebestandigem Material sein.

« Keine leeren Topfe oder Pfannen erhitzen und immer sicherstellen, dass in den
Topfen eine Mindestmenge an Flissigkeit vorhanden ist.

« Die Kochebene nach dem Gebrauch immer ausschalten.

« BeiVerwendung von Fetten und Olen den Kochvorgang immer gut tiberwachen, da
diese Substanzen sich leicht entziinden kénnen.

o Fette und Ol héchstens eine Minute lang erhitzen und dazu nie die ,Booster"-
Funktion benutzen.

« Vorsichtig mit dem Gerdt umgehen, damit es wahrend und nach seinem Gebrauch zu
keinen Verbrennungen kommt.

« Sicherstellen, dass kein festes oder loses Elektrokabel der Vorrichtung mit dem
heiBBen Glas oder einer heiBen Pfanne bzw. Topf in Berlihrung kommt.

« Die Kochebene nicht zum Erwérmen von Konservendosen benutzen.
« Die Induktionsebene in keiner Form abdecken.
« Die Elektrokabel diirfen nicht mit der Kochebene in Beriihrung kommen.

e Zum Schutz der Hande vor Hitze wird die Verwendung von Topflappen empfohlen.
AusschlieBlich trockene Kochhandschuhe bzw. Topflappen benutzen.

¢ Nur Topfe und Pfannen mit glattem und magnetischem Boden fiir Induktionskoch-
felder verwenden.

o Verhindern, dass Zucker, synthetische Materialien oder Aluminiumfolie mit den hei-
Ben Bereichen in Kontakt kommen. Diese Substanzen konnen beim Abkiihlen zu
Rissen oder anderen Schaden an der Oberfliche des Ceranfeldes fiihren: Das Gerat
ausschalten und die Substanzen sofort von dem noch hei3en Kochbereich entfernen.

Die Tépfe zum Bewegen anheben und nicht auf der Oberflache des Kochfelds
verschieben

« Topfe und Kochebene missen einwandfrei sauber sein, bevor sie miteinander in
Kontakt kommen.

« Keine Gegenstande auf die Kochfelder fallen lassen!

. Nur Tépfe mit magnetischem Boden benutzen.
Andere Materialien sind nicht erlaubt.

« Die GroBe der Topfe muss dem benutzten Kochbereich angemessen sein.

« Immer einen Topf bzw. eine Pfanne pro Kochbereich benutzen, auch in der Funktion
BRIDGE.

o Kein heiles Geschirr auf die Sensortasten und die Kontrollleuchten stellen, da die
darunter befindliche Elektronik dadurch beschadigt werden kann.
Die Betdtigungstasten und Kontrollleuchten missen immer sauber sein.

« Keine Metallgegenstande direkt unterhalb der Kochebene aufbewahren.
* Moglichstimmer Deckel benutzen, um eine Dispersion der Hitze zu verhindern.
« Mit wenig Wasser kochen.

« Nach Koch- oder Bratbeginn der Speisen die Warmeleistung der Kochebene auf eine
niedrigere Stufe stellen.

Angaben und Hinweise zur Sicherheit

Hinweis fiir Personen mit Herzschrittmacher:

Beachten, dass wéahrend des Betriebs in der Nahe des Gerats ein elektromagnetisches
Feld erzeugt wird. Es ist sehr unwahrscheinlich, dass der betrieb des Herzschrittmachers
dadurch beeinflusst wird.

Wenden Sie sich in Zweifelsfallen an den Hersteller des Herzschrittmachers oder an
Ihren Arzt.

Das elektromagnetische Feld des Kochfelds kann die Funktionsweise von magnetisier-
baren Gegenstanden beeintrachtigen. Kreditkarten, Rettungsvorrichtungen, Taschen-
rechner usw. missen aus der unmittelbaren Ndhe des eingeschalteten Kochfeld fern-
gehalten werden.

Falls das Gerat langer benutzt wird, kénnen Metallgegenstande, die in einer Schublade
unter dem Geréat aufbewahrt werden, heifl werden. Keine Metallgegenstiande in einer
Schublade direkt unter dem Kochfeld aufbewahren.

Das Gerat weist Kiihlgeblase auf. Falls sich unter dem Einbaugerat eine Schublade be-
findet, muss eine Abtrennung zwischen der Schublade und der Unterseite des Geréts
montiert werden; auBerdem muss die erforderliche Beluftung des Kochfeld beachtet
werden und es muss sichergestellt werden, dass die Geblase nicht verdeckt werden.

Nie gleichzeitig zwei Topfe oder Pfannen auf einem einzigen Kochfeld, einem rechtecki-
gen Kochfeld oder einem PowerFlex-Kochfeld benutzen.



ICHERHEITSVORRICHTUNGEN DER KOCHEBENE

Sicherheitsausschaltung

Wenn ein Kochbereich die Hochsteinschaltzeit fir ein und dieselbe Warmeleistung
Uiberschreitet, wird er automatisch ausgeschaltet und es erscheint die Anzeige der
verbleibenden Warme.

Um diesen Kochbereich wieder in Betrieb zu setzen, die entsprechenden Tasten
beriihren.

Warmeleis-
tungs- low 1 2|3 |(4|5|6|7|8]|]9]|FP
Stufe

Hoéchstbe-
triebsdauer 8,7 120 87167 (5314335128 (23|19(15
in Stunden

Die Kochebene wird automatisch ausgeschaltet, wenn ein oder mehr Bedienelemente
langer als 10 Sekunden bedeckt bleiben.

Zur erneuten Inbetriebnahme:

- Die Gegenstande von der Bedienleiste nehmen.

- Die Bedienleiste saubern.

- Die Kochebene und den betroffenen Bereich wieder einschalten.

Uberhitzungsschutz

Bevor sich die Elemente der Kochebene tiberhitzen kénnen, reduziert die Steuerung die
Warmeleistung gemaB folgendem Sicherheitsverfahren:

- Ausschalten von Booster und Power Booster, wenn eingeschaltet.

- Reduzierung der eingeschalteten Warmestufe.

- Ausschalten des betroffenen Kochbereichs.

Auf der Anzeigeleiste der Kochbereiche erscheint die Meldung ,E2".

Der Kochbereich kann wieder in Betrieb genommen werden, wenn diese Meldung
erlischt.

SICHERHEITSANWEISUNGEN

FUR DIE INSTALLATION

Die Kochebene erst dann installieren, wenn die Unter- und Hangeschranke
der Kiiche eingebaut sind.

Sicherstellen, dass die Verkleidung der Arbeitsflachen mit hitzebestandigen

Klebstoffen angebracht wurde. Andernfalls kénnten sich die Flachen
verformen oder ablosen.

VAN

Esist verboten, die Kochebene liber Kiihl- bzw. Tiefkiihlschranken, Geschirrspuil-
oder Waschmaschinen sowie Waschetrocknern zu installieren.

ELEKTRISCHE SICHERHEIT

A

Sicherstellen, dass das Speisekabel der Kochebene nach erfolgtem Einbau nicht bertihrt werden
kann und auch keinen mechanischen Beanspruchungen ausgesetzt ist.

Die elektrische Anlage fiir den Anschluss der Kochebene muss den geltenden
Normen entsprechen und mit einem Erdungssystem ausgestattet sein, das
den Sicherheitsvorschriften des Installationslandes entspricht. Sie muss
auBerdem der EU-Gesetzgebung beziiglich der Funkentstorung entsprechen.

Die fir den elektrischen Anschluss verwendete Steckdose muss gut erreichbar sein, wenn das
Gerdt installiert ist. Andernfalls muss ein Hauptschalter vorgesehen werden, um die Kochebene
bei Bedarf zu trennen.

Alle eventuellen Anderungen an der Elektroanlage missen von einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

Im Fall einer Stérung des Gerdts nicht versuchen, das Problem eigensténdig zu 16sen, sondern
den Héndler oder den autorisierten Kundendienst fiir die Reparatur kontaktieren.
Wéhrend der Installation der Kochebene muss das Gerét durch Abziehen des
Netzsteckers oder Betédtigung des Hauptschalters abgeschaltet werden.
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

(Dieser Abschnitt ist ausschlieBllich qualifiziertem Personal vorbehalten)

Vor samtlichen Eingriffen an der Kochebene muss das Gerat vom Stromnetz
getrennt werden.
Sicherstellen, dass die Elektrokabel in der Kochebene nicht abgeschnitten
oder getrennt werden:
Andernfalls muss das nachstgelegene Kundendienstzentrum kontaktiert werden.
Fiir die elektrischen Anschliisse qualifiziertes Personal beauftragen.
Der Anschluss muss in Ubereinstimmung mit der geltenden Gesetzgebung ausgefiihrt werden.
Bevor die Kochebene ans Stromnetz angeschlossen wird, muss gepruft werden, dass:
- die Netzspannung den Daten auf dem Typenschild der Kochebene entspricht;
die elektrische Anlage den gesetzlichen Vorschriften entspricht und fur die Belastung
des Geréts geeignet ist (siehe technische Eigenschaften in der Kochebene);
der Stecker und das Kabel nicht mit heien Komponenten mit Temperaturen tber 70 °C
in Bertihrung kommen;
die Versorgungsanlage mit einer wirksamen und gemal3 den geltenden Normen
ausgefuhrten Erdung ausgestattet ist;
die fir den Anschluss verwendete Steckdose gut erreichbar ist, wenn die Kochebene
installiert ist.

Bei:
+mit einem Kabel ohne Stecker ausgestatteten Geréten: der zu verwendende Stecker
muss ein genormter Stecker sein. Die Drahte mussen wie folgt angeschlossen werden:
Das gelb-griine Kabel fur die Erdung, das blaue Kabel fir den Nullleiter und das braune
fur die Phase. Der Stecker muss an einer geeigneten Sicherheitssteckdose angeschlossen
werden.

einem fest montierten Gerat, das Uber kein Versorgungskabel oder keine andere
Vorrichtung zur Trennung vom Stromnetz mit einer derartigen Offnungsdistanz
der Kontakte verfigt, dass die vollstindige Trennung zu den Bedingungen der
Uberspannungskategorie lll erfolgen kann.

Diese Trennvorrichtungen mussen gemaf den Installationsnormen am Versorgungsnetz
installiert werden.

Der griin/gelbe Erdungsdraht darf nicht vom Schalter unterbrochen werden.
Der Hersteller lehnt jede Haftung ab, falls die Sicherheitsnormen nicht eingehalten werden.

Anschluss der Kochebene (Panoramico 90):

Netz Anschluss Quer- Versor- Starke

schnitt gungska- | des

des Kabels | bel Trenn-

schalters

220V -240V~ 2 HO5VV-F %
50/60Hz2 1P+N /2P 3x2.5mm HO5 RR-F 25A
380V -415V~ > |HO5VV-F .
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm H 05 RR - F 16 A
380V -415V~ 5 HO5VV-F «
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR-F 16 A

* mit dem Gleichzeitigkeitsfaktor gemal Norm DIN EN 60 335-2-6 berechnet.

121 3| 4

EISTUNGEN:
Eigenschaft 90 90 Plus
Gesamtleistung 2800-7400W 7400W
Position 1
Nennleistung 1600W 2100W
Leistung Booster 1850W 3700W
Position 2
Nennleistung 2100W 2100W
Leistung Booster (1/2) 3000W 3700W
Position 3
Nennleistung 2100W 2100W
Leistung Booster (1/2) 3000W 3700W
Position 4
Nennleistung 1600W 2100W
Leistung Booster 1850W 3700W

DEUTSCH



PANORAMICO

90 moom O -+ ® mO0Om
Steuerbefehl | Beschreibung Anzeige Beschreibung
Kochebene ON/OFF. Sollte kein anderer Befehl Anze'gele'Ste
@ aktiviert werden, schaltet sich die Kochebene nach "1 Kochbereich im Standby-Modus
wenigen Sekunden automatisch aus. [N}
Wahl des vorderen Kochbereichs. Bei gleichzeitigem
mO | "l | Die Leistungsstufen von niedrig bis hoch wer-
Driicken mit wird die BRIDGE-Funktion aktiviert. (...... —| | den mit den Tasten + und - gewahlt.
Ol Wahl des hinteren Kochbereichs. Bei gleichzeitigem '_' Power Boost : maximale Kochleistung
Driicken mit wird die BRIDGE-Funktion aktiviert. J
A Sperren der Steuerbefehle: Bei Driicken von mehr als ) Anzeige der Restwdrme
D 2 Sekunden werden alle Steuerbefehle gesperrt. Zum ,-'
Entsperren der Steuerbefehle erneut driicken.
Steigerung der Koch-Leistungsstufe und Anwahl Leistungsstufe zwischen 0 und 1, zum Warm-
+ des Boosters bzw. Steigerung der Kochzeit bei der [N halten von Speisen geeignet
Funktion ZEITSCHALTUHR.
Reduzierung der Koch-Leistungsstufe bzw. Reduzierung '-' Bridge-Funktion aktiviert.
— der Kochzeit bei der Funktion ZEITSCHALTUHR. J (max. Durchmesser Topf: @ 230 mm)
) Kein Topf auf der Kochebene bzw. ungeeigneter
'l Topf in Bezug auf Material und Abmessungen.
(min. Durchmesser Topf: @ 120 mm)
0, [ frers Sperrfunktion Steuerbefehle aktiviert.
, L' leiste)
PANORAMICO
- +
90Plu5 - + M - + 8 — + W - + 1o
O
Steuerbefehl | Beschreibung Anzeige Beschreibung
D Kochebene ON/OFF. Sollte kein anderer Befehl Anzeigeleiste
aktiviert werden, schaltet sich die Kochebene K Kochbereich im Standby-Modus.
nach wenigen Sekunden automatisch aus. [N
- Aktivierung des Kochbereichs, Wahl der — - - —
| Kochleistungsstufe von 1 bis 9 und Booster- " '-" gle Lel'itgngsTstLifen vongledrlg“br:i;thoch wer
" | Aktivierung. Bei gleichzeitigem Driicken mit | [~ Yeeeree - én mitden lasten + und - gewanit.
dem anderen Befehl - + wird die N Power Boost : maximale Kochleistung.
BRIDGE-Funktion aktiviert. '
A Sperren der Steuerbefehle: Bei Driicken von - - —
D mehr als 2 Sekunden werden alle Steuerbefeh- I Anzeige der Funktion Stop-and-Go aktiviert
le gesperrt. Zum Entsperren der Steuerbefehle )
t driicken. - =
erneur drucken N Anzeige der Restwarme.
Steigerung der Kochzeit der Funktion ZEIT- ,-'
+ SCHALTUHR.
unktion automatischer Kochbeginn.
™ { Funkti tomatischer Kochbegi
Reduzierung der Kochzeit der Funktion ZEIT- ,-,
- SCHALTUHR. :
- N Bridge-Funktion aktiviert.
1 Stop-and-Go-Funktion )| (max. Durchmesser Topf: @ 230 mm)
- - - - — ) Kein Topf auf der Kochebene bzw. ungeeigneter
Ein kundenspezifisches Leistungsniveau fur je- N Topf in Bezug auf Material und Abmessungen.
Q den Bereich fiir Folgendes eingeben: Kochvor- (min. Durchmesser Topf: @ 120 mm)
begi , Koch fortsetzen, Koch- - —
gang beginnen, fochvorgang fortsetzen, foc | Sperrfunktion Steuerbefehle aktiviert.
vorgang beenden, warmhalten. |

-
A\

Warmhaltefunktion: Es kdnnen 3 Leistungsstu-
fen zum Warmhalten der Speisen gewahlt wer-
den.
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BETRIEB UND

EINSATZ DER INDUKTIONSEBENE

NUR TOPFE FUR INDUKTIONSKOCHFELDER VERWENDEN.

Bei Einschalten eines Kochbereichs wird der Boden des Topfes erwarmt.

Der Kochbereich erwarmt sich ausschlieBlich durch die vom Topf abgegebene Wérme.

Die Induktion erfasst automatisch die Abmessungen des Topfes.

Die Heizleistung muss entsprechend den Speisen gewdhlt werden, die zubereitet werden sollen.
Es folgt eine kurze Tabelle zum Regulieren der Heizleistung:

ZU REGELNDE BEREICHE
1-2 Schmelzen Sof3en, Butter, .Schokolade,
Erwdrmen Gelatine
Vorgekochte Gerichte
2-3 Reis, Pudding und
Schlagen Fertiggerichte
Auftauen Gemdise, Fisch,
Tiefkiihlprodukte
3-4 | Dampf Gemdise, Fisch, Fleisch
4-5 Kochen Kochkartoffeln, Suppen, Pasta

Frisches Gemuse

6 -7 | Kochen bei sanfter Hitze Fleisch, Leber, Eier, Wiirste
Gulasch, Rouladen, Kutteln
7 - 8 | Kochen Kartoffeln, Kringel, Auflaufe
Frittieren
9 Beefsteaks, Eierkuchen

Frittieren, zum Kochen bringen Kochen

Grof3e Mengen Wasser zum
Kochen bringen

P Frittieren, zum Kochen
bringen

Hinweis: Die Erwdrmphase der Induktionskochebenen ist kiirzer als bei Gaskochebenen.

GRUNDFUNKTIONEN

Siehe die Tabelle des jeweiligen Modells auf der vorhergehenden Seite.

BRIDGE-FUNKTION

Diese Funktion gestattet den gemeinsamen Betrieb der Kochbereiche 1-2 und/oder 3-4
Zur Aktivierung:

- Die Kochebene einschalten;

Bei, 90"

Gleichzeitig die Symbole + driicken:

I
- auf der Anzeigeleiste des vorderen Kochbereichs erscheint das Symbol X ;
- Mit den Tasten + und - die Leistung regeln.
Anmerkung: Funktion nur verfugbar zwischen den beiden rechten oder linken Kochfel-
dern (nicht zwischen den beiden mittleren).

Bei, 90 Plus”:
Gleichzeitig die Symbole driicken :

I
-Auf dem Display der beiden BRIDGE-Kochfelder erscheinen die Symbole L H

- Die Leistung mit dem Slider des vorderen Kochbereichs regeln.

DEAKTIVIERUNG der BRIDGE-Funktion:

Bei,90":

Gleichzeitig die Symbole + driicken.
Bei, 90 Plus":
Gleichzeitig die Symbole driicken.
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BOOSTER-FUNKTION /

Durch den Booster wird die Leistung verstarkt, damit groBe Mengen erhitzt werden
konnen (z.B. das Kochwasser fiir Pasta).

Diese Leistungsverstarkung bleibt hchsten 10 Minuten aktiviert.

Bei,90:

- Die Kochebene einschalten;

- den Kochbereich wahlen; |
- (+) solange beriihren, bis auf der Anzeigeleiste /
angezeigt wird. |

Anmerkung: In /' kann jeweils nur das rechte oder das linke Kochfeld geregelt
werden (insgesamt nicht metr,als zwei).

Falls dq_qéiuﬂere Kochfeldin | , geregelt wird,tpnn das in der Ndhe nicht iiber den
Pegel L_|. geregelt werden. Falls das innere in/ , ist, geht das duBere aus.

fur den hinteren Kochbereich

Bei, 90 Plus”:

- Die Kochebene einschalten; o

- den Slider beriihren, um die Leistung auf — zu bringen, dann die Taste, (+).

Am Ende des Booster—BEtriebs wird die Leistung automatisch auf Stufe I geEHaltet.
Falls ein Kochfeld in | ' ist, kann das in der Nihe nicht iiber den Pegel _| geregelt

werden.

WARMHALTE-FUN KTION 5§

Version, 90"

42°C - Aufrechterhaltung der Temperatur fiir gekochte Speisen:

Die Kochebene einschalten;

den Kochbereich wahlen;

Die Taste (+) und dann die Taste (-) beriihren: Das Symbol | erscheint.

Version,, 90 Plus”

Die Kochebene einschalten;

Die Taste 22 fir den betroffenen Kochbereich beriihren und eine der drei
Temperaturstufen auswéhlen:

42°C - Aufrechterhaltung der Temperatur fiir gekochte Speisen § ;

70°C - weiteres Kochen 1) ;

94°C - Zum Kochen bringen §§§;

Ausschalten der Kochebene

Zum Ausschalten des Kochbereichs:
Die Taste ( - ) solange beriihren, bis auf der Anzeigeleiste des KOfFPereichs 0 erscheint.
Wenn die Kochbereich noch sehr warm ist, wird die Restwarme /1 angezeigt.

Die Kochebene ausschalten.
Die Taste ' beriihren: Alle Kochbereiche werden ausgeschaltet. L

Auf der Anzeigeleiste der noch sehr heien Kochbereiche erscheint das Symbol /

—

l.

[}

A Die Kochbereiche solange nicht beriihren, wie die Kontrollleuchte ) |
eingeschaltet ist.

ZEITSCHALTUHR-FUNKTION

UND AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN

Die Zeitschaltuhr hat zwei Funktionen:
1 - ZEITSCHALTUHR;
2 - AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN von einem oder mehreren Kochbereichen.

Bei der Version, 90" ist es moglich, eine Dauer von bis zu 99 Minuten einzustellen, bei der
Version,90 Plus” von bis zu 119 Minuten.

Bei Ablauf der eingestellten Zeit erscheint bei der Zeitangabe die Zahl 00 und ein
akustisches Signal ertont, das mit den Tasten ( + ) oder (- ) ausgeschaltet wird.
ZEITSCHALTUHR

Zum Einstellen:

1. Das Kochfeld (falls aus) mit der Taste O einschalten und gleichzeitig die Tasten (+) und (-)
beriihren.

(bei der Version ,Plus” schaltet sich die Kontrollleuchte ein);

2. Mit den Tasten (+) und ( - ) die gewiinschte Zeit einstellen.
Die Zeitschaltuhr beginnt zu laufen.

Um die eingestellte Zeit zu andern, das Verfahren ab Punkt 1 wiederholen.

Zum Loschen der eingestellten Zeit:
1. Das Kochfeld (falls aus) einschalten und gleichzeitig die Tasten (+) und (-) berthren.

(bei der Version ,Plus” schaltet sich die Kontrollleuchte ein).

2. DieTaste (-) dricken und die Zeit auf 00 zurlicksetzen.

DEUTSCH



AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN

Fur die Funktion,,Automatisches Ausschalten”:

1 - Die Kochebene einschalten;

2 - den Kochbereich wahlen;

3 - die Leistungsstufe wahlen;

4 - die Zeitschaltuhr wie oben beschrieben einstellen.

Um das automatische Ausschalten fiir einen anderen Kochbereich einzustellen, das
Verfahren ab Punkt 2 wiederholen.

ZEITSCHALTUHR und AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN konnen gleichzeitig benutzt
werden.

ZUSATZ-FUNKTIONEN

MODELL ,90 PLUS”

STOP AND GO

Mit dieser Funktion kann der Kochvorgang zeitweilig unterbrochen und mit denselben
Einstellungen wieder aufgenommen werden.

Zur Aktivierung Taste I beriihren.
Wenn die Funktion nicht innerhalb von 10 Minuten deaktiviert wird, wird die Kochebene
ausgeschaltet.

Zur Deaktivierung
Taste Il bertihren und innerhalb von 5 Sekunden den Slider ganz nach rechts schieben.

AUTOMATISCHES PROGRAMMIEREN DES KOCHVORGANGS

Mit dieser Funktion kann der Kochbeginn beschleunigt werden.
Das Verfahren ist folgendes:

1 - Die Kochebene einschalten

2 - Die gewlinschte Kochstufe langer als 2 Sekunden berihren:

( o
Auf der Anzeigeleiste erscheint ) 1. und die gewiinschte Kochstufe I...... .
Fur eine gewisse Zeit wird der Kochbereich auf hochster Leistung funktionieren, um
dann auf die eingestellte Stufe umzuschalten.

Zum Deaktivieren der Funktion:
Erneut das Bedienelement beriihren —
andern.

+ und den Leistungswert

FUNKTION WIEDERHERSTELLUNG fiir versehentliche Ausschaltung

Nach Ausschalten der Kochebene kénnen die zuletzt gewdhlten Einstellungen
wiederhergestellt werden:

- Kochstufe fiir alle Kochbereiche (Leistung).

- Minuten und Sekunden der Zeitschaltuhr fir die programmierten Kochbereiche.

- Automatische Programmierung des Kochvorganges.

Das Wiederherstellungsverfahren ist folgendes:
- Die Kochebene einschalten.

- Innerhalb von 6 Sekunden die Taste Il berthren.
Die vorherigen Einstellungen werden aktiviert.

FUNKTION CHEF Q

Sie gestattet es, fiir jeden Kochbereich eine zuvor festgelegte Leistung fir
jeden Schritt des Kochvorgangs einzugeben.

Bereich 4: Leistungsniveau 9. Kochbeginn.
Bereich 3: Leistungsniveau 6. Fortsetzen Kochvorgang.
Bereich 2: Leistungsniveau 3. Kochvorgang beenden.

Bereich 1: Leistungsniveau 1. Warmhalten.
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TOUCH-DRUCKKNOPFTAFEL
(Fiir fernbediente Hauben)

- = - i ‘*’

ON/OFF
Ein-/Ausschaltung des Motors und Vel1.

Aktivierung Geschwindigkeit 2

Aktivierung Geschwindigkeit 3

- | Aktivierung Geschwindigkeit 4 nur fiir einige Minuten, dann wird die
~ | Geschwindigkeit 3 aktiviert.

Einschalten / Ausschalten des Lichts
Kurzer Puls: Einschalten und Ausschalten des Lichts
Langer Puls: Farbwechsel von 2700K-5600K (haube mit dymanic light (

Qs
TIMER (rote blinkende LED)
Selbstausschaltung nach 15 Minuten

CODEWECHSEL FUR DIE STEUERBEFEHLE DER HAUBE
BeiVorhandensein nur eines Bedienelements Haube direkt zu Punkt 2 Gbergehen.

Sind mehrere Steuerpldtze im selben Raum, kann mit der folgenden Methode ein neuer
Code erstellt werden.

A Die Versorgung fiir die Abzugshaube vor dem Vorgang trennen.

1) - EINEN NEUEN CODE ERSTELLEN

DerVorgang st an der auf der Kochflache befindlichen Druckknopftafel durchzufiihren.

« Gleichzeitig die Tasten LICHT 2a und TIMER driicken, bis das Display zu blinken
beginnt.

« Einige Sekunden lang die Taste 2. Geschwindigkeit = driicken.

Die Abzugshaube wieder an das Stromnetz anschlieBen und priifen, ob die
Lichter und Motoren ausgeschaltet sind.

2) - VERKNUPFUNG DER STEUERBEFEHLE DER KOCHFLACHE MIT DER HAUBE

die Taste LICHT _¢/— oder TIMER (Siehe die Bedienungsanleitung fur die Haube) der
Druckknopftafel der Abzugshaube fiir 2 Sekunden gedriickt halten:
Die Taste blinkt.

Innerhalb 5 Sekunden die auf der Kochflache befindliche Taste LICHT %S driicken.

WIEDERHERSTELLUNG DES WERKSEINGESTELLTEN CODES
Der Vorgang ist bei Abtretung der Kochfliche durchzuftihren.

Die Versorgung fiir die Abzugshaube vor dem Vorgang trennen.

« Gleichzeitig die Tasten LICHT a'e und TIMER dricken, bis sie anfangen zu blinken.

« Einige Sekunden lang die Tasten — und = Geschwindigkeit driicken.

« Fhren Sie das in Punkt 2 beschriebene Verfahren aus.



WAS BEI AUFTRETEN VON PROBLEMEN ZU

Die Kochebene bzw. die Kochbereiche schalten sich nicht ein:

- Die Kochebene ist nicht an das Stromnetz angeschlossen.

- Die Schutzsicherung ist herausgesprungen.

- Kontrollieren, ob die Sperre eingeschaltet ist.

- Die Tasten sind mit Wasser oder Fett bedeckt.

- Auf den Tasten liegt ein Gegenstand.

L

Es erscheint das Symbol — .

- Im Kochbereich steht kein Topf.

- Der benutzte Behdlter ist mit einer Induktionsebene nicht kompatibel.
- Der Durchmesser des Topfbodens ist im Vergleich zum Kochbereich zu klein.

I

Es erscheint das Symbol [ E ]:
- Die Kochebene abtrennen und wieder anschlieen.
- Den After-Sales Kundendienst benachrichtigen.

Einer der Kochbereiche bzw. die ganze Kochebene schaltet sich aus:

- Der Uberhitzungsschutz hat eingegriffen;

- Die Kochebene bzw. ein Kochbereich ist zu lange eingeschaltet geblieben;
- eine oder mehrere Tasten sind bedeckt;

- einer der Topfe ist leer und der Boden hat sich tberhitzt.

Der Liifter lauft auch nach Ausschalten der Kochebene weiter:
- Das ist keine Stérung: Der Lufter schiitzt die elektronische Steuerung der Vorrichtung.
- Der Lufter halt automatisch an.

10 FEHLERCODES

Die Benutzerschnittstelle zeigt Fehlercodes an, die im Fall eines Fehlers dem Wartung-
stechniker angegeben werden mussen.

In Kombination mit dem gelieferten Dokument ist ,Fehlercodes Basic 2 verfligbar,
das detaillierte Informationen mit einer vollstandigen Beschreibung der Fehlermatrix
umfasst

Im Folgenden werden die Standardfehlercodes von E.G.O. aufgelistet; die persénlich an-
gepasst Benutzerschnittstelle kann davon abweichen. In der Standardversion werden
allgemeine Fehler der Benutzerschnittstelle (Er xx) und Fehler der Kochfelder (E/x) un-
terschieden. Bei Fehlern der Kochfehler blinkt die Anzeige des falschen Kochfeld abwe-

chselnd ,E” und und ein Hexadezimalcode , X"

Fehlerco-
des

Beschreibung

Mégliche
Ursachen

Behebung

Das Kochfeld kann
konfiguriert werden,
falls ein statisches
,C" angezeigt wird

Kein Fehler, der
Benutzer ist im
Wartungsmendi.

Eine geeignete

Pfanne muss auf das
entsprechende Kochfeld
gesetzt werden.

Das Kochfeld wird
konfiguriert, falls

ein blinkendes,C”
angezeigt wird.
Nach einer erfolgrei-
chen Konfigurierung
zeigt das entspre-
chende Display,-*
an. Die moglichen
Ursachen von E/5
Uberprifen, falls

,~" nicht angezeigt
wird.

Der Benutzer ist im
Wartungsmendi,
kein Fehler.

Auf das Symbol ,-* war-
ten oder die Konfigu-
rierung durch Driicken
der Auswahltaste
abbrechen; das Blinken
des,C" endet.

Ein blinkendes ,E”

Der Benutzer ist im

Manuelle Konfigurie-

zum Beispiel Verlust
der magnetischen
Eigenschaften
aufgrund der Tem-
peratur im Boden

erzeugt ein Topf
einen ungeeigne-
ten Betriebspunkt,
der Geréte zer-
storen kann, zum
Beispiel IGBTs.

fur alle Kochfelder Wartungsment, rung

zeigt an, dass alle kein Fehler.

Konfigurierungen

geloscht werden.

m Temperaturgren- PT oder Glastem- Das System muss
. | zwerte Ubers- peratur zu hoch abkihlen

chritten NTC -> Temperatur
Elektronik zu hoch

Ungeeigneter Topf, | Aufdem Modul 1. Der Fehler wird nach

8 Sekunden automati-
sch gel6scht und das
Kochfeld kann wieder
benutzt werden. Falls
weiterhin Fehler gemel-
det werden, muss der
Topf ersetzt werden.

2. Das Modul muss
ersetzt werden, falls der
Fehler ohne Topf auf
dem Kochfeld angezeigt
wird.
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Nicht konfiguriertes
Induktionsmodul
(alle Induktionsmo-
dule antworten der
Benutzerschnitt-
stelle, aber dem be-
treffenden Kochfeld
ist kein Element
zugeordnet).

Induktionsmodul
nicht konfiguriert

Die Konfigurierung des
Kochfelds 16schen und
die manuelle Konfigu-
rierung aktivieren.

Das Wartungsmends
der Benutzerschnitt-
stelle aufrufen, um das
Induktionsmodul zu
konfigurieren; falls die
aufgefiihrten Punkte
nicht um Erfolg fiihren,
das Modul ersetzen.

Keine Kommu-
nikation zwischen
Benutzerschnittstel-
le und Induktion-
smodul

Keine Strom-
versorgung des
Induktionsmoduls.
Schlechte oder de-
fekte Verkabelung

Stromversorgung

und Anschlisse LIN
tberprifen. Das Modul
ersetzen, falls der An-
schluss OK ist.

Stérung der Strom-
versorgung

1. Erfassung einer
Stérung in der
Frequenz der
Stromversorgung
2. Uberspannung

Spannung und Fre-
quenz der Stromversor-
gung Uberprufen; falls
OK, das Modul ersetzen.

Keine zuweisbare
Stérung

Das Modul oder die
Benutzerschnittstelle
ersetzen

Ausfall des Geblases

Geblase oder Steu-
erungselektronik
defekt

Das Modul ersetzen

Defekter Tem-
peraturfihler an
Induktionsspule

Signal des Sensors
auBerhalb des
glltigen Berei-
ches; Sensor oder
Elektronik defekt

Das Modul ersetzen

Hardware-Fehler
des Induktionsmo-
duls

Defekte Hardware
durch Selbstdia-
gnose des Moduls
entdeckt

Das Modul ersetzen

Konfigurierung-
sfehler

Zwei Kochfelder
sind dem gleichen
Element der Be-
nutzerschnittstelle

Die aktuelle manuelle
Konfigurierung mit dem
Wartungsmend 16schen

peraturfiihlers an
der Induktionsspule
testen)

zugeordnet.
m Fester Sensorwert Ungentigende Das System muss
. | (Betrieb des Tem- Temperaturand- abkiihlen

erung (10 K)
innerhalb von

5 Minuten nach
dem Einschalten
des Kochfelds

Kein Uberspannung an 400 V-Anschluss Den Anschluss der
Betrieb Schalter Betrieb- Stromversorgung tren-
und keine sweise Spannung- nen und korrigieren
Anzeige sversorgung (kein
Betrieb)
Anmerkung:

Nicht alle Fehler konnen automatisch vom System erfasst werden, zum Beispiel Defekt
der Stromversorgung der Benutzerschnittstelle.
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REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG!
Zur Reinigung nie einen Dampfreiniger benutzen.

Vor Reinigung der Kochebene sicherstellen, dass sie auf Umgebungstemperatur ist.
Die Kochebene nach jedem Gebrauch mit einem spezifischen Mittel fiir Ceranfelder
reinigen.

Keine Produkte benutzen, die folgende Stoffe enthalten:
- keine dtzenden Produkte (Soda, Sduren, Ammoniak).
- keine scheuernden Produkte (Pulver oder Pasten).

Keine spitzen oder scheuernden Gegenstande benutzen.
Das Gerét nach der Reinigung mit einem weichen Tuch abtrocknen.

Wenn das Gerét tiber einem Pyrolyse-Backofen oder -Elektroherd eingebaut ist, es nicht
einschalten, wenn das Pyrolyseverfahren lauft, da dadurch der Uberhitzungsschutz der
Kochebene ausgeldst werden kdnnte (siehe entsprechenden Kapitel).

ENTSORGUNG AM ENDE DER LEBENSDAUER

ﬁ Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern auf Ihrem Gerat
bedeutet, dass es sich um ein WEEE-Produkt handelt, das somit ein “ Abfall aus

EEE  clcktrischen und  elektronischen  Gerdten” ist. Darum darf es nicht der
ungetrennten Abfallentsorgung zugefiihrt werden (also zusammen mit
“unsortiertem Hausmdll” weggeworfen werden), sondern muss getrennt verwaltet werden,
um es entsprechenden Eingriffen fur eine Wiederverwertung oder einer spezifischen
Behandlung zu unterziehen, damit die etwaigen umweltgefdshrdenden Stoffe sicher entfernt
und entsorgt werden und die recycelfdhigen Rohstoffe entnommen werden. Die sachgeméRe
Entsorgung dieses Produktes tragt dazu bei, wertvolle Ressourcen zu schiitzen und potentiell
negative Auswirkungen auf die Gesundheit des Menschen und die Umwelt zu vermeiden, die
hingegen durch eine unsachgeméfe Entsorgung dieser Abfille entstehen konnten.
Flr weitere Informationen beziglich der in Ihrer Néhe liegenden speziellen Sammelstellen
bitten wir Sie, die lokalen Behorden zu kontaktieren. Fur eine unsachgemal3e Entsorgung
dieser Abfalle kénnten in Ubereinstimmung mit der nationalen Gesetzgebung Strafen
vorgesehen sein.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG INNERHALB DER EUROPAISCHEN UNION

Die europadische Richtlinie zu den WEEE-Gerdten wurden in jedem Land auf andere Weise
ausgelegt. Darum sollten bei der Entsorgung dieses Gerats die lokalen Behdérden oder der
Héndler kontaktiert werden, um sich Uber die korrekte diesbezligliche Vorgehensweise zu
informieren.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG IN LANDERN AUSSERHALB DER
EUROPAISCHEN UNION

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern ist nur in der Europdischen
Union gultig: Wenn das Gerat in anderen Landern entsorgt werden soll, sollten die lokalen
Behorden oder der Handler kontaktiert werden, um sich Uber die korrekte diesbezlgliche
Vorgehensweise zu informieren.

ACHTUNG!

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, jederzeit und ohne Vorankiindigung Anderungen
an den Geraten vorzunehmen. Der Druck, die Ubersetzung und die - auch auszugsweise
- Reproduktion des vorliegenden Handbuchs mussen zuvor vom Hersteller genehmigt
werden.

Die im vorliegenden Handbuch enthaltenen technischen Informationen, die grafischen
Darstellungen sowie die Spezifikationen dienen nur als Richtlinie und durfen nicht
verbreitet werden.

Das Handbuch wurde in italienischer Sprache verfasst, der Hersteller Gbernimmt keine

Haftung fiir etwaige Transkriptions- oder Ubersetzungsfehler.
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CONSIGNES DE SECURITE

ET MISES EN GARDE

Ces mises en garde ont été rédigées pour votre sécurité et pour celle
d'autrui, nous vous prions donc de lire attentivement toutes les parties
de ce manuel avant d'utiliser I'appareil ou de le nettoyer.

« Avant de mettre en marche I'appareil pour la premiére fois, enlever d'éventuels films
de protection et adhésifs.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'‘éventuels dommages « Pendant I'emploi, casseroles et vaisselle pourraient causer des bruits qui peuvent
) A

. s N . . dépendre de:

directs c.:u lndlre$ts, pouvant étre causés a}Jx personnes, aux fhos:e’s fit a.ux ?nlmaux - un niveau de puissance élevé.

domestiques, suite au non-respect des mises en garde de sécurité indiquées dans - matériels autres du fond des casseroles.

ce manuel.

« Nejamais utiliser d'eau pour éteindre le feu. Désactiver la zone de cuisson. Etouffer les

. " . . . \ .
Il est trés important que ce manuel d'instructions soit conservé avec I'appareil pour flammes par un couvercle, une couverture ignifuge ou quelque chose de ce genre,

toute consultation future.

@ Destination d'utilisation

Ce plan de cuisson est destiné a étre utilisé dans le domaine domestique pour
préparer et garder les plats en chaud.

Ne pas installer le plan de cuisson a l'extérieur et ne pas I'exposer a des agents
atmosphériques (pluie, vent, etc.).

Tout autre emploi n'est pas admis.

N’encastrer ce plan de cuisson qu’au-dessus de fours ou cuisines électriques, équipés
en un systéme de refroidissement des fumées.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou dépourvues d'expérience
ou de connaissances nécessaires, pourvu qu'ils soient sous surveillance ou bien
aprés qu'ils aient recu les instructions relatives a une utilisation stre de 'appareil et
qu'ils aient compris les dangers correspondants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et la maintenance
destinés a étre effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants
sans surveillance.

Ne laisser jamais le plan de cuisson hors surveillance pendant qu'il est en service.

@ Danger de brulures

Utiliser le bloc des commandes pour empécher que les personnes non autorisées
accédent a I'appareil toutes seules.

positionner les poignées de poéles et casseroles de sorte a ce que les enfants ne
puissent pas les toucher.

Eteindre les zones de cuisson aprés I'emploi.

N’appuyer aucun objet de métal sur les zones de cuisson allumées.

@ Sécurité technique

Le travail d'installation doit étre effectué par des installateurs compétents et
qualifiés, conformément aux indications du présent manuel et en respectant les
normes en vigueur.

Si le cable d'alimentation ou d’autres composants sont endommagés, le plan
de cuisson NE doit PAS étre utilisé : débrancher le plan de cuisson de I'alimentation
électrique et contacter le Revendeur ou un Centre d'assistance technique autorisé pour
la réparation.

Ne pas modifier la structure électrique, mécanique et fonctionnelle de l'appareil.

Ne pas tenter d'effectuer soi-méme des réparations ou des remplacements : les
interventions effectuées par des personnes non compétentes et non qualifiées
peuvent provoquer des dommages, éventuellement trés graves, a des choses et/
ou a des personnes, non couverts par la garantie du Fabricant.

Avant d'installer le plan de cuisson, controler l'intégrité et la fonctionnalité de
chaque partie : en cas de constatation d'anomalies, ne pas procéder a l'installation et
contacter le Revendeur.

Le circuit électrique, auquel est reliée le plan de cuisson, doit étre aux

normes et muni d’'un raccordement a la terre, conformément aux normes
de sécurité du pays d'utilisation ; il doit en outre étre conforme aux normes
européennes sur l'antiparasite radio.

Les données de branchement (tension et fréquence) indiquées dans la plaque de données
du plan de cuisson doivent correspondre a celles du réseau électrique.

Comparer ces données avant le branchement.

En cas de doutes, s'adresser a un électricien.

Ne pas utiliser le plan de cuisson avant son installation.

Il est interdit d'utiliser le plan induction sur des appareils en mouvement.

Ne jamais ouvrir I'enveloppe de I'appareil.

Falmec assure le respect des standards de sécurité seulement sur des pieces de rechange
originales.

L'appareil n'est pas destiné au fonctionnement avec un minuteur externe ou télécommande.
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« Ne pas conserver d'objets inflammables dans les tiroirs au-dessous du plan de
cuisson. Le plateau avec les couverts doit étre réalisé en matériel résistant a la chaleur.

« Ne pas réchauffer de poéles ou casseroles vides et controler toujours que les
casseroles ont une quantité minimale de liquides a leur intérieur.

« Toujours éteindre le plan de cuisson apreés I'emploi.

« Toujours contrdler la cuisson en cas d'emploi de graisses et huiles, car elles peuvent
s'enflammer rapidement.

o Réchauffer les graisses et les huiles au maximum pendant une minute et n'utiliser
jamais la fonction Booster.

« Faire attention a ne pas se braler pendant et aprés 'emploi du dispositif.

« S'assurer qu‘aucun cable électrique fixe ou mobile du dispositif n'entre en contact
avec le verre ou une poéle chaude.

« Ne pas utiliser le plan de cuisson pour réchauffer les boites.
« Nappliquer aucun type de couverture au plan induction.
o Les cables électriques ne doivent pas étre en contact avec le plan de cuisson.

o Il est conseillé de protéger les mains de la chaleur en utilisant des gants de cuisine.
N'utiliser que de gants de cuisine secs.

« Utiliser exclusivement des casseroles et des poéles lisses et magnétiques, adaptées
aux plaques a induction.

« Eviter que sucre, matériels synthétiques ou films d’aluminium entrent en contact
avec les zones chaudes. Ces substances, pendant le refroidissement, peuvent
provoquer des fissures ou d'autres altérations sur la surface vitrocéramique : éteindre
le dispositif et enlever immédiatement de la zone de cuisson encore chaude

« Soulever toujours les casseroles pour ne pas rayer la surface de la plaque de cuisson.

« Casseroles et plan de cuisson doivent étre parfaitement nettoyés avant d'entrer en
contact.

« Ne pas faire tomber d'objets sur la plaque de cuisson !

. N'utiliser que des casseroles avec fond magnétique.
D’autres matériels ne sont pas admis.

« Utiliser des casseroles de dimensions adéquates a la zone de cuisson souhaitée.

« Toujours utiliser une casserole ou poéle sur chaque zone de cuisson, méme en
fonction BRIDGE.

« Ne pas poser de vaisselle chaude sur les touches capteurs et sur les voyants, car cela
pourrait abimer le systéme électronique.
Garder les commandes et les voyants toujours propres.

« Ne garder pas d'objets métalliques directement en-dessous du plan de cuisson.
« Utiliser si possible toujours des couvercles pour éviter la dispersion de chaleur.
o Cuire avec peu d'eau.

o Aprés avoir commencé a rétir ou cuire les plats porter le niveau de puissance sur un
niveau plus bas.

Conseils de sécurité et précautions

Attention particuliére pour les personnes équipées de pacemaker :

Lorsqu'il fonctionne, un champ électromagnétique est généré dans le rayon proche de
I'appareil. La possibilité que le pacemaker en soit affecté est tres faible.

En cas de doute, veuillez vous adresser au fabricant du pacemaker ou a votre médecin.

Le champ électromagnétique de la plaque de cuisson peut altérer le fonctionnement
des objets magnétiques. Les cartes de crédits, les dispositifs de sécurité, les calculatrices
de poche, etc., ne doivent pas se trouver dans un rayon proche de la plaque de cuisson
allumée.

Des objets métalliques conservés dans un tiroir en-dessous de |'appareil peuvent de-
venir incandescents, si 'appareil est utilisé de maniére prolongée. Ne pas conserver
d'objets métalliques dans un tiroir placé directement en-dessous du plan de cuisson.

L'appareil est doté de ventilateurs de refroidissement. Si, en-dessous de I'appareil, se
trouve un tiroir encastré, il est nécessaire de placer une cloison de séparation entre le ti-
roir et la partie inférieure de la plaque, afin de garantir la nécessaire aération de la plaque
de cuisson et permettre aux ventilateurs d'étre actionnés sans obstruction.

Ne jamais utiliser en méme temps deux casseroles ou deux poéles sur une méme zone
de cuisson, sur la zone de cuisson rectangulaire, ou sur une zone de cuisson PowerFlex.
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SECURITES DU PLAN DE CUISSON

Arrét d'urgence

Si une zone de cuisson dépasse le temps maximum d’allumage a la méme puissance,
elle est éteinte automatiquement et I'indication de la chaleur résiduelle est affichée.
Pour rétablir la zone de cuisson, toucher les touches nécessaires.

Niveau de

puissance bas | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Durée
maximale de
fonctionnement
en heures

87 (20 |87 |67 |53 |43 (3528231915

Le plan de cuisson séteint automatiquement si l'une ou plusieurs commandes
demeurent couvertes pendant plus de 10 secondes.

Pour rétablir le fonctionnement correct :

- enlever les objets du panneau de controéle.

- nettoyer le panneau de contrdle.

- réallumer le plan de cuisson et la zone concernée.

Dispositif de surchauffe

Avant que les éléments du plan de cuisson peuvent se surchauffer, le contréle réduit la
puissance utilisée suivant cette procédure et mesures de protection :

- Désactivation booster et power booster si activés.

- Réduction du niveau de puissance réglé.

- Arrét de la zone de cuisson concernée.

Sur I'écran des zones de cuisson le message «E2» est affiché.

Il est possible de rétablir le fonctionnement de la zone de cuisson lorsque l'indication
de défaut s'éteint.

CONSIGNES DE SECURITE

POUR LE MONTAGE

N'installer le plan de cuisson qu‘aprés avoir installé les bases et les placards
de la cuisine.

S'assurerqueles plandetravail ont été plaqués avecdu collant thermorésistant
pour ne pas subir de déformations ou détachements.

I est interdit d'installer 'appareil en-dessus de frigidaires ou conservateurs,
lave-vaisselle, machine a laver ou séche-linge.

SECURITE ELECTRIQUE

Le circuit électrique, auquel est reliée le plan, doit étre aux normes et

muni d’un raccordement a la terre, conformément aux normes de sécurité

du pays d'utilisation ; il doit en outre étre conforme aux normes
européennes sur l'antiparasite radio.

S'assurer quiil ne soit pas possible de toucher le cable d’alimentation du plan de cuisson

apreés I'encastrement et qu'il ne soit pas soumis aux efforts mécaniques.

La prise utilisée pour le branchement électrique doit étre facilement accessible avec

I'appareil installé : si cela n'était pas possible, prévoir un interrupteur général pour
déconnecter la hotte en cas de besoin.

Toute modification de l'installation électrique devra étre uniquement effectuée par un
électricien qualifié.

En cas de dysfonctionnements de I'appareil, ne pas tenter de résoudre personnellement le

probleme, mais contacter le revendeur ou un Centre d'Assistance agréé pour la réparation.
Pendant l'installation du plan, débrancher I'appareil en retirant la prise ou
en agissant sur l'interrupteur général.
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BRANCHEMENT ELECTRIQUE

(partie réservée uniquement a un personnel qualifié)
A Veiller a ce que les fils électriques a l'intérieur du plan ne soient pas
débranchés ou coupés :
dans le cas contraire, contacter le Centre d'Assistance le plus proche.
Pour le raccordement électrique contacter un personnel qualifié.
Le raccordement doit étre effectué conformément aux dispositions de lois en vigueur.
Avant de raccorder le plan au réseau électrique, contréler que :
+la tension du secteur corresponde a celle reportée sur la plaque des données qui se
trouve a l'intérieur du plan;
circuit électrigue soit aux normes et puisse supporter la charge de I'appareil (voir la
plagque des caractéristiques techniques située a l'intérieur du plan;
fiche et le cable d'alimentation ne rentrent pas en contact avec des températures
supérieures a 70 °C;
l'installation d'alimentation soit munie d'un raccordement a la terre efficace et correct,
conformément aux normes en vigueur ;
la prise utilisée pour le branchement soit facilement accessible, une fois le plan installé.

Avant d'effectuer toute opération sur le plan, débrancher I'appareil du
réseau électrique.

Encasd':

- appareils équipés d'un cable sans fiche : la fiche a utiliser doit étre du type « normalisé ».
Les fils doivent étre raccordés de la maniére suivante : le fil jaune-vert doit pour la mise a
laterre, le fil bleu pour le neutre et le fil marron pour la phase. La fiche doit étre raccordée
a une prise de sécurité adéquate.
appareil fixe dépourvu de cable d'alimentation et de fiche ou d'un autre dispositif qui
assure la déconnexion du réseau, avec une distance d'ouverture des contacts permettant
la déconnexion compléte dans les conditions de la catégorie de surtension lll.

Ces dispositifs de déconnexion doivent étre prévus dans le réseau d'alimentation
conformément aux régles d'installation.

Le cable de terre jaune/vert ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur.
Le Fabricant décline toute responsabilité si les normes de sécurité ne sont pas respectées.

Branchement du plan (Panoramico 90):

réseau Branche- Section Cable d’ Calibre
ment du cable alimenta- du
tion section-

neur
220V -240V~ 2 HO5VV-F %
50/60Hz2 1P+N /2P 3x2.5mm HO5 RR-F 25A
380V -415V~ > |HO5VV-F .
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm H 05 RR - F 16 A
380V -415V~ 5 HO5VV-F «
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR-F 16 A

* calculé avec le facteur de contemporanéité conformément a la norme EN 60 335-2-6.
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PUISSANCES:

Caractéristique 90 90 Plus
Puissance totale 2800-7400W 7400W
Position 1

Puissance nominale 1600W 2100W
Puissance booster 1850W 3700W
Position 2

Puissance nominale 2100W 2100W
Puissance booster (1/2) 3000W 3700W
Position 3

Puissance nominale 2100W 2100W
Puissance booster (1/2) 3000W 3700W
Position 4

Puissance nominale 1600W 2100W
Puissance booster 1850W 3700W




PANORAMICO

90 m0 Om -+ ® mOOm
Commande | description Affichage description
Plan de cuisson ON/OFF. Au cas ou d'autres ecran
@ commandes ne seraient activées, le plan s'éteint "1 Zone de cuisson en attente
automatiquement aprés peu de secondes. [N}
Sélection zone de cuisson avant. Si appuyée avec
mO | 1”1 | Niveaux de puissance du plus bas au plus élevé
active la fonction BRIDGE. l...... _l [ pouvant étre sélectionnés par les touches + et -,
Ol Sélection zone de cuisson arriére. Si appuyée avec '_' Power boost : Puissance maximum de cuisson.
active la fonction BRIDGE. J
~ Bloc des commandes : appuyé pendant plus de 2 [N Indication de la chaleur résiduelle
D secondes il bloque toutes les commandes. Pour ,-'
débloquer les commandes, répéter l'opération.
Hausse du niveau de puissance pour la cuisson et Niveau de puissance entre 0 et 1, approprié
+ sélection booster, ou baisse du temps de cuisson de [N pour tenir les plats au chaud.
la fonction MINUTEUR.
Baisse du niveau de puissance pour la cuisson ou '-' Fqnctlf)n Brlfige activee.
- baisse du temps de cuisson de la fonction MINUTEUR. , ' (diamétre min. casseroles : 3230 mm)
N Casserole pas présente sur le plan de cuisson ou
'l inappropriée pour matériel et dimensions.
(diamétre min. casseroles : @ 120 mm)
@uréeran | Fonction bloc des commandes activée.
= - = central)
[ |
PANORAMICO
-+
90 Plus - oW - oW - 00
O
Commande | description Affichage description
@ Plan de cuisson ON/OFF Au cas ou d’autres ecran
commandes ne seraient activées, le plan s'éteint N Zone de cuisson en attente.
automatiquement aprés peu de secondes. [N
—_ Activation zone de cuisson, sélection niveau de — - ; o
“ — puissance de cuisson de 1 a 9 et activation { L [Niveaux c!e puissance du, plus bas au plus élevé
,,,,, Booster. Si appuyée avec 'autre commande l...... _l [ pouvant étre sélectionnés par les touches + et -.
—-— +, active la fonction BRIDGE. 1 Power boost : puissance maximale de cuisson.
A Bloc des commandes : appuyé pendant plus de 2 )
[:] secondes il bloque toutes les commandes. Pour — - —
déblogquer les commandes, répéter l'opération. N Indication de fonction Stop and Go activée
: : I
+ hausse du temps de cuisson de la fonction
MINUTEUR. N Indication de la chaleur résiduelle.
I
baisse du temps de cuisson de la fonction [
MINUTEUR. 1 Fonction de début de cuisson automatique.
I
I I Fonction Stop and Go. l
(N Fonction Bridge activée.
- - - — )| (diamétre min. casseroles : @230 mm)
Réglez un niveau de puissance personnalisé
Q pour chaque zone : début de cuisson, pour- L Casserole pas présente sur le plan de cuisson ou
suivre la cuisson, finir la cuisson, maintenir au : inappropriée pour matériel et dimensions.
chaud. (diamétre min. casseroles : @ 120 mm)
s S Fonction keep warm : permet de sélectionner ) Fonction bloc des commandes activée.
= 3 niveaux de puissance pour tenir les plats au |

chaud.
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FONCTIONNEMENT ET

UTILISATION DU PLAN INDUCTION

UTILISER EXCLUSIVEMENT DES CASSEROLES POUR PLAQUES A INDUCTION.
Lorsqu'on allume une zone de cuisson le fond de la casserole se réchauffe.

La zone de cuisson se réchauffe seulement grace a la chaleur cédée par la casserole.
Linduction détecte automatiquement les dimensions de la casserole.

La puissance de réchauffement doit étre choisie sur la base de ce qu'on veut cuisiner.
Ci-aprés un tableau de référence :

ZONES DE REGLAGE
1-2 Fondre Sauces, beurre, chocolat,
Réchauffer gelat[ne.
Plats précuits
2-3 Monter Riz, flan et plats cuits

) Légumes, poisson, produits
Décongeler 9 P P

surgelés
3-4 | Vapeur Légumes, poisson, viande
4-5 Pommes de terre cuites a
Bouillir I'eau, soupes, pates
Légumes frais
6 -7 | Cuisiner a feu doux Viande, foie, ceufs, saucissons

Goulasch, rolate, tripes

7 -8 | Cuir Pommes de terre, donut,
Frire tartes
9 Steaks, omelettes

Frire, porter a ébullition Bouillir

Porter a ébullition de grandes
quantités d’eau

P Frire, porter a
ébullition

Remarque : le temps de réchauffement des plans de cuisson a induction est plus court
que celui des plans de cuisson a gaz.

FONCTIONS DE BASE

Voir table du modéle correspondant a la page précédente.

FONCTION BRIDGE

Cette fonction permet de faire fonctionner simultanément les zones de cuisson 1-2 et/
ou 3-4.

Pour I'activation :

- Activer le plan de cuisson ;

Pour "90":

appuyer simultanément les symboles . I:I+I:| .:
I
- le symbole I sera affiché sur I'écran de la zone de cuisson avant ;
- Avec les touches + et - régler la puissance.
N.B : fonction activable seulement entre les 2 plaques de droite ou de gauche (et non
les deux centrales).

Pour "90 Plus":
appuyer simultanément les symboles :

- Les symboles L apparaitront sur I'écran des 2 zones de cuisson concernées par
le BRIDGE ;
- Régler la puissance a I'aide du glisseur de la zone de cuisson avant.

DESACTIVATION fonction BRIDGE :

Pour "90™:

moom

appuyer simultanément les symboles +

Pour "90 Plus":
appuyer simultanément les symboles:
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I
FONCTION BOOSTER /
Le Booster renforce la puissance, afin qu'on puisse réchauffer de grandes quantités (par.
ex d'eau pour cuire les pates).
Ce renforcement de puissance est actif pendant max. 10 minutes.

Pour "90":
- Allumer le plan de cuisson ;
- sélectionner la zone de cuisson ;

- toucher (+) jusqu'a quand sur l'écran on n‘affiche 1™ sur la zone de cuisson arriére.
]

I
N.B : il est possible de mettre sur /| seulement une plaque de droite et une de
gauche a lafois (en tout, pas plus de 2).

Si la plaque la plus externe est sur / , celle la plus proche ne peut pas étre réglée

au-dela du niveau L. Si c'est la plus interne |, I'externe s’éteint.

Pour "90 Plus":
- Allumer le plan de cuisson ;

o
toucher le glisseur pour porter la puissance a I et puis la touche (+).

o
Ala fin du mode Booster, la puissance est automatiquement réduite au niveau _I.

FONCTION KEEP WARM ﬁ

Version "90"

42°C - Maintien de la température des plats cuits :
Allumer le plan de cuisson ;

Sélectionner la zone de cuisson;

Appuyer sur la touche (+) puis sur la touche (-) : le symbole L apparaitra.

Version "90 Plus"
Allumer le plan de cuisson ;

Toucher la touche 8 relative 4 la zone de cuisson concernée et sélectionner I'un des 3
niveaux de température :

42°C - Maintien de la température des plats cuits § ;
70°C - Poursuite de la cuisson ﬂ;
94°C - Porter a ébullition §§;

Arrét du plan de cuisson

Pour éteindre la zone de cuisson :
Toucher la touche (-) jusqu’a ce que I'écran de la zone de cuisson n‘affiche 0.

Sila zone de cuisson est encore trés chaude, la chaleur résiduelle est indiquée ) 1.

Eteindre le plan de cuisson.
Toucher la touche @ : toutes les zones de cuisson sont désactivées.

Sur lécran des zones de cuisson encore trés chaudes, sera affiché le symbole /) (.

A Ne pas toucher les zones de cuisson jusqu’a quand le voyant '-' estallumé.

FONCTION MINUTEUR

ET EXTINCTION AUTOMATIQUE

Le minuteur a deux fonctions :
1 - MINUTEUR;
2 - EXTINCTION AUTOMATIQUE d'une ou plusieurs zones de cuisson.

Vous pouvez programmer une durée allant jusqu’a 99 minutes sur la version «90» et 119
minutes sur la version « 90 Plus ».

Le temps réglé écoulé, sur I'écran relatif au temps 00 est affiché et s'active un signal
acoustique qui se désactive en appuyant sur les touches (+) ou (-) :

MINUTEUR

Pour régler:
1. Allumer la plaque (si elle est éteinte) en appuyant sur la touche @ et appuyer en méme
temps sur les touches (+) et (-). (sur version Plus s'active le voyant {&J) ;

2. Régler le temps souhaité en touchant sur les touches (+) et (-).
Le minuteur commence a compter.

Pour modifier le temps répéter la procédure a partir du point 1.

Pour annuler le minuteur :

1. Allumer la plaque (sil elle est éteinte) et appuyer en méme temps sur les touches (+) et
(-). (sur version Plus s'active le voyant ).

2. Appuyer sur la touche (- ) pour porter le temps a 00.



EXTINCTION AUTOMATIQUE

Pour la fonction d’extinction automatique :

1 - Activer le plan de cuisson;

2 - Sélectionner la zone de cuisson ;

3 - Sélectionner le niveau de puissance ;

4 - Régler le minuteur tel que décrit ci-dessus.

Pour régler l'extinction automatique pour une autre zone de cuisson, répéter la
procédure a partir du point 2.

MINUTEUR et EXTINCTION AUTOMATIQUE peuvent étre utilisés simultanément.

FONCTIONS ADDITIONNELLES

MODELE "90 PLUS"

STOP AND GO

Cette fonction permet d'interrompre temporairement la cuisson et de la rétablir avec
les mémes réglages.

Pour I'activation, toucher I I.
Si la fonction n'est pas désactivée dans 10 minutes, le plan de cuisson s'éteint.

Pour la désactivation :
Toucher Il et dans 5 secondes défiler complétement le glisseur a droite.

PROGRAMMATION AUTOMATIQUE DE LA CUISSON

Cette fonction permet d’accélérer le début de la cuisson.

La procédure est la suivante :

1 - Activer le plan de cuisson

2 -Toucher pendant plus de 2 secondes le niveau de cuisson souhaité :

{
sur 'écran sera affiché ) 1. et le niveau de cuisson souhaité |...... _I.
Pendant une certaine période, la zone de cuisson fonctionnera a la puissance maximale
pour revenir ensuite au niveau réglé.

Pour désactiver la fonction :
appuyer a nouveau sur la touche —
puissance.

+ et modifier le niveau de

FONCTION REINITIALISATION en cas d’arrét accidentel

Apres avoir éteint le plan, il est possible de rétablir les derniers réglages sélectionnés :
- Etat de cuisson de toutes les zones de cuisson (puissance).

- Minutes et secondes du minuteur par zones de cuisson programmées.

- Programmation automatique de la cuisson.

La procédure de rétablissement est la suivante :
- activer le plan de cuisson ;

- toucher dans 6 secondes I I.
Les réglages précédents seront rétablis.

FONCTION CHEF Q

Elle permet de régler pour chaque zone de cuisson une puissance prédéfinie pour cha-
que phase de cuisson.

Zone 4: niveau puissance 9. Début de la cuisson
Zone 3: niveau puissance 6. Continuer la cuisson
Zone 2: niveau puissance 3. Terminer la cuisson

Zone 1: niveau puissance 1. Maintenir au chaud
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TABLEAU TACTILE DES COMMANDES
(Pour l'utilisation avec les hottes télécommandées)

=

o

Wl

- =

ON/OFF
Marche/arrét moteur et Vitesse 1.

Activation Vitesse 2

Activation Vitesse 3

- | Activation Vitesse 4 seulement pendant quelques minutes, puis la
~ | vitesse 3 s'active.

Allumage / extinction lumiére
Impulsion courte: Allumage et extinction lumiere
Longue impulsion: changement de tonalité de la lumiére de 2700K-5600K (

I,
~

hotte avec dymanic light ( Q")

TIMER (LED rouge clignotante)
Arrét automatique aprés 15 min.

~

\_/
~, -
- ~

/

MODIFICATION DU CODE SUR LES COMMANDES DE LA HOTTE

En cas d'une seule commande de contréle de la hotte, passer directement au point 2.
En présence de plusieurs pupitres de commande dans la méme piéce, il est possible de
créer un nouveau code avec la procédure suivante.

A Couper le courant a la hotte, avant d'effectuer la procédure.

1) - CREER UN NOUVEAU CODE

La procédure doit étre effectuée sur le clavier présent sur le plan de cuisson.

« Appuyer en méme temps sur les touches LUMIERE F et TIVER jusqu'a ce que
I'écran commence a clignoter.

« Appuyer sur la touche 2éme vitesse = pendant quelques secondes.

Rebrancher la hotte au secteur, en vérifiant que les lumiéres et le moteur
sont éteints.

2) - ASSOCIATION DES COMMANDES DU PLAN DE CUISSON SUR LA HOTTE

appuyer sur la touche LUMIERE _\¢/— ou TIMER (voir le livret d'instructions de la hotte)
du tableau des commandes de la hotte pendant 2 secondes :
la touche clignote.

appuyer sur la touche LUMIERE F qu plan de cuisson dans les 5 secondes.

RETABLISSEMENT DU CODE EFFECTUE EN USINE
la procédure doit étre effectuée en cas de cession du plan de cuisson.

Couper le courant a la hotte, avant d'effectuer la procédure.

N
« Appuyer en méme temps sur les touches LUMIERE 2% et TIMER jusqu'a ce que les
touches commencent a clignoter.

« Appuyer sur les touches = et = vitesse pendant quelques secondes.

o Effectuez la procédure décrite au point 2.

FRANCAIS



Ol FAIRE EN CAS DE PROBLEMES

Le plan de cuisson ou les zones de cuisson ne s’allument pas :
- Le plan n'est pas branché au réseau électrique.

- Le fusible de protection est déclenché.

- Controler que le bloc n'est pas actif.

- Les touches sont couvertes d’eau ou graisse.

- Un objet est positionné sur les touches.

Le symbole est affiché — .
-1l n'y a pas de casseroles sir la zone de cuisson.
- Le conteneur utilisé n'est pas compatible avec l'induction.

- Le diametre du fond de la casserole est trop petit par rapport a la zone de cuisson.

Le symbole [E] est affiché :
- Débrancher et rebrancher le plan de cuisson.
- Contacter le Service d'assistance aprés-vente.

L'une des zones ou tout le plan de cuisson s’éteint :

- Le systéme de sécurité contre la surchauffe est actif ;

- Le plan de cuisson ou une zone de cuisson est resté allumé pendant trop longtemps ;
- Une ou plusieurs touches sont couvertes ;

- L'une des casseroles est vide et le fond s'est surchauffé.

Le Ventilateur continue a fonctionner apreés l'extinction du plan :

- Ce n'est pas une anomalie : le ventilateur continue a protéger la central électronique
du dispositif.

- Le ventilateur s'arréte automatiquement.

10 CODES D'ERREUR

Pour assister un technicien de service en cas d'erreur, l'interface utilisateur affiche des
codes d'erreur.

En combinaison avec le document fourni « Codes d’erreur basiques 2 » qui comprend des
informations détaillées, une description de matrice d'erreurs compléte est disponible.
Les codes d'erreur standards d’E.G.O sont cités a la suite, I'interface utilisateur personna-
lisée peut différer. Les erreurs générales standards de l'interface utilisateur (Er xx) et les
erreurs de la zone de cuisson (E/x) different. En cas d'erreurs de la zone de cuisson, I'écran
de la zone de cuisson incorrecte clignote « E » alternatif et un code hex « X ».

Code
d’erreur

Causes Solution

possibles

Description

Pas d'erreur, I'utili-
sateur est dans le
menu de service.

La zone de cuisson
peut étre configurée
siun « C» statique
est indiqué

Une casserole adaptée
doit étre placée sur la
zone de cuisson corre-
spondante

Lutilisateur est
dans le menu
de service, pas
d'erreur

La zone de cuisson
peut étre configurée
siun « C» clignotant
estindiqué.

Aprés une confi-
guration réussie,
I'"écran correspon-
dant affiche «-». Si
«-» ne s'affiche pas,
vérifiez les causes
possibles de I'E/5

Attendez que le sym-
bole « - » s'affiche ou
interrompez les activités
de configuration en
appuyant sur la touche
de sélectionetle «C»
ne clignotera plus.

Lutilisateur est
dans le menu
de service, pas
d'erreur

Un « E » clignotant
sur chaque zone
de cuisson indique
que toutes les con-
figurations seront
supprimées

Configuration manuelle

Les limites de la
température sont
dépassées

La température
Pt ou du verre est
trop élevée

NTC -> températ-
ure électronique
trop élevée

Le systeme doit refroidir

1. Lerreur est automati-
quement annulée aprés
8 s et la zone de cuisson
peut étre réutilisée. Si
de prochaines erreurs se
produisent, la casserole
doit étre remplacée.

2.l faut changer le mo-
dule si l'erreur survient
sans une casserole sur la
zone de cuisson.

Sur le module,
une casserole
crée un point de
fonctionnement
inapproprié qui
peut détruire les
appareils, par
exemple, les IGBT.

Casserole inadaptée,
par exemple, perte
des caractéristiques
magnétiques en
raison de la tem-
pérature en bas
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Module a induction
non configuré (tou-
tes les réponses du
module a induction
a l'interface utili-
sateur, mais aucun
élément n'est lié a
la zone de cuisson
effectuée.)

Le module a
induction n'est pas
configuré

Supprimez la configu-
ration de la plaque de
cuisson et activez la
configuration manuelle.
Démarrez le menu de
service de l'interfa-

ce utilisateur pour
configurer le module a
induction. Si les points
cités ne sont pas réussis,
remplacez le module.

Aucune communi-

cation entre l'inter-
face utilisateur et le
module a induction

Pas d'alimentation
électrique du mo-
dule a induction.
Mauvais cablage
ou défaut

Vérifiez les raccorde-
ments électriques et
LIN. Si le raccordement
est bon, remplacez le
module

Perturbation de

1. Défaut de

Vérifiez la tension et

Ialimentation détection de la la fréquence de I'ali-
principale fréquence de mentation principale.
I'alimentation Sielles sont en ordre,
principale remplacez le module
2. Surtension
m Défaillance Remplacez le module
. | incessible ou l'interface utilisateur

Défaillance du
ventilateur

Le ventilateur ou
Iélectronique de
commande est
défectueux

Remplacez le module

Sonde de températ-
ure défectueuse sur
I'inducteur

Signal du capteur
hors de la plage
valide ; le capteur
ou |'électronique
est défectueux

Remplacez le module

Défaut du matériel
du module a
induction

Appareil matériel
défectueux
détecté par
l'autocontréle du
module

Remplacez le module

Défaillance de la
configuration

2 zones de cuisson
sont dédiées au
méme élément

de l'interface
utilisateur

Supprimez la configura-
tion manuelle existante
avec le menu de service

Valeur du capteur
fixe (fonction d'essai
pour la sonde T sur

Pas assez de
changement de
température (10

Le systéme doit refroidir

I'inducteur) K) dans les 5 min
aprés avoir allumé
la plaque de
cuisson
Pas de Surtension sur Alimentation de Débranchez et corrigez
fonction- Ialimentation 400V le raccordement de la
nalité ni électrique en mode ligne électrique
d'affichage | de commutation
(pas de fonction-
nalité)
Remarque:

Les défaillances ne sont pas toutes détectées automatiquement par le systéme, par
exemple, en cas de défaut de I'alimentation électrique de l'interface utilisateur.




NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION!
Pour le nettoyage n’utiliser jamais un appareil a vapeur.

Avant de nettoyer le plan de cuisson, s'assurer qu'il est a température ambiante.
Toujours nettoyer le plan de cuisson aprés chaque emploi a l'aide d'un détergent
spécifique pour vitrocéramique.

N'utiliser pas de produits contenant :

- agents corrosifs (soude, acides, ammoniaque).

- agents abrasifs (poussiéres ou pates).

N'utiliser pas d'objets pointus ou abrasifs.

Aprés le nettoyage essuyer I'appareil a I'aide d'un chiffon souple.

Si I'appareil est encastré au-dessus d’'un four ou une cuisine électrique équipé en
systéme pyrolytique, ne pas le mettre en fonction pendant que la procédure pyrolytique

est en cours, car la protection de surchauffe du plan de cuisson pourrait déclencher (voir
chapitre pertinent).

ELIMINATION EN FIN DE VIE

FRANCAIS

Le symbole de la poubelle barrée reporté sur l'appareil en votre possession

indique que le produit est un DEEE, c'est-a-dire un« Déchet d'Equipements
I flectriques et Flectroniques » et par conséquent il ne doit pas étre jeté dans la

poubelle non sélective (c'est-a-dire avec les « déchets urbains mixtes »), mais
doit étre géré séparément afin d'étre soumis aux opérations spécifiques pour sa réutilisation,
ou bien a un traitement spécifique, pour enlever et éliminer en mode sur les éventuelles
substances nuisibles pour I'environnement et extraire les matieres premieres qui peuvent
étre recyclées. Lélimination correcte de ce produit contribuera a sauvegarder de précieuses
ressources et a éviter de potentiels effets négatifs pour la santé de I'nomme et pour
I'environnement, qui pourraient étre causés par une élimination inappropriée des déchets.
Nous vous prions de contacter les autorités locales pour de plus amples détails sur le
point d'élimination désigné le plus proche. Des amendes pourraient étre appliquées pour
I'élimination incorrecte de ces déchets, conformément a la législation nationale.

INFORMATIONS SUR L'ELIMINATION DANS LES PAYS DE L'UNION EUROPEENNE

La directive communautaire sur les appareils DEEE a été transposée en mode différent par
chaque nation, par conséquent si I'on souhaite éliminer cet appareil nous conseillons de
contacter les autorités locales ou le revendeur pour demander la méthode d'élimination
correcte.

INFORMATIONS SUR L'ELIMINATION DANS LES PAYS QUI N'APPARTIENNENT PAS A
L'UNION EUROPEENNE

Le symbole de la poubelle barrée est valable seulement dans I'Union Européenne : si l'on
souhaite éliminer cet appareil dans d'autres pays, nous conseillons de contacter les autorités
locales ou le revendeur pour demander la méthode d'élimination correcte.

ATTENTION!

Le Fabriquant se réserve le droit d'apporter des modifications aux appareils a tout moment
et sans préavis. Limpression, la traduction et la reproduction, méme partielle, du présent
manuel doivent étre autorisées par le Fabricant.

Les informations techniques, les représentations graphiques et les spécifications présentes
dans ce manuel sont indicatives et non divulguables.

La langue de rédaction du manuel est litalien, le Fabricant nest pas responsable

déventuelles erreurs de transcription ou de traduction.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ADVERTENCIAS PARASU U

Y ADVERTENCIAS

Estas advertencias se han redactado para su seguridad y la del resto de . . . . i
personas; le rogamos que lea atentamente este manual antes de instalar « Antes de poner a funcionar el aparato por primera vez, quite las posibles peliculas

X X S R protectoras y adhesivas.
o de usar el aparato o realizar operaciones de limpieza en el mismo.
El Fabricante declina toda responsabilidad por posibles dafos que « Durante su uso, las ollas y las vajillas pueden causar ruido que puede depender de:

puedan ser provocados directa o indirectamente a personas, animales o cosas debido - umna?el\rlizllgsedpigreer:wctgsec:z\ll?gr?&o de las ollas
al incumplimiento de las advertencias de seguridad indicadas en este manual. ’

Es muy importante que conserve este libro de instrucciones del equipo para « No utilice nunca agua para apagar e! fuego. Desactive.la zona de coccién. Apague las
consultas futuras llamas con una tapa, una manta ignifuga o algo parecido.

@ Destino de uso

Esta placa de coccidn estd destinada a su empleo en ambito doméstico para preparar
y mantener caliente la comida.

No instale la placa de coccidn en exteriores ni la exponga a agentes atmosféricos
(lluvia, viento, etc.).

Cualquier otro uso no esta admitido.

Acople esta placa de coccién solo encima de hornos o placas de coccién eléctricas,
que lleven un sistema de enfriamiento de humo.

Los nifios cuya edad no sea inferior alos 8 aflos y las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas y sin experiencia ni los conocimientos necesarios,
pueden usar el equipo siempre que estén bajo supervision o hayan recibido las
correspondientes instrucciones para el uso seguro del equipo y para la comprensién
de los peligros relacionados con este.

Los niflos no deben jugar con el equipo. Los niflos no deben realizar sin vigilancia la
limpieza y el mantenimiento destinados al usuario.

No se ausente nunca cuando la placa de coccién esté funcionando.

@ Peligro de quemaduras

Utilice el bloqueo de los mandos para impedir que personas no autorizadas puedan
acceder al aparato solas.

posicione las asas y los mangos de las sartenes y las ollas de manera que los nifios no
las puedan tocar.

Apague las zonas de coccion después del uso.

No apoye ninguln objeto de metal en las zonas de coccién encendidas.

@ Seguridad técnica

Las operaciones de instalacion deben efectuarlas instaladores competentes y
cualificados, siguiendo cuanto se indica en este manual y respetando las normas
en vigor.

Si el cable de alimentacion u otros componentes estuvieran daiados, la placa de
coccion NO debe utilizarse: separe la placa de coccién de la alimentacion eléctrica
y poéngase en contacto con el Revendedor o con un Centro de Asistencia Técnica
autorizado para la reparacion.

No cambie la estructura eléctrica, mecanica y de funcionamiento del equipo.

No trate de realizar por si solo reparaciones o sustituciones: las intervenciones
realizadas por personas no competentes y cualificadas pueden provocar daios,
incluso graves, a cosas y/o personas que no estan cubiertos por la garantia del
fabricante.

Antes de instalar la placa de coccion, controle la integridad y funcionalidad de
cada una de sus partes: si se notan anomalias no realice la instalacién y péngase en
contacto con el revendedor.

La instalacion eléctrica a la cual se conecta la placa de cocciéon debe
respetar las normas correspondientes y tener obligatoriamente una
conexion a tierra seguin las normas de seguridad del pais de uso; ademas

debe respetar las normativas europeas sobre la proteccion contra interferencias
radio.

Los datos de conexion (tension y frecuencia) indicados en la placa de datos de la
placa de coccién tienen que corresponder con los de la red eléctrica.

Compare estos datos antes de la conexion.

En caso de duda, consulte con un electricista.

No utilice la placa de coccién antes de haberla instalado.

Esta prohibido el uso de la cocina de induccién en aparatos en movimiento.

No abra nunca la envoltura del aparato.

Falmec garantiza el respeto de los estdndares de seguridad solo con los recambios
originales.

El aparato no esté pensado para su funcionamiento con temporizador externo ni con
mando a distancia.

« No conserve objetos inflamables en los cajones situados bajo la placa de coccion. El
portacubiertos debe estar hecho de material resistente al calor.

« No caliente ollas o sartenes vacias y compruebe siempre que las ollas tengan en su
interior una cantidad minima de liquidos.

« Apague siempre la placa de coccion después de su uso.

« Compruebe constantemente la coccidn en caso de utilizar grasas y aceites, ya que
pueden inflamarse con rapidez.

« Caliente grasas y aceites como mucho durante un minuto y no utilice nunca la
funcién Booster.

« Preste atencién a no quemarse durante y después del uso del dispositivo.

« Asegurese de que ningun cable eléctrico fijo o mévil del dispositivo entre en contacto
con el cristal o una sartén caliente.

« No utilice la placa de coccién para calentar botes.
« No aplique ningun tipo de cubierta a la cocina de induccion.
o Los cables eléctricos tienen que entrar en contacto con la placa de coccion.

« Seaconseja proteger las manos del calor utilizando las correspondientes agarraderas.
Utilice exclusivamente guantes o agarraderas secas.

« Utilice Unicamente ollas y sartenes con una base lisa y magnética adecuada para
placas de induccién.

» Evite que el azucar, los materiales sintéticos o peliculas de aluminio entren en
contacto con las zonas calientes. Estas sustancias, durante el enfriamiento, pueden
provocar grietas u otras alteraciones en la superficie vitroceramica: apague el
dispositivo y quitelo inmediatamente de la zona de coccién aun caliente

* Mueva las ollas levantandolas para no rayar la superficie de la placa de coccién.

« Lasollasy laplaca de coccion tienen que estar perfectamente limpios antes de entrar
en contacto.

« iNo deje caer ningtin objeto sobre la placa de coccién!

. Utilice solamente ollas con fondo magnético.
No se admiten otros materiales.

. Utilice ollas de dimensiones adecuadas para la zona de coccién deseada.
« Utilice siempre una olla o sartén en cada zona de coccioén, incluso en funcién BRIDGE.

« No coloque platos calientes sobre los botones sensores y las luces, ya que pueden
danfar los componentes electronicos que se encuentran debajo.
Mantenga los mandos y los pilotos siempre limpios.

« No conserve objetos metalicos directamente debajo de la placa de coccién.
« Sifuera posible, utilice siempre tapas para evitar dispersiones de calor.
« Cocinar con poca agua.

« Después de haber empezado a asar o a cocer la comida, lleve el nivel de potencia a
un nivel mas bajo.

Instrucciones de seguridad y advertencias

Advertencia para personas con marcapasos:

tenga en cuenta que se genera un campo electromagnético en las inmediaciones del di-
spositivo cuando esta funcionando. La posibilidad de que la operacién del marcapasos
se vea afectada es muy remota.

En caso de duda, comuniquese con el fabricante del marcapasos o su médico.

El campo electromagnético de la placa de coccién puede poner en peligro la operacion
de los objetos magnetizables. Tarjetas de crédito, dispositivos de salvamento, calcula-
doras de bolsillo, etc. no deben encontrarse cerca de una placa de coccién encendida.

Los objetos metélicos guardados en un cajén debajo de la unidad pueden llegar a ser
incandescentes si la unidad se utiliza durante un periodo de tiempo prolongado. No
almacene objetos metalicos en un cajén colocado directamente debajo de la placa de
coccion.

El aparato esta equipado con ventiladores de enfriamiento. Si hay un cajén debajo del
aparato empotrado, se debe colocar un separador entre el cajon y la parte inferior del
aparato para asegurar que se mantenga la ventilacion necesaria de la placa de coccién y
que los ventiladores no se obstruyan.

Nunca use dos bandejas o cacerolas al mismo tiempo en una sola érea de coccién o en
un area de coccién rectangular o en un area de coccién PowerFlex.
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SEGURIDAD DE LA PLACA DE COCCION

Apagado de seguridad

Si una zona de la cocina supera el tiempo méaximo de encendido a la misma potencia, se
apaga automaticamente y aparece la indicacion del calor residual.
Para volver a poner en funcién la zona de placa de coccién, toque los botones necesarios.

Nivel de

potencia bajo| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Duracién
maéxima de
funciona- 87120 |87|67(53[43[35(28|23|19]|15
miento en
horas

La placa de coccidn se apaga automaticamente si uno o varios mandos permanecen
cubiertos durante mas de 10 segundos.

Para restablecer el correcto funcionamiento:

- quite los objetos del panel de mandos.

- limpie el panel de mandos.

- vuelva a encender la placa de coccién y la zona interesada.

Dispositivo anti recalentamiento

Antes de que los elementos de la placa de coccidn se recalienten, el control reduce la
potencia utilizada siguiendo este proceso de medidas de proteccion:

- Desactivacion de booster y power booster, si estuvieran encendidos.

- Reduccién del nivel de potencia configurado.

- Apagado de la zona de coccién en cuestién.

En el display de las zonas de coccidn aparece el mensaje "E2".

Se puede volver a poner en funcionamiento la zona de coccién cuando la indicacion de
averia se apaga.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

PARA EL MONTAJE

Instale la placa de coccién solo después de haber instalado los muebles altos
y bajos de la placa de coccién.

Asegurese de que las encimeras se hayan contrachapado con aglutinante
termorresistente, para que no sufran deformaciones o separaciones.

Estd prohibido instalar el aparato encima de frigorificos o congeladores,
lavavajillas, lavadoras o secadoras.

SEGURIDAD ELECTRICA

La instalacion eléctrica a la cual se conecta la cocina debe respetar las
A normas correspondientes y tener obligatoriamente una conexion a tierra
segun las normas de seguridad del pais de uso; ademas debe respetar las
normativas europeas sobre la proteccion contra interferencias radio.
Asegurese de que el cable de alimentacion de la placa de cocciéon después de su
acoplamiento y que no esté sometido a esfuerzos mecanicos.

La toma usada para la conexion eléctrica debe ser facilmente accesible con el aparato
instalado; en caso contrario, prevea un interruptor general para desconectar el aparato.

Cualquier modificacién en lainstalacion eléctrica deberé ser realizada sélo por un electricista
cualificado.

En caso de problemas de funcionamiento del equipo, no intente solucionar el problema
por si solo y pédngase en contacto con el vendedor o un centro de asistencia autorizado
para la reparacion.
Durante la instalacion de la cocina, desconecte el equipo quitando el
enchufe o accionando el interruptor general.
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CONEXION ELECTRICA

(parte reservada solo a personal cualificado)

Antes de efectuar cualquier tipo de operacion en la cocina, desconecte el
equipo de la corriente eléctrica.
Aseglrese de que no estén desconectados o cortados los hilos eléctricos
montados dentro de la cocina:
en caso contrario, pongase en contacto con el Centro de Asistencia mas cercano.
Para la conexion eléctrica consulte con el personal cualificado.
La conexion debe realizarla conforme a las disposiciones de ley en vigor.
Antes de conectar la cocina a la red eléctrica, controle que:
+ latension de red corresponda a la referida en los datos de la placa situada dentro de la
cocina;
la instalacion eléctrica cumpla la normativa y pueda soportar la carga (véanse las
caracteristicas técnicas presentes dentro de la cocina);
el enchufe y el cable de alimentacién no entren en contacto con temperaturas
superiores a los 70 °C;
la instalacion de alimentacion tenga una conexién eficiente de tierra conforme a las
normas vigentes;
la toma usada para la conexién sea facilmente accesible una vez instalada la cocina.

En caso de:

.+ aparatos equipados con cable sin enchufe: el enchufe debe ser de tipo “normalizado”.
Los cables deben conectarse de la siguiente forma: amarillo-verde para la puesta a
tierra, azul para el neutro y el hilo marrén para la fase. El enchufe ha de conectarse a una
adecuada toma de seguridad.
aparato fijo sin cable de alimentacién ni enchufe, ni otro dispositivo que asegure la
desconexion de la red, con una distancia de apertura de los contactos que permita la
desconexién completa en las condiciones de la categoria de sobretension |lI.

Estos dispositivos de desconexion deben preverse en la red de alimentacion en
conformidad con las reglas de instalacion.

El cable de tierra amarillo/verde no debe ser interrumpido por el interruptor.

El fabricante se exime de toda responsabilidad en caso de que se incumplan las normas
de seguridad.

Conexion de la cocina (Panoramico 90):

red Conexién Seccién Cable de Calibre
del cable | alimenta- | del
cion seccio-
nador
220V - 240V~ 3x25 HO5VV-F %
50/60Hz P4N/2P ] 2 HosRR-F | 22
380V -415V~ 4x1.5 HO5VV-F v
50/60Hz 2PN mm? HosRR-F | 1A
380V -415V~ 5x1.5 HO5VV-F %
50/60Hz 3PN mm? HosRR-F | 16A

* calculado con el factor de simultaneidad, de conformidad con la norma EN 60 335-2-6.

N\ N\
J J
POTENCIAS:

Caracteristica 90 90 Plus
Potencia total 2800-7400W 7400W
Posicion 1
Potencia nominal 1600W 2100W
Potencia booster 1850W 3700W
Posicion 2
Potencia nominal 2100W 2100W
Potencia booster (1/2) 3000W 3700W
Posicion 3
Potencia nominal 2100W 2100W
Potencia booster (1/2) 3000W 3700W
Posicion 4
Potencia nominal 1600W 2100W
Potenza booster 1850W 3700W
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PANORAMICO

90

O Om

]

-+ o

O Om

Mando descripcion Visualizacion [ descripcion
Placa de coccion ON/OFF. En caso de que no dlsplay
@ se activa ningun otro mando, la placa de apaga "1 Zona de coccién en stand-by
automdaticamente después de unos segundos [N}
Seleccione la zona de coccién anterior. Si se pulsa
|l | 11 | Niveles de potencia desde el mas bajo al mas alto,
junto con activa la funcion BRIDGE. l...... I | quesepueden seleccionar con los botones +y -.
|:| B Seleccione la zona de coccion posterior. Si se pulsa '_' Power boost : potencia méxima de coccion
junto con activa la funcién BRIDGE. J
~ Bloque mandos: pulsado durante mas de 2 sequndos [N Indicacion del calor residual
D inhibe todos los mandos. Para desbloquear los ,-'
mandos, repita la operacion.
Aumento del nivel de potencia para la coccion y Nivel de potencia entre 0 y 1, adecuado para
+ seleccion de booster, o aumento del tiempo de [N mantener caliente la comida
coccion de la funcion TIMER (temporizador).
Disminucién del nivel de potencia para la coccion 1 Fu.rIICIon Brldlg? activada.
- o disminucion del tiempo de coccién de la funcién , ' (didmetro minimo de la olla: @230 mm)
TIMER (temporizador).
) Olla que no esta en la placa de coccién o que

no es adecuada por su material y dimensiones.
(didametro minimo de la olla: @ 120 mm)

(en
S e diSPI:
= ) o

Funciéon de bloqueo de mandos activada.

PANORAMICO

90 Plus

|
+
|

- +
+ 1o
[&]

Mando

descripcion

@

Placa de coccion ON/OFF En caso de que no se
activa ningin otro mando, la placa de apaga
automaticamente después de unos segundos

o —

Activacion de la zona de coccion, seleccién del
nivel de potencia de coccién de 1 a 9y activacion
de Booster. Si se pulsa junto con el otro mando

———  +, activa la funcién BRIDGE.

Bloque mandos: pulsado durante mas de
2 segundos inhibe todos los mandos. Para
desbloquear los mandos, repita la operacién.

aumento del tiempo de coccion de la funcion
TIMER (temporizador).

disminucién del tiempo de coccion de la funcion
TIMER (temporizador).

Funcién Stop and Go.

e

Establece un nivel de potencia personalizado
para cada zona con el objetivo de: empezar a
cocinar, continuar la coccién, terminar la coc-
cién, mantener caliente.

-
-

Funcién de keep warm: permite seleccionar 3
niveles de potencia para mantener caliente la
comida.
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Visualizacion

descripcion

display
N Zona de coccidn en Stand-by.
N
| ]_-[ Niveles de potencia desde el mas bajo al mas alto,
l...... _| | que se pueden seleccionar con los botones +y -.
(] Power boost: maxima potencia de coccion.
)
N Indicacion de la funcién Stop and Go activa
)
) Indicacién del calor residual.
N
(| Funcién de inicio de coccién automatico.
(N}
(N Funcién Bridge activada.
)| (diametro minimo de la olla: @230 mm)
) Olla que no esta en la placa de coccién o que
'l no es adecuada por su material y dimensiones.
(didmetro minimo de la olla: @ 120 mm)
| Funciéon de bloqueo de mandos activada.
L




FUNCIONAMIENTOY

USO DE LA COCINA DE INDUCCION

USE SOLO OLLAS PARA PLACAS DE INDUCCION.

Cuando se enciende una zona de coccién, el fondo de la olla se calienta.

La zona de coccion se calienta solamente gracias al calor que la olla le transmite.

La induccién detecta autométicamente las dimensiones de la olla.

La potencia de calentamiento tiene que elegirse en funcién de qué se quiere cocinar.
A continuacién se muestra una breve tabla:

AREAS DE REGULACION
1-2 . Salsas, mantequilla,
E:rednliar chocolate, gelatina
Platos precocinados
2-3 Montar Arroz, flan y platos cocinados

Verduras, pescados,

Descongelar
9 productos congelados

3-4 | Vapor Verduras, pescado, carne

4-5 Hervir Patatas cocidas, sopas, pasta
Verduras frescas

6 -7 | Cocina afuego bajo Carne, higado, huevos,

salchichas
Goulash, redondos, callos

Cocinar Patatas, roscas, pasteles

Freir

Filetes, tortillas

Freir, llevar a hervor .
Hervir

Llevar a hervor grandes
cantidades de agua

P Freir, Llevar a
hervor

Nota: el tiempo de calentamiento de las placas de coccion de induccion es menor
respecto de las placas de coccion de gas.

FUNCIONES DE BASE

Véase la tabla del modelo que corresponde a la pagina anterior.

FUNCION BRIDGE

Esta funcion permite operar juntas las zonas de coccién 1-2y / o 3-4.
Para su activacion:

- Active la placa de coccién;

Para "90":

pulse al mismo tiempo los simbolos + :

- aparecera el simbolo I en el display del &rea de coccién anterior;

- Con los botones +y - regule la potencia.

Nota: esta funcion solo se puede activar entre las 2 placas derecha o izquierda (no las
dos centrales).

Para "90 Plus":
pulse al mismo tiempo los simbolos :

- Los simbolos L d apareceran en la pantalla de las 2 dreas de coccion interesadas
en el BRIDGE;
- Regule la potencia con el slider de la zona de coccién mas central.

DESACTIVACION funcién BRIDGE:

Para "90":

moom

pulse al mismo tiempo los simbolos +

Para "90 Plus™
pulse al mismo tiempo los simbolos :
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I
FUNCION BOOSTER /
El Booster refuerza la potencia, para que se puedan calentar grandes cantidades (ej. de
agua para cocinar la pasta).
Este refuerzo de potencia esta activo durante un max. de 10 minutos.

Para "90":
- Encienda la placa de coccion;
- seleccione la zona de coccion;

- toque (+) hasta que se visualice el display I en la zona de coccién posterior.

'

I
Nota: Sélo puede ajustar una placa derecha y una izquierda a la vez en /
no mas de 2).

s(total

-

)
Si la placa exterior esta ajustada en |, la cercana no se puede ajustar por encima

del nivel I Si es la mas externa la que esta en/ ™, la externa se apaga.

Para "90 Plus":
- Encienda la placa de coccion;

]
- toque el slider para llevar la potencia a '_'l y después el boton (+).

L

Cuando termine el modo Booster, la potencia se reduce automaticamente a nivel _I.

Siunazonaestaen |/ , lazona vecina no se puede ajustar mas alla del nivel _I.

FUNCION KEEP WARM Sﬂ (mantener caliente)
Version "90"

42°C - Mantenimiento de la temperatura de comida cocinada:
Encienda la placa de coccion;

Seleccione la zona de coccidn;

Toque la tecla (+) y luego la tecla (-): aparecera el simbolo LI.

Version "90 Plus"
Encienda la placa de coccion;

Toque el botén 3 relativo a la zona de coccioén en cuestion y seleccione uno de los 3
niveles de temperatura:

42°C - Mantenimiento de la temperatura de comida cocinada § ;
70°C - continuacién de la coccion ﬂ;
94°C - Lleve a ebullicion §§§;

Apagado de la placa de coccion

Para apagar la zona de coccidn:
Toque el botdn (-) hasta que en el display de la zona de coccién se visualice 0.

|
Sila zona de coccién estuviera todavia muy caliente, se indica el calor residual / [.

Apague la placa de coccion

Toque el botén O : todas las zonas de coccion se desactivan.
|

En el display de las zonas de coccién atin muy calientes aparecera el simbolo/ I.

L
A No toque las zonas de coccion mientras que el piloto esté J'1 encendido.

FUNCION TIMER (TEMPORIZADOR)

Y APAGADO AUTOMATICO

El temporizador tiene dos funciones:
1 - TEMPORIZADOR;
2 - APAGADO AUTOMATICO de una o varias zonas de coccién.

SEs posible establecer una duracion de hasta 99 minutos en la versién "90" y 119
minutos en la versién "90 Plus".

Al final del tiempo configurado, aparece 00 en el display relativo al tiempo y se activa
una sefal acustica que se desactiva pulsando los botones (+) o (-).

TEMPORIZADOR

Para configurar:

1. Encienda la placa de coccion (si estd apagado) con la tecla @ y simultédneamente toque las
teclas (+) y (-).

(en version Plus se activa el piloto \J );

2. Configurar el tiempo deseado tocando los botones (+)y (-).
El temporizador comienza a contar.

Para modificar el tiempo, repita el procedimiento desde el punto 1.

Para anular el temporizador:

1. Encienda la placa de coccién (si esta apagado) y toque simultaneamente las teclas
)y ().

(en version Plus se activa el piloto );

2. Pulse el botdn (-) para llevar el tiempo a 00.

ESPANOL



APAGADO AUTOMATICO

Para la funcién de apagado automético:

1 - encienda la placa de coccion;

2 - seleccione la zona de coccion;

3 - seleccione el nivel de potencia;

4 - configure el temporizador como se ha descrito anteriormente.

Para configurar el apagado automdtico para otra zona de coccidn, repita el
procedimiento desde el punto 2.

EI TEMPORIZADOR y el APAGADO AUTOMATICO pueden utilizarse al mismo tiempo.

FUNCIONES ANADIDAS

MODELO "90 PLUS"

STOP AND GO

Esta funcién permite interrumpir temporalmente la coccién y volverla a activar con las
mismas configuraciones.

para su activacion, toque el boton ”.
Si la funcion no se desactiva en 10 minutos, la placa de coccién se apaga.

Para la desactivacion
Toque el botén I y en 5 segundos desplace completamente el slider a la derecha.

PROGRAMACION AUTOMATICA DE LA COCCION

Esta funcion permite acelerar el inicio de la coccién.
El procedimiento es el siguiente:

1 - Encienda la placa de coccion

2 -Toque durante mas de 2 segundos el nivel de coccion d’eseado_;

en el display aparecera/ l.y el nivel de cocciéon deseado I...... .
Durante un cierto periodo, la zona de coccion funcionara a la maxima potencia para
después llevarse al nivel configurado.

Para desactivar la funcion:

toque de nuevo el mando— + y cambie el nivel de potencia.

FUNCION RESTAURACION para apagado accidental

Después de haber apagado la cocina, es posible restablecer las ultimas configuraciones
seleccionadas:

- Estado de coccidn de todas las zonas de coccién (potencia).

- Minutos y segundos del temporizador por zonas de coccién programadas.

- Programacion automaética de la coccién.

El procedimiento de restablecimiento es el siguiente:
- active la cocina.

-toque en 6 segundos el botén I I.
Las configuraciones anteriores volveran a estar activas.

FUNCION CHEF Q

Permite establecer para cada zona de coccion una potencia predeterminada para cada
etapa de coccion.

Zona 4: nivel de potencia 9. Inicio de la coccion
Zona 3: nivel de potencia 6. continuacién de la coccion
Zona 2: nivel de potencia 3. final de la coccién

Zona 1: nivel de potencia 1. Mantener caliente
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PANEL DE MANDOS TACTIL
(Para usar con campanas remotas)

-

Wl

—-_— =

ON/OFF
Encendido/apagado del motor y Velocidad 1

Activacion de la Velocidad 2

Activacion de la Velocidad 3

~—=- | Activacién de la Velocidad 4 solo durante unos minutos, después de
——> | activa la velocidad 3

Encendido / Apagado luz
Impulso corto: encendido y apagado luz
Impulso largo: cambio de tono de luz de 2700K-5600K ( campana con dyna-

mic light ( Qt.‘fff'c)
TIMER (Led rojo intermitente)
Apagado automatico tras 15 min.

CAMBIO DEL CODIGO EN LOS MANDOS DE CONTROL DE LA CAMPANA
Si sélo hay un mando de control de campana, vaya directamente al paso 2.

En presencia de mdas de mando en la misma habitacion, se puede generar un nuevo cédigo
con el siguiente procedimiento.

AN

1) - GENERAR UN NUEVO CODIGO

Corte el suministro de alimentacion de la campana antes de realizar el
procedimiento.

El procedimiento debe realizarse en el panel de mandos del plano de coccidn.

.
« Presione simulténeamente los botones LUZ s y TIMER hasta que las teclas
empiece a parpadear.

« Presione el botén 2a velocidad — durante algunos segundos.

Vuelva a conectar la campana a la red eléctrica, comprobando que las luces
y el motor estén apagados.

2) - ASOCIACION A LA CAMPANA DE LOS MANDOS DEL PLANO DE COCCION

presione el boton LUZ '\¢" o TIMER ver instrucciones de la campana) del panel de
mandos de la campana durante 2 segundos:
el botén parpadea.

presione el botén LUZ R en el plano de coccion dentro de los 5 segundos.

RESTABLECIMIENTO DEL CODIGO DE FABRICA
el procedimiento debe efectuarse en caso de cesién del plano de coccion.

Corte el suministro de alimentacion de la campana antes de realizar el
procedimiento.

!
» Presione simultdneamente los botones LUZ 2°s y TIMER hasta que las teclas
empiezan a parpadear.

» Presione las teclas = y durante unos segundos.

« Realice el procedimiento descrito en el punto 2.



UE HACER EN CASO DE PROBLEM

La placa de coccion o las zonas de coccion no se encienden:
- La cocina no esta conectada a la red eléctrica.

- El fusible de proteccién ha saltado.

- Compruebe si el bloque no estd activo.

- Los botones estan cubiertos de agua o de grasa.

- Un objeto estd posicionado en los botones.

]
Aparece el simbolo — .
- No hay ninguna cacerola en la zona de coccion.
- El contenedor utilizado no es compatible con la induccion.
- El didametro del fondo de la cacerola es demasiado pequeiio respecto a la zona de
coccion.

Aparece el simbolo [ E ]:
- Desconectar y volver a conectar la placa de coccion.
- Péngase en contacto con el Servicio de asistencia pos venta.

Una de las zonas o toda la placa de coccion se apaga:

- El sistema de seguridad anti calentamiento esta activo;

- La placa de coccién o una zona de cocciéon ha permanecido encendida durante
demasiado tiempo;

- uno o varios botones estan cubiertos;

-una de las ollas esta vacia y el fondo se ha recalentado.

El ventilador sigue funcionando después de haber apagado la cocina:

- Esto no es una anomalia: el ventilador sigue protegiendo la centralita electrénica del
dispositivo.

- El ventilador se detiene automéaticamente.

0 CODIGOS DE ER

Para dar soporte a un técnico de servicio en caso de error, la interfaz de usuario muestra
los cédigos de error.

En combinacién con el documento proporcionado "cédigos de error Basic 2", que in-
cluye informacién de datos, esta disponible una descripcién completa de la matriz de
errores.

Los cédigos de error estandar de EGO se enumeran a continuacion, la interfaz de usuario
personalizada puede ser diferente. En la interfaz de usuario general estandar (Er xx) y los
errores de la zona de coccién (E/x) difieren. En caso de errores en la zona de coccidn, la
indicacion de la zona de coccién incorrecta parpadea con la alternativa "E" y un cédigo

de hexadecimal "X".

Cédigo Descripcion

de error

Posibles
causas

Remedio

La zona de coccion
se puede configurar
si se muestra una
"C" estética

No hay error, el
usuario estd en el
menu de servicio.

Se debe colocar una
bandeja adecuada
en la zona de coccién
correspondiente

La coccién se
configurara si se
muestra una "C"
parpadeante.
Después de una
configuracion
correcta, la pantalla
correspondiente
muestra "-". Si no se
muestra el simbolo
"-" compruebe las
posibles causas del
error E/5.

El usuario se
encuentra en el
menu de servicio,
sin errores

Espere el simbolo "-" o
interrumpa las activi-
dades de configuracion
pulsando la tecla
Seleccionaryla"C" no
parpadeara mas.

Una "E" parpadean-
te en cada zona de
coccién indica que
se borraran todas las
configuraciones.

El usuario se
encuentra en el
menu de servicio,
sin errores

Configuracién manual

Se superan los limit-
es de temperatura

La temperatura de
Pt o del vidrio es
demasiado alta
NTC -> tempera-
tura electrénica
demasiado alta

El sistema debe
enfriarse

Olla inadecuada, por
ejemplo, pérdida de
las caracteristicas
magnéticas debido
a la temperatura en
la parte inferior

En el médulo, una
olla crea un punto
de operacion
incorrecto que
puede destruir
dispositivos, por
ejemplo, IGBTs.

1. El error se cancela
automaticamente
después de 8sy la zona
de coccién se puede
usar nuevamente. En
caso de futuros errores
adicionales, la olla debe
ser reemplazada.

2. El médulo tiene que
ser cambiado si el error
se produce sin una olla
en la zona de coccién.

a1

Médulo de induc-
cién no configurado
(todo el médulo de
induccién responde
ala interfaz de
usuario, pero cual-
quier elemento esta
relacionado con la
zona de coccién
afectada).

el médulo de
induccién no esta
configurado

Elimine la configuracion
delaplacay active la
configuracién manual.
Inicie el menu de
servicio de la interfaz de
usuario para configurar
el médulo de induccién
si los puntos enume-
rados no son exitosos.
Reemplace el médulo.

Sin comunicacion
entre la interfaz de
usuario y el médulo
de induccién

Sin fuente de
alimentacion
del médulo de
induccion.

Mal cableado o
defecto

Verifique la alimenta-
cion y las conexiones
LIN. Sila conexion es
correcta, reemplace el
médulo

Perturbacion de
la alimentacién
principal

1. Falla en la detec-
cion de frecuencia
de potencia
principal

2. Sobretension

Verifique la frecuencia y
el voltaje de alimen-
tacién principal, si es
correcto, reemplace el
médulo

Falla no asignable

Reemplace el médulo o
la interfaz de usuario

Falla del ventilador

Ventilador o
control electrénico
defectuosos

Reemplace el médulo

Sonda de tempera-
tura defectuosa en
el inductor

Senal del sensor
fuera del rango
vaélido; sensor

o electrénica
defectuosos

Reemplace el médulo

Defecto de hardwa-
re del médulo de
induccién

Dispositivo de har-
dware defectuoso
detectado por la
comprobacion
automatica del
modulo

Reemplace el médulo

Fallo de configu-
racion

2 zonas de coccion
estan dedicadas al
mismo elemento
de lainterfaz de
usuario

Elimine la configuracién
manual de configura-
cion real con el menu de
servicio

Valor del sensor fijo
(funcién de prueba

paralasondaTenel
inductor)

No hay suficiente
cambio de
temperatura (10
K) dentro de los 5
min después de
encender la placa

El sistema debe
enfriarse

Sin funcio- | Sobretensiénen la Conexion de 400V | Desconectey corrija la
nalidad y fuente de alimen- conexion de la linea de
sin visuali- | tacion del modo de alimentacién
zacién conmutacion (sin
funcionalidad)
Nota:

El sistema no puede eliminar automaticamente cada fallo, por ejemplo, en caso de de-

fecto de la fuente de alimentacién de la interfaz de usuario.
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

iATENCION!
Para la limpieza, no utilice nunca un aparato de vapor.

Antes de limpiar la placa de coccion, asegurese de que esté a temperatura ambiente.
Limpie siempre la placa de coccion después de cada uso con un detergente especifico
para vitrocerdmicas.

No utilice productos que contengan:

- agentes corrosivos (sosa, acidos, amoniaco).

- agentes abrasivos (polvo o pastas).

No utilice objetos con punta ni abrasivos.

Después de la limpieza, seque el aparato con un paiio suave.

Si el aparato se acopla encima de un horno o bien una placa de coccién eléctrica
provistos de sistema pirolitico, no lo ponga a funcionar mientras que el procedimiento

pirolitico esté en curso, porque podria saltar la proteccién de recalentamiento de la
placa de coccidn (véase el capitulo correspondiente).

ELIMINACION AL FINAL DE LA VIDA UTIL

El simbolo del contenedor tachado que se encuentra en su equipo indica que el

producto es un RAEE, es decir, un "Residuo de Aparatos Eléctricos y
EEEE Electronicos” y, por tanto, no se puede eliminar en la basura, sino que se

tiene que eliminar por separado siguiendo las operaciones correspondientes
para su reciclaje, o someterse a un tratamiento especifico para eliminar de forma segura las
sustancias dafinas para el medio ambiente y extraer las materias primas que se pueden
reciclar. La eliminacion correcta de este producto contribuye a salvar importantes recursos
y evitar potenciales efectos negativos para la salud humana y para el medio ambiente, que
podrian ser causados por una eliminacion inapropiada de los residuos.
Por favor, péngase en contacto con las autoridades locales para obtener mayor informacion
acerca del punto de eliminacion mas cercano. Se podrian aplicar sanciones por la
eliminacion incorrecta de estos residuos, segun la legislacién nacional.

INFORMACION ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAISES DE LA UNION
EUROPEA.

La directiva comunitaria sobre los equipos RAEE ha sido acatada de forma diversa en
cada pais, por tanto, si quiere eliminar este equipo, le sugerimos ponerse en contacto
con las autoridades locales o el revendedor para obtener informacion sobre el método de
eliminacion correcto.

INFORMACIONES ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAISES QUE NO
PERTENECEN A LA UNION EUROPEA.

El simbolo del contenedor tachado es vélido solo en la Unién Europea: si quiere eliminar
este equipo en otros paises, le sugerimos ponerse en contacto con las autoridades locales o
el revendedor para obtener informacién sobre el método de eliminacion correcto.

iATENCION!

El fabricante se reserva el derecho a realizar cualquier cambio a los equipos en cualquier
momento y sin previo aviso. La impresion, traduccion y reproducciéon de este manual,
incluso parcial, se deben realizar con la autorizacion del fabricante.

Las informaciones técnicas, las representaciones graficas y las indicaciones presentes en
este manual son indicativas y no se pueden divulgar.

El idioma original del manual es el italiano, y el fabricante se exime de toda responsabilidad

por posibles dafos de transcripcién o traduccion.
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YKA3AHUA NO BE3OMACHOCT YKA3AHU b3OBAHWIO NMPUBOPOM

N NMPEAYNPEXAEHNA

« Tpexnae yem BKMIOYMTb NPUBOP NePBbIil Pa3, CHAMMTE 3aLUMTHbIE MAEHKM
1 HaKnekm.

Cnepytowue mepbl NPeAOCTOPOXHOCTN COCTaBNEeHbl ANA Balweli 6esonac-

HOCTM 1 6e30nacHOCTN APYrX. MPOCM BHUMATENbHO NPOYECTb MX npe- « [lpu pabote npubopa ycTaHOBNEHHAsA Ha HEM NMOCYja MOXKET CO3aBaTb LyM, Npuymn-

HOW1 KOTOPOI MOTYT BbITb:
A€ YeM UCMOMb30BaTb UM OCYLECTBAATL OYNCTKY Npnbopa. Iy
A yu Yy nproop - BbICOKMI YPOBEHbD MOLYHOCTU.

M3rotoBuTenb OTKNOHAET N06YI0 OTBETCTBEHHOCTH 3@ MPAMOIA NN KOCBEH- - MaTepuarbl AHMLA nocyAbl.
HbI yLep6, NPNUYMHEHHbIM NIOAAM, UMYLLECTBY WIN JOMALIHNM XNBOTHbIM BCI@ACTBUE

. * He ncnonb3yiite BO, 1A TylWeHUa nnameHu. BoiknounTe 30Hy Harpesa. Tywute
HecobniofileHnA yKasaHuil no 6e30nacHOCTH, NPUBEAEHHbIX B HACTOALLEM PYKOBOACTBE. ! AY A Y! 4 P Y

nNamsa C NOMOLLbIO KPbILLKW, OTHECTOMKOM TKaHbIO UMM aHaNorMYHOro MaTepuana.
PeKkomeHAayeTcA XpaHUTb PYKOBOACTBO BMecTe ¢ npubopom o6opyaosaHnem ans 6yay-
LLIero MCMosnb30BaHuA. » He xpaHuTe NnpeameTbl U3 roployero Matepmana B ALMKaX Nof BapoOUHOI NaHenbio.

@ Ha3sHaueHue

BapouHas naHenb npefHasHayeHa Ans NPUroToBNEHIA 1 Pa3orpesa NULLM B JOMaLLHNX
YCNOBUAX.

BapouHyio NaHenb Henb3A ycTaHaBAMBaTb Ha OTKPLITOM BO3JyXe N B MeCTaXx, e OHa
MOXET NOABEPraTbCA BO3AENCTBUIO aTMOCPEPHbIX ABNEHNA (AOXKAA, BETPa U T.4).
Jlio6oe ncnonb3oBaH1e, OTIMYAIOLLIEECA OT BbllleyKa3aHHbIX He JOMyCKaeTcs.

BapouHas naHenb [OMXKHa yCTaHaBAVBATbCA TONbKO Hafl NEKTPUYECKUMI [yXOBbIMA
WwKadamMm C CUCTEMOII OXNaxAeHUA bIMOBbIX NapOB.

Mpnbopom MOryT noNb3oBaTbCA AETH BO3PACTOM He MeHee 8-MU NeT, oA C OrpaHi-
YeHHbIMU GU3NYECKNMI, YMCTBEHHBIMM TN CEHCOPHBIM BO3MOXHOCTAMM, HEOMbITHbIE
Unu He obnajaroLye HeobXoAVMbIMM 3HAHWAMMN NIOAY, NPY YCNOBUM, UTO HaXOAATCA
noj NPMCMOTPOM UNK NOC/e CneluanbHoro obyyeHra no 6e3onacHoOMy MCMosb3oBa-
HUIO YCTPOWCTBA 1 OCO3HAHUA CBA3AHHDIX C 3TUM OMacHOCTeNA.

[leT He BOMXKHBI MrPaTh C NPU60POM. OUNCTKY 1 YXOA NaHeNu He AOMKHbI OCYyLLLeCTB-
nATb fetv 6e3 nprcmoTpa.

He ocTtaBnsiiTe BKNoUeHHyto BapoUHyio naHenb 6e3 npucmoTpa.

ffi OnacHoCTb 0XKOros

Mcnonb3yinTe KnasuLy 610KMPOBKN KOMaHA ANA NPeAoTBPaLLEHNA BKAOYEHUA NpU6o-
pa HeaBTOPM30BaHHbIMY NMLIAMU.

ncnonb3yemyio nocyay CneayeT CTaBUTb Tak, YTOObI PyUKM Oblin OTBEPHYTbI OT Kpas v
[leTV He MOV JOTPAr1BaTbCA A0 HUX.

BbiknioyaiiTe 30Hbl Harpesa Noc/e NCNoMb30BaHNA.

He Knagnte metannuuyeckre NpeAMETbl Ha BKIOYEHHbIE 30HbI Harpesa.

ffi TexHnka 6e3onacHoOCTN

YCTaHOBKY [J0/KHbI BbINONHATL KBaNN$MLMPOBaHHbIE OMNbITHbIE YCTaHOBLLWKN B CO-
OTBETCTBUM C YKa3aHMAMW HaCTOALLErO PYKOBOACTBA U eiCTBYIOLIMMMN HOPMaTUB-
HbIMU Tpe6oBaHNAMMN.

B cnyuyae noepexxaeHMA WHypa NUTaHUA UK APYrMX KOMMNOHEHTOB, BapOUHYIo na-
Henb HE cneplyeT ncnonb3oBatb: OTCOEAVHIITE ee OT CETV 3NeKTPOMNMTaHUA 1 0bpaTuTech
K MecTHoMy [lunepy nnm 8 aBTopr3oBaHHbIN LieHTp CepsricHoro OBcnymBaHus.

He BHOCKTb B np|/|60p ANeKTpu4yecKkne, MexaHnyeckmne n ¢yHKL|VIOHaI1beIe n3meHe-
HuA.

He nbiTaiiTecb CaMOCTOATENbHO YMHUTD NPUGOP MM 3aMeHNTb ero aetanu. PaboTbl,
BbINO/IHEHHbIE HEKOMMETEHTHLIMU NIIOABMUA AN HEKBANNOULMPOBAHHBIM NepCoHa-
JIOM, MOTYT HaHeCT yuiep6, B TOM YnCiie, CePbe3HbIi, UMYLLECTBY W/UAK NMLAM, Ha
KOTOPbIX He PacNpPOCTPAHAETCA rapaHTUA N3roTOBUTENA.

Mpexpae yem NpUCTYNaTh K yCTaHOBKe BaPOYHOI MAuTbl, y6eanTech B LENOCTHOCTA 1
VCNpPaBHOCTY BCeX ee yacTel. B criyyae obHapyxeHUs Kaknx-nmbo aHomanuii He npu-
CTynaiiTe K yCTaHOBKe, a 0bpaTnTech K aunepy.

dneKTpNYeCKasn CUCTEMA, K KOTOPOW MOAK/IOYAETCA BapouHas MaHenb,

ROMKHA 6biTb BbINOMHEHA B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLMMY HOPMaMM,
MMeTb 3a3eMnsioLyee YCTPOINCTBO, OTBeYaloLee TPeGOBaHNAM CTPaHbl, B KOTOPOM
YCTaHOBNEHA NNNTA, @ TaKXKe YAO0BNETBOPATb TPEGOBaHNAM €BPONENCKIUX HOpMaTH-
BOB M0 PagUoNoMexam.

OneKkTpUYecKMe XapaKTepUCTUKa JIMHWKM SNEKTPONMUTaHUA (HanpsXXeHWe U YacToTa)
DOMKHbI COOTBETCTBOBATb AaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha TabnuKe BapOUHON NaHenm.
lMpoBepbTe COOTBETCTBME BbiLLEYKa3aHHbIX JaHHbIX, PeX/e YeM NOAKMIOUMTb NaHeNb K
SNEeKTPUYECKON ceTu.

B cnyyae coMHeHwin 06paTuTeCh K SNeKTPUKY.

He ncnonb3yiite BapoyHylo naHenu Ao ee ycTaHOBKM.

3anpeLyaeTca UCrnonb3oBaTb UHAYKLIMOHHYIO MaHesb Ha BMXKYLLIMXCA anrnapaTax.
KaTeropuuecku 3anpetaetca oTKpbIBaTb KOXYX Nprbopa.

Falmec rapaHTrpyeT cooTBeTCTBME NPUGOPa CTaHAAPTaM 6€30MacHOCTY TONbKO NPY UC-
MO/b30BaHNN OPUTMHAMbHbIX 3aMacHbIX YacTei.

Mpnbop He paccuuTaH AnA MOAKMIOUYEHUA K BHELUHeMY TaiilMepy Wn 1CMOoNb30BaHUA
nynbTa ANCTaHLVOHHOTO yNpaBieHus.
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JloTok ana cTonosbIx I'IpVI60pOB LLOMKeH 6bITb U3 >Kapoc‘r0|?1|<oro maTepuana.

« W36eraite nogorpesa nycTo NoCyAbl; BCeraa npoBepsiTe Hannume B Hel 4ocTaTou-
HOrO KONNYeCTBa KNAKOCTN.

¢ Boikniouante BapOYHyto NaHesb nocne NCnosib3oBaHmA.

« [locTosHHO cnepuTe 3a npuroToBneHnem 651104 C MCNONb30BaHNEM Macsia 1 XKnpa,
TaK KakK CyuecTByeT OnacHOCTb BO3ropaHuA.

 [loporpes Xupa unu Macna ocylecTBNATb B TeUeHne He Gonee OfHON MUHYTbI 6e3
1CMOMb30BaHMA GYCTEPHOMN GYHKLMU.

« O6paTuTe BHMMaHUe Ha TO, UTO6bI He 06XKeubCa Noce NCNoNb3oBaHNUA Nprdopa.

o YbepuTech, UTo SNEKTpUUECKNe Kabenn nprbopa He HaXOAATCA B KOHTaKTe CO CTe-
KIIOM WNN ropAYeit Nocyaon.

o He ncnonb3yiTe BApoOUHOIl NaHenu Ans NoAorpesa 6aHoK.
o He HaHOCMTE 3aLUTHBIX MOKPbITWIA Ha MOBEPXHOCTb MHAYKUMOHHON NaHenu.

e JnekTpuyeckre NPoBoAa He JOMKHbI HAXOAUTHCA B KOHTaKTe C MOBEPXHOCTbIO Ba-
POYHOI NaHenwu.

o [1nA 3aWuTbl pyKy OT Temna Ncnosnb3yiTe NpefycMOTPEHHbIe AnA STOW Lienn npuxsat-
K. Micnonb3yiTe TONbKO Cyxue nepyaTku U NprxXBaTKu.

e lcnonb3yiTe TONbKO KaCTPIONV 1 CKOBOPOAbI C FaAKUM U MarHUTHbIM IHOM, MOAXO-
[AWMM 1A UHAYKLNOHHbIX MOBEPXHOCTEVA.

* W36eraiiTe KOHTaKTa caxapa, CUHTETUYECKMX MaTepuanos 1in antoM1HNEBOit Gponb-
I C rOPAYMMU 30HaMU HarpeBsa. BbillieykasaHHble BelecTBa nNpvi OXNaXXAeHN MOryT
BbI3blBaTb PacTpPeCcKUBaHWe WIn Apyrve noBpexaeHnA CTeKnokepammnyeckomn no-
BEPXHOCTU: BbIKNIOUMTE NPUGOP N HEMELJIEHHO YAANIUTE UX C FOPAYEN MOBEPXHOCTH.

] I'Iepememame KacTptonu, noAgHMManA nx, He nepeasuraa No NOBEPXHOCTU BaquHOVI
naHenw.

o KoHTaKkTHble NOBEPXHOCTN NOCyAbl N BapO'-IHOI?I naHenu JONTXKHbl 6bITb coBepLleHHO
YNCTbIMN.

* He fonyckaiite nageHWin NpeAMeTOB Ha BapOUYHYIo NaHenb !
. Ucnonb3yiiTe ToNbKo nocyay ¢ ¢eppoMarHUTHbIM HOM.
Wcnonb3oBaHme Apyrnx matepumanos He flonycKaeTcA.
» Vcnonb3yiiTe nocyay c AnameTpoM, COOTBETCTBYIOLWMM [MaMeTpy MCMonb3yemon
30HbI Harpesa.

e YcTaHOBUTE TO/TbKO OAHY CKOBOPOZY VNN KacTPIOMNIO Ha Kax/yto 30HY Harpesa, faxe
npw BKoYeHnn GyHKummn BRIDGE.

e He craBbre ropavyto nocyay Ha CEHCOPHbIe KNaBuLIN N Ha CBETOBbIE NHAWKATOPbI, MNO-
CKOJIbKY 3TO MOXET NPUBECTN K NOBPEXAEHUIO paCI‘IOJ‘IO)KEHHOVI noA HAMU NEKTPOHUKN.
COﬂEp)KaTb KOMaH[bl U "HOVNKATOPbI B YNCTOTE.

* He xpaHuTe MeTanMyeckne npeameTbl HENOCPEACTBEHHO Noa BapOLIHOI7I naHenblo.

» [lo Mepe BO3MOXXHOCTH, UCMOMb3YiiTe BCera KPbILLKM Ha NoCyAe, YToObl NCK5MounTb
notepu Tenna.

« [oToBbTE 6]'“0}:\3 B HEOONbLIOM KONMYecTse BOAbI.

» [ocne Havana NpuroToBneHus 6noaa (kapka U Bapka) nepeksounte npmbop Ha
60nee HU3KUIN YPOBEHb MOLYHOCTH.

YKkasaHus no 6e30nacHOCTU N NpeaynpeXaeHns

MpepynpexpeHns ana nNuL € Kag TUMYNATOPOM:

yuuTbiBaliTe, YTO B HEMOCPEACTBEHHOW 6nM30cTM OT paboTaroliero o6opyaoBaHUA
reHepupyeTca 3nektpomarHutHoe none. CyllecTByeT BO3MOXHOCTb TOro, UTO
KapAMOCTUMYIATOP ero BOCMPUMET Aaxe Ha fja/ibHeM PacCTOAHUN.

B cnyuae comHeHwin 06paLLaiiTech K U3roToBUTENIO KAPAMOCTUMYNIATOPA UM K NeYallemy Bpayy.

JNeKTPOMarHMTHoe MoJe BKJIIOYEHHON BapOYHOW MaHeNN MOXeT Co3AaBaTb Momexu
AnA paboTbl HaMarHMuKBaloLeroca 06opyaoBaHNA. KpeauTHble KapTbl, yCTPOCTBa ANA
XpaHeHWs HOPMaLMM, KapMaHHble KasibKyNATOpbl U T.J. He AOMXHbI HaXOAWTbCA B
HenocpefCcTBEHHON 6IM30CTIN OT BK/KOYEHHON BapOYHOW NaHenu.

MeTannuyeckune npeameTbl, XpaHAWneca B AWWKe, PacrnoyioKeHHOM noj I'Ipl/l60p0M, moryT
packanATbCA B Cly4ae NPpOOMKUTENTbHOIO NCNOJIb30BaHNA np|/|6opa. He xpaHute meTannmyeckune
npeameTbl B ALLVKE, PaCNONOXEHHOM HENOCPeACTBEHHO N0/ BaPOUHOI NaHenNbHo.

Mpunbop cHabxeH BEHTUNATOPOM oOxnaxaeHus. Ecnu nop BCTpoeHHbIM Mprbopom
HaXOAWUTCA ALUMK, HEOGXOAMMO MPOSIOKNUTL MEXAY ALMKOM N HUXKHEN YacTbio nprbopa
pasaenuTenbHyIo NeperopogKy, Utobbl obecrneunTb HEOOGXOAUMBIN BO3AYXOOOMEH Ans
BApPOYHOW NaHeNV 1 He JOMNYCTUTb 3aropaxxnBaHUA BEHTUIATOPOB.

Hukoraa He ucnonb3yiite OHOBPEMEHHO [iBe KacTPIOAM UAU [iBe CKOBOPOAbl Ha OAHON
BAPOYHOW 30HE U Ha NPAMOYTOJIbHOI BaPOYHOI 30HE, NM6O B BapouHoii 30He PowerFlex.

PYCCUI



YCTPOWUCTBA BE3OMNMACHOCTU BAPOYHOW NA

3awTHOE OTK/IIOYEeHNe

B cnydae, ecnun OfHOW N3 30H HarpeBa NPEeBbIAETCA BPEeMA BKJIIOUYEHNA NPU MaKcu-
MasibHOW MOLHOCTM, OHa aBTOMAaTUYECKM OTKNIOYAETCA U 3aropaeTca NHAMKATOP OCTa-
TOYHOro Tenna.

JInA NOBTOPHOrO BKOYEHNA fAHHOW 30Hbl HarpeBa NPUKOCHUTECH K COOTBETCTBYOLWMM
Knasuwam.

YpoBeHb low

MOLLHOCTM s | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
Kini)

Makc. Bpemsa

skniodenns,y | &7 | 20|87 |67 (53] 4335|2823 1915

BapouHas naHenb aBTOMaTUYECKM OTK/IOUAETCA, €C/IN OfiHa WM HEKOTOpble KNaBuLIn
nepeKpbIBaloTCA B TeueHe 6onblue 10 ceKyHA.

[na npueegeHnAa np|/|60pa B HOpMaJibHOe pa6oqee cocToAHMe:

- yAanuTte npeameTbl, HaxoAALWMecs Ha CeHCOPHbIe nepexknioYyaTenu.
- YACTUTE 30HY CEHCOPHbIX nepeKmoanenel?l.

- BKJTIOUUTE BApOYHYIO NMaHesNb U XXenaemMylo 30Hy Harpesa.

YcTpoIicTBO 3alyMThbl OT Neperpesa

YCTPONCTBO MCKAIOYaeT neperpeB 3/1eMeHTOB BapOYHON MaHenn nyTeM yMeHbLUeHnA
YPOBHSA NCNOJb3yeMOI MOLHOCTY B CIeAyoLeM nopagKe:

- Je3zakTBauua GyHKUMIN MHTEHCMBHOTO HarpeBsa (booster, power booster), ecnv oHn
BKJ/IOYEHDI.

— YMeHblLUeHne 33JaHHOr0 YPOBHSA MOLLHOCTU.

- BblkntoueHue 30HbI Harpesa.

Ha gucnnee 30H HarpeBa BbicBeunBaeTca coobiyeHme o6 ownbke "E2".

3oHa Harpesa MOXeT 6bITb BHOBb BKJ/IIOUEHa NMOC/IE MCYE3HOBEHUA COO6LI.|EHI/I$| 06 owwubKe.

YKA3AHWUA NO BE3OINMACHOCTH

NP YCTAHOBKE

YcTtaHoBKa BapquoM NMaHelb OCyLWeCcTBNAETCA TONIbKO Nnodcsie 3aBepLlleHnAa
MOHTa»<a N YCTaHOBKN HUXHUX N HaBECHbIX UJKa(I)OB KyXHW.

Y6epunTech, 4To ANIA LNOHUPOBAHUA CTONELIHULbI OblT UICMONb30BaH TepPMO-
CTOVIKUIA KNEN, MHaye MOTyT Npon3onTy AedpopmaLyia uam oTcTaBaHue.

3anpelyaetca yCTaHOBUTb MPUOOP Hal XONOAWMIbBHUKOM WS MOPO3WIIKOMN,
NoCyJOMOEYHOW, CTUPaIbHOM MaLIVHOWN U CYLUUAKOW Ans 6enbs.

ACHOCTb

aneKTpI/I'-IeCKaﬂ cnIcTema, K KOTOpOI?’I nogkrn4aeTca Bapo4yHaa naHesb,

MOAKNOYEHUE K SJIEKTPUYECKOW CETU

(pa3pen npeaHa3HaueH TONbKO ANA KBanM$MLMPOBaHHOIoO NepcoHana)
A Y6eauTech, 4TO BHyTpPEeHHME Kabesnn BapoUYHOIi MaHenn He OTCOEANHUANCH
Ny oTopBaNuCh.
B MPOTMBHOM CJlyyae, o6paTuTech B GnKaiLmnii LLeHTP CepBMCHOIO 06CyKUBaHNA.
MopknioueHne npubopa K INeKTPUUYECKON CeTU AOMKHO BbINONHATLCA KBanuduum-
POBaHHbIM NEepPCOHaNoM.
MopKknioueHne JOMKHO OCYLLECTBAATLCA Npu cobnoaeHn Tpeb6oBaHWil feNCTBYIO-
jero 3akoHofaTenbCcTBa.
ﬂepeg NOAKMIOYeHVeM BaPOYHOI NaHenb K SNeKTPUYECKOW CETV NpoBepbTe CledyloLlee:
HanpAXeHvie CEeTV SNeKTPONMUTaHNA COOTBETCTBYET HaMPAXEHMIO, yKazaHHOMY Ha 3aBOA-
CKOW TabnuKe, yCTaHOBNEHHOM BHYTPW NaHenw;
SNeKTPUYECKas CrcTeMa COOTBETCTBYET TPebGOBaHWAM AEVCTBYIOLLMX HOPM U MOXeT
BblAEPKMBATb NPEeAYCMOTPEHHYIO Harpy3Ky (CM. TeXHUYeCK1e XapakTepruCTUKL BHYTPU
BapOYHOW NaHenn);
BUMKA U WHYP NUTaHNA He AOMKHbI MOABEPraTbCA Temnepatypam Boiwe 70°C;
SIMHWA NEKTPOMUTAHKA OCHALLEHA SGDEKTUBHON W HAZIEXKHOM CUCTEMOW 3a3eMeHuA,
oTBevaloluell TpeboBaHVAM AeVCTBYIOWMX CTaHAAPTOB;
[OCTYNHOCTb PO3ETKM, UCNONb3YIOLWeca ANA NUTaHUA NaHenu.

Mepep BbiNonHeHNeM NO6bIX PabOT Ha BapOYHOW MaHenu, OTCOeANHUTE
npu6op OT ceTn INeKTPONUTaHUS.

B cneayiowmx cnyyanx:

+  MprbopbI CO WHYPOM 6€3 BUNKM: UCMONb3yeman BUIKa AO/KHA ObiTb HOPManv3osaH-
Horo Tvna. MpoBofa AOMKHbI ObITb COeaVHEHb! CeAyIOWMM 0OPA3OM: KeNTO-3eNeHbI
[NA 3a3eMNeHns, CUHUA ANA HeNTPanu 1 KopuuHeBbli Ana dasbl. Bunka aomkHa bbb
NOAKSI0UeHa K 6e30MacHom poseTke.

GUKCPOBAHHBI NPMGOP 6€3 WHYPa NUTaHUA W BUNKM AV APYrOro yCTPOCTBa, 0becne-
YMBAIOLLErO OTCOEAMHEHNE OT CeTU C PACCTOAHUEM MEX[Y PA3OMKHYTBIMY KOHTaKTamMu,
obecneurBalolM NONHOe pasbeanHeHne B ycnoBuax Il Kateropum nepeHanpaxeHs.
3TV pasbeavHNUTENbHbIE YCTPOCTBA JOSKHbI ObiTb MPEAYCMOTPEHDI B CETU 3NEKTPOMU-
TaHWA B COOTBETCTBUM C NPABUIAMM YCTAHOBKM.

PKENTo-3eNEHbIN NPOBOJ 3a3eMNEHNA He JOMKEH OTKIIOYATbCA OTCEKAIOWMM BbIKIOYaTeNeM.
V13rotoBuTENb HE HECET HUKaKOM OTBETCTBEHHOCTY B cnyvae HeCOﬁﬂK)LleHMﬂ npasun 6e30MnacHoCTH.

SneKTpu4yeckne coegnHeHna naHenu (Panoramico 90):

Hanpsxe- | CoeguHeHune | CeyeHmne Kabenb Hom. Tok
HUe ceTn Kabens nUTaHus pasbe-
OVHUTe-
na
220B-240B~ 3 x 2.5 mm? HO5VV-F 25A*
50/60 Iy 1P+N /2P HO5RR-F
380B-415B~ , |HO5VV-F .
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm HO5 RR-F 16 A
380B-415B~ 5 HO5VV-F %
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm HO5RR-F 16 A

* BblUMCNAETCA C yyeTom K03¢¢VILWIEHT3 OAHOBPEMEHHOCTM B COOTBETCTBMU CO CTaH-

naptom EN 60 335-2-6.

SJIEKTPUYECKAA BE3

A AOMKHa 6bITb BbINOJIHEHA B COOTBETCTBUN C Aeﬁ(TByDLﬂMMM HOp
nmeTb 3azemiAmollee yCTpOI)’ICTBO, oTBevawllee TpeﬁOBaHMﬂM CTpaHbl, B

KOTOpOI?’I YyCTaHOBJI€Ha N/INTA, a TaKXe yAOB1eTBOPATb TpeﬁOBaHVIﬂM eB-

pone|7|CK|/|x HOpPMaTMBOB MO paguonomMmexam.

y6€D,VIT€‘Cb, YTO Nnocne BCTpanBaHUA BapO‘JHOM naHesnn B CTonewHyly WHyp nUTaHnAa He
MOXeT NoABepratbCA MEXaHWYECKMM Harpy3kam 1 K Hemy NMprKOCHY TbCA HEBO3MOXKHO.

Mocne YCTaHOBKMN rlpm6opa, pO3eTKa, ncnonb3yeman Ana NnoACoefNHEHNs ero K CeTh 3NeK-
TPONUTAHNA OOIKHa ObITb Nerko AOCTyMHa. B NPOTUBHOM Clly4ae NpeayCcMOoTpeTb B JOCTYM-
HOM MeCTe rMaBHbIN BbIK/0YaTENb OTKIIIOUEHMA BapOHHOI?\ naHenn B ciyyae H€O6XOQMMO'
cTn.

Jliobble HeobxoaVMble U3MEHEHWA SNEKTPUYECKOM CUCTEMbI AOMKHbI BBIMOSIHATLCA KBANM-
GULIMPOBAHHBIM SNIEKTPUKOM.

B cnyyae HemcnpaBHoW paboTbl NpMOOpPa He NbiTaliTeCh CAMOCTOATENBHO YCTPAHUTL HEMO-

nafky, a obpallaiTech K Aunepy 1nv B aBTOPU30BAHHBIN LIEHTP CEPBUCHOTO OOCTYXMBaHNA.
Mpun ycTaHOBKE NaHeNnn oTCoeMHUTE ee OT SNEKTPUYECKON CeTH, BbIHYB
BUNKY M3 PO3€eTKU, WAV C MOMOLLbIO [TaBHOTO BbiKloyaTens.

a4

MOLLHOCTb:
XapakTepuctumka 90 90 Plus
O6Lwwas MOLWHOCTb 2800-7400 Bt | 7400 Bt
Mo3ununa 1
HomunHanbHasa MowHocTb 1600 Bt 2100 Bt
MowHocTb 6ycTepa 1850 Bt 3700 Bt
Mo3unuusa 2
HomuHanbHaa MOLWHOCTb 2100 Bt 2100 Bt
MouwHocTb bycTepa (1/2) 3000 Bt 3700 Bt
Mo3nuwma 3
HomunHanbHasA MoLHoOCTb 2100 Br 2100 Bt
MolwHocTb 6ycTepa (1/2) 3000 Bt 3700 Bt
Mo3nuuna 4
HomunHanbHaA MOLWHOCTb 1600 BT 2100 Bt
MowHocTb 6ycTepa 1850 Bt 3700 Bt




PANORAMICO

9 o o om O -+ ® mO0Om
Cumson OnwucaHue Cumson, oto- [ OnucaHue
KOMaHAbl 6pakaeMbiin
BKITIOYEHVIE/BbIKMIOYEHWE BapouHoit naHenu. B Ha ancnnee
@ Cflyyae HeaKTUBaLMy APYrux KOMaHA, BapoyHas na- (N 30Ha HarpeBa B COCTOAAHWW OXKUAAHWA
Heflb aBTOMATNYECK! BbIKIIOYAETCA Yepes HeCKOSb- [N
KO CeKyHf.
Bbibop nepefHeil 30HbI Harpesa. HaxaTue 3Tol Kna- | |_{ | Crenexn mowHoCTM HarpeBa B Nopsake ot
mO l...... | | muHumanbHOro g0 MakcmanbHOro; BbIGOp
BULI OAHOBPEMEHHO C KnaBuLien BbI3bIBaET OCYyLLeCTBNACTCA C MOMOLLbIO KNaBuLL + € -.
aKTmBaumio gyHkuvm BRIDGE. 1 Power boost: MakcrManbHas MOLLHOCTb NPUro-
|:| . Bblbop 3afHel 30HbI Harpesa. HaxaTune 3Toi KnasumL ,_ TOBNEeHUA
OfiHOBPEMEHHO C KnaBuLuen Bbl3blBaeT aKTUBa- ' ‘ WHankaTop octaTouHOro Tenna
umio GpyHKumy BRIDGE. [
~ BNIOKMpaTOp KOMaHA: HaxaTve Ha 3Ty Knasully B Te-
D UeHVe 6onee 2-X CeKyHl Bbi3biBaeT 6/I0KMPOBKY BCEX MowHocTb Harpesa oT 0 Ao 1, ucnonbsyetcs
KomaHf. [ns pasbroKnpoBKM NMOBTOPUTE BbIlEONN- '_' ANA NOAAEPKAHNA TeMNePaTypbl 611104
CaHHyto onepauuio.
[N ®OyHKuMA Bridge B akTMBHOM COCTOAHUN.
YBenuueHne MOLLHOCTM HarpeBa 1 Bbi6op yHKLMM , .30
+ booster, nn6o ysenuueHne BpemeHu Harpesa B GyHK- ) ' (MMHVMManbHbIV AnameTp KacTpionu: MM)
umun TIMER.
N OTcyTCTBME NOCYAbI HA NaHeNn Uy HenoaxoaA-
_ YMmeHblueHne MOLLYHOCTN Harpesa UNn ymeHblleHne U.ll/lpl MaTeleaﬂ unn HenOAXORHLU,MVl ,Eu/laMETp.
BpeMeHu Harpesa B ¢pyHKLmmn TIMER. - .
(MUHUManbHbIN gruameTp KacTponu: 120 mm)
(va OyHKUKMA BIIOKMPOBKMN B aKTUHOM COCTOSHUMU.
= | e LeHTPaNbHOM
, '_' nvcnnee)
PANORAMICO
- +
90Plu5 W o— + W - + " o— + W - + 11l O
O
CnmBon Onuncanne Cumson, oto- | OnucaHme
KOMaHfbl Hpaxkaembii
BK/IIOYEHVIE/BbIKMIOYEHVE naenu. B cnyuae He- Ha ancnnee
@ aKTMBaLUMM APYrX KOMaHL, BApOYHAA NaHenb aBTo- N 30Ha HarpeBa B COCTOSIHWW OXKUAAHWA.
MaTUYEeCKI BbIKIKOYAETCA Yepes HECKONbKO CEKYHA. [N}
—— ] BkJitoueHMe 30Hbl HarpeBa, BbIGOP MOLHOCTY —
h — HarpeBa oT 1 A0 9, aKTMBALMA GyHKLMM ] |_l | Crenenn mowHocTn Harpesa B nopsfke ot
Booster. HaxaTuve 3Tol Knasuil OfIHOBPEMEH- [...... = | MMHUManbHOrO 4O MaKCMManbHOTO; BLIGOP
. OCYLLEeCTBAAETCA C MOMOLLbBIO KNaBuLL + e -.
HO C Knasuwemn — + BbI3blBaeT
akTMBaLio GyHKUMM BRIDGE. 1 Power boost: MmakcmanbHaa MOLHOCTb Harpe-
J Ba.

bnoknpartop KomaHA: HaxkaTue Ha 3Ty Knasuuy
B TeueHue 6onee 2-x CeKyHA Bbi3blBaeT 6510KN-
POBKY BCE€X KOMaHp. Ona pa36ﬂ0KVIPOBKI/I no-
BTOpUTE BbllLeONNCaHHYI0 onepauuto.

— ey
-—

NHpukaTop akTmBaumun ¢yHKumum Stop And Go.

yBeMYeHne BpeMeHV Harpesa B QyHKLUK
TIMER.

J—

—
-

-

|/|H,EI,I/IKaTOp OCTAaTOYHOro Tena

_ YMeHbLUEHNE BpemeHn HarpeBa B OyHKUWM (] OyHKUMA aBTOMATNYECKOro Hauyasa Harpesa.
TIMER. (K
I I OyHKuumA Stop and Go. N OyHKuKMA Bridge B akTVBHOM COCTOAHNN.
J ' (MMHMManbHbIN grameTp KacTtptonu: 230 mm)

3agaeT  NepCOHanNM3VpPOBaHHbLIA  YPOBEHb
MOLYHOCTWN ANA KaKHOW 30Hbl [NiA: Havana
NPUroTOBNEHNSA, MPOAOIIKEHNA MPUTOTOBNIEHMS,
3aBepLUEHNA MPUTOTOBNEHUA, MOAAEPKaHUA
TemnepaTtypbl NPUroTOBMIEHHbIX 6li0f.

§§§

®OyHkumsa di keep warm: nossonsert Bblbpath 3
MOLLHOCTN HarpeBa Afif NojAepxaHue Temne-
paTypbl 6ntof.
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OTcyTCTBME NOCYAbl HA MAHENN UKW HENOAXOAA-
WM MaTepuan Wan HeNOAXOAALMIA AnamMeTp.
(MUHUManNbHbIN gruameTp KacTponu: 120 mm)

(DyHKU,I/Iﬂ 6]10KI/IpOBKI/I B aKTMHOM COCTOAHWNN.

o

PYCCUI



NOPAAOK PABOTbI N

MCNOJIb3OBAHUE MUHAYKTUBHOW NAHEA

VCMNONb3YATE TOJIbKO KACTPION A1 UHAYKLMOHHBIX MINT

Mpw BKNtOYEHMM NIOBOI 30HbI HarpeBa AHO YCTAHOB/EHHOW Ha Heli NOCyAbl HaunHaeT
HarpeBaTbCA.

MoBePXHOCTb 30HbI HAarpeBa HarpeBaeTCA TONIbKO OT TeMsa, NepeaaBaeMoro nocyaon.
MHAYyKUMOHHAsA c1ucTeMa aBTOMATUYECKU ONpeaensaeT Hanyme 1 pasMepbl NOCyAbl.
Pexmm HarpeBa BbI6VpaeTca B 3aBMCMMOCTM OT NPUrOTOBAIAEMOro 6/lloAa.

HekoTopble pexkuMbl Harpesa NPUBOAATCA B Cledytolen Tabnuue:

30HA HATPEBA
1-2 Tonnenme MoanveKa, CIMBOYHOE MACHO,
Mogorpes LLIOKOSIaf, XKenaTnH
[oToBble 6noaa
2-3 B36uBaHMe Puic, nyawHr, rotosble 6oaa
OBoLy, pbiba, 3aMOPOXKEHHbIE
PasmopaxusaHue

NPOAYKTbI

3 -4 | Bapka Ha napy OBoLuyu, pbiba, MAco

4-5 KapToLuka, Cynbl, MakapoHHble

Bapka Ha Boge n3genus
Ceexue oBoL

6 -7 | [oToBKa NPV ymepeHHON Temne- Msco, neuéHka, AnLa, COCUCKN
patype Tynsw, pyneTsl, pybeL

7 -8 | loToBKa KapTouka, nuporu, TopTbl
MKapeHune

9 BudLutekcsl, AMYHMLDI

»KapeHue, Harpes Ao KnnayeHus
P s Harpes & Bapka Ha Boge

P MapeHwue, HarpeB o
KnnaveHna

Harpes 60nbluoro Konmyectsa
BOAbI 10 KUMAYEHNA

MpriMeyaHne: UHAYKLUMOHHbIE MaHeNy HarpeBaloT NocyAy 6bicTpee Yem ra3osble.

OCHOBHbIE OYHKLNA

Cm. TabnMLly COOTBETCTBYIOLIE MOAENN Ha NpeAbiAyLLein CTPaHuLe.

OYHKLU A BRIDGE

3Ta PyHKUMA 0becrneyrBaeT COBMECTHYIO PaboTy 30H NpurotoBneHns 1-2 n/unm 3-4.
AKTMBaLMA:

- BkniounTte BapouHyto NaHenb;

Mopgenb «90»:

OAHOBPEMEHHO HaXXMUTe Ha CUMBObI + :

- Ha jucnnee noAsnAeTca cumson ' ' nepepaHen 30Hbl HarpeBa;

- Perynmpyl?lTe MOLWWHOCTb C MOMOLbIO KNaBuw + e —.

MNprmeyaHue: ¢yHKLU/Iﬂ AKTUBMPYETCA TONbKO MeXxay ABYMA KOH(I)OpKaMVI cnpasa vnun
cneBa (Ho He mMexay ABymsa LleHTpaﬂbelMl/l).

Mopgenb «90 Plus»:
OfJHOBPEMEHHO HAXMWTE Ha CUMBOSbI :

- Ha gucnnee 2 BapouHblix 30H, cBA3aHHbIX MOCTOM, oTo6pasutca cumeon L ;
- Perynupyiite MOLLHOCTb C NOMOLLbIO NON3YHKa PerynnpoBKn nepeHer 30Hbl Harpesa.

NE3AKTUBALINA $yHkumm BRIDGE:

Mopgenb «90»:

OAHOBPEMEHHO HaXXMUTe Ha CUMBOJ1bl +

Mopenb «90 Plus»:
OHOBPEMEHHO HAXKMUTE Ha CUMBOJIbI :
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[
OYHKLUUNA BOOSTER /
DyHKumMa Booster ncnonbayertcs AnNA yBeNMUYEHWA MOLLHOCTU Harpesa npuw nogorpese
60NbLIOro KonmyecTsa NPoayKTa (Hanpumep, NOAOrPeB BOAbI ANA BapK/ MakapOHHbIX
vnsgenun).
DyHKLMA OCTaeTCA akTUBHOW B TeueHue He 6onee 10 MUHYT.

Mogenb «90»:
- BknounTe BapouHyio naHenb;
- BbibepuTe 30HY Harpesa;

I
- HXXMUTe Ha (+) 10 NOABNEHNA CMMBONa I Ha AVCnee 3afHei 30Hbl Harpesa.
(]

MpumMeuaHne: MOXHO perynupoBaTb B /| TONbKO ofHY NpaBylo U OfHY NeBylo
KoH}OpPKyY 3a oauH pas3 (Bcero He 6onee AByX).
(]

Ecnn KoHpopka, pacnonaraiowasnca 6nmie K BHelwHeMy Kpalo, perynupyetcs s /
GRUKHAA He MOXET GbITb OTPEryNMpoBaHa Ha ypoBeHb, Npesbiwaiowuii LI. Ecin

KOHdOpKa, KoTopasi 6nMmKe K BHYTpeHHeMy Kpalo, HaXxoguTcs B /, BHewHAs
BbIK/IIOYaeTcA.

Mopaenb "90 Plus":

- Bknouute BapOYHYIO NaHenb;

- CMOMOLLbIO NON3yHKa perynmpyl?lTe MOLLHOCTb Harpesa Ha :', 3aTeM HaXXMWUTE Ha Knasuwly (+)
Mo oKkoHYaHWM PaboTbl B pexume Booster MOLHOCTb HarpeBa aBTOMaTUYeCK! BO3BPALLAeTCA Ha H

Ecnu 30Ha HaxoaunTcA B ‘-, GNKHAA 30Ha HEe MOXKeT 6bITb oTperynnpoBaHa Ha
C

wmia .

yp , p

OYHKL A KEEP WARM 55§

Mopgenb «90»

42°C - NMopaepxaHue TemnepaTtypbl 6ntoaa:

BKNIOYMTE BAPOUHYIO NaHenb;

Bbi6epuTe 30Hy Harpesa;

HaxmuTe knasuwy (+), a 3aTem knasuwy (-): otobpasutca cumson L.

Mogenb «90 Plus»

BkntounTe BapoyHyto naHenb;

Haxmute Ha Knasuwy 38 ncnonb3yemoli 30Hbl HarpeBa, 3aTemM BblibepuTe oanH 13 3
YPOBHel TemnepaTypbi:

42°C - MNoppepxaHne TemnepaTglpbl 6noga l;

70°C - MpopomKeHne roToBKx _S;

94°C - loBefieHve o KunsadeHus §§§;

BbiknioueHvie BapoO4HO NaHenun

[AnA BbIKNIOYEHUA 30HbI Harpesa:

HaxmuTe Ha Knasuwy (-) po nossneHwa 0 Ha gucnnee 30Hbl Harpesa.

Ecnu 30Ha Harpesa ele ropavan, To 3aropaerca MHAMKATOp, NOKa3blBaloLMin OCcTaTou-
(

Hoe tenno ) (.
[inA BbIKNIOYEHNA BapOUHOI NaHenu
Haxmure Ha knaeuwy O : Bce 30HbI HarpeBa BLIKMIOUAOTCA.

Ha gucnnee ewe ropAYnNX 30H Harpesa NOABNAETCA CUMBON I,

-—

L
A He npvu(acal?rrecs K 30HaM HarpesBa noka IIIHAI/IKaTOp, ' elie ropur.

OYHKLNA TAMMEPA

M ABTOMATUYECKOIO OTKJTIOYMEHWUA

Taimep BbINONHAET ABE QYHKLUMN:
1 - CYHUTbIBAHME BPEMEHU;
2 - ABTOMATUYECKOE OTKJTIOMEHUE ofHO nnn HeKOTOPbIX 30H Harpesa.

MOXHO yCTaHOBUTb NPOAOIKUTENBHOCTb A0 99 MUHYT B Bepcumn «90» 1 119 MUHYT B
Bepcuu «90 Plus».

Mo ncreueHun 3agaHHOro BpemMeHu Ha aucnnee noasnaetca 00 1 BKNOYaeTCA 3ByKOBOW
CUrHan, BbIKJTIOYEHVE KOTOPOro MPONCXOANT, HaxaB (+ ) nnwn (-).

OYHKUMA CHNTbIBAHUA BPEMEHU

Hactpoiika Tanmepa:
1. Bknioumnte naHenb (€cnu BbIKMOYEHa) C MOMOLLbIO KNaBuMLLN Dy OAHOBPEMEHHO HaXmMiTe

Knasuww (+) u (). (Ha mopenu Plus 3aropaeTca nigmkatop )

2. PerynupyiiTe BpeMs Mo »enaHunio ¢ NoMoLLbto Knasu (+) u (- ).
Taimep HauMHaeT oTcYeT BpeMEHM.

[lnAa nsmeHeHnA HaCTPONKN NOBTOPUTE onepaumio NyHKTa 1.

C6poc Tanmepa:

1. BKntounTe naHenb (eCnu BbIKKOYEHA) Y OAHOBPEMEHHO HaXXMUTe Knasuwu (+) v (-).
(Ha mopenu Plus 3aropaeTcs uHamKaTop );

2. C nomouybto Knasmwwm ( - ) yctaHosute Bpems Ha 00.



OYHKUMA ABTOMATUYECKOIO OTKJ/TIOYEHNA

AKTUBaLMA GYHKLMM aBTOMATUYECKOTO OTKIIOUEHUA:

1 - BKnlounTe BapoUHyio NaHesb;

2 - BoibepuTe 30HY Harpesa;

3 - BbibepuTte MOLWHOCTb HarpeBa;

4 - BbInonHuTe HaCTPOWKY Talimepa, Kak ON1caHo BblLle.

[nA akTBaLum GYHKLMM aBTOMATUYECKOTO OTK/IOUYEHWA APYrol 30Hbl HarpeBa NoBTo-
puiTe BblLLEOMNMCaHHbIE OnepaLy, HauMHaA C MyHKTa 2.

Oynkuv CYHUTbIBAHUA BPEMEHU v ABTOMATUYECKOIO OTKJIIOYEHUA moryT
6bITb CMONb30BaHbl OAHOBPEMEHHO.

AOONOJIHUTEJIbHbBIE OYHKLIAU

MOJEJ1b «90 PLUS»

®yHKuma STOP AND GO

[aHHan GyHKUMA NO3BONAET BPEMEHHO OCTaHOBUTb PaboTy BapOYHOI NaHenu B BO306-
HOBUTb e C paHee YCTaHOBEHHbIM TEMMNEPATYPHbBIM PEXVMOM.

[ina akTmBauum ¢yHKL|I/II/I HaXXMuUTe Ha Knasuily ”
Ecnu B TeueHne 10 MWHYT He BbINONHAETCA Ae3aKTnBayma d)yHKLlI/II/I, Bapo4HaA naHesb
BbIK/NlO4aeTcA.

AesakTuBauuna GyHKunn

Haxmunte Ha Knasuuwy
nonoxeHwue.

nBTeYyeHne 5 CeKyHA npmneeanTe NoNI3yHOK B KpaﬁHee npasoe

ABTOMATUYECKOIO NPOrPAMMUPOBAHINA PEXKUMA HATPEBA

[aHHas GpyHKLUA MCNONb3YETCA AN YCKOPEHWS MPOLEecca NpUroToBneHvs 6og.
AKTMBaLMA GYHKLMMN OCYLLECTBNAETCA CNedyoLMM 06pasom:
1 - BKlounTe BapoUHyio NaHesb;
2 - HaXKmuTe CMMBOJ »KelaeMoil MOLYHOCTY HarpeBa B TeyeHve 6onee 2-X CeKyHa:

I ( ]
Ha gucnnee nosesTcs cumeon | | v 3agaHHoe 3HaueHre mowHocTy Harpesa ... .
B TeueHMe onpeaeneHHOro BpeMeHy 30Ha HarpeBa byAeT paboTaTb Npw MakCMManbHON

MOLHOCTW, 3aTeM BO3BpaLLaeTCA Ha 3ajJaHHOe 3HayeHue.

[NesakTneaums dyHKUNY:
BHOBb MPMKOCHYTbCS K CUMBOY —

+ 1 n3meHnTe ypoBeHb MOWHOCTN.
OYHKLNA BOCCTAHOBJIEHMA Ha cnyuaii cny4yailHOro BbiK/lOUeHNA
[JaHHaA ¢yHKLMA NO3BONIAET BOCCTAHOBUTb MOC/ejHNE HAaCTPONKM NaHenn nocne ee
BbIK/TIOYEHUA U, B HaCTHOCTU:

- Pexxm HarpeBa (MOLLHOCTH) BCeX 30H Harpesa.

- HacTporika Tarimepa (MUHYTbI 1 CEKYH/bI) 3aNpOorpaMmMmMpOBaHHbIX 30H Harpesa.

- OyHKLMA aBTOMaTMYECKOro NPOrpaMMMPOBaHUA peXnMa Harpesa.

AKTMBaLMA 3TN GYHKLMM OCYLIECTBNAETCA CNleAyoLLMM 06pa3om:

- BKniounTte BapouHyto naHenb.

- B TeYeHue 6 CeKyH/ HaxaTb Ha KnasuLly I I
PaHee BbINONHeHHble HaCTpOVIKVI BO3BpaLLAOTCA B aKTUBHOE COCTOAHME.

OYHKLMA CHEF &2

MNo3BonAeT 3aAaBatb ANA KaXKA0N 30HbI npurotoBneHna onpefeneHHy MOWHOCTb AnAa
KaXaoro 3tana npurotoBneHnA.

30Ha 4: ypoBeHb MOLHOCTK 9. Hayano npurotoBneHunsa.
30Ha 3: ypoBeHb MOLHOCTK 6. [poaonKeHne NPUroToBneHnA.
30Ha 2: ypoBeHb MOLIHOCTM 3. 3aBepLUeHNe NPUrOTOBEHNA.

30Ha 1: ypoBeHb MowWHOCTY 1. [ToAAepKaHVe TEMMEPaTYPbl MPUIOTOBMIEHHDBIX 6110,

a7

CEHCOPHAA NAHENDb YMNMPABNEHUA
(AnAancnonb3oBaHMA C BbITAXKKaMM Ha ANCTAHLIMOHHOM yripaBieHn)

2%

= =

—

BKJ1/BbIKN
BknioueHne/BbIKNIOYEHME ABUraTeNA U cKopocTy 1

AKTMBaumAa ckopocTtn 2

AKTuBauma ckopoctn 3

- | AKTMBaLMA CKOPOCTM 4 TONbKO Ha HECKONbKO MUHYT, 3aTeM NoAKioya-
~ | eTca 3-A cKopoCTb.

BknoueHme / BbIKNIOUeHMe cBeTa
. KopoTkue nmnynbcbi: BkitoueHvie v BbikioueHvie cseTa
AnNuTenbHbI UMNYNbC: V3MEHEHWE CBETOBOrO TOHa oT 2700K-5600K

(konnaku ¢ dynamic light ( Q

L TAVMEP (KpacCHbli MUraloLLmii cBeToamos)
\ ABTOMATUUECKOE BbIKMIOUEHVIE Yepe3s 15 MUHYT.

W3MEHEHUE KOOA HA OPTAHAX YNPABJIEHUA BbITAXKKON
MpY HaNVYMK TONBKO OAHOTO PEryNATOPa YNPABNEHUs BbITAKKOW, CPa3y NepexoanTe K nyHKTY 2.

ﬂp\/l Hann4mmn HECKONbKMX MYHKTOB yNpas/eHnA B OfHOM KOMHaTe, Ana reHepnposaHna
AONONHUTENBHOIO KOAa C1efoBaTb HMXENPMBEAEHHbIM YKa3aHNAM.

A Mpexpe uem BbINONHWUTL NpoOUEAYPY,
BbITAXKKU.

1) - TEHEPUPOBAHWE HOBOI'O KOAA

OTK/IIOYUTb 3NeKTponuTaHne

I'Ipoue,qypa AONMKHA OCYLLUeCTBNATbCA Ha I'lpI/I60pHOM WNTKe Bapoquoﬁ naHenu.

)
e OpHoBpemMeHHO HaxaTb knasuwm OCBELLEHWE -Q/- 1 TAVIMEP 710 Tex nop, noka
AVCrnelt He HaUMHaEeT MUTaT.

« Haxumatb KHOMKY 2a CKOPOCTU B TeUYeHMe HECKOMbKNX CEKYH.

BHoBb mopkniounte BbITAMXKY K CeTU 3N1eKTponuTaHua, y6eAVIBLIJVICb, yTo
noaceeTKa v ABuratesb BblK/IIOY€HbI.

2) - NOAK/OYEHUE YMNPABNEHUA BbITAXKOM K MPUBOPHOMY LWUTKY
BAPOYHOW NAHE/NN

HaxaTb knasuwy OCBELLEHME ¢ nm TIMER % (CM. MHCTPYKUMIO NO KamnoTy) naHenmn
ynpaBneHna BbITAXKKON Ha 2 CeKyH/bl:
KroyeBble BCMbILIKM.

N
HaxnumaTb knasmwy CBET 2% Ha BapOYHOW NaHenn B TeyeHne 5 cekyHs.

BOCCTAHOBJIEHUE 3ABOACKOIO KOOA
npoLieaypy HEOOXOAVMO BbINONHNTL B Cllyyae Nepefayn BapoUyHOM NaHenu.

Mpexpe uem BbINOMHWTL NpoOLUEAYPY,
BbITSXKU.

OTKNIOUYNTb 3NeKTponuTaHue

,
» Haxumatb ogHoBpemeHHO KHomkn CBET :g, 1 TAMIMEP [10 Tex Nop, MoKa OHW He
HauHyT MUraTb.

e Haxumatb KHOMKM ~ 1 T CKOPOCTU B TEYEHME HECKOMbKMX CEKYHA.

« BbinonHwTe Npoueaypy, ONMCaHHYI0 B NyHKTe 2.

PYCCUI



MPOBJIEMbI N CMOCOBbI X PELLEHU

BapouHas naHenb unu 30Hbl HarpeBa He BKNIOYAOTCA:
- BapouHas naHenb He NOAKIIIOUEHa K 3N1eKTPUYECKON CeTU.
- Meperopen npepgoxpaHuTensb.

- KnaBuiwa 6110KMPOBKY KOMaHA Haxata.

- Hannuwne Boabl Unm rpAasun Ha NOBEPXHOCTH KNaBuLL.

- MoCcTOpOHHWI NpeaMeT Ha KNaBuLuax.

MosaBneHne cumBona — .
- OTCyTCTBME NOCYAbI B 30HE Harpesa.
- Matepuan nocyabl He NOAXOAUT AN UHAYKLUMOHHON NaHenu.

- ManeHbkui AnamMmeTp AHa NoCyAbl NO OTHOLWEHNIO K 30He Harpesa.

Mosasnenue cumsona [E]:
- OTK/I0YNTE U BHOBb MOAK/IOUUTE BAPOUHYIO NaHesb.
- ObpatuTtech B LieHTp CepBrCHOrO 06CYKNBAHNA.

OpHa 13 30H HarpeBa UK BCA NaHeNb BbIK/IIOYAIOTCA:

- AKTUBMPOBaHa CCTeMa 3alMTbl OT Neperpesa;

- BapouHas naHenb 1nu ofHa 13 30H HarpeBa HaXOAUINCH CILIKOM [IONITO B BK/IOYEH-
HOM COCTOAHWW;

- 0f}Ha UM HEKOTOPbIE KNaBULLN YEM-TO MPUKPbITHI;

- nycTasA nocyaa v neperpes AHa.

BeHTunaTop npofonmkaer paboraTb Nnocne BbIKNIOYEHUA NAHENNT:

- 3TO HOPMAJsIbHO: BEHTUIATOP 3aLUMLLAET SNEKTPOHHDIN GIOK ynpasneHus npruéopa ot
BbICOKWX Temneparyp.

- BeHTUAATOP OCTaHOBUTCA aBTOMATUYUECKN.

0 KOAbl OLLNBKK

B nomolLb cepBMCHOMY UHXeHepy, B Cllyyae OLIMOOK, Ha AnCTiee NOb30BaTeNbCKOro
nHTepdeinca oTobpaxatoTca Koabl OWNGOK.

B coueTaHnn ¢ npepocTaBneHHbIM AOKyMeHTOM «Kogbl owmbok Basic 2», koTopbin
BK/loyaeT B cebsa AeTanbHylo MHGOPMALMIO, AOCTYMHO MOJIHOE OMKCaHVe MaTPuLibl
OLINGOK.

CraHpapTHble Kofbl owmn60oK E.G.O nepeuncneHbl HUXe, KOHKPETHBbIN NOIb30BaTeNbCKUIA
nHTepdenc MoxeT oTnMuaTbcA. B cTtaHpapTHoi  Bepcvu, owmbku - obuero
nonb3oBaTenbckoro nHTepdeiica (Er xx) 1 owmbKy BapouHoii 30HbI (E/x) pasnuyaiotca. B
cnyyae oWwmnbOK BapOUHOI 30HbI, JUCME HEKOPPEKTHO paboTaloLuell BAPOUYHOMN 30HbI
MUraeT, NoKa3blBas NonepemMeHHo cMMBON «E» 1 LWecTHagUaTePUYHbIN Kog «X».

Kop OnucaHue Bo3morkHble Cnoco6 ycTpaHeHus
own6Kn MPUYNHbBI
_ BapouHas 30Ha OwnbKn Mo>HO nocTaBuUTb
. | moxert 6b1TH OTCYTCTBYIOT, NOAXOAALLYIO KacTpIoio
CKOHUrypupoBaHa, | nonb3osarens Ha COOTBETCTBYIOLLYIO

ecnv nokasaH
CTaTUYHbIN CMMBON

HaxoauTca B
CEePBNCHOM MEHIO.

BaPOUHYIO 30HY

((C))
E Mpurotosnexune mo- | Monb3oBatens LoxanTecb
|| et 6biTb CKOHGU- HaxoauTCA B oTobpakeHMA cMMBONa
TYPUPOBAHO, €M | capycHom «» Unn cbpockTe
NoKasaH MuratoLmin 6
cumeon «C». Mocne | MeHI0, owmbkm KOHUrypauuio, Haxas
yCnelwHoro 3asep- OTCYTCTBYIOT Ha KnaswLy Bbi6opa,
LUEHWA HACTPOMKM, cumBon «C» nepectaHeT
COOTBETCTBYIOLWNIA MUraTh.
UCnnei nokasbl-
BaeT «-». Ecnu «-» He
oTobpaxkaetcs, Npo-
BEpbTe BO3MOXHble
npuunHbl E/5
E Muratowyui Monb3oBatens PyuHasn HacTpoika
. | cumBon «E» Ha Bcex | HaxoguTcsa B
BaAPOYHbIX 30HaX CepBUCHOM
MOKa3blBaIOT, UTO MEH10, OLINGKM
BCE HaCTPOWKU OTCYTCTBYIOT

6yAyT yAaneHo

I'Ipe,qeanble CrMLWKOM BbiCOKast CI/ICTeMy HeO6XOﬂI/IMO

3HayeHuA Temnepatypa Pt OX/1afnTb
Temnepatypbl Vnn cTeKkna
npeBblLEeHb! NTC -> Cnnukom

BbICOKas

TemnepaTtypa

3NEKTPOHUKU

48

HenoaxopAawasn
€MKOCTb, TO eCTb
yTpaTbl MarHUTHbIX
XapaKkTepucTuK
n3-3a TemnepaTypbl
aHa

Ha mopyne
eMKOCTb co3aaeT
HernpasuIbHO
paboTatoLyto
TOUKY, KOTOpas
MOXET NoBpeAnTb
YCTpOWCTBa,
Hanpumep, bTU3
(6rnonapHbIN
TpaH3McTop C
N30MMPOBAHHbIM
3aTBOPOM).

1. OwmnbKa
aBTOMaTUYECKU
aHHynMpyeTcs yepes

8 ¢, 1 BapouHyio

30HY MOXXHO
1crnonb3oBaTh CHOBA.

B cnyyae nossneHus
NanbHenwmnx owmnbok
€MKOCTb He06X0AMMO
3aMeHNTb.

2. Mopynb fOMmKeH ObiTb
N3MeHeH, ecnin olmbKa
BO3HMWKaeT 6e3 eMKoCTH
Ha BapO4HOW 30He.

He HacTpoeHHbI
Mogy/b MHAYKLMN
(BCe OTKAVKHM
Mopzyna MHAYKLMM
nocTynaioT K
Nnosb30BaTeNIbCKOMY
nHTEpdeiicy, Ho
no6oii anemeHT
OTHOCKTCA K
3aTPOHYTON
BapOYHOW 30He.)

VNHAYKLUMOHHBI
MOAynb He
cKoHdUrypuposaH

Ypanute KoHdurypaumio
KOHbOPKM 1
AKTUBMPYIATE PyUHyto
KoHUrypaumio.
3anyctute

CepBUCHOE MEHI0
Nonb30BaTeNIbCKOro
nHtepdenca,

YTOObI HACTPOUTH
VHAYKLUMOHHbIN MOAYb,
eCnv NnepeuncieHHble
MYyHKTbI He NpuBenu K
yCTpaHeHuio npobnemsl,
3aMeHVTe MOAYb.

m OtcyTtcTByet o6meH | K nHgykumonHomy | MpoBepbte nutaHvie v
. | AaHHbIMK Mexay MOAYNIo He coepiuHeHus LIN. Ecnn
nonb3oBaTtenbckum | noctynaer coeavHeHwve B NOpPsAKe,
nHTepdencom n nuTaHve. 3ameHuTe MoayIb
VHAYKLUVOHHBIM HeucnpasHbie
mogynem 1 pedexTHble
KabenbHble
coeavHeHus
m ABapwuiiHoe 1. HeBO3MOXHO MpoBepbTte
. | otkniouerme onpepenntb HanpsKeHue 1
3NeKTPONUTaHNA yactoty 4acToOTy OCHOBHOTO
OCHOBHOTO 3NeKTpONuUTaHus,
3NeKTpONUTaHus €C/IM OHY B NOPsAKe,
2. N36bITOUHOE 3amMeHuTe Moaysb
HanpskeHne
m HeunsBecTHas 3ameHuTe Mogyb U
. | ownbka Nonb30BaTENbCKUN
nHTepdenc
m HemncnpasHocTb BeHTtunstop nan 3ameHunTe Mogynb
. | BeHTUnATOpPa 3NEKTPOHHbIN
perynstop
HeuncrnpasHbl
m HemncnpasHbin CeHCOpHbIN 3ameHuTe Mogyrb
. | TemnepatypHbIn curHan He
[aTuMK MHAYKTOPa LeiiCTBUTENbHOTO
[1anasoHa;
LaTuvK unu
3MEKTPOHNKa
noBpeXaeHbl
m HemncnpasHocTb HeuncnpasHocTtb 3ameHunTe MOAYb
. | annapatHoro annapatHoro
obecneyeHusn obecneyeHus,
VHAYKUMOHHOTO obHapy>KeHHas
moayns BO Bpems
CaMoANarHoCTMKM
mogyns
m Ownbka 2 BapouyHble Ypanute TekyLuyto
. | KoHdurypauumn 30Hbl OTHOCATCA K | KOHOUIypaLmio pyUHbix
OfHOMY 3N1eMeHTy | HacTPOeK C NOMOLLbtO
Nosb30BaTENbCKO- | CEPBUCHOrO MeHIo
ro nHTepdenca
m DUKCpoBaHHOe HepoctaTouHoe Cuctemy Heob6X0AVMMO
. | 3HaueHune n3MeHeHne oXnafuTb
ceHcopa (dyHKumA Temnepatypbl
TeCcTMpOBaHWA (10 K) 3a 5 MuHYyT
faTtumka nocne BKNoYeHNs
TemnepaTypbl KOHbOPKM
MHAYKTOPA)
Yctpon- MN36biTOuHOE CoepunHeHune 400 B | OtcoepgunHuTe
CTBO He HanpskeHne 1 ncnpasbte
pab6oraert, B pexume NOAK/IOYEHVE NINHNN
Ha gucnnee | nepeknioyeHus nuTaHms
OTCYTCTBY- | WCTOYHMKA MUTAHUA
eT uHpuka- | (He pabotaer)
ums
Mpumeuanne:

He Bce HencnpaBHOCTU MOTYT ObITb O6HAPYXEHbI CCTEMOI aBTOMATUYECKM, HanpuMep,
B C/lyYae HUCMPaBHOCTU NUTaHUA NONb30BaTENbCKOro MHTepdeiica.




KAWnyxoa

BHUMAHUE!
He ncnonbsyite napoBble MalMHbI A8 OUYNCTKN NaHenu.

Mpexzae 4em NPOVU3BOAUTbL OUMCTKY BaPOUHOM NaHenw, ybeanTech, 4To OHa oxnaamnach
[10 TEMMepaTypbl OKPYKatoLLemn cpefpl.

06s3aTeNbHO YMCTUTE BAPOUHYIO MaHe b NOC/e KaXA0ro UCMONb30BaHUA NPUMEHEHM-
€M YUCTALLEro CPeACTBa A CTEKIOKEPAMUKUA.

He nprmMeHsinTe YncTALME CPEACTBA COAEpXKaLLMe:
- KOPPO3MOHHbIE BELLECTBa (COAa, KNCMOTbI, aMMUaK).
- abpa3suBHble BelecTBa (MOPOLLKY UM NACTb).

He ncnonb3yiite ocTpblii v abpasnBHbLIN UHCTPYMEHT.
Mocne ouncTKI NpoTMpariTe NOBEPXHOCTb NPUGOPA MATKOI TKaHbIO.

Ecnn npubop ycTaHaBNMBAEeTCA Haf SNEKTPUYECKUM AYXOBbIM LWKadOM C CUCTEMON Nu-
PONUTMYECKOI OUYNCTKM, He BKITIOYaiiTe ero BO BpeMs paboTbl 3TO CUCTEMBI, T.K. 3TO MO-
KET BbI3bIBaTb CpabaTbiBaHeE YCTPOWCTBA 3aLMTbl OT Neperpesa (CM. COOTBETCTBYOLLN
pasgen).

InN3ALMA NO OKOHYAHUN CPOKA CJTYKbbl

IMpurBeAeHHbIN Ha NPUOOPE 3HaK NepeyepPKHYTOro MyCOPHOTO 6aka O3HauaeT, uto

OH npuHaanexut kateropun RAEE, 10 ecTb “OTx0Abl 3NEKTPOHHOO U 3NeKTpu-
EEEE  eckoro 060pyOBaHNs’, TOSTOMY €ro Heb3s BbIbpacbiBaTb BMeCTe C Heand-

dbepeHUMpoBaHHbIMI oTxoAaamu (To ecTb BMecTe c
"BbITOBBIMY OTXOAAMM"), @ HEOOXOAMMO C1aBaTb OTAENBHO, YTOOLI MOXKHO ObINO OCYLLECTBUTL
onepaumm, HeobXoANMbIe ANA ero nepepaboTKK, UK CreumranbHyto 06paboTKy B Lienax 6es-
ONacHoOW yTUM3aLMy BO3MOXHbIX BPEAHbIX ANA OKPY»KatoLell Cpedbl MaTepuasnos v 13sne-
UEHWA CbIPbA, KOTOPOE MOXKHO MOBTOPHO MCMOb30BaTh. [paBuibHas yTuamn3aums 3Toro
M3LennA NOMOXET coepeyb LieHHble Pecypchl v M3bexaTb NOTEHLMANBHOrO OTpULaTeNbHO-
rO BO3AENCTBYA Ha 3OPOBbE YENIOBEKA 1 OKPYXaIOLLYIO Cpefy, UTO MOXET NMPOV30TH B pe-
3y/bTaTe HeMpaBsWUAbHOM yTUAK3aLMK.
MpocKM Bac 06PaTUTLCA K MECTHbIM BacTAM 3a bonee NOAPOOHOM MHGopMaLmeit o bav-
Kallem MyHKTe nprema Ha yTuimn3aumio. B COOTBETCTBIMM C rOCYAAPCTBEHHBIM 3aKOHOAA-
TENbCTBOM BO3MOXHbI CaHKLMM B CJTy4ae HEMPABWbHOW YTUAM3aLUMU STUX OTXOAOB.

NHOOPMALA OB YTUNU3ALUN B CTPAHAX EBPOMENCKOIO COIO3A.
[vpekTrBa Eponerickoro Coto3a 06 3neKTPOHHbIX 1 anekTpuyecknx npubopax (RAEE) B
Kax/oW 13 CTpaH NpuHATA MO PasHOMY, MOITOMY MPU XenaHny yTUAN3NPOBaTb HaCTOALLMIA
npvbop CoBETYEM 06PATUTLCA K MECTHBIM BNACTAM WAV AUCTPUOBIOTOPY 3a MHdOPMaLIMeN O
NPaBUNbHOM yTUAN3ALMN.

VHOOPMALNA OB YTUNU3ALINK B CTPAHAX 3A MPEJEJIAMU EBPOMNENCKOIO
COl03A.
3Hak nepeyepkHyTOro MyCOpHoro 6aka Ae/CcTBMTENeH TONbKO B CTpaHax Eponeiickoro
Cotoza. Mpu xenaHwWm yTMAn3MpoBaTb HacTOAWMIA NpUOOp B APYrvX CTpaHax, COBETYeM
00PaTUTBCA K MECTHBIM BNACTAM NV AUCTPMOBIOTOPY 3a MHGOPMALIMEN O NPaBUIbHON yTI-
nn3aumnm.

BHMMAHMUE!

113roToBITENb OCTABNAET 3a COBON MPABO BHOCUTL M3MEHEHIA B MPUGOP B 060 MOMEHT
6e3 npefBapuTeNbHOMO NpeaynpexaeHs. Medyats, NepeBos v BOCNPOW3BEAEHME, B TOM Un-
CJ1e UaCTNYHOE, HACTOALErO PYKOBOACTBA, BOMOXHbI TOSIbKO MOC/IE MOYyUYeHWsA Npeasapu-
TENbHOrO Pa3peLIeHs U3roTOBUTENS,

TexHnyeckan nHGopmMaums, rpaduyeckme 13o6paxeHns U creunduKaLmy, NpUseaeHHbe
B HAaCTOALIEM PYKOBOACTBE, ABNAIOTCA OPUEHTVPOBOYHBIMM 1 HE MOMIEXAT PA3TIaLIEHMIO.
PYyKOBOACTBO COCTAaBNEHO Ha UTAbAHCKOM S13bIKE, U3TOTOBUTESb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a BO3MOXKHbIE OMeyaTKi UM OWUOKI NepeBoa.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

ORAZ OSTRZEZENIA

zaréwno Paristwa, jak i innych oséb. Przed uzyciem urzadzenia oraz przed

ii Niniejsze ostrzezenia zostajg podane w celu zapewnienia bezpieczenstwa

jego czyszczeniem nalezy zatem przeczytac te instrukcje w catosci.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody/

obrazenia, ktére moga zostac¢ spowodowane u ludzi, zwierzat domowych lub w mieniu,
w spos6b bezposredni lub posredni, w wyniku nieprzestrzegania instrukcji bezpieczen-
stwa wskazanych w tej broszurze.

Zachowanie niniejszej instrukcji obstugi razem z urzadzeniem jest bardzo wazne w ce-
lach wszelkiej przysztej lektury.

@ Przeznaczenie

Ta plyta kuchenna jest przeznaczona do stosowania w gospodarstwie domowym do
przygotowywania i utrzymywania goracej temperatury dan.

Nie instalowac ptyty kuchennej na zewnatrz i nie wystawiac jej na dziatanie czynnikow
atmosferycznych (deszcz, wiatr itd.)

Zabrania sie stosowania do innych celéw.

Ta ptyta kuchenna moze by¢ montowana wyfacznie na piekarnikach lub kuchenkach
elektrycznych wyposazonych w system chtodzenia dyméw i oparéw.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku ponizej 8 lat ani osoby o ogra-
niczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub psychicznej lub ktére nie posiadaja do-
$wiadczenia lub wymaganej wiedzy, chyba ze odbedzie sie to pod nadzorem lub gdy
otrzymaty instrukcje odnoszace sie do zapewnienia bezpiecznej obstugi urzadzenia i
zrozumienia zwigzanego z nim niebezpieczenstwa.

Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czynnosci czyszczenia i konserwacji, bedace
obowiazkiem uzytkownika, nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez zapewnienia
im odpowiedniego nadzoru.

Nigdy nie pozostawia¢ wigczonej ptyty kuchennej bez nadzoru.

@ Niebezpieczeristwo poparzen

Uzywac blokady elementéw sterujacych, aby zapobiec samodzielnemu wiaczeniu urza-
dzenia przez osoby nieupowaznione.

ustawiac trzonki i uchwyty patelni oraz garnkéw w taki sposéb, aby byly niedostepne dla
dzieci.

Wytaczy¢ strefy grzejne po zakoriczeniu korzystania z nich.

Nie stawia¢ zadnych metalowych przedmiotéw na wiaczonych strefach grzejnych.

@ Bezpieczenstwo techniczne

Prace instalacyjne powinny by¢ wykonywane przez kompetentnych i wykwalifikowa-
nych instalatoréw, jak wskazano w niniejszej instrukgji i zgodnie z obowigzujacymi
przepisami.

Jesli przewod zasilajacy lub inne podzespoly sa uszkodzone, NIE nalezy uzywac plyty
kuchennej: odfaczy¢ plyte kuchenng od zasilania i skontaktowac sie ze sprzedawcg lub au-
toryzowanym centrum obstugi technicznej w celu naprawy.

Nie nalezy zmienia¢ struktury elektrycznej, mechanicznej i funkcjonalnej urzadzenia.

Nie wolno podejmowac samodzielnych préb naprawy lub wymiany; wszystkie ope-
racje wykonywane przez osoby niekompetentne i niewykwalifikowane moga spo-
wodowac szkody, nawet bardzo powazne, dla mienia i/lub oséb, ktére nie sg objete
gwarancja producenta.

Przed zainstalowaniem ptyty kuchennej nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie jej elementy sg
w odpowiednim stanie i czy prawidtowo dziataja; w przypadku zauwazenia jakichkol-
wiek nieprawidtowosci nie kontynuowac instalacji, lecz skontaktowac sie ze sprzedawca.

A Instalacja elektryczna, do ktdrej podiaczona jest ptyta kuchenna, powinna

by¢ zgodna z przepisami oraz posiadac uziemienie, zgodnie z przepisami do-
tyczacymi bezpieczenstwa w kraju uzywania urzadzenia; powinna by¢ rowniez zgod-
na z europejskimi przepisami w zakresie zaktdcen radiowych.

Dane dotyczace podtaczenia do zasilania (napiecie i czestotliwos¢) podane na tabliczce
znamionowej ptyty kuchennej powinny by¢ zgodne z parametrami sieci elektrycznej.
Przed podtaczeniem do zasilania poréwnac te dane.

W przypadku watpliwosci skontaktowac sie z elektrykiem.

Nie uzywac ptyty kuchennej przed jej zainstalowaniem.

Zabrania sie uzywania ptyt indukcyjnych na poruszajacych sie urzadzeniach.

Nigdy nie otwiera¢ ostony urzadzenia.

Falmec gwarantuje zachowanie standardéw bezpieczerstwa wytacznie w przypadku
uzywania oryginalnych czesci zamiennych.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do dziatania z zastosowaniem zewnetrznego czaso-
mierza lub pilota.
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o Przed pierwszym wiaczeniem urzadzenia usunac z niego ewentualne folie ochronne
i naklejki.

« Garnki i inne naczynia kuchenne w trakcie korzystania z nich na ptycie moga powo-
dowac hatas, ktérego przyczyne moga stanowic:
- wysoki poziom pobieranej mocy.
- rézne materiaty, z ktérych wykonane jest dno garnkow.

« Nigdy nie uzywa¢ wody do ugaszenia ognia. Wytaczy¢ strefe grzejna. Sttumic ptomie-
nie za pomoca pokrywki, koca gasniczego lub innego podobnego przedmiotu.

« Nie przechowywa¢ przedmiotéw tatwopalnych w szufladach umieszczonych pod
ptyta kuchenna. Pojemnik z przegrédkami na sztu¢ce powinien by¢ wykonany z ma-
teriatu odpornego na wysoka temperature.

« Nie podgrzewac pustych garnkéw ani patelni oraz zawsze sprawdza¢, czy w naczy-
niach kuchennych znajduje si¢ minimalna ilo$¢ ptynu.

o Zawsze wytaczac ptyte kuchenng po zakoriczeniu korzystania z niej.

o W przypadku uzywania ttuszczéw i olejéw nieustannie kontrolowac proces gotowa-
nia, gdyz wymienione substancje moga szybko ulec zapaleniu.

o Podgrzewac ttuszcze i oleje przez maksimum jedna minute i nigdy nie uzywac funkgji
Booster.

« W trakcie i po zakoniczeniu korzystania z urzadzenia uwazac, by sie nie oparzy¢.

» Upewnic sig, ze zaden zamocowany na state ani ruchomy przewéd elektryczny urza-
dzenia nie styka sie z szyba lub z goragcym naczyniem kuchennym.

« Nie uzywac ptyty kuchenki do podgrzewania stoikéw.
« Nie uzywac zadnego rodzaju pokryw na ptycie indukcyjne;j.
« Przewody elektryczne nie powinny stykac sie z ptyta kuchenna.

o Zaleca sig, aby chronic rece przed wysoka temperatura, uzywajac odpowiednich tfa-
pek do chwytania goracych naczyn. Uzywac wytacznie suchych rekawic lub fapek.

« Uzywac tylko garnkéw i patelni z gtadka magnetyczng podstawg odpowiednia do
ptytindukcyjnych.

« Pamieta¢, aby cukier, materiaty syntetyczne oraz folie aluminiowe nie miaty stycz-
nosci z goracymi strefami. Podczas schtadzania wymienione substancje moga spo-
wodowac pekniecia lub inne uszkodzenia powierzchni witroceramicznej: wytgczy¢
urzadzenie i natychmiast usunac z jeszcze goracej strefy grzejnej

Przemieszczad garnki, unoszac je, nie przesuwac ich po powierzchni ptyty kuchennej.
o Przed kazdym uzyciem garnki i ptyta kuchenna powinny by¢ idealnie wyczyszczone.
» Nie upuszcza¢ zadnych przedmiotéw na plyte grzewcza!
. ffi Uzywa¢ wylacznie garnkéw z dnem o wilasciwosciach magnetycz-
a‘i,:z;zwolone sg inne materiaty.
o Uzywac garnkéw o wymiarach dostosowanych do odpowiedniej strefy grzejnej.

o Zawsze uzywac jednego garnka lub patelni w kazdej strefie grzejnej, réwniez pod-
czas korzystania z funkcji BRIDGE.

« Nie umieszcza¢ goracych naczyn na przyciskach dotykowych i kontrolkach, ponie-
waz moga one uszkodzic¢ elektronike zainstalowana ponizej.
Dba¢, aby elementy sterujace i kontrolki byty zawsze czyste.

« Nie przechowywa¢ metalowych przedmiotéw bezposrednio pod plytg kuchenna.

« W miare mozliwosci zawsze uzywac pokrywek, aby unikac rozpraszania ciepfa.

* Gotowac w matej ilosci wody.

« Po rozpoczeciu smazenia lub gotowania potraw ustawi¢ moc na nizszym poziomie.
Instrukcje bezpieczenstwa i ostrzezenia

Ostrzezenie dla 0s6b z rozrusznikami serca:

nalezy pamietac, ze w bezposrednim sasiedztwie urzadzenia podczas jego dziatania ge-
nerowane jest pole elektromagnetyczne. Mozliwos$¢ wptywu tego pola na prace rozru-
sznika serca jest bardzo mata.

W razie watpliwosci nalezy skontaktowac sie z producentem rozrusznika serca lub lekarzem.

Pole elektromagnetyczne ptyty moze wptyna¢ negatywnie na dziatanie magnesowal-
nych przedmiotéw. Karty kredytowe, urzadzenia ratujace zycie, kalkulatory kieszonkowe
itp. nie moga by¢ umieszczane w bezposrednim sasiedztwie wigczonej ptyty kuchennej.

Metalowe przedmioty przechowywane w szufladzie pod urzadzeniem moga ulec
znacznemu nagrzaniu w przypadku dtugotrwatego korzystania z urzadzenia. Nie pr-
zechowywac¢ metalowych przedmiotéw w szufladzie umieszczonej bezposrednio pod
ptyta grzejna.

Urzadzenie jest wyposazone w wentylatory chtodzace. Jesli pod urzadzeniem wpuszc-
zonym w blat znajduje sie szuflada, nalezy umiesci¢ przegrode oddzielajaca pomiedzy
szuflada a dolng czescig urzadzenia, aby zapewni¢ konieczng wentylacje ptyty i nie do-
pusci¢ do zablokowania wentylatoréw.

Nigdy nie uzywa¢ dwéch garnkéw lub patelni jednoczesnie na jednym obszarze go-
towania, prostokatnym obszarze gotowania lub w strefie gotowania PowerFlex.



ZABEZPIECZENIA PLYTY KUCHENNE)J

Wylaczenie bezpieczenstwa

Jesdliw przypadku jakiejs strefy grzejnej zostanie przekroczony maksymalny czas wiacze-
nia z tym samym, niezmiennym poziomem mocy, wowczas strefa ta zostaje automatycz-
nie wytaczona i pojawia sie wskaznik ciepta resztkowego.

Aby ponownie wigczy¢ strefe grzejna, dotkna¢ odpowiednich przyciskow.

Poziom ow| 1|2 [3|4|5]|6|7]8]09]P
mocy

Maksymalny

czas dziatania | 8,7 (20|87 |67 |53(43|35(28(23|19/|1,5
w godzinach

Ptyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli jeden lub wiecej elementdw sterujacych
zostanie przykrytych przez ponad 10 sekund.

W celu przywrdcenia prawidtowego dziatania:

- zdja¢ przedmioty z panelu sterowania.

- oczysci¢ panel sterowania.

- ponownie wiaczy¢ plyte kuchenng i odpowiednig strefe grzejna.

Mechanizm zapobiegajacy nadmiernemu nagrzaniu

Zanim elementy ptyty kuchennej nadmiernie sie nagrzeja, mechanizm sterujacy zmniej-
sza pobdr mocy, zgodnie z ponizszg procedurg srodkéw bezpieczerstwa:

- Dezaktywacja funkcji booster oraz funkcji power booster, jesli sa wigczone.

- Zmniejszenie ustawionego poziomu mocy.

- Wytaczenie odpowiedniej strefy grzejnej.

Na wyswietlaczu stref grzejnych pojawia sie komunikat,E2"

Gdy sygnalizacja usterki zgasnie, strefa grzejna moze zosta¢ ponownie wiaczona.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

W PRZYPADKU MONTAZU

Zainstalowa¢ ptyte kuchenna dopiero po zamontowaniu szafek stojacych i
wiszacych w kuchni.

Upewnic sie, ze blaty sa fornirowane z uzyciem kleju odpornego na wysokie
temperatury, co zapobiega powstawaniu odksztatcen i przerw.

VAN

Zabrania sie instalowania urzadzenia na lodéwkach i zamrazarkach, zmywar-
kach do naczyn, pralkach i suszarkach.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

Instalacja elektryczna, do ktérej podtaczona jest ptyta, powinna by¢ zgod-
A na z przepisami oraz posiada¢ uziemienie, zgodnie z przepisami dotycza-
cymi bezpieczenstwa w kraju uzywania urzadzenia; powinna by¢ réwniez
zgodna z europejskimi przepisami w zakresie zaktécen radiowych.
Upewnic¢ sie, ze po zamontowaniu plyty kuchennej nie bedzie mozna dotkna¢ przewodu
zasilania i nie bedzie on podlegat naprezeniom mechanicznym.

Po zainstalowaniu urzadzenia gniazdko wykorzystywane do podtaczenia elektrycznego po-
winno by¢ tatwo dostepne; jesli nie jest to mozliwe, nalezy przewidzie¢ wytacznik gtéwny,
aby w razie konieczno$ci méc odiaczy¢ okap.

Wszelkie modyfikacje w instalacji elektrycznej powinny by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

W przypadku awarii urzadzenia nie nalezy podejmowac samodzielnych préb jego naprawy,

lecz skontaktowac sie z dostawca lub autoryzowanym centrum obstugi technicznej.
Podczas instalowania ptyty nalezy odlaczy¢ urzadzenie, wyjmujac wtycz-
ke lub korzystajac wytacznika gtéwnego.
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

(czes$¢ zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego)
A Upewnic sig, ze nie istnieje ryzyko odiaczenia lub przecigcia przewodow
elektrycznych wewnatrz ptyty:
w przeciwnym razie skontaktowac sie z najblizszym centrum obstugi techniczne;j.
Zwrdci¢ sie do wykwalifikowanego personelu, aby podtaczyt kable elektryczne.
Podtaczenie nalezy wykonac zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
Przed podtaczeniem plyty do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:
-+ napiecie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce wewnatrz ptyty;
instalacja elektryczna jest zgodna z norma i moze wytrzymac obcigzenie (patrz dane
techniczne wewnatrz plyty);
wtyczka i przewdd zasilajacy nie s narazone na kontakt z temperaturami przekraczaja-
cymi 70°G;
instalacja zasilajgca wyposazona jest w sprawng i prawidfowa instalacje uziemiajaca
zgodnie z obowiazujacymi przepisami;
gniazdko wykorzystywane do podiaczenia jest tatwo dostepne po zamontowaniu piyty.

Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci przy ptycie nalezy odtaczyc¢
urzadzenie od sieci elektrycznej.

W przypadku:

-+ urzadzenia wyposazonego w przewdd bez wtyczki: nalezy uzywac wtyczki typu znor-
malizowanego. Przewody powinny by¢ podtaczone w nastepujacy sposob: zétto-zielony
do uziemienia, niebieski do zacisku neutralnego i brazowy do fazy. Wtyczka powinna by¢
podtaczona do odpowiedniego gniazda bezpieczenstwa.
urzadzenia statego nieposiadajacego przewodu zasilajacego i wtyczki lub innego przy-
rzadu zapewniajacego odfaczenie od sieci i posiadajacego odlegtos¢ rozwarcia stykow,
ktéra umozliwia catkowite odtgczenie w warunkach nadnapiecia kategorii lll.

Tego typu urzadzenia odtaczajace powinny zosta¢ przewidziane w sieci zasilania, zgod-
nie z zasadami instalacji.

Przewdd uziemiajacy zotto-zielony nie moze by¢ przedzielony wytacznikiem.

Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w razie braku zastosowania sie do za-
sad dotyczacych bezpieczenistwa.

Podlaczenie ptyty (Panoramico 90):

siec Podfaczenie | Przekroj Kabel Kaliber
przewodu | zasilajacy | odtacz-
nika
220V -240V~ > |HO5VV-F %
50/60Hz2 1P+N /2P 3x25mm HO5 RR-F 25A
380V -415V~ > |HO5VV-F .
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm H 05 RR - F 16 A
380V -415V~ 2 |HO5VV-F «
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR-F 16 A

* obliczony z wspdtczynnikiem niejednoczesnosci zgodnie z normg EN 60 335-2-6.
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WARTOSCI MOCY:

Parametr 90 90 Plus
Moc catkowita 2800-7400W 7400W
Pozycja 1

Moc znamionowa 1600W 2100W
Moc funkcji booster 1850W 3700W
Pozycja 2

Moc znamionowa 2100W 2100W
Moc funkgcji booster (1/2) 3000W 3700W
Pozycja 3

Moc znamionowa 2100W 2100W
Moc funkgcji booster (1/2) 3000W 3700W
Pozycja 4

Moc znamionowa 1600W 2100W
Moc funkcji booster 1850W 3700W




PANORAMICO

90 moom O -+ © mOOm
Element Opis Komunikat na | Opis
sterujacy wyswietlaczu

0

Ptyta kuchenna WL./WYL. W przypadku braku akty-
wacji innego elementu sterujacego ptyta wytacza sie
automatycznie po kilku sekundach

Wybor przedniej strefy grzejnej. W przypadku nacis-

||
nigcia w potaczeniu z powoduje wiaczenie
funkcji BRIDGE.
Wybor tylnej strefy grzejnej. W przypadku nacisniecia
Oom

w potaczeniu z powoduje wigczenie funkgji

BRIDGE.

Blokada elementéw sterujacych: po nacisnieciu przez
ponad 2 sekundy powoduje zablokowanie wszyst-
kich elementéw sterujacych. W celu odblokowania
elementéw sterujacych powtdérzy¢ operacje.

Zwiekszenie poziomu mocy gotowania oraz wybér
funkgji Booster, lub zwiekszenie czasu gotowania dla
funkcji TIMER.

Zmniejszenie poziomu mocy gotowania lub zmniej-
szenie czasu gotowania dla funkgji TIMER.

1 Strefa grzejna w trybie stand-by

N
| "l | Poziomy mocy od najnizszego do najwyzsze-
l...... | | 9o, wybierane za pomocg przyciskéw + i -.

(] Power boost: maksymalna moc grzania.

)

[N Wskaznik ciepfa resztkowego

N

Poziom mocy miedzy 0i 1, dostosowany do pod-

[N trzymywania temperatury ugotowanych potraw

1 Wiaczona funkcja Bridge.

) (Minimalna $rednica garnka: @230 mm)

) Brak garnka na ptycie kuchennej lub garnek

nieodpowiedni ze wzgledu na materiat, z ktére-
go jest wykonany, lub rozmiary.
(Minimalna srednica garnka: @ 120 mm)

(na
= + = $rodkowym
, L ' wyswietlaczu)

Wigczona funkcja blokady elementéw steruja-
cych.

PANORAMICO

90 Plus

M — +

|
+

|
+

Element
sterujacy

Opis

Ptyta kuchenna WL./WYL. W przypadku braku
aktywacji innego elementu sterujgcego ptyta
wylacza sie automatycznie po kilku sekundach

Wiaczenie strefy grzejnej, wybor poziomu
mocy gotowania od 1 do 9 i wigczenie funkgji
Booster. W przypadku nacisniecia w potaczeniu
zinnym elementem sterujagcym

—-——— + powoduje wigczenie funkgji
BRIDGE.

Blokada elementéw sterujacych: po nacisnieciu
przez ponad 2 sekundy powoduje zablokowanie
wszystkich elementéw sterujacych. W celu odbloko-
wania elementoéw sterujgcych powtérzyc operacje.

zwiekszenie czasu gotowania dla funkcji TIMER.

zmniejszenie czasu gotowania dla funkgji TI-
MER.

Funkcja Stop and Go.

1§

Ustawienie indywidualnego poziomu mocy
kazdej strefy dla: rozpoczynania gotowania,
kontynuowania gotowania, korficzenia gotowa-
nia, utrzymywania ciepta.

-
-

Funkcja Keep warm: umozliwia wybér 3 pozio-
moéw mocy, aby podtrzymywaé temperature
potraw.
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Komunikat na
wyswietlaczu

Opis

N Strefa grzejna w trybie Stand-by.

N
| I_l | Poziomy mocy od najnizszego do najwyzsze-
l...... _| | 9o, wybierane za pomocg przyciskéw +i -.

(] Power boost : maksymalna moc gotowania.

)

) Wskaznik wigczonej funkcji Stop And Go

N

) Wskaznik ciepta resztkowego.

N

(] Funkcja automatycznego rozpoczecia gotowa-

[N} nia.

N Wiaczona funkcja Bridge.

) (Minimalna érednica garnka: @230 mm)

(N Brak garnka na ptycie kuchennej lub garnek

'l nieodpowiedni ze wzgledu na materiat, z ktére-

go jest wykonany, lub rozmiary.
(Minimalna srednica garnka: @ 120 mm)
| Wiaczona funkcja blokady elementéw steruja-
[ cych.




DZIALANIE PLYTY INDUKCYJNE)J

| KORZYSTANIE Z NIEJ

UZYWAC TYLKO NACZYN DO PLYT INDUKCYJNYCH.
Po wiaczeniu strefy grzejnej, dno garnka nagrzewa sie.
Strefa grzejna nagrzewa sie wytacznie dzieki cieptu przekazywanemu przez garnek.

Indukcja automatycznie wykrywa wymiary garnka.

Moc grzejna powinna zosta¢ wybrana w oparciu o rodzaj gotowanej potrawy.
Ponizej podano tabelke streszczajaca zasady wyboru mocy grzejnej:

OBSZARY REGULACJI
1-2 | Topienie Sosy, masto, czekolada, zelatyna
Podgrzewanie Dania wstepnie gotowane
Rozmrazanie ywa, ryby, b y
mrozone
- Para Warzywa, ryby, mieso
4-5 Ziemniaki gotowane w wodzie,
Gotowanie zupy, makaron
Swieze warzywa
6 -7 | Wolne gotowanie Mieso, watrobka, jaja, kietbaski
Gulasz, rolady, flaki
7 - 8 | Gotowanie Ziemniaki, obwarzanki, placki
Smazenie
9 Smazenie, doprowadzanie do Befsztyki, omlety
wrzenia Gotowanie
P Smazenie, doprowadzanie do Doprowadzanie do wrzenia
wrzenia duzych ilosci wody

Uwaga: czas podgrzewania w przypadku indukcyjnych ptyt kuchennych jest krétszy niz
przy kuchenkach gazowych.

PODSTAWOWE FUNKCJE

Patrz tabela dotyczaca odpowiedniego

delu na poprzedniej stronie.

FUNKCJA BRIDGE

Ta funkcja umozliwia jednoczesna prace stref grzania 1-2 i/lub 3-4.
W celu wiaczenia:

- Wiaczy¢ plyte kuchenna;

W przypadku wersji, 90"

nacisna¢ jednocze$nie symbole. I:I+I:| .:
I
- na wyswietlaczu przedniego obszaru grzejnego pojawi sie symbol X ;
- Za pomocg przyciskéw + i — wyregulowac moc.
Uwaga: ta funkcja moze by¢ aktywowana tylko pomiedzy dwiema ptytami lewymi lub
prawymi (z wykluczeniem dwéch ptyt Srodkowych).

W przypadku wersji 90 Plus”:
nacisna¢ jednoczesnie symbole :

- Na wyswietlaczach dwéch obszaréw gotowania, dla ktérych aktywowano funkcje BRI-
[

DGE (Most), pojawia sie symbole L .

- Wyregulowa¢ moc za pomocg suwaka w przedniej strefie grzejnej.

WYLACZANIE funkcji BRIDGE:

W przypadku wersji, 90"

moom

nacisna¢ jednocze$nie symbole

W przypadku wersji, 90 Plus”:
nacisna¢ jednocze$nie symbole :
'Y + A +
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I
FUNKCJA BOOSTER /
Funkcja Booster zwieksza moc, aby umozliwi¢ podgrzanie duzych ilosci (np. wody do
gotowania makaronu).
To zwiekszenie mocy dziata przez maksimum 10 minut.

W przypadku wersji,90":
- Wigczy¢ ptyte kuchenna;
- wybrac strefe grzejna; _

- dotkna¢ (+) do momentu, gdy na wyswietlaczu pokaze siel  w tylnej strefie grzejnej.

Uwaga: w przypadku / mozliwa jest regulacja tylko jednej ptyty prawej i jednej
plyty lewej za kazdym razem (w sumie nie wigcej niz dwéch piyt).

Jesli plyta zewnetrza zostanie ustawionana |, sasiedniej plyty nie mozna ustawi¢

na poziom wyzszy niz .

]
Jesli ptyta wewnetrzna jest ustawiona na/ , pltyta zewnetrzna wylacza sie.

W przypadku wers;ji, 90 Plus":

- Wigczy¢ ptyte kuchenna; _

- dotkna¢ suwaka, aby ustawi¢ moc na I, a nastepnie przycisk (+).

Po zakonczeniu dziatania w trybie Booster urzadzenie automatycznie zmniejsza moc do

. [}
poziomu .

]
Jesli jedna strefa zostanie ustawionana / , sasiedniej strefy nie mozna ustawic na

poziom wyzszy niz _|.

FUNKCJA KEEP WARM 5§

Wersja, 90"

42°C - Podtrzymywanie temperatury ugotowanych potraw:

Wiaczy¢ ptyte kuchenng;

Wybrac strefe grzejna;

Dotkna¢ klawisza (+) , a nastepnie klawisza (-) : pojawi sie symbol L.

Wersja, 90 Plus”

Wiaczy¢ ptyte kuchenng;

Dotkna¢ przycisku 22 powigzanego z odpowiednia strefa grzejng i wybrac jeden z 3
poziomdw temperatury:

42°C - Podtrzymywanie temperatu?/ ugotowanych potraw § ;

70°C - Kontynuowanie gotowania 32 ;

94°C - Doprowadzenie do wrzenia §§§;

Wylaczenie ptyty kuchennej

W celu wylaczenia strefy grzejnej:
Dotkna¢ przycisku ( -) do momentu, gdy na wyswietlaczu strefy grzejnej pokaze sie 0.

Jedli strefa grzejna jest jeszcze bardzo goraca, pokaze sie wskaznik ciepta resztkowego .

Wylaczenie ptyty kuchennej
Dotkna¢ przycisku (O wszystkie strefy grzejne zostaja wytaczone.

L
Na wyséwietlaczu stref grzejnych, ktére sg jeszcze bardzo gorace, pojawia sie symbol I [.

A Nie dotykac stref grzejnych, dopdki jest zapalona kontrolka N .

FUNKCJA CZASOMIERZA

I AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Czasomierz posiada dwie funkcje:
1 - REGULATORA CZASOWEGO;
2 - AUTOMATYCZNEGO WYLACZNIKA jednej lub kilku stref grzejnych.

Istnieje mozliwos$¢ ustawienia czasu trwania na wartos¢ do 99 minut w wersji, 90”1 119
minut w wersji,90 Plus”.

Po uptywie ustawionego czasu na wyswietlaczu czasu pojawia sie 00 i wigcza sie sygnat
akustyczny, ktéry mozna wytaczy¢, naciskajac na przycisk (+) lub (-).

REGULATOR CZASOWY

W celu ustawienia:
1. Whaczy¢ plyte (jesli jest wytaczona) za pomoca klawisza @ dotkna¢ jednoczesnie
klawiszy (+) i (-). (w wersji Plus wiacza sie kontrolka &J);

2. Ustawic zadany czas, dotykajac przyciskow (+)i(-).
Czasomierz zaczyna odlicza¢ czas.

W celu zmodyfikowania zakresu czasu powtérzyc¢ procedure opisang w punkcie 1.

Aby anulowac ustawienia czasomierza:

1. Whaczy¢ plyte (jesli jest wytaczona) i dotknaé jednoczesnie klawiszy (+) i (-).
(w wersji Plus wiacza sie kontrolka O ).

2. Nacisna¢ przycisk ( - ), aby ustawic zakres czasu na 00.



AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

W celu aktywacji funkcji automatycznego wylgczania:

1 - wiaczy¢ plyte kuchenna;

2 - wybrac strefe grzejna;

3 - wybra¢ poziom mocy;

4 - ustawi¢ timer zgodnie z opisem umieszczonym powyzej.

W celu ustawienia automatycznego wylgczenia dla innej strefy grzejnej powtdrzy¢ pro-
cedure podang w punkcie 2.

REGULATOR CZASOWY i AUTOMATYCZNE WYLACZANIE moga by¢ uzywane jedno-
czednie.

FUNKCJE DODATKOWE

MODEL,90 PLUS”

STOP AND GO

Ta funkcja umozliwia czasowe przerwanie gotowania i jego ponowne wtaczenie z zasto-
sowaniem tych samych ustawien co poprzednio.

aby wiaczy¢, dotknac przycisku Il
Jedli funkcja nie zostanie wytaczona w ciggu 10 minut, ptyta kuchenna wyfacza sie.

W celu wylaczenia

Dotkna¢ przycisku Il i w ciggu 5 minut przesunac¢ suwak catkowicie na prawo.

AUTOMATYCZNE PROGRAMOWANIE GOTOWANIA

Ta funkcja pozwala przyspieszy¢ rozpoczecie gotowania.
Nalezy stosowa¢ nastepujaca procedure:
1 - Whaczy¢ ptyte kuchenng
2 - Dotkna¢ przez ponad 2 sekundy zadanego wskaznika poziomu nagrzewania:

It ]
na wys$wietlaczu pokazuje sie ) |.oraz zagdany wskaznik poziomu nagrzewania | ...... o
Przez pewien czas strefa grzejna bedzie dziatata z maksymalng mocg, aby nastepnie za-
stosowac ustawiony poziom mocy.

W celu wyfaczenia funkgji:

ponownie dotkna¢ przycisk — + i zmieni¢ poziom mocy.

FUNCKJA PRZYWROCENIA po przypadkowym wylaczeniu

Po wylaczeniu plyty kuchennej istnieje mozliwos¢ przywrocenia ostatnich wybranych
ustawien:

- Stopien nagrzewania wszystkich stref grzejnych (moc).

- Ustawienia minut i sekund na czasomierzu dla zaprogramowanych stref grzejnych.

- Automatyczne programowanie gotowania.

Procedura przywracania ustawien wyglada nastepujaco:
- wlaczyc plyte.

- w ciggu 6 sekund dotkna¢ przycisku ”.

Poprzednie ustawienia staja sie aktywne.

FUNKCJA CHEF Q

Umozliwia ustawienie zaprogramowanej mocy dla kazdego etapu gotowania w po-
szczegolnych strefach grzania.

Strefa 4: poziom mocy 9. Poczatek gotowania.
Strefa 3: poziom mocy 6. Kontynuowanie gotowania.
Strefa 2: poziom mocy 3. Koriczenie gotowania.

Strefa 1: poziom mocy 1. Utrzymywanie ciepta.

ZESTAW PRZYCISKOW TOUCH
(Uzywany w przypadku okapéw sterowanych zdalnie)

_..:-:E '\#‘

ON/OFF
Wiaczenie/wytaczenie silnika i Predkosci 1

Wl

—— | Aktywacja Predkosci 2

E Aktywacja Predkosci 3

- | Aktywacja Predkosci 4 tylko przez kilka minut, po czym uruchomiona
~ | zostaje predkos¢ 3.

Wiaczenie / wytaczenie swiatta
, Krétki impuls: wigczenie i wytaczenie $wiatta
Dtugi impuls:

zmiana jasnosci tondw z 2700K-5600K (okap z dynamic light ( Q f

=L _ | TIMER (czerwona kontrolka LED miga)
\ Automatyczne wytaczenie po 15 minutach.

ZMIANA KODU NA PANELU STEROWANIA OKAPU
W przypadku jednego panelu sterowania okapu, przejs¢ bezposrednio do punktu 2.

W przypadku wielu paneli sterowania w jednym pomieszczeniu mozna wygenerowac nowy
kod, postepujac zgodnie z ponizsza procedura.

A Przed wykonaniem procedury odcig¢ zasilanie w okapie.

1) - GENEROWANIE NOWEGO KODU

Procedure te wykonuje sie na klawiaturze plyty grzewczej.

« Nacisna¢ jednoczeénie przyciski OSWIETLENIE G i TIMER , az zacznie migac
wyswietlacz.

« Nacisna¢ przycisk 2 = predkosci i przytrzymac przez kilka sekund.

Podtaczy¢ okap do sieci elektrycznej i sprawdzi¢, czy Swiatta i silnik sa
wylaczone.

2) - POLACZENIE PANELU STEROWANIA PLYTY GRZEWCZEJ Z OKAPEM

nacisna¢ przycisk OSWIETLENIE _\6_ czy TIMER (patrz instrukcja obstugi okapu) w ze-
stawie przyciskow okapu przez 2 sekundy:
Przycisk miga.

Nacisna¢ przycisk SWIATLO 2%a znajdujacy sie na plycie grzewczej przed uptywem 5 sekund.

PRZYWROCENIE KODU FABRYCZNEGO

Procedure te nalezy wykonac w przypadku przekazania wiasnosci ptyty grzewczej.
Przed wykonaniem procedury odcia¢ zasilanie w okapie.

« Nacisna¢ jednocze$nie przyciski SWIATLO s i TIMER ], az oba zaczng migac.

« Nacisnac¢ przyciski == predkosci i przytrzymac przez kilka sekund.

« Wykonaj procedure opisang w punkcie 2.



CO ROBIC W PRZYPADKU PROBLEMOW

Ptyta kuchenna lub strefy grzejne nie wiaczaja sie:
- Plyta nie jest podfaczona do sieci elektryczne;j.

- Wyskoczyt bezpiecznik.

- Sprawdzi¢, czy nie jest wiaczona blokada.

- Na przyciskach znajduje sie woda lub ttuszcz.

- Na przyciskach postawiony jest jakis przedmiot.

L
Wyswietla sie symbol — .
- W strefie grzejnej nie ma zadnego garnka.
- Uzywane naczynie kuchenne jest niekompatybilne z indukcja.
- Srednica dna garnka jest zbyt mata w poréwnaniu ze strefa grzejna.

Wyswietla sie symbol [ E ]:
- Odtaczyc i ponownie podtaczy¢ ptyte kuchenna.
- Skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Posprzedaznej.

Wytacza sie jedna ze stref grzejnych lub cata ptyta kuchenna:

- System zabezpieczenia przed nadmiernym nagrzaniem jest wigczony;
- Plyta kuchenna lub ktéras ze stref grzejnych byta zbyt dtugo wiaczona;
- jeden lub wiecej przyciskow sa czyms$ przykryte;

-jeden z garnkdw jest pusty i jego dno nadmiernie sie nagrzato.

Wentylator nadal dziata po wylaczeniu ptyty:

- To zjawisko jest prawidtowe: wentylator nadal chroni centralke elektroniczng urzadze-
nia.

- Wentylator zatrzymuje sie automatycznie.

10 KODY BLEDOW

Aby wspomoc technika serwisowego w przypadku btedu, interfejs uzytkownika
wyswietla kody btedéw.

W potaczeniu z dostarczonym dokumentem ,Kody btedéw Wersja podstawowa 2" ktéry
zawiera szczegotowe informacje, dostepny jest petny opis macierzy btedéw.

Ponizej wymieniono standardowe kody btedéw E.G.O. Niestandardowy interfejs
uzytkownika moze by¢ inny. W standardowych ogdlnych btedach interfejsu uzytkown-
ika (Er xx) i btedach strefy gotowania (E/x) wystepujg réznice. W przypadku btedéw
strefy gotowania wyswietlacz niewtasciwej strefy gotowania miga, wyswietlajac na pr-

zemian E”i kod szesnastkowy ,X".

konfigurowana, jesli
wyswietlane jest
statyczne,C"

uzytkownik znaj-
duje sie w menu

Kod Opis Mozliwe Srodek zaradczy

btedu przyczyny

_ Strefe grzejng Brak btedu, Na poszczegdlnych stre-

. | mozna skonfi- uzytkownik znaj- fach gotowania nalezy

gurowacd, jesli duje sie w menu umieszczac odpowied-
wyswietlane jest serwisowym. nie naczynia.
statyczne,C".
Strefa grzejna jest Brak btedu, Zaczekac na symbol ,-"

lub przerwa¢ czynnosci
konfiguracji, naciskajac

Po udanej konfigu- serwisowym. klawisz wyboru, w wy-
racji odpowiedni niku czego,C" przestaje
ekran wyswietla migac.

.~ Jesli ekran nie

wyswietla,-" nalezy

sprawdzi¢ mozliwe

przyczyny E/5.

Migajace ,E"na Brak btedu, Konfiguracja reczna

kazdej ze stref
grzejnych oznacza,

uzytkownik znaj-
duje sie w menu

utrata whasciwosci
magnetycznych ze
wzgledu na tempe-
rature dna

punkt roboczy ma
module, co moze
doprowadzi¢

do uszkodzenia
urzadzenia, np.
tranzystoréw IGBT.

ze wszystkie serwisowym.
konfiguracje zostaty
usuniete.
m Przekroczono Zbyt wysoka Wymagane jest ochtod-
. | wartosci graniczne temperatura ptyty | zenie systemu
temperatury lub szkta
NTC -> zbyt wy-
soka temperatura
uktadu elektroni-
cznego
m Niewtasciwy Garnek tworzy 1. Bfad jest automatycz-
. | garnek, np. niewlasciwy nie anulowany po 8,

CO 0zhacza, Zze mozna
ponownie korzystac¢
ze strefy gotowania.
W przypadku dalszych
btedow garnek nalezy
wymienic.

2. Jesli btad pojawia sie
bez obecnosci garnka
w strefie gotowania,
oznacza to, ze nalezy
wymieni¢ modut.
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Nieskonfigurowany
modut indukeyjny
(wszystkie moduty
indukcyjne wyko-
nuja polecenia inter-
fejsu uzytkownika,
lecz kazdy element
interfejsu jest zwiaz-
any z wybrang strefa
gotowania).

Modut indukcyjny
jest nieskonfigu-
rowany

Usungc¢ konfiguracje
ptyty kuchennej i
aktywowac konfiguracje
reczna.

Uruchomi¢ menu
serwisowe inter-

fejsu uzytkownika,

aby skonfigurowac
modut indukeyjny. Jesli
wymienione kroki nie
powiodty sie, wymieni¢
modut.

Brak komunikacji
pomiedzy inter-
fejsem uzytkown-
ika a modutem

Brak zasilania
modutu indukcyj-
nego.
Nieprawidtowe

Sprawdzi¢ zasilanie i
potaczenia sieci LIN.
Jesli potaczenie jest
prawidtowe, wymienié

indukcyjnym. lub uszkodzone modut.
okablowanie.
Zaktocenie zasilania | 1. Awaria Sprawdzi¢ napiecie i

sieciowego.

gtéwnego uktadu
wykrywania czes-
totliwosci pradu.
2. Przepiecie

czestotliwos¢ zasilania
sieciowego, jesli sa
prawidtowe, wymienié
modut.

Niezidentyfikowany
btad

Wymieni¢ modut lub
interfejs uzytkownika

Btad wentylatora

Usterka wentylato-
ra lub elektroni-
cznego uktadu
sterowania

Wymieni¢ modut

Uszkodzenie sondy
temperatury cewki
indukcyjnej

Sygnat czujnika
poza prawi-
dtowym zakresem.
Uszkodzenie czuj-
nika lub ukfadu
elektronicznego.

Wymieni¢ modut

Usterka sprzetowa
modutu indukcyj-
nego.

Usterka sprzetowa
wykryta przez
kontroler auto-
diagnostyczny
modutu

Wymieni¢ modut

Btad konfiguracji

Przypisanie dwéch
stref grzejnych do
tego samego ele-
mentu interfejsu
uzytkownika.

Usung¢ aktualna
konfiguracje reczng za
pomoca menu serwi-
sowego

Stata wartos¢
czujnika (funkcja
testu dla sondy T na
cewce indukcyjnej)

Niewystarczajaca
zmiana tempe-
ratury (10 K) w
ciggu 5 minut od
wigczenia ptyty

Wymagane jest ochtod-
zenie systemu

Urzadzenie | Przepiecie na zasi- Pofaczenie 400V Odfaczyc i poprawié
iwyswietl- | laczu impulsowym potaczenie linii zasilania
acz nie (brak dziatania)
dziatajg

Uwaga:

Nie kazda awaria moze zostac¢ automatycznie usunieta przez system, dotyczy np. usterki
zasilacza interfejsu uzytkownika.




CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA!
Do czyszczenia nigdy nie uzywac urzadzenia parowego.

Przed czyszczeniem ptyty kuchennej upewnic sig, ze ma ona temperature otoczenia.

Po kazdym uzyciu czysci¢ ptyte kuchenng detergentem przeznaczonym do witrocera-
miki.

Nie uzywac produktéw zawierajgcych:

- czynniki korozyjne (soda, kwasy, amoniak).

- czynniki $cierne (proszki lub pasty).

Nie uzywac przedmiotéw ostro zakoriczonych lub o wtasciwosciach $ciernych.

Po oczyszczeniu osuszy¢ urzadzenie miekka $ciereczka.

Jesli urzadzenie jest zamontowane nad piekarnikiem lub kuchenka elektryczng wyposa-
zona w system pirolityczny, wéwczas nie nalezy uruchamiac urzadzenia podczas trwania

pirolizy, gdyz moze to spowodowac¢ wigczenie zabezpieczenia przed nadmiernym na-
grzaniem ptyty kuchennej (patrz odpowiedni rozdziaf).

PLOA

JI

ﬁ Symbol przekre$lonego kosza pokazany na posiadanym urzadzeniu oznacza, ze
produkt jest WEEE, czyli jest “Zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym”

EEE | dlatego nie nalezy go wyrzucac do $mieci niezréznicowanych (czyli razem z
“mieszanymi odpadami komunalnymi"), ale nalezy go oddzieli¢ od reszty odpa-
dow, aby poddac¢ go odpowiednim dziataniom stuzacym jego ponownemu uzyciu lub usu-
nieciu i bezpiecznemu unieszkodliwieniu ewentualnych szkodliwych dla srodowiska sub-
stancji i wyjecia surowcdw, ktére moga by¢ poddane recyklingowi. Prawidiowa utylizacja
niniejszego produktu pomoze zachowac cenne zasoby i uniknag¢ negatywnego wptywu na
zdrowie ludzi i Srodowisko, ktéry moze byc¢ spowodowany przez niewtasciwe usuwanie od-
padow.
Prosimy o skontaktowanie sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyskac wiecej informacji o najbliz-
szym punkcie selektywnej zbiérki. Moga zosta¢ natozone kary za niewtasciwe postepowanie
z odpadami, zgodnie z ustawodawstwem krajowym.

INFORMACJE O UTYLIZACJIW KRAJACH UNII EUROPEJSKIE)

Dyrektywa unijna w sprawie urzadzen ZSEE zostata wdrozona przez kazde panstwo w we
wiasnym zakresie, dlatego chcac zutylizowac to urzadzenie, najlepiej skontaktowac sie z lo-
kalnymi wtadzami lub ze Sprzedawca w celu uzyskania informacji o prawidtowym sposobie
postepowania przy utylizacji.

INFORMACJE O UTYLIZACJIW KRAJACH NIENALEZACYCH DO UNII EUROPEJSKIEJ
Symbol przekreslonego kosza jest wazny tylko w Unii Europejskiej; jesli chce sie zutylizo-
wac to urzadzenie w innych krajach, najlepiej skontaktowa¢ sie z lokalnymi wtadzami lub
ze Sprzedawcg w celu uzyskania informacji o prawidtowym sposobie postepowania przy
utylizagji.

UWAGA!

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian do urzadzenia w dowolnym cza-
sie i bez powiadomienia. Drukowanie, ttumaczenie i powielanie, nawet czesciowe, niniejszej
instrukgji, jest uwarunkowane upowaznieniem i zezwoleniem od Producenta.

Informacje techniczne, przedstawienie graficzne i wytyczne w tej instrukgji sg tylko wskazu-
jace i nie moga by¢ ujawnione.

Jezykiem instrukcji jest jezyk wioski i Producent nie ponosi odpowiedzialnoci za jakiekol-
wiek btedy w transkrypcji lub ttumaczeniu.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

OG ADVARSLER

Disse advarsler er udarbejdet for egen og andres sikkerhed, og vi beder
derfor om, at hele denne vejledning lzeses med omhu, for apparatet in-

stalleres og anvendes eller for der udferes rengering pa apparatet.
Producenten patager sig intet ansvar for eventuelle skader, der direkte

ellerindirekte er forvoldt pa personer, ting og kaeledyr, som fglge af manglende over-
holdelse af sikkerhedsinstruktionerne i dette haefte.

Det er meget vigtigt, at denne brugsanvisning opbevares sammen med apparatet
til fremtidig brug.

@ Tilsigtet brug

Denne kogeplade skal anvendes i hjiemmet for at tilberede og holde madretter var-
me.
Installer ikke kogepladen udenders og udseaet den ikke for vejrliget (regn, vind, osv.
).
Enhver anden brug er ikke tilladt

Foretag kun indbygning af denne kogeplade over ovne eller elektriske komfurer,
udstyret med et kolesystem.
Apparatet kan anvendes af bern fra en alder pa mindst 8 ar, samt af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer uden erfaring og det
nedvendige kendskab, hvis de blot overvages af andre, eller efter at have modtaget
anvisninger om sikker brug af apparatet og fuldt ud forstaet de hertil relaterede farer.
Born ber aldrig lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ber udfgres af
brugeren, og ma aldrig udferes af barn uden at de er under opsyn.
Ga aldrig veek fra kogepladen nar den er teendt.

@ Fare for forbreendinger

Anvend funktionen for blokering af kommandoknapperne, for at forhindre at uauto-
riserede personer kan taende for kogepladen pé egen hand.

placerer handtag og grer pa pander og gryder pa en sddan made, at bern ikke kan fa
fatidem.

Sluk kogepladen efter brugen.

Placer ingen genstande af metal pé de taendte kogeplader.

@ Teknisk sikkerhed

Installationsarbejdet skal udfgres af kompetente og kvalificerede installaterer,
ifolge beskrivelserne i dette heefte og under overholdelse af gaeldende normer.
Hvis stromkablet eller andre dele bliver beskadigede, ma kogepladen ikke anven-
des: Traek stikket til elforsyningen til kogepladen ud fra stikket og tag kontakt til forhand-
leren eller til et autoriseret teknisk servicecenter for reparation.

Udfer aldrig andringer pa apparatets elektriske, mekaniske og funktionsrelate-
rede struktur.

Forseg aldrig at udfere reparationer eller udskiftninger pa egen hand: Indgreb,
som er udfert af inkompetente og ukvalificerede personer kan medfere endog
meget alvorlige skader pa ejendom og personer, der ikke daekkes af Fabrikantens
garanti.

Inden kogepladen monteres skal integriteten og funktionaliteten af hver del kontrol-
les: Hvis der bemzerkes eventuelle afvigelser skal installationen afbrydes og der skal
tages kontakt til forhandleren.

A Det elektriske system, som emhaetten tilsluttes skal veere i overensstem-
melse med de galdende regler og have en jordforbindelse i overensstem-

melse med sikkerhedsstandarderne i det land, hvor emhaetten anvendes; Den skal
ogsa overholde de europaeiske regler vedrerende radiostgjdeempning.

Forbindelsesdata (spaending og frekvens), angivet pa kogepladens maerkeplade, skal
svare til dem for det elektriske net.

Kontroller overensstemmelsen mellem disse data inden installationen.

Ved tvivl, skal der rettes henvendelse til en elektriker.

Anvend ikke kogepladen inden den er blevet installeret korrekt.

Det er forbudt at anvende induktionspladen pa mebler der kan flyttes.

Abn aldrig apparatets kabinet.

Falmec garanterer kun overholdelsen af sikkerhedsstandarderne ved anvendelse af
originale reservedele.

Apparatet er ikke beregnet til anvendelse med ekstern timer eller med fijernbetje-
ning.

ADVARSLER TIL BRUGEREN

D>>|

» Forapparatet anvendes for farste gang, skal eventuel beskyttende kleebefolie og film
fiernes.

e Under brugen, kan gryder og pander forarsage stgj, der kan veere forarsaget af:
- et hgjt effektniveau.
- forskellige materialer i bunden af gryderne.

e Brug aldrig vand til at slukke ilden. Sluk kogezonen. Kvael flammerne med et lag, et
brandtaeppe eller lignende.

e Opbevar ikke braendbare genstande i skufferne under kogepladen. Bestikholdere,
skal veere af varmebestandigt materiale.

o Der ma ikke opvarmes tomme gryder eller pander og det skal altid kontrolleres, at
gryderne indeholder en minimal maengde vaeske.

o Sluk altid kogepladen efter brug.

» Hold gje med madlavningen i tilfaelde af brug af fedtstoffer og olier, da de hurtigt kan
bryde i brand.

« Opvarm fedtstoffer og olier i maksimalt et minut, og anvend aldrig booster-funktio-
nen til dette formal.

o Pas pa ikke at breende dig selv under og efter brugen af enheden.

» Sorg for, at ingen faste eller mobile elektriske kabler pa enheden kommer i kontakt
med glasset eller en varm pande.

« Brug ikke kogepladen til at varme konserves.
o Der md ikke monteres nogen form for tildeekning af induktionskogepladen.
« de elektriske ledninger ma ikke komme i kontakt med kogepladen.

o Det tilrades at beskytte haenderne mod varmen ved hjalp af grydelapper. Anvend
kun terre grydelapper.

o Brug kun gryder og pander med flad og magnetisk bund som er egnede til indukti-
onskogeplader.

e Undga at sukker, syntetiske materialer eller sglvpapir kommer i kontakt med de
varme zoner. Disse materialer kan, under afkelingen, forarsage revner eller andre
andringer pa den keramiske overflade: Sluk for enheden og fjern straks ovennaevnte
materialer fra den endnu varme kogezone.

» Flyt gryderne ved at Igfte dem. Lad veere med at traekke dem hen over kogepladens
overflade.

o Gryder og kogepladen skal veere helt rene, for de kommer i kontakt med hinanden.
« Undga at fa genstande til at falde ned pa kogepladen !

. Anvend kun gryder med magnetisk bund.
Alle andre materialer er ikke tilladt.

. Anvend gryder med en storrelse der passer til kogepladens kogezoner.

« Anvend altid kun en gryde eller pande pa hver af kogezonerne, ogsa under anven-
delse af funktionen BRIDGE.

« Stilikke varme gryder og pander pa sensortasterne og kontrollamperne da det risike-
rer at beskadige elektronikken under dem.
Hold altid kommandotaster og lamper rene.

* Opbevar ikke metalgenstande direkte under kogepladen.
o Hvis det er muligt, skal der altid anvendes grydelag, for at forhindre varmetab.
e Brug mindst muligt vand ved tilberedningen.

« Efterat have startet med at stege eller koge retterne, bringes effektniveau til et lavere
niveau.

Anvisninger for sikker brug og advarsler

Advarsel til personer med pacemaker:

Veer opmaerksom pa at der i apparatets umiddelbare naerhed dannes et elektromagneti-
sk felt, nar det er i funktion. Risikoen for at det pavirker pacemakerens funktion er meget
lille.

I tvivistilfeelde skal man henvende sig til pacemakerens producent eller egen laege.

Det elektromagnetiske felt fra den teendte kogeplade kan pévirke funktionen af magne-
tiserbare objekter. Kreditkort, redningsredskaber, lommeregnere mv. mé ikke holdes i
naerheden af kogepladen, mens den er taendt.

Metalgenstande, der opbevares i en skuffe under apparatet, kan blive meget varme, hvis
apparatet bruges i leengere tid. Opbevar ikke metalgenstande i en skuffe placeret lige
under kogepladen.

Apparatet er udstyret med keleventilatorer. Hvis der er placeret en skuffe under det
indbyggede apparat, skal der indsaettes en skilleplade mellem selve skuffen og den
nederste del af apparatet for at sikre den ngdvendige ventilation af kogepladen, og at
ventilatorerne ikke blokeres.

Brug aldrig to gryder eller pander samtidig pa et enkelt kogeomréde, et rektanguleert
kogeomrade eller et PowerFlex kogeomrade.
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SIKKERHED FOR KOGEPLADEN

Sikkerhedsslukning

Hvis en kogezone overskrider den maksimale tid for anvendelse ved samme effekt, sluk-
ker den automatisk og der angives anvendelsen af eftervarme.
For at genstarte kogezonen, anvendes de ngdvendige taster.

Niveau

offekt lav 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Maksimal
varighed
funktion, an-
givet i timer

871208767 |53(43|35(28|23|19|15

Kogepladen slukker automatisk, hvis en eller flere kommandotaster forbliver tildeekkede
i mere end 10 sekunder.

For at genoprette kogepladens korrekte funktion:

- fiern genstandene fra kontrolpanelet

- renger kontrolpanelet

- teend igen for kogepladen og de relevante kogezoner.

Enhed mod overophedning

For kogepladens elementer kan blive overophedede, reducerer kontrolenheden den ef-
fekt, der anvendes ved at falge denne procedure for beskyttelse af enheden:

- Deaktivering af booster og power booster, hvis de er teendt

- Reduktion af det indstillede effektniveau.

- Slukning af den relevante kogezone.

Pa displayet for kogezonerne fremkommer meddelelsen "E2".

Kogezonen kan anvendes igen, nar fejlindikatoren slukker.

SIKKERHEDSANVISNINGER

FOR MONTAGEN

Monter forst kogepladen efter at have monteret under- og overskabe i kak-
kenet.

Serg for, at arbejdsplaner er fineret med varmebestandig lim for at undga
deformation eller lgsrivelse.

VAN

Det er forbudt at montere kogepladen ovenpa kgleskabe eller frysere, opva-
skemaskiner, vaskemaskiner eller tgrretumblere.

ELEKTRISK SIKKERHED
melse med sikkerhedsstandarderne i det land, hvor emhaetten anvendes;

Det elektriske system, som kogepladen tilsluttes skal vaere i overensstem-
A melse med de galdende regler og have en jordforbindelse i overensstem-

Den skal ogsa overholde de europziske regler vedrerende radiostej-
daempning.

Serg for at man ikke kan rere den strgmfarende ledning til kogepladen efter installationen
og at den ikke udseettes for mekanisk belastning.

Stikket der anvendes til den elektriske forbindelse skal vaere let tilgaengelig for det installe-
rede udstyr: | modsat fald skal der installeres en hovedafbryder s& der kan slukkes for strem-
tilfarslen til kogepladen ndr der er behov for det.

Eventuelle andringer i det elektriske system mé kun udferes af en autoriseret elektriker.

Forseg aldrig selv at lgse eventuelle problemer, hvis der forekommer fejl pa apparatet, men
kontakt forhandleren eller et autoriseret servicecenter for reparation.
Under installation af kogepladen skal apparatet frakobles stramforsynin-
gen, ved at tage stikket ud eller trykke pa hovedafbryderen,
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ELEKTRISK TILSLUTNING

(afsnit forbeholdt kvalificeret personale)
A Serg for at ingen af de elektriske ledninger inde i kogepladen frakobles eller
skaeres over:

Kontakt det naeermeste servicecenter, hvis dette skulle ske.

Fa fagfolk til at udfgre den elektriske tilslutning.

Tilslutningen skal ske i overensstemmelse med de gaeldende lovbestemmelser.

For kogepladen tilsluttes lysnettet, kontrolleres falgende:

+ At netspaendingen svarer til den, der er angivet pa typeskiltet inde i kogepladen;
At det elektriske anleeg opfylder forskrifterne og eri stand til at modsta apparatets belast-
ning (se typeskiltet med de tekniske specifikationer, der er anbragt inde i kogepladen);
Stikket og kablet ma ikke udsaettes for temperaturer pa over 70°C;
At forsyningssystemet har en effektiv jordforbindelse i overensstemmelse med geelden-
de forskrifter;
Stikket der anvendes skal veere let tilgaengeligt, ndr kogepladen er blevet installeret.

For der foretages nogen form for indgreb pa kogepladen skal apparatet fra-
kobles stramforsyningen.

I tilfeelde af:

- Enheder med en kabelforbindelse uden stik: Stikket der anvendes skal vaere af typen
"normaliseret”. Ledningerne skal tilsluttes som felger: gul-gren til jordforbindelse, bla for
neutral og brun ledning til fase. Stikket skal tilsluttes en egnet sikkerhedskontakt.

Fast enhed der ikke er udstyret med en ledning og et stik, eller med en anden anordning,
der sikrer afbrydelse fra lysnettet, med en afstand til kontakten, der tillader fuldstaendig
frakobling ved betingelserne for overspaending i kategori Ill.

Sadanne afbrydere skal forberedes pa forsyningsnettet i falge gaeldende regler for instal-
lation.

Den gule/grenne jordledning mé ikke afbrydes af kontakten.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar, hvis sikkerhedsforskrifterne ikke overholdes.

Tilslutning af kogepladen (Panoramico 90):

net Tilslutning Snit Stromfo- Kaliber
pa kablet rende for
kabel kontak-
ten
220V -240V~ > |HO5VV-F %
50/60Hz2 1P+N /2P 3x2.5mm HO5 RR-F 25A
380V -415V~ > |HO5VV-F .
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm H 05 RR - F 16 A
380V -415V~ , |HO5VV-F «
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR-F 16 A

* udregnet med samtidighedsfaktor i henhold til EN 60 335-2-6.

1121 3

4

EFFEKTER:

Karakteristika 920 90 Plus
Effekt i alt 2800-7400W 7400W
Position 1

Nominel effekt 1600W 2100W
Effekt booster 1850W 3700W
Position 2

Nominel effekt 2100W 2100W
Effekt booster (1/2) 3000W 3700W
Position 3

Nominel effekt 2100W 2100W
Effekt booster (1/2) 3000W 3700W
Position 4

Nominel effekt 1600W 2100W
Effekt booster 1850W 3700W




PANORAMICO

9 o D Om -+ ® mO0Om
Kommando | Beskrivelse Visning Beskrivelse
Kogeplade ON/OFF. Hvis der ikke aktiveres andre dlsplay
@ kommandoer, vil kogepladen slukke efter fa sekun- "1 Kogezone i stand-by
der [N}
Valg af bagerste kogeomrade. Tryk samtidig med
|l | "1 | Effektniveauer, fra det laveste til det hgjeste,
og funktion BRIDGE aktiveres. (...... | | veelges med tasterne + og -.
Ol Valg af forreste kogeomrade. Tryk samtidig med '_' Power boost : Maksimal effektstyrke
og funktion BRIDGE aktiveres. J
A Blokering af kommandoer: Ved tryk i mere end 2 se- [N Angivelse af eftervarme
D kunder, blokeres alle kommandotaster For at aktivere ,-'
kommandotasterne, gentages operationen.
Forggelse af effektniveauet for tilberedning og valg Effektniveau mellem 0 og 1, egenet til at holde
+ af booster-funktion, eller foragelse af tilberedningsti- [N tilberedte retter varme
den med funktionen TIMER.
Seenkning af effektniveauet for tilberedning eller '-' Brldge—funk.tlf)n aktIV(.eret.
- seenkning af tilberedningstiden med funktionen TI- (N (grydens minimumsdiameter: @ 230 mm)

MER.

J—
-

Der er ingen gryde pa kogepladen, eller den er
ikke egnet som materiale eller i storrelse.
(grydens minimumsdiameter: @ 120 mm)

(kun
o + == Centralt

Funktionen for blokering af kommandoer, akti-

) J_{ ey | veret.
PANORAMICO
-+
90Plus W - + 9w - + i - + HoQ
a)
Kommando | Beskrivelse Visning Beskrivelse
@ Kogeplade ON/OFF Hvis der ikke aktiveres an- display
dre kommandoer, vil kogepladen slukke efter N Kogezone i stand-by.
fa sekunder. [N
- Aktivering af kogepladen, valg af tilbered- — - - -
ningseffekt mellem 1 og 9 og aktivering af " '_: Effelktnlveacl;(;‘r, ftra det laveste til det hgjeste,
Booster. Tryk samtidig med denanden | |~ Teeeee —{ | veelges med tasterne + 0g -
kommando - +, og funktion (N} Power boost : Maksimal tilberedningseffekt.
BRIDGE aktiveres. '
A Blokering af kommandoer: Ved tryk i mere end - - -
O 2 sekunder, blokeres alle kommandotaster For N Angivelse af at funktionen Stop And Go er aktiv
at aktivere kommandotasterne, gentages ope- J
rationen. ) Angivelse af eftervarme.
Foregelse af tilberedningstiden med funktio- ,-'
+ nen TIMER.
(] Funktion for automatisk start af tilberedning.
Saenkning af tilberedningstiden med funktio- l-'
- nen TIMER.
- [N Bridge-funktion aktiveret.
I Funktionen Stop and Go. )| (grydens minimumsdiameter: @ 230 mm)
) Der er ingen gryde pa kogepladen, eller den er
Indstil den gnskede effektstyrke for hver zone, W ikke egnet som materiale eller i starrelse.
Q for at: starte tilberedningen, fortsaette tilbered- - (grydens minimumsdiameter: @ 120 mm)
i fsl il i hol .
ningen, afslutte tilberedningen, holde varm | Funktionen for blokering af kommandoer, akti-
“s Funktionen keep warm: Gor det muligt at veel- | veret.

ge 3 effektniveauer for at holde fgdevarerne
varme.
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BETJENING OG

BRUG AF INDUKTIONSPLADEN

BRUG KUN GRYDER DER ER BEREGNET TIL INDUKTIONSKOGEPLADER.
Nér der teendes for en kogezone, opvarmes bunden af gryden.
Kogezonen opvarmes kun af varmen overfort fra gryden.

Induktionen registrerer automatisk sterrelsen af gryden.

Effekten for varmen bgr veelges i forhold til den mad der skal tilberedes.

Herunder en tabel med vejledende effektniveauer:

JUSTERINGSOMRADER
1-2 Smelte Saucer, sm(ar,.chokolade,
Oovarme gelatine
P Feerdigretter
2-3 i Ris, budding og gryderetter
Piske
Optaning Grentsager, fisk, frosne
produkter
- Damp Grentsager, fisk, ked
- . Kogte kartofler, supper, pasta
Kogning Friske grentsager
6 -7 | Tilberedning ved middel varme Ked, lever, g, palser

Goulash, roulade, indvolde

7 - 8 | Kogning Kartofler, fedtkogte kager
Friturestegning
9 . . L Boffer, 2eggekage
Friturestegning, bringe i kog Kogning
P Friturestegning, Bringe store maengder vand

bringe i kog

i kog

NB: Opvarmningstiden pa induktionskogeplader er kortere end for kogeplader med gas.

BASISFUNKTIONER

Se tabellen for den relevante model pa foregaende side.

BRIDGE-FUNKTION

Denne funktion giver mulighed for at teende samtidig for kogezonerne 1-2 og/eller 3-4.
For aktivering:

- Aktiver kogepladen.

For "90™:

Tryk samtidig pa symbolerne I:|+I:| .:
1
- Symbolet X fremkommer pa displayet for det bagerste kogeomrade.
- Med tasterne + og - reguleres effekten.
Bemaerk: funktion kan kun aktiveres pa de 2 kogeplader til hgjre eller venstre (ikke de
to midterste).

For "90 Plus":
Tryk samtidig pa symbolerne :

T
- Symbolerne Lo vises pa displayet til de to berarte kogeomrader ved BRIDGE;
- Juster effekten med slideren pa det forreste kogeomrade.

DEAKTIVERING af funktionen BRIDGE:

For "90™:

oom

Tryk samtidig pa symbolerne +

For "90 Plus":
Tryk samtidig pa symbolerne :
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BOOSTER-FUNKTION /

Booster-funktionen eger effekten, sa der kan opvarmes store maengder (f.eks. af vand
til kogning af pasta).

Denne forggelse af effekten er aktiv i maksimalt 10 minutter.

For "90":
- Teend for kogepladen.
- Veelg kogezone.

-Tryk pa (+) indtil symbolet /) vises pé displayet pa det bagerste kogeomrade.

Bemaerk: det er kun muligt at indstille en plade til hgjre eller til venstre ad gangen
[}

i/ (ikke mere end toialt). _

]
Hvis den udvendige plade erindstillet i/, kan den naermeste plade ikke indstilles

over niveauet L. Hvis det er den inderste som er i/, slukker den yderste.

For "90 Plus":
- Teend for kogepladen.

- Anvend slideren for at bringe effekten til 'j og herefter tasten (+).
Ved afslutning af Booster-funktionen, reduceres effektniveauet automatisk til effektni-
veau .

[ C
Hvis et omrade eri /', kan det naermeste omrade ikke indstilles over niveauet _|I.

FUNKTION KEEP WARM 5§
Version "90"

42°C - For at holde tilberedte retter varme:
Teend for kogepladen.

Veelg en kogezone.

Tryk pa tasten (+) og derefter pa tasten (-) : symbolet L vises.

Version "90 Plus"
Teend for kogepladen.

tryk pa tasten 55 for den onskede kogezone og valg et af de 3 temperaturniveauer:
42°C - For at holde tilberedte retter varme § .

70°C - For videre tilberedning .

94°C - For at bringe i kog §§§ .

Slukning af kogepladen

For at slukke kogezonen:
Tryk pé tasten (- ) indtil der vises 0 pa kogezonens display.

hvis kogezonen stadig er meget varm angives det som eftervarme .

Sluk for kogepladen
Tryk pa tasten @ :alle kogezoner pa kogepladen deaktiveres.

L
Pa display for kogezoner, der stadig er meget varme vises symbolet ) [.

A Ror ikke ved disse kogezoner indtil lampen '-‘ er slukket.

TIMERFUNKTION

OG AUTOMATISK SLUKNING

Timeren har to funktioner:
1 - TIDSINDSTILLING.
2 - AUTOMATISK SLUKNING af en eler flere kogezoner.

Det er muligt at indstille en varighed pé op til 99 minutter pa versionen "90" og 119
minutter pa versionen "90 Plus".

Nar den indstillede tid er gaet, vises der 00 pa displayet for den relevante kogezone og
der afgives et akustisk signal, der deaktiveres ved tryk pa tasterne (+) eller (-).

TIDSINDSTILLING

For indstilling:
1.Teend for kogepladen (hvis den er slukket) med tasten ® og tryk samtidig pa tasterne (+) og (-).
(for versionen Plus aktiveres lampen ).

2.Indstil den gnskede tid med tasterne (+)og (-).
Timeren starter.

For at aendre tiden gentages proceduren fra punkt 1.

For at annullere timeren:

1. Teend for kogepladen (hvis den er slukket) og tryk samtidig pa tasterne (+) og (-).
(for versionen Plus aktiveres lampen ).

2.Tryk pa tasten (- ) for at bringe tiden til 00.



AUTOMATISK SLUKNING

For funktionen med automatisk slukning:
1 - Teend for kogepladen.

2 - Veelg kogezonen.

3 - Veelg effektniveauet.

4 - Indstil timeren som beskrevet ovenfor.

For indstilling af den automatiske slukning for en anden kogezone, gentages frem-
gangsmaden fra trin 2.

TIDSINDSTILLING og AUTOMATISK SLUKNING kan anvendes samtidig.

YDERLIGERE FUNKTIONER

MODEL "90 PLUS"

STOP AND GO

Denne funktion ger det muligt midlertidigt at stoppe madlavningen og at teende for
den igen med de samme indstillinger.

For aktivering trykkes der pa tasten 1 .
hvis funktionen ikke deaktiveres inde 10 minutter, slukker kogepladen.

For deaktivering
Tryk pa tasten I og ryk slideren helt til hgjre inden 5 sekunder.

AUTOMATISK PROGRAMMERING AF TILBEREDNINGEN

Denne funktion gor det muligt at accellerere tilberedningen i starten.
Proceduren er som folger:

1 - Teend for kogepladen.

2 - Hold tasten for det gnskede niveau inde i mere end 2 sekunder:

L (
P4 displayet fremkommer symbolet ) I. og det gnskede niveau |I...... _I.
For en vis periode vil kogezonen vzere teendt ved maksimal effekt for derefter at ga til
det lavere indstillede niveau.

For deaktivering af funktionen:

tryk pa betjeningsknappen igen — + og endr varmeniveauet.

GENOPRETNINGSFUNKTION efter utilsigtet slukning

Efter at have slukket for kogepladen, er det muligt at genoprette de sidst foretagne ind-
stillinger:

- Effektniveau for alle kogezoner.

- Programmerede minutter og sekunder for timeren.

- Automatisk programmering af tilberedningen.

Proceduren med genoprettelse er folgende:
- Aktiver kogepladen.

-Ror ved tasten | inden 6 sekunder.
De indstillinger der blev foretaget tidligere bliver igen aktive.

FUNKTION CHEF Q

Det er muligt at for-indstille en effekt for hver enkelt kogezones forskellige tilbered-
ningsfaser.

Zone 4: effektstyrke 9. Tilberedningens start.
Zone 3: effektstyrke 6. Fortseettelse af tilberedning.
Zone 2: effektstyrke 3. Afslutning af tilberedning.

Zone 1: effektstyrke 1. Keep warm (hold varm).
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KONTROLPANEL TOUCH
(Til fjernbetjening af emhaetter)

=

Wl

- =

ON/OFF
Teend/sluk af motor og hastigehd 1.

Aktivering hastighed 2

Aktivering hastighed 3

- | Aktivering hastighed 4 kun i fa minutter, herefter aktiveres

~ | hastighedstrin 3

Teend/sluk lys
Kort tryk: Teend og sluk lys
: aendring af lystone fra 2700K-5600K ( emhaetten med dynamic

ight ( (e

TIMER (Red blinkende led)
Autosluk efter 15 min.

ANDRING AF KODE PA EMHATTENS BETJENINGSPANEL
Hvis der kun er en enkelt betjeningsknap til emhaetten, ga direkte til punkt 2.

Hvis der findes flere betjeningspunkter i samme rum, er det muligt at oprette en ny kode
med den felgende procedure.

A Fjern stramforsyningen til emhaetten, for proceduren gennemfores.

1) - OPRETTELSE AF EN NY KODE

Proceduren skal udferes pa trykknappanelet pa komfuret.
o Tryk samtidig pa tasterne LYS a%s og TIMER indtil displayet begynder at blinke.

« Tryk pa knappen for 2. hastighed =i nogle sekunder.
Saet igen strom til emheetten, og kontroller at lys og motor er slukket.

2) - PARRING AF EMHATTE MED KOGEPLADENS KOMMANDOER

tryk pa tasten LYS _\é,— eller TIMER (se hood instruktionsbogen) pa emhaettens kon-
trolpanel i 2 sekunder:
knappen blinker.

tryk pa knappen LYS a%s pa kogepladen inden for 5 sekunder.

GENDANNELSE AF FABRIKSKODE
proceduren skal udferes i tilfeelde af at komfuret overdrages til ny bruger.

Fjern stramforsyningen til emheetten, far proceduren gennemfares.

o Tryksamtidigt pa knapperne LYS T og TIMER , indtil knapperne begynder at blinke.

« Tryk pa knappere for hastigheden = og — i nogle sekunder.

« Udfer proceduren beskrevet i punkt 2.




SASAN L@SES EVENTUELE PROBLEMER

Kogepladen eller de enkelte kogezoner vil ikke teende:
- Kogepladen er ikke tilsluttet elektricitetsnettet.

- Sikringen er sprunget.

- Kontroller at blokeringsfunktionen ikke er aktiveret.

- Der er fedt eller vand pa tasterne.

- Der er placeret en genstand pa tasterne.

L
Symbolet — fremkommer.
- Der er ikke placeret nogen gryde/pande pa kogezonen.
- Den anvendte gryde/pande er ikke egent til induktionskogeplader.
- Diameteren pa grydens/pandens bund er for lille i forhold til kogezonens diameter.

Symbolet [ E ]: fremkommer.
- Udfer frakobling af kogepladen og herefter tilkobling igen.
- Tag kontakt til servicecenteret.

En af kogezonerne eller hele kogepladen slukker:

- Sikkerhedssystemet for overophedning er aktivt.

- Kogepladen eller en af kogezonerne har vaeret taendt for leenge.
- En eller flere taster er daekket til.

- En af gryderne er tomme og bunden er blevet overophedet.

ventilatoren bliver ved med at kore efter at kogepladen er blevet slukket:

- Dette er ikke en fejl: Ventilatoren fortsaetter med at beskytte den elektroniske styre-
enhed.

-Ventilatoren standser automatisk.

10 FEJLKODER

For at hjeelpe serviceteknikeren viser brugergraensefladen (Ul), i tilfeelde af fejl, fejlkoder.
| kombination med det medleverede dokument "Grundleeggende fejlkoder 2", som in-
deholder detaljerede oplysninger, findes der ogsa en komplet tabel med fejlbeskrivelser.
E.G.O's standard fejlkoder er anfert i det felgende. Tilpassede brugergreenseflader kan
veere anderledes. | standarden er der forskel pa generelle Ul-fejl (Er xx) og kogepladefejl
(E/x). | tilfeelde af kogepladefejl blinker displayet til den defekte kogeplade skiftevis "E”
og en hex-kode "X".

Fejlkode | Beskrivelse Mulige

arsager

Afhjzelpning

Kogepladen kan
konfigureres, hvis

Ingen fejl, bruge-
ren er i serviceme-

Der skal stilles en egnet
pande pé den pageelde-

der vises et statisk nuen. nde kogeplade
e
Kogepladen vil blive | Brugeren eri Vent pa symbolet "-"

E' konfigureret, hvis
der vises et blinken-

de"C"

servicemenuen,
ingen fejl

eller afbryd konfigura-
tionsaktiviteterne ved

Efter en korrekt kon- at trykke pé den valgte
figuration viser det tast. "C" vil ikke leengere
relevante display "-". blinke.

Hvis "-" ikke vises,
skal man kontrollere
de mulige arsager
til E/5

Et blinkende "E"
pa hver kogeplade
viser, at alle konfi-
gurationer vil blive

Brugeren eri
servicemenu,
ingen fejl

Manuel konfiguration

slettet
m Temperaturgreenser | Pt-eller glastem- Systemet skal kgle ned
. | er overskredet peraturen er for

hej
NTC -> elektro-
nikkens tempera-
tur er for hgj

Uegnet gryde, fx Gryden skaber 1. Fejlen annulleres

automatisk efter 8 s, og
kogepladen kan bruges
igen. Hvis der igen

fordi den har mistet
sine magnetiske

et ikke egnet
driftspunkt pa

egenskaber pga. modulet, som kan opstar fejl, skal gryden
bundens tempe- edelaegge enhe- udskiftes.
ratur derne, fx IGBTs. 2. Modulet skal

udskiftes, hvis fejlen
vises uden en gryde pa

kogepladen.
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Ikke konfigureret in-
duktionsmodul (alle
induktionsmoduler
reagerer pa Ul, men
ethvert element

er relateret til den
bergrte kogeplade.)

induktionsmodul
er ikke konfigu-
reret

Slet navkonfigurationen
og aktiver den manuelle
konfiguration.

Start Ul servicemenuen
for at konfigurere
induktionsmodulet. Hvis
de anfarte punkter ikke
l@ser problemet, skal
modulet udskiftes.

Ingen kommunika-
tion mellem Ul og
induktionsmodulet

Ingen strgmfors-
yning til in-
duktionsmodulet.
Ledningsfering er
darlig eller defekt

Kontrollér stram- og
LIN-tilslutninger. Hvis
tilslutningen er OK, skal
modulet udskiftes

Forstyrrelse pa ho-
vedstrgmforsyning

1. Fejl i registrering
af hoved-
stromfrekvens

2. Overspaending

Kontrollér hoved-
stromforsyningens
spanding og frekvens,
hvis de er ok, skal
modulet udskiftes.

Fejl som ikke kan
tilskrives

Udskift modul eller
brugergraenseflade

Ventilator defekt

Ventilator eller
styreelektronik er
defekt

Udskift modulet

Defekt temperatur-
sonde pa induktor

Sensorsignal er
uden for gyldigt
omrade. Sensor
eller elektronik er
defekt

Udskift modulet

Hardwaredefekt pa
induktionsmodul

Defekt hardware-
enhed registreret
under egenkontrol
af modulet

Udskift modulet

Konfigurationsfejl

2 kogeplader er

dedikeret til det

samme element
pa brugergraens-
efladen

Slet den nuveerende
manuelle konfiguration
med servicemenuen

Rettet sensorveerdi
(test funktion

af T-sonde pa
induktor)

Ikke stor nok
temperaturaend-
ring (10 K) inden
for 5 min efter at
der er teendt for
komfuret

Systemet skal kole ned




Ingen Overspaending 400 V tilslutning Frakobl stramforsyning-
funktionali- | pa kontaktens sledningen og kobl den
tetog intet | stremforsyning (in- tiligen
display gen funktionalitet)

Bemaerk:

Ikke alle fejl kan registreres automatisk af systemet, det er for eksempel ikke muligt ved
defekt pa brugergraensefladens stremforsyning.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL!
For renggring ma der aldrig anvendes et dampapparat.

Inden rengering, skal man sikre at kogepladen har stuetemperatur.
Renger altid kogepladen efter hver brug og med et specifikt rengeringsmiddel til kera-
miske kogeplader.

Anvend ikke produkter der indeholder:

- etsende midler (soda, syrer, ammoniak).

- slibende midler (pulver eller pasta).

Anvend ikke spidse eller skrabende genstande.

Efter rengering terres apparatet med en bled klud.

Hvis enheden monteres over en ovn eller et elektrisk komfur udstyret med pyrolytisk
rensesystem, ma kogepladen ikke anvendes mens den pyrolytiske proces er i gang, da

det kan aktivere beskyttelsesenheden for overophedning af kogepladen (se relevant
kapitel).

BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID

ﬁ Symbolet med den overstregede affaldsspand, der er gengivet pa deres apparat,
betyder at produktet indgar i kategorien WEEE"Waste Electrical and Electronic

N tquipment” (affald af elektriske og elektroniske produkter) hvorfor det ikke ma
bortskaffes sammen med dagrenovationen som almindeligt affald, men
skal behandles szerskilt for at kunne genanvendes, eller underga seerlig behandling for ud-
skillelse af eventuelt skadelige dele/stoffer, der bortskaffes med respekt for miljget. Korrekt
bortskaffelse af dette produkt medvirker til at spare veerdifulde resurser og undga poten-
tielle negative pavirkninger for folkesundheden og omgivelserne, som omvendt kan forarsa-
ges af en ukorrekt bortskaffelse af affaldet.
Kontakt venligst de lokale myndigheder, for at indhente yderligere oplysninger om det naer-
meste indsamlingspunkt. Der kan vaere fastsat bader for ukorrekt bortskaffelse af denne type
affald i den nationale lovgivning.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | EU-LANDE

Den europzeiske lovgivning vedrgrende WEEE produkter indgar i det enkelte medlemslands
lovgivning pa forskellig vis. Vi anbefaler derfor vores kunder at tage kontakt til de lokale myn-
digheder, eller til forretningen hvor apparatet er kgbt, for naermere oplysninger vedrerende
den korrekte bortskaffelse.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | IKKE-EU-LANDE

Symbolet med den overstregede skraldespand er kun gyldigt i EU-medlemslande: Vi an-
befaler vores kunder at tage kontakt til de lokale myndigheder, eller til forretningen hvor
apparatet er kgbt, for neermere oplysninger vedragrende den korrekte bortskaffelse.

!} GIV AGT!

Producenten forbeholder sig ret til at foretage @endringer pa udstyret, til enhver tid og uden
varsel. Genoptryk, overseettelse og reproduktion, ogsa delvis, af denne vejledning er under-
lagt tilladelse fra fabrikanten.

De tekniske informationer, de grafiske gengivelser og specifikationerne i denne vejledning er
vejledende og ma ikke offentliggeres.

Vejledningen er blevet udformet pé italiensk og Fabrikanten fraleegger sig ansvaret for even-

tuel fejlagtig afskrivning eller overseettelse.
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